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I. LITERATURA, ZRODtA, PROBLEMY BADAWCZE

Literatura dziejow piwowarstwa i propinacji w Prusach Krdlewskich
XVI i XVII w. jest uboga. Wiasciwie mozna tu wymieni¢ 1 pozycje. Maria
Bogucka w artykule "Elementy wczesnego kapitalizmu i preburzuazji w
gdanskim browarnictwie XV-XVIII w." ("Zapiski Historyczne", t. 21, 1956,
s. 65-113) zajeta sie caloksztattem zagadnien gdanskiego piwowarstwa,
przedstawiajac wzrost liczebnos$ci grupy producentéw piwa, jej podziat
na wiascicieli browaréw i najemnych piwowaréw oraz odrebny cech sto-
downikoéw. Analizowata tez rozmieszczenie zaktadéw piwowarskich w
obrebie miasta i organizacje zaopatrzenia w surowce. Na podstawie da-
nych o przemiale stodu prébowata oszacowa¢ wielko$¢ produkcji.
Przedstawita tez problemy eksportu gdanskiego piwa. Stosunkowo naj-
mniej uwagi posSwiecita technicznej stronie produkcji, wyposazeniu bro-
warow itp. Obszernie omowita natomiast konflikty browarnikéw z rada
miejska. Artykut M. Boguckiej ma podstawowe znaczenie w badaniach
nad piwowarstwem w Prusach, szczeg6lnie w wielkich miastach. Podej-
mujac jednak bardzo duzo interesujgcych zagadnien, wiele z nich autor-
ka potraktowata powierzchownie.

Z problematyka piwowarstwa w Prusach, niekiedy w do$¢ szerokim
zakresie, spotykamy sie w licznych monografiach miast oraz w pracach
poéwieconych historii spoteczno-gospodarczej tego regionu!. Spos$réd
nich wszechstronnym podejsciem do zagadnieh piwowarstwa wyrdznia
sie praca S. Gierszewskiego, "Struktura gospodarcza i funkcje rynkowe
mniejszych miast wojewddztwa pomorskiego w XVI-XVII wieku", Gdarisk
1966. Autor szeroko omdwit prawne podstawy, na jakich opierata sie
organizacja produkcji piwa w tych miastach, krocej jej baze techniczna.

YNp. E. Carsten n, "Geschichte der Hansestadt Elbing",
Elbing 1937; "Dzieje Torunia", Torun 1933; X. Fr o e 1 i ¢ h, "Ge-
schichte der Graudenzenen Kreises", Danzig 1884; S. G i e r s z e-
w s K i, "Zycie gospodarcze Tolkmicka jako krdlewszczyzny ( 1569—
-1772)", "Rocznik Elblgski", t. V, 1972, s. 159-173; K. G 6 r s K |,
"Dzieje Malborka", Gdynia 1970; E.G. Ker stan n, "Die Geschich-
te des Landkreises Elbing", Elbing 1925.



Podat dane o dostawach surowca, liczbie browaréw, cechach piwowar-
skich. Interesujace sa jego wywody na temat zajazdéw i szynkéw w ta-
kich miastach, jak np. Hel. Specjalng warto$¢ maja rozwazania nad za-
siegiem rynku zbytu na piwo miejskie. Autor omoéwit walke miast ze sta-
rostami i pozostatg szlachtg o rynek wiejski. Jeszcze w XVII w. produk-
cja miast nie byta catkowicie wyparta ze wsi. Praca zaopatrzona jest
w tabele zawierajace m.in. dane o liczebnosci piwowaréw i szynkarzy
w poszczegdlnych miastach i o wptywach podatkowych z piwowarstwa.
Poswiecone browarnictwu fragmenty pracy Gierszewskiego sa jednak
przede wszystkim udanym studium prawno-organizacyjnej strony piwo-
warstwa oraz jego tendencji rozwojowych. Do pozostatych cze$ci Prus
Krélewskich brak podobnego opracowania. Inne prace dotyczace piwo-
warstwa nie majg juz pretensji do choéby naszkicowania catoksztattu
tych zagadnien.

Najmniej wiemy o samej technice produkcji, wyposazeniu i organiza-
cji pracy w browarze, stodowni, miynie stodowym, o zrdznicowaniu me-
tod produkcyjnych w zaktadach wielkich i mniejszych miast oraz na wsi.
Jedynie M. Bogucka podaje kilka receptur piwowarskich w szkicu oma-

wiajacym technike rzemiost w Gdansku XVII w., J. Szpak w pracy "Kie-
runki produkcji dworskiej w ekonomii malborskiej w XVI w.. Wroctaw
1972, opisuje wyposazenie miynéw i browaréw zamkowych w Malborku.
Lepiej niz zagadnienia techniczne jest opracowana zwigzana z piwowar-
stwem problematyka ekonomiczna.

Krétkie, lecz istotne rozwazania o wielkosci produkcji, cenach su-
rowca i gotowego piwa, wreszcie o podstawach prawnych i organizacji
sprzedazy tego trunku na Zutawach Malborskich i w samym Malborku
zawart w pracy o tamtejszym gospodarstwie chtopskim A. Maczak. Zwré-
cit przy tym uwage na wyjatkowa role propinacji w gospodarce miasta
Malborka. Podobnymi problemami zajeli sie J. Szpak i A. Pigtkowski;

ten ostatni w posiadto$ciach Elblaga®. Omoéwienie znaczenia browarnic-
twa dla gospodarki miasta, widzianego przez pryzmat dochodéw kamlarii,
mozna znalezé w dotyczacych Gdafiska pracach M. Foltza®>. O powsta-

ZA. M ac z ak, "Gospodarstwo chtopskie na Zutawach malborskich
w poczatkach XVII w.", Warszawa 1962; ten z e, "Mieszkancy Malbor-
ka w 1570 r.", "Zapiski Historyczne"”, t. XXV, z. 3-4, s. 9-41; A. P i g-
t K o w s K I, "PosiadtoSci ziemskie miasta Elblagga w XVII-XVIII w.",
Wroctaw 1972; J. S z a k, "Studia nad stosunkami rynkowymi w eko-
nomii malborskiej w XVI w.", Malbork 1976.

M. F o 1t z, "Geschichte des Danziger Stadthaushalts”, Danzig
1912.



niu i znaczeniu cechéw piwowarskich pisali miedzy innymi: S. Herbst w
pracy "Torunskie cechy rzemies$lnicze", Torun 1933, i M. Matz w "Die
Zinfte der Stadt Elbing bis zum Einzug der Schweden 1626", "Elbinger
Jahrbuch”, t. 1, 1920.

Pewne dane o propinacji na wsi, dotyczace gtdwnie jej prawnej
strony, a takze sieci karczem i browaréw, z reguty zawierajg prace po-
Swiecone gospodarce folwarczno-panszczyznianej. Przyktadowo mozna
wymieni¢ S. Cackowskiego, "Gospodarstwo wiejskie w dobrach biskups-
twa i kapituty chetminskiej w XVI-XVIII w.", Torun 1961-1963, i mono-
grafie W. Odynca, "Starostwo puckie 1546-1676", Gdansk 1961. Cen-
nych, cho¢ niepetnych danych o propinacji na wsi pruskiej w latach
siedemdziesigtych i osiemdziesigtych XVI w. dostarcza "Atlas historycz-
ny Polski", oprac. M. Biskup przy wspoétudziale L. Koca, Warszawa
1961. Znacznie mniej uwagi niz problemom ekonomicznym poswiecali ba-
dacze problemom zwigzanym z uzytkowaniem piwa: miejscu w jadtospi-
sie réznych stanéw, gatunkom, walorom smakowym, zastosowaniem w
lecznictwie, funkcjonowaniem karczmy i szynku oraz catej sferze oby-
czajowej pijanstwa. Do nielicznych omawiajacych takze te zagadnienia
mozna zaliczy¢ prace P. Simsona, G. i A. Grunaua oraz O. Gilnthera,
przedstawiajgce np. dziatalno$¢ bractw mieszczanskich w Gdansku i
Elblagu*. Ciekawe uwagi o obyczajach karczemnych zawiera artykut P.
Szafrana, "Ludno$¢ najemna Zutaw Gdanskich w XVII w.", "Libri Geda-
nenses", t. IX, s. 159-194. W ujeciu popularnym problemy te poruszyta
M. Bogucka w ksigzce "Zycie codzienne w Gdansku w XVI-XVII w.",
Warszawa 1967.

Cechg charakterystyczng omawianych powyzej pozycji, jak tez innych,
mniej waznych, jest marginesowe traktowanie problemdw propinacji. Za-
warte w nich informacje stanowig mozaike petng luk i niejasnosci. JeSli
Gdansk i mniejsze miasta woj. pomorskiego doczekaty sie proby catos-
ciowego spojrzenia, choc¢by tylko szkicowego, na problematyke propina-
cji, to podobnych opracowan brak dla wojewdédztw chetminiskiego i mal-
borskiego oraz tak waznych os$rodkéw, jak Elblag, Torun, Malbork. Nie
wida¢ wiekszego =zainteresowania samym procesem produkcyjnym, uzyt-
kowaniem gotowego produktu. Stad konieczne jest siegniecie do literatu-
ry dotyczacej terendw spoza Prus.

“G.i A G runau, "Die St.Georgen-Bruderschaft zu Elbing", Marburg/
Lahn 1955; O. Ginther, "Danziger Hochzeits und Kleiderdnungen",
"Zeitschrift des Westpreussischen Geschichtsvereins”, 1900, z. 42; P.
Simon, "Der Artushof in Danzig und seine Briderschaften", Danzig
1900.
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Z klasycznych juz prac omawiajacych catoksztatt probleméw piwo-
warstwa od prawno-spotecznych do technicznych trzeba wspomnieé pra-
ce |. Baranowskiego, M. Bobrzynskiego i H. Samsonowicza. Ta ostatnia
dotyczy rzemiosta wiejskiego w Polsce w XIV-XVI w. i w odrdznieniu
od pozostatych podaje wiecej informacji o wyposazeniu i technice pro-
dukcji w browarze wiejskim®. Natomiast catkowicie zawodzi czytelnika
ksigzka M. Kiwerskiego, "Dzieje piwowarstwa", Warszawa 1931. Jest to
pozbawiona logicznej konstrukcji kompilacja ciekawostek o piwowarstwie
europejskim od starozytno$ci po XX w. Pozbawiona jest takze aparatu
naukowego. Przyczynkarski charakter majg starsze prace P. Reinsteina,
A. Jelskiego i W. Adama® . Dla badan poréwnawczych cenne sg takze
opracowania P. Techena, "Das Brauwerk in Wismar", "Hansische Ge-
schichtsblatter”, 1915, i J. Janacka, "Pivovarnictvi v ceskych kralovs-
kych mestach 16 stoleti”, Praha 1959. Warto doda¢, ze Wismar byt jed-
nym z czotowych hanzeatyckich producentéw i eksporteréw piwa. Cato-
ksztatt problematyki produkcji i konsumpcji piwa w miastach niemieckich
od $redniowiecza po XIX w. prezentuje wydana w 1970 r. praca H. Hun-
temana, "Bierproduktion und Bierverbrauch in Deutschland...". Problemy
techniki produkcyjnej browarnictwa rowniez dla terenu Korony Polskiej
sg stabo opracowane. Pewne informacje podaje Cz. Boczkowski w arty-
kule "Piwowarstwo i stodownictwo", "Encyklopedia rolnicza", t. VI, War-
szawa 1899, s. 554-713. Z nowszych prac wypada wspomnie¢ artykut
Cz. kuczaka, "Technika przemystu spozywczego w Poznaniu w XVII w."
"Roczniki Dziejéw Spoteczno-Gospodarczych", t. Xll, 1950, s. 69-100.
Autor opisuje miedzy innymi rozwigzania doptywu wody do kadzi zalew-
nych i kottbw warzelniczych oraz urzgadzenia do odptywu brzeczki. W
naszej literaturze jest to praca unikalna.

W szeroko pojeta problematyke konsumpcji trunkéw wprowadzajg
dwie prace: M. Dembinskiej, "Konsumpcja zywnos$ci w Polsce $rednio-
wiecznej", Warszawa 1963 (nas interesuje wiek XV), i A. Wyczanskie-
go,"Studia nad konsumpcjg zywno$ci w Polsce...", Warszawa 1969. Na-
tomiast praca M. Szczepaniaka, "Karczma, wie$, dwor" wszechstronnie
przedstawia funkcjonowanie propinacji na wsi wielkopolskiej w drugiej
potowie XVII i w XVII w. Miedzy innymi autor analizuje kilkanascie ty-

I Baranowski, "Przemyst polski w XVI w.", Warszawa
1919; M. Bobrzynski, "Prawo propinacji w dawnej Polsce",
[w:] "Szkice i studia historyczne", t. I, Krakéw 1922; H. S'am s o n o-

w I ¢ z, "Rzemiosto wiejskie w Polsce w XIV-XVI w.", Warszawa 1954.

SW. Adam, "Piwowarstwo w Polsce w XVII w.", "Przemyst Piwo-
warski", 1926; A. J e 1 s k i, "Piwo i piwowarstwo w Polsce", Warsza-
wa 1917.
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péw karczem, zalgczajac plany, rysunki i fotografie zachowanych obiek-
tow. Omawia tez wyglad wnetrza karczmy i jej funkcje kulturalne. Pro-
blematyki konsumpcji piwa dotyczag tez przyczynki M. Boguckiej, Ch.
Krollmana i J. Michalewicza’.

Tylko nieliczne Zrédta drukowane dostarczajg nieco materiatu do ba-
dann nad dziejami piwowarstwa w Prusach Krélewskich. Bezposrednio
spraw piwowardw dotycza wydane przez E. Wolsborna artykuty elblas-
kiego bractwa tragarzy piwa z 1637 r. ("Altpreussische Monatsschrift",
t. XXIV, 1887). Tego typu Zzrédet wydano jednak zaledwie kilka. Infor-
macji o organizacji produkcji i wyszynku piwa, a takze wystepujacych
w nich naduzyciach, dostarczajg wilkierze miejskie i wiejskie. Niektore
znalazty sie w wydawnictwie S. Kutrzeby i A. Mankowskiego, "Polskie
ustawy wiejskie XV-XVII w.", Krakow 1938. Cennym Zrodiem jest takze
wydana przez P. Szafrana "Ustawa wiejska dla Zutaw Gdanskich" z
1598 r., "Rocznik Gdanski", t. XXXII, z. 2, s. 193-205. Ws$rdd opubliko-
wanych Zrédet grupe najliczniejszg stanowig lustracje i inwentarze Kkro-
lewszczyzn. Dotychczas wydano lustracje z lat 1565, 1570, 1624 i 1664.
Zawierajg dane o sieci karczem, browaréw i dochodach, jakie przynosi-
ty. Wiecej informacji o technicznym wyposazeniu browardéw dostarczajg
inwentarze. WS$réd nich najciekawsze i najbardziej kompletne sa zawar-
te w opracowanych przez J. Hejnosza i J. Gronowskiego, "Zrédtach do
dziejéw ekonomii malborskiej® Wydano tez drukiem nieco zrédet cen-
nych dla poznania problematyki konsumpcji piwa w Prusach. Wyjatkowg
pozycje zajmuje ws$rdd nich dzietko H. Knausta, "Finf Bilcher... wunde-
baren Kunst Bier zu brawen", wydane w 1575 r. w Erfurcie. Autor nie
byt piwowarem i prace swa pisat z pozycji konsumenta piwa. Byt silnie
zwigzany z Gdanskiem, przez diuzszy czas goscit tu u brata. W swym
dzietku charakteryzuje okoto 100 gatunkéw piwa produkowanych na te-
renach niemieckich. Swych zainteresowahA nie ogranicza do obszaru
Rzeszy, stad w jego pracy znajdujemy charakterystyke piwa gdanskie-
go, a takze bardziej pobiezng piw koronnych. Knaust podaje wiele in-

"M.Bogucka, "Z badain nad konsumpcja zywnoéciowa miesz-
czan warszawskich na przetomie XVI-XVII w.", Kw. HKM, R. XXV, 1977,
nr 1, s. 31-43; Ch. Kr o1 1 m a n, "Gasthduser in Kdnigsberg zur
Zeit des Markgrafen Georg Friedrich"”, Konigsberg 1943; J. M i ¢ h a-
1 ewic z "Z badan nad konsumpcjg spozywczg w Polsce", Kw.HKM,
R. XIIl, 1965, nr 4, s. 701-719.

&|nwentarz starostwa grudziadzkiego z roku 1603", wyd. S. Cacko-
wski, Grudzigdz 1965; "Inwentarz dobr biskupstwa chetminskiego z
1614 r., wyd. A. Mankowski, Torun 1927; "Inwentarz opackich doébr po-
goédhowskich z 1624 r.", "Rocznik Gdanski", t. XXXIIl, 1973, z. 2.s.127-
-138; "Zrodta do dziejow ekonomii malborskiej", t. Il Torun 1960.
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formacji o sposobach zwiekszenia trwato$ci trunku i przechowywania
go. Wreszcie obszernie omawia mozliwosci zastosowania piwa do spo-
rzadzania innych potraw i lekdéw. Pisana przez niefachowca ksigzeczka
Knausta jest czym$ w rodzaju matej encyklopedii piwa. Jest wiec cen-
nym zrédtem do badania tej wiedzy o zaletach i wadach piwa, jakg po-
siadali przecietni mieszczanie z terendw poétnocnoniemieckich, a takze
z lezacych poza ich granicami innych miast hanzeatyckich, np. Gdan-
ska. Polskim odpowiednikiem tego dzietka, bogatym w material dotycza-
cy zaroéwno produkcji, jak i konsumpcji piwa, jest wydane w 1614 r. w
Krakowie dzieto Syreniusza. Interesujgce sag tez, pochodzace spoza
Prus ksiazki o gospodarstwie wiejskim. Spos$rod ciekawszych autoréow
obok powszechnie znanego A. Gostomskiego mozna wymieni¢ J. Herma-
na (Inflantczyk) i J. Haura®’. Na podstawie Zrédet rekopi$miennych z
woj. malborskiego mozna byto przypuszczac¢, ze technika produkcji w
browarze ziemianina spod Sztumu nie odbiegata zbytnio od metod stoso-
wanych przez braci spod Krakowa, Rawy czy z Inflant, bardziej za$
roznita sie od skomplikowanej produkcji elblgzan. Jako materiat pomoc-
niczy do badan spozycia piwa moga postuzyé tez bardzo nielicznie za-
chowane polskie i niemieckie ksigzki kucharskie®®.

Gtowng podstawe pracy stanowig zrddta rekopiSmienne przechowywa-
ne w WAP w Gdansku i w AGAD w Warszawie. W AGAD materiaty do-
tyczace Prus Krolewskich znajduja sie w dziale Archiwum Skarbu Ko-
ronnego. Dostarczajg informacji o rozmiarach produkcji i organizacji
sprzedazy oraz o stanie karczem i browaréw w kroélewszczyznach, Z
ciekawszych pozycji mozna wymieni¢ "Instruktarz pobierania akcyzy w
Prusach" z 1660 r. oraz rejestr poborowy woj. malborskiego z 158'1 r.

Znacznie bogatsze sag zbiory gdanskie. Bardzo interesujace zesta-
wienia wptywdédw podatkowych z catych Prus zawierajg recesy Stanow
Prus Kroélewskich (300,29), moga by¢ one pomocne przede wszystkim
w ustaleniu rozmiaréw i tendencji rozwojowych produkcji piwowarskiej.

Hardziej zréznicowane sg materiaty dotyczace wojewddztwa malbor-
skiego. Zachowaly sie siedemnastowieczne ksiegi grodzkie i ziemskie
(sygn. 3/1-3; 2/5). Zawierajg one liczne inwentarze prywatnych majat-
kéw szlachty. W opisie nieruchomos$ci oczywiscie nie pomija sie kar—

° Herman, "Ziemianin albo gospodarz inflancki...", Stuck 1673;
J. Haur, "Skitad albo skarbiec znakomitych sekretéw oekonomiey zie-
mianskiey", Krakéw 1690.

Vg Czerniec ki "Compendium ferculorum albo zebranie
potraw", Krakéw 1682; P. R um p o 1 t, "Eine neue Kochbuch",
Pranckfort a.M. 1581.
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czem i browaréw. 2rédto to pozwala tez okres$li¢ skutki wojen szwedz-
kich w przemysle wiejskim.

Najwiecej materiatow dotyczy jednak miast, a przede wszystkim EI-
blaga. W zespole "Cechy Elblgskie"” (sygn. 397) zachowaty sie w dtu-
gich seriach obejmujacych z niewielkimi lukami caty XVII w., rachunki
miynéw i urzedu miynnego, browaréw i stodowni. Pozwalajg one na uch-
wycenie trwatych tendencji rozwojowych produkcji. W archiwaliach ce-
chu browarnikéw znajdujemy tez materiaty odnoszace sie do samego
procesu produkcji. Najcenniejsze to tzw. "Memorialbuch”, kronika cechu
zawierajaca rowniez obowigzujgce jego cztonkéw akty normatywne,
Oprocz niej w archiwaliach cechu spotykamy zestawienia kosztéw pro-
dukcji piwa (np. w 1636 r.), zestawienia kosztéw remontéw browarow,
a takze liczne informacje o cenach piwa. Wreszcie w ksiegach rachun-
kowych miasta (nie uporzadkowane) znajdujemy drobiazgowe rozlicze-
nia wydatkéw poczynionych przez funkcjonariuszy miejskich w czasie
wszelkich blizszych i dalszych wyjazdéw stuzbowych. Pozwalajg one
podja¢ probe okredlenia miejsca, jakie w jadlospisie elblgzan zajmowato
piwo i czesto wspominana w zrddtach gorzatka.

Przedstawione w ogromnym skrdcie materiaty elblgskie mimo przewa-
gi zrédet rachunkowych moga by¢ tez podstawg poznania organizacji i
rozwigzan technicznych, jak tez zagadnieA konsumpcji produkcji piwo-
warskiej.

Materiaty malborskie przechowywane w WAP w GdanAsku nie doréw-
nuja bogactwem elblagskim, sg jednak do$¢ interesujace, a w stosunku
do innych mniejszych miast Prus bogate. Dotycza gtéwnie podstaw pra-
wnych i organizacji malborskiego piwowarstwa, rozmiaréw i kosztow
produkcji, walki o utrzymanie rynku zbytu na Zutawach, cen piwa itp.
Sg rozproszone w Kilku typach archiwaliow. Najcenniejsze to korespon-
dencja miasta z lat 1406-1624 (sygn. 508/1214-1230), siedemnastowie-
czne protokoty sadu wetowego zawierajagce dane o naduzyciach w han-
dlu piwem i prowadzeniu karczem (508/1914-1915), przywileje krdle-
wskie z XVI i XVII w. dotyczace propinacji oraz protokoty rady miejs-
kiej z drugiej potowy XVII w. (508/1881 i dalsze).

W Gdansku zachowatly sie tez materiaty dotyczace propinacji w in-
nych miastach woj. malborskiego. Sporo informacji o stodownikach i pi-
wowarach dostarcza np. ksiega miejska Nowego Stawu z lat 1630-1780
(sygn. 518/2).

Z przedstawionego powyzej przegladu literatury i Zzrodet w znacz-
nym stopniu wynikajg problemy, jakie bede sie starat postawi¢ i wyjas-
nic.
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Pierwszy to sprawa spotecznej organizacji piwowarstwa przede wszy-
stkim w miastach, gdzie jej formy byly bardzo zr6znicowane i - jak mo-
zna przypuszczaé - rzutowaty zaréwno na rozmiary, jak i jako$¢ pro-
dukcji.

W dalszej kolejnosci zamierzam systematycznie przes$ledzi¢ technika
produkcji piwa, odnotowujac réznice miedzy poszczegdlnymi miastami i
rejonami Prus, a przede wszystkim te zagadnienia techniczne, ktére bez-
posrednio wptywaty na walory gotowego produktu.

Kapitalnym problemem, dotychczas prawie nie zbadanym, jest sprawa
rozmiaréw produkcji (globalnej i poszczegdlnych gatunkéw) oraz jej
tendencji rozwojowych. Przynajmniej na czeSciowe przedstawienia tych
zagadnien pozwalajg bogate Zzrédta elblaskie i malborskie oraz z innych
miast. Mozna sie spodziewaé, ze skala produkcji poszczegd6lnych miast
w pewnym stopniu okres$la tez skale konsumpcji. Oczywiécie o rozmia-
rach tej ostatniej, szczegdlnie w wypadku lepszych gatunkéw piwa, de-
cydowaty tez ceny. Mozliwe bedzie przesledzenie zmian sity nabywczej
niektérych grup ludnosci oraz cen piwa w XVII w. W rozwazaniach o
konsumpcji piwa nie sposéb tez poming¢ sprawy substytutéw piwa (prze-
de wszystkim waédki). Podejme prébe okreslenia, od kiedy woddka jako
uzywka stata sie powaznym konkurentem piwa.

Wyjasnienie tych kwestii pozwoli petniej oceni¢ dane o jednostkowej
konsumpcji piwa w okreslonych $rodowiskach (szpital, czeladz os6b go-
szczonych przez wiadze miast, rzemie$lnicy podczas uczt cechowych,
dwoér krélewski). Oprécz ustalenia pewnej, oczywisécie przyblizonej cho¢-
by ze wzgledu na gatunkowe zr6znicowanie piwa, dziennej wielkosci
konsumpcji zamierzam odpowiedzie¢ na pytanie o walory odzywcze,
smakowe i wyglad tego napoju.

Warto$¢ odzywcza zalezy od surowcow, réznych gatunkéw zboza, a
takze réznych ilosci i gatunkéw zuzywanego w produkcji chmielu. Z po-
wodu braku danych Zzréddtowych nie bede mogt natomiast blizej scharak-
teryzowaC trzeciego podstawowego surowca piwowarskiego - wody. Oce-
niajac walory odzywcze piwa, podejme prdébe ustalenia wartosci kalory-
cznej przynajmniej kilku podstawowych jego gatunkéw.

Wreszcie przy omawianiu zagadnien konsumpcji gtéwng uwage nale-
zy poswieci¢ réznym formom spozycia piwa (nap6j, uzytkowanie kuli-
narne, lekarstwo). W tym miejscu wypada okres$li¢ zasieg grupy konsu-
mentéw piwa nie tylko w kategoriach podziatdw stanowych czy majatko-
wych, lecz takze wiekowych. Omawiajgc przedstawione powyzej proble-
my (tu sygnalizuje jedynie najwazniejsze) zamierzam ograniczy¢ do mi-
nimum pozostajagce poza gtéwnym przedmiotem tej pracy zagadnienia w
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$cistym tego stowa znaczeniu gospodarcze (np. udziat dochodéw z pro-
pinacji w bilansie finansowym miast czy walka o rynek zbytu miedzy
poszczeg6lnymi os$rodkami).

Stan Zzrddet, jak rowniez che¢ przedstawienia omawianych probleméw
w mozliwie dlugim przedziale czasowym skianiajg do przyjecia granic
chronologicznych pracy na okres od drugiej potowy XVI w. do kofhca
XVII w. Te granice pozwolg zapewne na okre$lenie wplywu wojen sie-
demnastowiecznych na pruskie piwowarstwo. W wypadku zakorczenia
pracy np. na potowie XVII w. istniatoby niebezpieczenstwo zafatszowa-
nia catego obrazu. Stabos$ci materiatu Zrédlowego sprawiaja jednak, ze
druga potowa XVI w. bedzie cze$ciej traktowana jako punkt odniesienia,
systematyczne analizy za$ obejmujg gtéwnie XVII w.

Wreszcie sprawa zakresu terytorialnego pracy. Juz z przegladu Zré-
det i literatury wynika, ze najmniej znane sg zagadnienia browarnictwa
w woj. malborskim. Roéwnocze$nie zaréwno z miast, jak i wsi tego tere-
nu dysponujemy najbogatszym materiatem Zrédtowym. Przede wszystkim
jednak problematyka tego wojewddztwa jest specyficzna i zastuguje na
szczegbdlng uwage. Powaznym producentem piwa byt Elblag - réownocze-
$nie wtasciciel duzych posiadtosci wiejskich. Analiza sytuacji w tym
miescie moze stanowi¢ doskonatg podstawe pordwnah nie tylko z pozo-
statymi wielkimi miastami Prus Krolewskich (Gdansk, Torun), lecz tak-
ze z licznymi os$rodkami hanzeatyckimi (np. Wismar). Elblag sgsiadowat
z ekonomiag malborska, gdzie czotowym producentem trunkéw byt Mal-
bork. Skalg produkcji doréwnywat wielkim miastom pruskim. Byt to swo-
isty fenomen. Produkcje piwa rozwijata tez szlachta i dzierzawcy kré-
lewszczyzn, jednak réwnocze$nie wyjgtkowa aktywno$¢ na tym polu wy-
kazywali chtopi (gtéwnie w ekonomii malborskiej). Wraz z potozonymi
juz poza granicami wojewoddztwa Zutawami Gdanskimi, woj. malborskie
stanowito obszar specyficzny, o wyjatkowo wysokim stopniu urbanizacji
i rozwoju stosunkéw rynkowych. Roéwnoczes$nie istniaty tu obszary (np.
starostwo sztumskie, cze$¢ posiadtosci Elblgga), gdzie stosunki spote-
czno-gospodarcze nie odbiegaty od spotykanych w innych rejonach
Prus, a takze w Wielkopolsce czy Matopolsce. W tej sytuacji wystepu-
jace tu zjawiska moga i powinny by¢ nie tylko stale zestawiane z sytu-
acja w innych czesciach Prus Krdlewskich, lecz takze poréwnywane ze
stanem rzeczy w innych cze$ciach Rzeczypospolitej, jak réwniez w ob-
szarze poéinocnoniemieckim (szczeg6lnie w miastach hanzeatyckich). )



Il. SPOLECZNA ORGANIZACJA PIWOWARSTWA
W PRUSACH KROLEWSKICH

Do licznych przywilejow, jakimi juz od Sredniowiecza cieszyty sie
miasta pruskie, nalezato réwniez prawo warzenia piwa przez ich obywa-
teli. Prawo to posiadali zaréwno mieszkancy wielkich os$rodkéw (Gdansk,
Elblag, Torun), jak tez mniejszych, takich jak Malbork, Grudzigdz,
Tczew, czy tez swoimi rozmiarami i charakterem bardziej podobnych
wsi niz miastu grodéw woj. pomorskiego (Czarne, Debrzno) Ilub chet-
minskiego (tasin, Radzyn). Wielkie miasta mialy monopol propinacji na
catym podlegtym sobie terytorium (rozlegte kompleksy wsi miejskich),
mniejsze korzystaty z tzw. prawa mili, dajgcego monopol sprzedazy nie
tylko w samym miescie, lecz takze w okolicznych wsiach. Zgodnie z
przywilejem Zygmunta Ill dla matych miast z 1593 r., w krélewszczyz-
nach (obejmowaty prawie 3/4 terytorium woj. malborskiego i 50% obsza-
ru woj. pomorskiego) prawo warzenia piwa na wsi ponad wilasne po-
trzeby mieli tylko karczmarze uprzywilejowani, starostowie za$ i drob-
niejsi tenutariusze mogli warzy¢ tylko na potrzeby witasne i swojej cze—

ladzi'. Rzeczywisto$é XVI w. a jeszcze bardziej nastepnego stulecia nie
byta jednak tak taskawa dla miast (szczego6lnie niewielkich), jak litera
przywilejow. Walka konkurencyjna miedzy producentami miejskimi i wiej-
skimi stanowi jednak odrebny problem. W miejscu zamierzam odpowie-
dzie¢ na pytania: jak miasta pruskie korzystaty z prawa produkcji piwa,
ktére grupy ludnosci miejskiej organizowaty i bezposérednio uczestniczyty
w jego warzeniu, kto kontrolowat podstawowe $rodki produkcji, jaki byt
udziat w niej gmin miejskich, wreszcie, na ile spoteczna organizacja pi-
wowarstwa w tych miastach miescita sie w ramach systemu cechowego
organizacji rzemiosta??

'SGierszews ki "Struktura gospodarcza i funkcje rynko-
we mniejszych miast wojewddztwa pomorskiego w XVI-XVII w.", Gdanisk
1966, s. 147-148.

2podstawemoich rozwazah stanowig dla Elblagga i pozostalych miast
wojewodztwa malborskiego szczegdlnie bogate archiwalia przechowywane
w Wojewodzkim Archiwum Panstwowym w Gdansku: rachunki cechow
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Elblagg

Sposrod trzech wielkich miast Prus Krdlewskich szczegdlng uwage
poswiece Elblagowi. Zadecydowaly o tym nie tylko bogate, gtéwnie sie-
demnastowieczne, materiaty Zzrodtowe do dziejéow tamtejszego piwowar—
stwa. Sytuacja w tym pietnastotysiecznym (koniec XVI w.) portowym mie-
§cie moze sta¢ sie podstawg porownan nie tylko z Gdanskiem i Toru-
niem, lecz takze z podobnej skali miastami Korony i Hanzy. Trzeba
podkresli¢, ze mimo portowego charakteru Elblag nie byt ani wielkim
eksporterem, ani tez importerem piwa, nie opieral tez swojej gospodarki
na piwowarstwie. Dlatego mozna przypuszczaé¢, ze zastosowane tu roz-
wigzania organizacyjne bylty typowe dla duzych miast, produkujgcych
piwo gtdwnie na potrzeby swoich mieszkancow oraz ludnosci okolicz-
nych wsi.

Swe prawa do warzenia piwa elblgzanie wywodzili jeszcze z czasow
krzyzackich (przywilej Zygfryda von Peuchtwanger z 1309 r.). Przede
wszystkim jednak opierali je na przywilejach Zygmunta Starego (1526 r.)
i Zygmunta Augusta (1566, r.). Ostatni byt wielokrotnie potwierdzany,
miedzy innymi przez Wiadystawa IV (1649 r.). Dawaly one elblgzanom
wytaczno$¢ produkcji piwa na potrzeby miasta i nalezacych do niego
wsi. W XVII w. monopol produkcji dla wsi wielokrotnie podkres$laty roz-
porzadzenia wiadz miejskich (np. z lat 1607, 1611, 1614’% Jak obywa-
tele Elblagga korzystali z przyznanych im praw?

Cechy browarnikéw Starego i Nowego Miasta Elblaga

Bractwo browarnikéw Starego Miasta Elblagga powstato, jak gtosita
tradycja w 1336 r. Najstarsza zachowana ustawa "Meltzenbrauer-Britder-
schaft" pochodzi z 1428 r. W po6zniejszych zrodtach okre$lenie "Brider-
schaft" wystepuje zamiennie z nazwg "Meltzenbrauer-Zunft". Kolejne or-
dynacje regulujgce dziatalno$¢ cechu wydata rada Elblaga w latach
1604 i 1636*. Ten ostatni akt w zamierzeniu twércéw miat kompleksowo

"Meltzenbrauer" i "Schupfenbrauer”, statuty cechdéw, rachunki kamlarii

miejskich, rachunki mtyndéw, korespondencja; dla pozostatych miast, lite-
ratura oraz zrodta wydane drukiem, przede wszystkim statuty cechowe
i lustracje krélewszczyzn.

3‘Yg?'ew_()dzkieArchiwum Panstwowe w,_Gdansku, dalej WAP Gd. Ce-
chy E &s ie, 392/41, s. 3, 8, 10-14; 492/1062, s. 3.

“WAP Gd. Cechy Elblaskie 397/2, f. 3; 397/41, s. VI, 1. Cztonkéw
cechu "Meltzenbrauer” okre$lam jako browarnikéw, a nie piwowaréw, za
M. Bogucka, "Elementy wczesnego Kkapitalizmu i preburzuazji w
gdanskim browarnictwie", "Zapiski Historyczne", t. 21, 1956, z. 1, s. 65-
151. W dalszej cze$ci rozwazan uzywam zamiennie terminu browarnik—
-piwowar przedsiebiorca.
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uregulowaé problemy piwowarstwa zaréwno Starego, jak i Nowego Mia-
sta. Chodzito miedzy innymi o podporzadkowanie cechowi staromiejskie-
mu dotychczas samodzielnego cechu nowomiejskiego®.

Przed omoOwieniem organizacji produkcji w obu cechach warto przyj-
rze¢ sie nieco blizej ich sktadowi spotecznemu, wewnetrznej strukturze,
jak rowniez poszukaé¢ wskaznikow obrazujgcych ekspansje lub kryzys
samej organizacji cechowej. Do elblgskich bractw browarniczych mogli
naleze¢ zar6wno obywatele Elblgga (tzw. "Bienenbruder”), jak tez mie-
szkancy mniejszych miast i wsi (tzw. "Aussenbruder”), w tym rdéwniez
poddani Elblagga. Mozliwos$¢ taka stwarzatly statuty z lat 1428 i 1636
oraz decyzje Rady (miedzy innymi z 1607 r’% tatwo$é dostepu do ce-
chu byta jednak pozorna. W szczeg6lnosci dotyczy to bractwa staro-
miejskiego. Juz statut z 1428 r. zabraniat wstepowania do "Meltzen-
breuer Briuderschaft und Gilde" cztonkom innych cechdéw. Zasada ta
znalazta petne potwierdzenie w ordynacji z 1636 r. zakazujacej réwno-
czesnego wykonywania piwowarstwa i innych rzemiost, a takze porzu-
cania dotychczasowego zajecia i przechodzenia do cechu browarnikow.
Jedynie w szczeg6lnych sytuacjach (staro$¢, choroba) mozliwe bylo
wstgpienie do bractwa, pod warunkiem jednak ostatecznego wyrzeczenia
sie dotychczasowej profesji. Wyjatek uczyniono dla ztotnikow, ktdérzy
mogli réwnoczes$nie naleze¢ do browarnikdw i na malg skale (bez pra-
wa zatrudniania czeladzi) kontynuowaé¢ produkcje ztotniczg. Ogranicze-
nia uderzajace w pragnacych uzyska¢ dodatkowe zrédio dochodow rze-
miedinikow byty ponawiane w latach pdézniejszych. Recesem rady dostep
do bractwa zamkniety byt réwniez dla czeladzi rzemieélniczej’. Nato-
miast cech Nowego Miasta przyjmowat rzemies$inikéw bez trudnosci. Nie-
kiedy stanowili oni wiekszo$¢ jego cztonkéw. Bractwo staromiejskie,
przynajmniej formalnie zamkniete przed rzemie$inikami, statlo natomiast
otworem przed cztonkami rady i kupcami. Zadnych trudno$ci nie czynio-

>Problembyt istotny, poniewaz stosunki miedzy tymi organizacjami
peitne byly konfliktow. Nowy statut dawal starszym cechu Starego Mia-
sta prawo wspotdecydowania, wraz z aktualnie urzedujgcym burmistrzem,
o0 przyjeciu cztonkéw do bractwa nowomiejskiego. Mimo to browarnicy
z Nowego Miasta zachowali odrebno$¢ co najmniej do konca XVII w.,
ustawicznie ja podkre$lajagc i protestujgc przeciwko ordynacji z 1G36 r.
Ciagle tez dochodzito do sporow w sprawie przyjecia konkretnych osob
do cechu nowomiejskiego, warunkow przynaleznos$ci do bractwa, ustala-
nia cen piwa, wyszynku swojego trunku w niektérych punktach miasta.
A. M at z, "Die Zinfte der Stadt Elbing bis zum Einzug der Schwe-
den", "Elbinger Jahrbuch”, H.I, 1920, s. 53-63; WAP Gd. Cechy Elbla-
skie, 392/41, s. 44, 49, 92, 102-104.

SWAP Gd. Cechy Elblaskie, 392/41, s. 105, 107-109.
"WAP Gd. Cechy Elblgskie, 392/41, s. 106-107, 109.
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no tez synom cztonkéw bractwa. W cechu mogly tez pozostaé¢ do cza-
su nastepnego zamazpdjécia wdowy po browarnikach®. Wstapienie do
cechu wigzatlo sie z koniecznos$cig wniesienia pewnych optat. Dla raj-
cow i kupcoéw stanowity one powazniejsze bariery. W XV w. wstepujacy
do bractwa staromiejskiego syn kupiecki wptacat do kasy cechowej 1
grzywne pruska, od konca XVI w. do 1636 r. - 2 grzywny, wreszcie od

1636 r. do korica XVII w. - 13 grzywien 10 gr’. Od ludzi spoza uprzy-
wilejowanej grupy elblagzan wymagano optat znacznie wyzszych. Wedtug
ordynacji z 1428 r. wptata od mieszczan z innych miast miata wynosi¢
20 grzywien i takie stawki obowigzywaly jeszcze w drugiej potowie

XVI w. Na progu XVII stulecia optata ta wynosita juz 100 florenéw, w
1636 r., miedzy innymi ze wzgledu na spadek warto$ci pienigdza, zosta-
ta ustalona dla mieszkancéw Malborka i sasiadujgcych z Elblagiem ma-

tych miast na 40, dla pozostatlych obcych na 60 Reichstalarow!®. Istot-
nym, cho¢ nie zawsze przestrzeganym wymogiem byto posiadanie przez
kandydata na browarnika wtasnego browaru. Wymog ten podkres$lata or-
dynacja z 1636 r.

Przedstawione powyzej formalne i finansowe bariery, szczegoélnie
wazne w cechu staromiejskim, ograniczaty krag kandydatéw na browar—
nikdbw do stosunkowo nielicznej grupy cztonkéw rady, kupcéw, najbogat-
szych rzemie$lnikow. Znamienny jest fakt, ze np. w 1667 r. ws$rdd czte-
rech starszych cechu Starego Miasta znajdowato sie dwoch rajcow, a
jeszcze jeden zasiadal w szesnastoosobowym kolegium seniorow ("El-
testen Collegio”). Cech nowomiejski miat bardziej plebejski charakter,
jednak réwniez wséréd jego cztonkéw znajdujemy rajcow™

Nie jest moim celem drobiazgowa analiza wewnetrznej organizacji obu
bractw browarniczych. Ws$r6d mistrzow istniata struktura typowa dla wie-
lu cechow rzemies$lniczych. W cechu staromiejskim mamy wiec starszych
"Elterleute”, seniorow (braci starszych - "Eltesten") oraz braci miod-
szych. W cechu nowomiejskim wystepujg tylko starsi i bracia'®>. W obu
organizacjach, o czym szerzej dalej, nie uksztattowata sie natomiast tra-
dycyjna hierarchia cechowa (mistrz, czeladnik, uczen). Nie sposéb po-
mina¢ dwdch czynnikéw okreslajagcych w pewnym stopniu site gospodar-

8 WAP Gd. Cechy Elblaskie, 392/41, s.15, 44, 58, 107, 109.
® WAP G-d. Cechy Elblaskie, 397/2, f. 3.

1 WAP Gd. 397/2, f. 3; 392/41, s. 108-109; 397/201; 397/276, s. 3-4;
397/305 nlb.

11 WAP Gd. 397/305, nlb.
12 WAP Gd. 397/305, nlb.
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rabela 1. Bilans cechu browarnikdéw Starego Miasta Elblaga

T
Rok Dochody™ * F Wydatki™
=k
L568 242 i 145
1610/11 751 5 312
1616 730 313
1617 i 946 309
1660[/61 [ 1749 1126
1682 f 6269 3411
1600/91 i 6374 2608

Dochody i wydatki w grzywnach pruskich.

**7rodto: WAP Gd. Cechy Elblgskie 397/222, f. 9v.-10; 397/225, f. llv.-
12; 397/228, f. 9v.; 397/230, f. 6v.; 397/244, s. 12-13; 397/256, s. 30-
33; 397/264, s. 36-37.

czg cechow, a co za tym idzie role w zyciu miasta _ liczebno$¢ i stan
finanséw obu organizacji. Dane o liczebnosSci cechéw sa fragmentarycz-
ne lub tylko posrednie. W 1631 r. w catym Elblagu legalng produkcje

piwa prowadzity 134 osoby, z pewnos$ciag bedace cztonkami bractw bro-
warniczych obu miast elblgskich. U schytku XVII w., 1690/1691 r., brac-
two staromiejskie liczyto co najmniej 48 cztonkéw'®, cech nowomiejski
miat ich natomiast kilkunastu®.

Finanse cechu staromiejskiego charakteryzowata stale rosnaca prze-
waga dochodéw nad wydatkami. Typowy bilans cechu w wybranych la-
tach XVI-XVII w. prezentuje tab. 1. Daje ona obraz organizacji bogatej,
stabilnej finansowo. Podstawe tej stabilno$ci stanowity wplaty od nowo
przyjmowanych cztonkdéw, zapisy, czynsze pobierane od gruntéw posia-
danych przez cech, operacje kredytowe, w dalszej kolejnosci wptaty
cztonkéw z tytutu tzw. panwiowego ( "Pfanengeldt”'® W odréznieniu od
bractwa staromiejskiego cech browarnikéw Nowego Miasta czesto odno-
towywal deficyt. Zestawienie jego dochodéw i wydatkéw zawiera tab. 2.

W Elblagu istniaty wiec obok siebie dwie organizacje cechowe. Sil-
ne, powigzane z radg i kupiectwem, dazace do przejecia kontroli nad

SWAP Gd. 397/41, s. lll; 397/6G9 - rachunki miynéw elblgskich 1631
(nlb).

YWAP Gd. 397/264 nlb.

S:-panwiowe - optata wnoszona do kasy cechu przez browarnikéw
od kazdego waru, zrodta patrz tabela 1.
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- . — oo e s . 3
'abela 2. Bilans cechu browarnilkdow Nowego Miasta Elblyga

Rok l'_)t;:rt!‘lf}(l.).f"”i Wydatk [E
1642[43 1198 1193
1644/45 432 408
1646/47 340 179
1654[55 493 503
1660/61 523 380
1665/66 69 45
1672(73 100 183
1677/78 256 221
1681/82 326 174
169091 224 224

Dochody i wydatki w grzywnach pruskich.
**7rodto: WAP Gd. Cechy Elblgskie 397/905 nlb.

piwowarstwem w calym miescie bractwo staromiejskie i stabsze liczebnie
oraz finansowo, ztozone gitéwnie z rzemiesInikow, uparcie walczace o
utrzymanie niezaleznosci od cechu staromiejskiego i roéwnoczes$nie sta-
nowigce dokuczliwg dlan konkurencje, bractwo nowomiegjskie.

Elblgskie zwigzki browarnicze (gtownie staromiejski), podobnie jak
inne organizacje cechowe, sprawowatly ogdlny nadzdr nad produkcja,
kontrolowaty jej wielko$¢ (czestotliwo$¢ warzenia przez poszczegdlnych
browarnikéw), staraty sie ogranicza¢ walke konkurencyjng miedzy bro-
warnikami. Kontrolowaty tez jako$¢ produkowanego trunku. Ta ostatnia
czynno$¢ byta przywilejem i obowigzkiem seniorow i starszych cechu.
Réwnoczes$nie cech wspierat swych cztonkéw w staraniach o surowce,
reprezentowat ich interesy wobec rady przy ustalaniu cen piwa, a prze-
de wszystkim usitowat egzekwowa¢ swdj monopol produkcyjny. Dziata-
nia te warto omoéwi¢ szerzej.

Starajac sie ograniczy¢ rozmiary produkcji, cech zabiegat przede
wszystkim o przestrzeganie obowigzujgcej czestotliwosci warzenia. Przez
caty XV w. kazdy browarnik mdgt warzy¢ raz na 3 tygodnie. Przepisy
te obowigzywaty zaréwno w Starym, jak i Nowym MiesScie. Nie wiemy,
jaka czestotliwo$¢ byta dozwolona w XVI w. W stuleciu nastepnym, naj-
pézniej od 1647 r., cztonkowie cechu mogli rozpoczyna¢ warzenie do-
piero po uptywie 5 tygodni od zakornczenia poprzedniej produkcji. Spra-
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wy zwigzane z omijaniem tych postanowienn przez niektérych browarni-
kéwczestorozpatrywatsagdcechowy("Execution-Gericht )% Wspom-
niane ograniczenia nie dotyczyty produkcji popularnego stabszego "ta-

felbier'*” Réwnoczeénie cech stale interesowal sie naduzyciami zwia-
zanymi z przedawnieniem ("Verjdhrung") prawa do warzenia piwa. Jesli
posiadacz uprawnienn nie warzyt piwa przez diugi okres, nie mogt wzno-
wi¢ produkcji. Do 1636 r. utrata praw nastepowala po przerwie dwu-
dziestoletniej, od tego za$ czasu, witasnie na skutek zabiegéw cechu,
juz po dziesieciu latach®®.

Trzecim kierunkiem dziatania obu bractw elblgskich byty starania o
utrzymanie w jak najszerszym zakresie cechowego monopolu produkcji.
Formalnie sytuacja byta jasna. W mys$l statutu z 1636 r., ktéry w tym
punkcie nie wnosit zmian w stosunku do okresu poprzedniego, zaden z
mieszkancow miasta i podlegtych mu wsi nie mogt warzy¢ piwa petnego
ani "tafelbier”. Cala produkcja byta zastrzezona dla cztonkéw cechu.
Chtopi zachowali jednak, gwarantowane uchwatg rady z 1607 r., prawo
warzenia niewielkiej ilosci "tafelbier" (z 10 korcy stodu) w czasie zniw
oraz dowolnych iloSci w razie odciecia przez powddz od dostaw z mia-
sta czy osad potozonych za Nogatem®® W XVII w. cechy wytrwale bro-

nity posiadanych uprawnien. Cech staromiejski ustawicznie zwracat uwa-
ge rady w petycjach i grawaminach (m.in. w latach 1636, 1649, 1656)

na produkowanie piwa we wsiach miejskich przez chtopéw i pastorow?°
Poruszat tez sprawe produkcji piwa na dworach patrycjuszy?’. Od 1636 r.
nadzor nad rynkiem miejskim, wykrywanie nielegalnej produkcji i wy-
szynku obcych trunkéw powierzono optacanemu przez cech instygatoro-
wi. Wszystkie sprawy trunkéw prowadzit on az do epilogu przed sgdem
wety??,

Przedstawione dziatania cechow wigzaly sie przede wszystkim z nad-
zorem nad tokiem produkcji i jej rozmiarami oraz z obrong interesow
braci cechowej wobec rady Elblgga. Nadal pozostaje otwarte pytanie,

1 WAP Gd. 392/41, s. 54; 397/25, f. 31v, 62, 64v.
7 WAP Gd. 392/41, s. 111.

8 WAP Gd. 392/41, s. 16-17, 29-30, 38-40, 49-54.
19 WAP Gd. 392/41, s. 34, 111.

20 WAP Gd. 392/41, s. 74-78.

2Iplika cechu browarnikéw do rady Elblaga z 5 | 1654 r. w spra-
wie akcyzy, WAP Gd. 397/26, s. 55.

22WAP Gd. 397/248, s. 2; 397/251, s. 15, 19; 397/256, s. 248.
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jak w ramach cechu przebiegat sam proces produkcji. Na wstepie roz-
wazah na ten temat wypada przypomnieé gtéwne etapy wytwarzania pi-
wa: 1 - przygotowanie stodu ze zhoza, 2 - przemiat stodu, 3 - warze-
nie piwa.

Organizacja procesu produkcji

W zasadzie indywidualng sprawa kazdego browarnika byto nabycie
odpowiednich ilosci podstawowych surowcéw: zboza i chmielu oraz drew-
na koniecznego do palenia pod kottami i panwiami. Jedynie w wypadku
dotkliwych brakéw surowca cech jako catos¢ wystepowat do rady z
prosbhg o zakaz sprzedazy jeczmienia osobom spoza Elblagga (1636 r.).
W okresach szczegélnych brakéw drewna opatowego bractwo zwracato
sie do witadz miasta, z prosha o zapewnienie odpowiedniej ilosci opatu
z laséw miejskich, oczywiscie po nie wygoérowanych cenach. Interwen-

cje w tej sprawie byly zreszta z reguly nieskuteczne?®. Po zgromadze-
niu surowcow i materiatbw pomocniczych przecietny browarnik elblgski
nie uczestniczyt w dwoéch dalszych etapach produkcji piwa, poniewaz
nie posiadat koniecznych do tego urzadzen. Stodownie i miyny stodo-
we stanowity bowiem wiasno$é miasta.

Juz w koncu XVI w. miasto posiadato dwie wielkie stodownie ("Maltz-
haus"). Oprécz browarnikéw elblaskich mogli korzysta¢ z nich tamtejsi
producenci wddki oraz kupcy handlujacy stodem, jednak browarnicy mie-
li zastrzezone pierwszenstwo. Wszyscy wnosili do kasy miejskiej opta-
ty od kazdej przygotowanej sztuki stodu. Korzystanie ze stodowni nie
byto przymusowe. Stody mozna tez bylo przygotowywaé bezposrednio w
browarze. Za tego typu ustuge wykonywang w domu browarnika pobie-
rali jednak wyzszg optate pracujacy przy produkcji stodu mielcarze, np.
w 1654 r. za prace w stodowni - 5 grzywien pruskich, za prace u bro-
warnika 5 zt od sztuki?* Miasto poniosto koszty zaopatrzenia stodow-
ni w drewno konieczne do suszenia stodéw oraz naprawy urzadzen.

22 WAP Gd. 392/41, s. 61, 132; 397/110.

% przygotowanie 1 sztuki stodu w pierwszym éwieréwieczu XVII w.
ptacili do kasy miejskiej 1 grzywne, w latach trzydziestych i czterdzie-
stych optate zmniejszono do 12 szkojcéw, rownoczesSnie okoto 1645 r.
uruchamiajac trzecig stodownie. W latach sze$édziesigtych powrdcono
do stawki 1 grzywna od sztuki. Od stodu przeznaczonego na sprzedaz
pobierano wyzsze optaty, np. w latach czterdziestych 18 szkojcow od
sztuki. WAP Gd. 392/41, s. 131; Miasto Elblag. Innenkdmmerampt (zespot
nieuporzadkowany) lata wymienione w tekscie. WAP Gd. 397/26/111 -
ordynacja czeladzi mielcarskiej Elblaga z 1654 r.; ordynacja stodowni-
kéw z 1638 r. Rkps Elblaskie 492/=48; Podobnie ordynacja stodowni-
kéw z 1678 r., 369,1/29, s. 215-217.



24

Aneks 1
Organizacja produkcji piwa w Elblagu
fpi(-‘.-m.r:.-;z«': polowa XVII W)
browarnik ("Me}tzmll)r'uum"' - wlagciciel surowca)

transport miejski lub browarnika
stodownia {przedsit‘;hiorst\\-c: miej:;kie}
transport miejski

mbhyn stodowy (;-_n'z(_:dsi.;al_aiorslu‘c.- miejslciu)

|

transport miejski lub browarnika

browar (w{asnoéf‘, browarnika)

Gtéwnie byly to prace murarskie i ciesielskie?®. Jedynie w roku gospo-
darczym 1630/1631 klienci stodowni zaopatrzyli ja w drewno i z tego
powodu zostali zwolnieni od optat za przygotowanie stodu?®. Druga po-
towa XVII w. przyniosta pewne zmiany w organizacji produkcji stodu.

W latach piecdziesiatych ksiegi kamlarii miejskiej w ogo6le nie odnotowa-
ty wptywdéw ze stodowni. W latach szes$édziesiatych pojawity sie one ponow-
nie. Przychody byty jednak minimalne. Na przykiad w 1668 r. pobrano
optate zaledwie od 22 sztuk?’. Nieco pézniej, w 1677 r., w rachunkach
staromiejskiego cechu browarnikéw pojawiajag sie wydatki na budowe
stodowni. W ostatnim dwudziestoleciu XVII w. produkowata ona okoto
400 sztuk stodu, przynoszac bractwu spory dochéd?®. Réwnoczeénie z
rachunkéw miejskiej kamlarii z ostatniego 25-lecia XVII w. wynika, ze
wszystkie miejskie stodownie zostaty przekazane w dzierzawe cechu.
Jak widaé, na skutek trudnosci gospodarczych w drugiej potowie XVII w.
miasto zrezygnowalo z prowadzenia stodowni, a tamtejsi browarnicy ko-

25 WAP Gd. Miasto Elblag. Innenkammerampt, lata 1596, 1626/1627,
1630/1631, 1656/1657, 1660/1661.

2 WAP Gd. Miasto Elblag. Innenkammerampt, lata wymienione w tek-
§cie. O wielkosci produkcji stodowni oraz ich roli w finansach miasta
patrz rozdziat V, VL

"WAP Gd. Miasto Elblag. Innenkammerampt, rok 1668.

28 WAP Gd. 397/255, s. 6-9. WAP Gd. Innenkammerampt 369, 1/1448,
s. 1-7; 369, 1/1453, s. 49; 369, I/1461, s. 5-16.
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rzystali z urzadzen dzierzawionych przez cech lub przygotowywali stod
w swoich browarach. Przyjrzyjmy sie jednak blizej organizacji pracy w
miejskich stodowniach w okresie ich rozkwitu. Obrdobkg zboza (jeczmie-
nia) zajmowali sie tu fachowi mielcarze z pomocnikami. Byli oni opta-
cani przez samych browarnikéw od sztuki gotowego stodu. W latach
trzydziestych mielcarz pobierat 65 gr od 1 sztuki (sztuka = 60—75 kor-
cy). Oprocz tego mial prawo do 8 stoféw piwa. Tak stanowita ordyna-
cja mielcarska wydana przez rade w 1633 r. a ponowiona w 1638 r.
Wedtug ordynacji z 1678 r. mielcarz miat pobiera¢ tylko 45 gr od sztu-

ki?®. zaréwno mielcarze, jak i zabiegajacy o mozliwie najszybsze przy-
gotowanie stodu browarnicy naruszali przepisy ordynacji. Mielcarze
czesto brali tapéwki, sprawg normalng za$ bylo Zzadanie optat wyzszych
od okreslonych ordynacja, np. w 1636 r. od 1 sztuki 3 floreny i 10
stofow piwa. Hodowali tez wbrew zakazom trzode chlewng, jak mozna
przypuszczaé, przeznaczajagc na pokarm dla niej nie tylko odpadki pro-
dukcyjne. Oczywiscie pole do naduzyé nie byto catkiem nie ograniczo-
ne. Mielcarze odpowiadali za powierzony im surowiec i urzadzenia.
Przy pobieraniu jeczmienia i wydawaniu stodu musieli postugiwaé sie
ustalonymi miarami®°.

Kolejnym waznym etapem produkcji, przez caty interesujacy nas
okres, kontrolowanym przez miasto byt przemiat stodu, Elblag miat od-
rebny miyn stodowy pracujacy na potrzeby obu cechéw browarniczych
i szynkarzy waddki, w tym takze o0sdb spoza terytorium elblgskiego.
Stéd nalezacy do tych ostatnich stanowit jednak znikomy procent cate-
go przemiatu. Wreszcie z miynéw korzystali pozacechowi producenci
piwa, w tym takze ludno$¢ wsi elblgskich. Przez caly wiek siedemna-
sty wielko$¢ rocznego przemiatu wahata sie od okoto 1000-1500 sztuk
stodu. Od przemiatu 1 sztuki, jak podajg rachunki miynéw i kamlarii
miejskiej, na poczatku XVII w. browarnicy ptacili na rzecz miasta 1
grzywne. Poczawszy od 1637 r. wszystkich uzytkownikéw miyna obo-

wiazywata optata 2 grzywny od sztuki®'. W XVII w. czeladZ co naj-
mniej cze$¢ zaptaty otrzymywala od browarnikow. W koiAcu XVII w. miy-
narz od miasta otrzymywat bezptatnie mieszkanie z ogrodem, drewno

29 WAP Gd. 392/41, s. 132-133; 1 taszt = 60 korcow (szefli); 369,
1/29, s. 215-217.

% Tamze.

1 WAP Gd. Miasto Elblag. Innenkdmmerampt, lata 1623/1624, 1627/
1628, 1630/1631, 1637/1638; 397/689, 728-731, 737, 754, 759.
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opatowe oraz optaty za przemiat. Ponosit jednak koszty konserwacji
urzadzen z wyjatkiem kamieni miyAskich3Z.

W Elblaggu miasto nie ograniczato sie do organizowania produkcji i
przemiatu stodu we wiasnych zaktadach. W pierwszej potowie XVII w.
zapewniato tez transport jeczmienia od browarnikdw do stodowni oraz
gotowego stodu do miyna. W ostatnim wypadku browarnicy byli nawet
zobowigzani do korzystania z koni miejskich. Chetni mogli tez korzys-
ta¢ z miejskiego transportu panwi warzelniczych. Oczywiscie za ustugi
te pobierano optaty. Otwarte pozostaje pytanie czy ustugi transportowe
miasta byty korzystne dla browarnikéw. Rachunki stodowni z 1640/1641r.
wskazujg, ze z transportu miejskiego przy przewozie swego stodu i je-
czmienia korzystali wytacznie rajcy. W tym wypadku mamy chyba do
czynienia z zakamuflowang formg czerpania korzy$ci przez cztonkéw
rady z zasob6w miasta. Transport stodu do miynéw organizowato miasto
rowniez w drugiej potowie XVII w., np. w 1675 r. 50 gr od fury (w ra-
chunkach liczba fur pokrywa sie z liczbg sztuk). Nie spotykamy nato-
miast w owczesnych rachunkach miasta wzmianek o transporcie do sto-
downi lub przewozie panwi. Wobec likwidacji miejskich stodowni rezyg-
nacja witadz miejskich z organizacji tej cze$ci transportu byta logicznie

uzasadniona®®.

W odrdznieniu od stodowni i miyndw, istniejace w Elblagu browary
byty z reguty witasnoscia cztonkéw cechow "Meltzenbrauer”. Statut ce-
chowy z 1636 r. w zasadzie zezwalat na warzenie jedynie we wiasnym
browarze. Jednak zaréwno w Starym, jak i w Nowym Miesécie czes¢
browarnikéow korzystata z urzgdzen dzierzawionych od innych braci.
SzczegOlnie silne byto to zjawisko w Nowym MieScie. Rowniez w wy-
padku zniszczenia browaru mozna byto czasowo korzystaé z urzadzen
wspotbraci. W ten sposéb praktyka dosé czesto odbiegata od zatozone-
go w statutach cechowych i rozporzadzeniach rady ideatu (jeden bro-
warnik - jeden browar). Spo$réd okoto 130 elblgzan warzacych piwo
w 1631 r. tylko 1/4 organizowata produkcje z maksymalng czestotliwo-
Scig (raz w miesigcu), 30% za$ ograniczalo sie do jednego warzenia

32 WAP Gd. 397/110 - zestawienie kosztéw produkcji z 1636 r.; WAP
Gd. 492/646, s. 375; O organizacji przemialu, M. B 0 g u ¢ K a,
"Gdansk jako os$rodek produkcyjny w XIV-XVII w.", Warszawa 1962, s.

383; J, T r z o s k a "Gdanskie miynarstwo i piekarnictwo w Il poto-
wie XVII i w XVII wieku", Gdansk 1973, s. 108-111.

% Np. w 1633 r. przew6z 1 sztuki stodu do miyna kosztowat 1 grzy-
wne 6 szkojcoéw, przewdz sztuki jeczmienia do stodowni 15 szkojcow,
wynajecie za$ wozu do transportu panwi 6 szkojcow. WAP Gd. Miasto
Elblagg. Innenkd&mmerampt r. 1633/34, s. 9; r. 1675/76, s. 70.



27

w kwartale. Tak nikte rozmiary produkcji sprzyjaty rozwojowi spoétek i
dzierzawy. Dla poszczeg6lnych mieszczan utrzymywanie browaru mogto
by¢ nieoptacalne. Podobnie w 1677 r. liczba warzacych nie ulegta
wiekszym zmianom (okoto 120), jednak tylko 1/8 z nich warzyta 3 lub
4 razy w kwartale, okoto 20% za$ tylko 1 raz na kwartat. Przyttacza-
jaca wiekszo$é browarnikéw warzyta 2 razy w kwartale®*. Wiasciciele
czy dzierzawcy browarow nie zawsze byli zupeinie samodzielnymi orga-
nizatorami produkcji. Najwazniejszg a zarazem najdrozsza cze$cig wy—
posazenia 6wczesnych browaréw byly miedziane panwie warzelnicze®®.
W calym okresie lat 1550-1700 byty one wiasnoscig nie tylko browarni-
kéw, lecz pewna ich liczba stanowita wspdlng witasno$¢ cechu. Panwie
cechowe byly na czas warzenia instalowane w poszczegdlnych browa-
rach. Cztonkowie cechu wnosili do kasy bractwa optate pobierang od
kazdego waru ("Pfannengeldt"). Na poczatku XVII w. cech staromiejski
posiadat 3 panwie, w potowie stulecia - 6, w latach dziewiecdziesia-
tych - 7%, Zachodzace w drugiej potowie XVII w. zmiany w strukturze
produkcji, o ktérych wspomniatem powyzej, wskazujg, ze wzrost ten
oznaczal zapewne ubozenie cze$ci cztonkow bractwa (stad tendencja
do dzierzawienia panwi). Panwie posiadat takze cech nowomiejski. W

1681 r. dysponowat on dwiema panwiami®’. W razie braku wkasnej pan-
wi i rownoczesnej niemozno$ci korzystania w okre$lonym terminie z
panwi cechowej statuty zezwalaty na produkcje gorszych gatunkéw piwa
("Tafelbier") w mniejszych kottach, bedacych podobnie jak inny drob-
niejszy sprzet browarniczy whasnoécig poszczeg6lnych cztonkéw cechu?®
Trzeba podkreslié, ze réwniez na etapie warzenia piwa wiasciciele
czy dzierzawcy browardéw nie brali bezpo$redniego udziatu w produkcji.
Przygotowany w stodowniach i miynach stdd, nabyty chmiel i drewno
przekazywali w rece fachowcow, ktdrzy za odpowiednig optatg warzyli

% Niestety nie zachowaty sie kompletne rachunki miynéw do poszcze-
go6lnych lat drugiej potowy XVII w. Dysponujemy tylko danymi kwartalny-
mi. W tym miejscu wykorzystatem dane o przemiale w 4 kwartale 1677 r.
Poniewaz 4 kwartat byt z reguty okresem maksymalnej produkcji, wyda-
je sie, ze rachunki te daja mozliwie peiny obraz grupy producentéw pi-
wa. WAP Od. 392/41, s. 16-17, 102-103, 110-111; 397/689.

% zakupiona przez cech nowomiejski w 1643 r. panew kosztowata
807 mk 15 gr, WAP Gd. 397/305 nlb.
% WAP Grd. 300, 97/110; 397/264, s. 9-14; 397/209 nlb.

7 WAP Gd. 397/905 nlb.
® WAP Gd. 392/41, s. 111; na przetomie XVI i XVII w. posiadaczem
2 wydzierzawianych za optatg panwi bylo tez bractwo $w. Jerzego, A.
i G. G run au, "Die St. Georgen-Bruderschaft zu Elbing", Marburg/
Lahn 1955, s. 66-67, przyp. 114.
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piwo. Najp6zniej od 1481 r. istniat w Elblaggu odrebny cech "Schupfen-
brauer” - najemnych piwowaréw. Kierowali oni pracg pozostatych robot-
nikbw browarnianych, otrzymujac zaptate od 1 waru oraz wyzywienie w
czasie pracy. W drugiej potowie XVI i w XVII w. cech "Schupfenbrauer”
liczyt stale 20-30 cztonkéw. Swiadczy to o pewnej stabilnosci zapotrze-
bowania na fachowcéw i chyba tez o wzglednej stabilnoéci produkcji®®.
Piwowarowie pracowali zaréwno dla browarnikdéw staromiejskich, jak i
nowomiejskich. Cze$§¢é z nich zatrudnialy cechy do obstugi swych panwi.
Do kazdej panwi byt przypisany na state jeden piwowar. Oprocz zapta-
ty od poszczegélnych browarnikéw fachowcy ci (w drugiej potowie

XVIl w. okoto 10 osoéb) korzystali z pewnych Swiadczen organizacji ce-
chowej. Na przyktad cech staromiejski wyptacat im kilka razy w roku
niewielkie sumy na odziez i buty. Symboliczne ptace roczne otrzymywa-
li piwowarowie zatrudniani przy panwiach cechu nowomiejskiego*’.
"Schupfenbrauer™ pracowali tez w browarach, ktérych wtasciciele nie na-
lezeli do cechéw browarniczych. Powierzong sobie prace wykonywali
wraz z pobierajgcymi osobne wynagrodzenie pomocnikami. Oprécz nich
w browarach pracowali tez tragarze piwa i wody oraz robotnicy niewy-
kwalifikowani, zatrudniani np. przy czyszczeniu beczek*’.

Korzystajac ze szcze$liwie zachowanych bogatych Zzrédet elblgskich
przedstawitem organizacje cechowej produkcji piwa w tym miesScie. W
schematycznym ujeciu droge od surowca do gotowego produktu ilustruje
aneks 1. Spoteczny podziat pracy przedstawiat sie nastepujaco. W pro-
cesie produkcji uczestniczyli: 1) browarnicy "Meltzenbrauer”, wtascicie-
le, wspotwiasciciele, a takze dzierzawcy browaréw i panwi warzelniczych,
posiadacze kapitatu i surowcoéw; 2) mielcarze produkujgcy stéd na po-
trzeby browarnikéw; 3) miynarze; 4) piwowarzy-fachowcy cztonkowie
cechu "Schupfenbrauer"; 5) pracujgca pod nadzorem piwowaréw czeladz,
tragarze, woznice. Wszystkie grupy z wyjatkiem pierwszej mozna zali-
czy¢ do kategorii pracownikéw najemnych. Zwraca uwage szczegOlnie
znaczny w pierwszej potowie XVII w. wspotudzial miasta w organizacji
piwowarstwa.

Przedstawione powyzej rozwazania zostaty opatrzone zastrzezeniem,
ze dotyczag gtownie produkcji w ramach cechéw browarniczych. O tej

SWAP Gd. 397/110; 398/1, s. 11; 398/5, 7, 8 nlb.
‘“OWAP Gd. 397/905 nlb.
‘TWAP Gd. 397/110.
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produkcji mowig ordynacje cechdéw, ich rachunki, a takze rachunki kam-
lariielblaskiej*?.

Pozostaje pytanie, kto konkurowat z browarnikami zrzeszonymi w
cechach. Najpowazniejsi konkurenci rekrutowali sie sposréd obywateli
lub tylko mieszkaricéw miasta. Przedstawiciele patrycjatu z takich ro-
dzin, jak np. Engelcke, zaktadali browary w swych podmiejskich posia-
dtosciach®®. Takze w samym miescie warzyli piwo mieszczanie do tego
nie uprawnieni, np. akta staromiejskiego cechu browarnikéw z 1608 r.
wspominaja o takiej dziatalnosci piekarza Mertena Rupkau**. Warzyli
piwo nawet nie majacy obywatelstwa miejskiego przybysze, np. pewien
Anglik oskarzony w 1625 r. o to, ze w ciggu dwdch tygodni przerobit

na piwo 12 szefli stodu®. Z ciggle ponawianych zakazow (  postanowie-
nia rady miejskiej z lat 1607, 1611, 1614*° oraz zazalen cechéw, wyni-
ka, ze bolaczka byta tez produkcja piwa we wsiach miejskich. W 1625 r.
cech staromiejski domagat sie od rady catkowitej likwidacji produkcji w
kilku wsiach Zutaw Elblgskich, tacznie z konfiskata narzedzi,w tym tak-
ze panwi. Posiadanie tak drogiego sprzetu przez wiejskich piwowaréw
Swiadczy o znacznej skali nielegalnej produkcji. Zreszta wiejscy pro-
ducenci nie mieli powoddéw do ukrywania swej dziatalno$ci i ogranicze-
nia jej rozmiaréw, je$li np. we wsi Kamiennik Wielki (Gross Stoboy)

na Wyzynie Elblgskiej piwowarstwem zajmowata sie spOtka-sottys i
karczmarz. Produkcje na wyszynk prowadzili tez pastorzy wiejscy, np.
w 1608 r. o warzenie piwa oskarzono kaznodzieje z Pomorskiej Wsi
(Pomohrendorf) na Wyzynie Elblaskiej . Legalng konkurencjg dla bro-
warnikow byta produkcja elblgskiego szpitala Sw. Ducha. Od 1652 r.
szpital dysponowat nowym browarem w Kusach, w ktérym obok czela-
dzi pracowali mielcarz i piwowar. Przy browarze istniata stodownia pro-
dukujaca stdd roéwniez ze zboza okolicznej ludnosci. Cze$é warzonego
trunku przeznaczono na potrzeby szpitala, a reszte na sprzedaz. Skut-
ki tej konkurencji dla elblgskich browarnikdw tagodzito jednak spore
oddalenie Kusdw od miasta i zwartego kompleksu posiadto$ci elblgskich

20 przymusie mlewnym por. A. P i gtk o w s K i, "Posiadtosci
ziemskie miasta Elblgga w XVII-XVIII wieku", Wroctaw 1972, s. 110.
*WAP Gd. 397/41, s. 22-23, 59, 62, 80-81; Recesy cechu browarni
kéow z lat 1652, 1654, WAP Gd. 397/26, s. 4, 55.
*“ WAP Gd. 392/41, s. 49, 59.
4> WAP Gd. 392/41, s. 62; Rekopisy Elblaskie 492/1062, s. 3.
“ WAP Gd. 392/41, s. 34.
*” WAP Gd. 392/41, s. 59,62.
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(Kusy stanowity enklawe na terenie Prus Ksigzecych w poblizu Pas-
teka), dzieki czemu sprzedawane przez szpital piwo nie musiato trafi¢
na rynek elblaski“®.

Gdansk i Toruhn

Odtworzony powyzej obraz sytuacji w Elblagu warto pordwnaé ze
stanem rzeczy w GdanAsku i Toruniu.

W Gdansku produkcje piwa organizowali, podobnie jak w Elblagu,
cztonkowie cechu browarnikdw (Meltzenbrauer). Cech ten okres Swiet-
nosci przechodzit w XV i poczatkach XVI w. Jednak jeszcze w drugiej
potowie XVI w. zrzeszat okoto 150 cztonkéw. W polowie wieku XVII ich
liczba spadta do 54. Formalnie browarnicy zajmowali w spotecznos$ci
miejskiej pozycje posrednig miedzy rzemie$lnikami a kupiectwem. Sami
zreszta uwazali sie za kupcéw. Jeszcze w 1642 r. gorgco protestowali
kiedy wydane przez rade rozporzadzenie w sprawie ubioréw postawito
ich o szczebel nizej od wielkich kupcow. Browarnicy nie szynkujacy
witasnego piwa mieli tez prawo wstepu do Dworu Artusa. Rownocze$nie
jednak wraz z rzemie$lnikami wchodzili w sktad 1l ordynku rady gdan-
skiej i stale toczyli spory z waska rada, zajmujagc wobec patrycjatu ge-

neralnie wrogie stanowisko®®. W XVI i XVII w. wéréd gdarskich browar-
nikdw, podobnie zresztg jak w Elblaggu, wystepowato spore rozwarstwie-
nie. Wielu cztonkéw cechu nie posiadato wtasnych browaréw, lecz tylko

niektére narzedzia, np. panwie. Miat miejsce handel udziatami w browa-
rach, rozpowszechnita sie dzierzawa®®.

Organizacja produkcji piwa byta nastepujgca. Browarnicy dokonywali
hurtowych zakup6w surowca, po kilka czy kilkanascie tasztow jeczmie-
nia, chmiel na fury. Przygotowanie stodu odbywato sie nie w miejskich
lub cechowych stodowniach, jak w Elblagu, lecz w samym browarze,
Stodownia stanowita jego integralng cze$¢. Nastepnie stéd transportowa-
no do stanowigcego wiasnos$¢ miasta "wielkiego miyna". Z miyna stdd
powracat do browaru, gdzie warzono piwo. Miasto uczestniczyto w pro-
cesie produkcji w znacznie mniejszym stopniu niz miato to miejsce w

8 WAP Gd. 369, 1/2433, s. 9-10, 12-17, 27; 369, 1/2445, s. 42-43,
70; 369, 1/2452, s. 97-98; 369, 1/2453, s. 91-94.

**Bogucka,"Elementy wczesnego kapitalizmu...”, s. 82-83, 91.
W artykule tym autorka jako pierwsza zwrdcita uwage na odbiegajaca
od typowej cechowej - organizacje piwowarstwa w Gdansku.

Tamze, s. 75, 80-81.
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Elblaggu. W samym browarze jego wiasciciel ("Meltzenbrauer") nie ucze-
stniczyt bezposrednio w produkcji. Stéd produkowali fachowcy mielcarze,
bezposredni za$ nadzo6r nad warzeniem piwa sprawowali najemni piwo-
warowie, zrzeszeni w cechu "Schoppenbrewere". Byli oni optacani
przez browarnikébw od 1 waru. Piwowarom pomagali starsi czeladnicy
"Meisterknecht", ktdrzy po czteroletnim stazu mogli zosta¢ piwowarami.
Oprécz nich w browarze pracowali niewykwalifikowani robotnicy (takze
dziewki), tracze, drwale a przy transporcie woznice i tragarze®’. W
gtéwnych zarysach spoteczna organizacja produkcji nie odbiegata od
elblgskiej. Mozna jg uja¢ w nastepujacy schemat: 1) browarnik cztonek
cechu, witasciciel surowca i browaru; 2) mielcarz - najemny specjalista
w browarze; 3) miynarz z czeladzig w miynie miejskim; 4) piwowar -
cztonek cechu "Schoppenbrewere”, najemny specjalista w browarze.

Roéwniez gdanscy browarnicy, cho¢ formalnie mieli monopol produkcji
na terenie miasta nie egzekwowali go w praktyce. Gtéwnym problemem
juz w drugiej potowie XVI w., a takze pdzniej, byta produkcja piwa w
wiejskich posiadtosciach miasta. Rada niejednokrotnie obiecywata bro-
warnikom likwidacje tej dziatalnosSci, jednak obietnice te nie byty reali-
zowane choéby z tego powodu, ze witascicielami niektérych browardw
byli rajcy gdafscy®?.

Sytuacja w Toruniu nieco tylko réznita sie od zaobserwowanej w
Gdansku. Juz od okoto 1400 r. istniato tam bractwo piwowaréw. W XVI
w. byto witasciwie zrzeszeniem wtascicieli browaréw ("Brauheren"), po-
siadajacym monopol produkcji i sprzedazy piwa w samym Toruniu i jego
wiejskich posiadtosciach. W potowie XVI w. liczyto okoto 80 cztonkow,
pézniej jego liczebno$¢ malata (1598 r. - 58, 1648 r. - 36, 1680 r. -
22%% Réwniez w Toruniu cztonkowie cechu browarnikéw, choé formal-
nie nalezeli do Il ordynku (mieli tu podobnie jak piekarze i rzeznicy
czterech przedstawicieli) zajmowali pozycje posrednig miedzy rzemie$Ini-
kami a kupiectwem. "Brauherren" czesto przewodzili opozycji pospodlstwa
wobec rady. Rownocze$nie do cechu nalezeli przedstawiciele najznako-
mitszych rodzin mieszczanskich, takze rajcy i burmistrzowie. Pochodzaca

L' W koficu XV w. mistrz piwowar otrzymywat 8 gr od waru, w dru-

giej potowie XVII w. 45 gr. B o guc ka,"Gdansk jako osrodek...", s.
30, 182-183, 380.
*2Bogucka,"Elementy wczesnego kapitalizmu...", s. 103, 110,

przyp. 223; tejze, "Gdansk jako osrodek...", s. 36, 287 przyp. 140.

S, Herb st "Torunskie cechy rzemieslnicze. Zarys przeszto-
§ci”, Torun 1933, s. 94-95; "Polskie ustawy wiejskie", wyd. S. Kutrze-
ba, A. Mankowski, [w:] Archiwum Komisji Prawniczej PAU, t. XlI, Kra-
kow 1938, s. 461.
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z poczatkow XVIII w. ordynacja rady Torunia o ubiorach i weselach,
stawiata browarnikéw w jednej grupie z kupcami, bezpos$rednio za raj-

cami i tawnikami miejskimi®*. Warunkiem wstapienia do cechu bylo po-

dobnie jak w Elblagu posiadanie browaru. Z reguty browarnicy byli tez
witascicielami stodowni nalezacej do zespotu zabudowan browaru. Miasto
Torun w potowie XVI w. posiadato 2 miyny stodowe (w Starym i Nowym
Miescie). Cechowi browarnicy-byli zobowigzani mle¢ w nich swoje sto-
dy, oddajac przy tym miastu odpowiedni wymiar miyniski. Witasciwg rze-
mieslniczg prace w browarach wykonywali, jak w Elblaggu i Gdansku,

najemni mielcarze i "browarczycy” (w XVII w. tworzyli odrebne bractwo).

Pobierali wynagrodzenie od sztuki stodu i waru piwa®®. Takze dla to-
runskich browarnikdw istotnym problemem byta produkcja pozacechowa.
W 1608 r. rada miejska uruchomita browar w Przysieku, nastepnie dal-
sze w Rychnowie, Ragczkowie i Toporzysku. Od stodu mielonego na ich
potrzeby nie pobierano zadnych optat, stagd tamtejszy trunek mdgt kon-
kurowa¢ cenami z produkcjg cechu. Piwo z browaréw miejskich naj-
pierw wyparto napdj cechowy z wsi torunskich, po6zniej rada zorganizo-
wata wyszynk piwa przysieckiego w kilku punktach w samym miescie.
Wydaje sie, ze witasnie produkcja miasta t%)é}a gtowng przyczyng stop-
niowego kurczenia sie liczby "Brauherren”

Przedstawione powyzej dane pozwalajg stwierdzi¢ daleko idace po-
dobienstwo w organizacji piwowarstwa w wielkich miastach Prus. We
wszystkich tych osrodkach istniaty cechy browarnikéw-organizatoréw
produkcji. W spotecznos$ci miejskiej ich cztonkowie zajmowali pozycje
posrednig miedzy kupcami a rzemie$lnikami. W Toruniu i Gdansku
organizowali caty proces produkcji z wyjatkiem przemiatu stodu, ktory
odbywat sie w miynach miejskich. W Elblaggu do lat sze$édziesigtych
XVII w. w rekach miasta znajdowaty sie tez stodownie. Prace bezposre-
dnio w produkcji we wszystkich omawianych miastach wykonywali na-
jemni mielcarze i piwowarowie wraz ze swojg czeladzig oraz robotnicy
niewykwalifikowani. Wszystkie wspomniane bractwa browarnicze miaty
monopol produkcji na terytorium swojego miasta, jednak nigdzie nie byt
on w peini przestrzegany. We wszystkich tez miastach najwiekszym za-
grozeniem dla cechdéw byta produkcja browaréw usytuowanych w wiej-

*4“Herbst,"ToruAskie cechy...”, s. 95; P. Reinstein,
"Dzieje piwowarstwa w Polsce”, Warszawa 1917, s. 18-19.

®5Herbst,"Torunskie cechy...", s. 94-96,98.

®% Tamze, s. 101. Organizacja piwowarstwa w Toruniu wymaga jesz-
cze dalszych badan z wykorzystaniem szerszej bazy Zzrédtowej.
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skich posiadtosciach tych miast. W Elblagu i Gdansku rada tolerowata
poczynania niektérych mieszczan, w tym takze rajcow; w Toruniu za$
oficjalnie organizowata produkcje we witasnych browarach.

Mate miasta

Prusy Krolewskie to kraina nie tylko wielkich osrodkéw miejskich.
W drugiej potowie XVI w. istniata tu liczna grupa miast mniejszych li-
czacych od kilkuset do 5000 mieszkancéw. Na czele tej grupy stat naj-
ludniejszy Malbork. Nasuwa sie pytanie, kto w matych miastach, row-
niez ksztattujacych gospodarcze oblicze kraju, korzystat z przystuguja-
cego mieszczanom prawa propinacji, kto produkowat piwo, kontrolowat
gtdwne s$rodki produkcji i bezpos$rednio w niej uczestniczyt? W pierw-
szym rzedzie przyjrzyjmy sie sytuacji w Malborku, o$rodku, ktéry roz-
miarami swej produkcji konkurowat z pobliskim kilkakrotnie wiekszym
Elblagiem. W Malborku, w odréznieniu od wielkich miast pruskich, nie
istniat odrebny cech browarnikow. W Zzrédtach nie spotkatem tez Sladow
dziatania ewentualnych cztonkéw cechu elblgskiego ("Aussenbruder").
Prawo warzenia przystugiwato wszystkim obywatelom miasta, posiada-
czom catej lub 1/2 dziatki budowlanej. W koncu XVI w. (1586 r.) korzy-
stato z niego ponad 170 mieszkancéw Starego i Nowego Miasta Malbor-
ka, w tym dziesieciu rajcow. Rada starata sie zapobiega¢ nadmiernemu
wzrostowi produkcji przez ograniczanie czestotliwosci warzenia. Np. w
1577 r. uchwalita, ze posiadacze catej dziatki moga warzy¢ piwo raz na
trzy tygodnie, potowy zas$ - co 6 tygodni. W drugiej potowie XVII w.
zgodnie z uchwatami rady z lat 1665 i 1670 posiadacze catych dziatek
mogli warzyé piwo tylko raz na 4 tygodnie. Najbardziej aktywni produ-
cenci nie przestrzegali zresztg tych przepisdw, o czym S$wiadczg zapi-

sy w ksiegach sadu wetowego®’. Mieszczanie malborscy byli witascicie-
lami stodowni i browaréw. Jak wynika z zachowanych rachunkéw kosz-
tébw produkcji z lat siedemdziesigtych i osiemdziesigtych XVI w., w sto-
downiach pracowali fachowcy mielcarze, ptatni od sztuki wyprodukowanego
stodu. W latach 1572-1589 optata jaka pobierali wzrosta z 12 do 15 gr.
Oczywiscie dostarczenie zboza oraz nieodzownego do suszenia stodu

°” WAP Gd. Akta Miasta Malborka 508/1222, f. 183; 508/1238, f. 53-
53v; 508/1982 nlb.; 508/1223, f. 247-256v. Wypadki zbyt czestego wa-
rzenia nie byty liczne, np. w latach 1620-1621, 1621-1623, 1622-1624,
sad wety malborskiej 508/1914, s. 13-43.
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drewna byta sprawa organizujacych produkcje mieszczan®®. Gotowy
stéd przewozono do miyna zamkowego. Nie byt on wiasnoscig miasta,
jak w Gdansku czy Elblagu, lecz znajdowat sie w rekach ekonoma
malborskiego. Zamkowy miyn meH stody mieszczan malborskich oraz
chtopow z Zutaw. W 1565 r. od kazdej sztuki stodu (60 cEwiertni lub
korcy) oddawali mieszczanie 2,5 C¢wiertni wymiaru miynskiego, réwno-
cze$nie ptacili miynarzowi 5 szelaggéow od sztuki. W nastepnych latach
optaty pobierane przez miynarza wzrosty stopniowo do 15 gr (1589 r.).
W drugiej potowie XVII w. wymiar mtynski przekraczat juz 3 korce od
tasztu stodu, pobierany za$ przez miynarza "Maltgielt" byt dzielony na

dwie czeséci (15 gr dla zamku, 6 gr dla miynarza’ °° Zmielony stéd
dowozono do browaréw mieszczanskich. Mialy one cate podstawowe wy-
posazenie, tacznie z drogimi panwiami. Trudno przypuszczaC, ze wszy-
stkich 150 czy 200 warzacych piwo staé byto na posiadanie i zakup
browaru. Tym bardziej, ze z analizy listy warzacych w 1586 r. wynika,
iz niektérzy z nich (ponad 10% ogo6tu) korzystali ze swych praw 2-3
razy w roku. Produkcje w maksymalnych rozmiarach prowadzita niespet-
na 1/3 ogdétu warzacych (14-16 waréw rocznie). Wydaje sie ze row-
niez tutaj, podobnie jak w wielkich miastach, miata miejsce dzierzawa
browaréw, tworzenie spoétek, a takze warzenie piwa w kottach "Kessel
bierbraue”. Z 1670 r. pochodzi wzmianka o "browarze miejskim", z kt6-
rego mogli korzystaé nie posiadajacy wiasnych urzadzen. W ten spo-
s6b miasto udzielato im pomocy, a réwnocze$nie obejmowato $cislejsza
kontrolg produkcje ubozszych wspdtobywateli. Trudno powiedzie¢ czy

browar taki istniat juz w pierwszej potowie XVII w. Petne milczenie Zro6-
det wskazuje odpowiedz negatywna®’.

Jak byta zorganizowana praca w browarach mieszczanskich? Juz w
drugiej potowie XVI w. dziatali w Malborku, podobnie jak w duzych mia-
stach, najemni piwowarowie. O tym, ze w spoteczno$ci miejskiej nie zaj-

8 WAP Gd. 508/1220, f. 12; 508/1228, f. 56-56v..

% “|ustracja wojewédztwa malborskiego 1565", wyd. S. Hoszowski,
Gdansk 1961, s. 54; "Lustracja wojewoddztwa malborskiego i chetminskie-
go 1570", wyd. S. Hoszowski, Gdansk 1962, s. 26; "Zrodta do dziejow
ekonomii malborskiej”, t. IV, s. 85. Przez pdtorawiecze (1550-1700) eko-
nomowie malborscy zachowali w swym reku, z pewnymi przerwami, bez-
posrednia kontrole nad miynem. Jedynie w 1600 r. Stanislaw Kostka wy-
dzierzawit miastu na 3 lata 3 miyny w tym réwniez stodowy. Miasto
dzierzawito tez miyn przez pewien czas w koncu XVII w. WAP Gd. 508/
1225, f. 6-7, 15-16v, 19-20; "Zrédta do dziejéw ekonomii malborskiej"
(dalej ZDEM), t. IV, s. 239.

80O WAP Gd. 508/1882 nlb.; 508/1915, s. 234.
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mowali zbyt wysokiej pozycji, $wiadczy wydanie przez rade (1578 r.)
wspo6lnej ordynacji dla tragarzy i piwowaréw ("Der Treger und Breuer
Ordnung"). Piwowarowie pracowali wraz ze swymi pomocnikami. Zgod-
nie z wilkierzem z poczatku XVII w. nie wolno im bylo nadzorowac pra-
cy jednocze$nie w dwodch browarach, co w praktyce zapewne dosé
czesto mialo miejsce. W browarze obok piwowaréw pracowali tez drwa-
le i tzw. "Wasserzieher” obstugujacy urzgdzenia wyciggowe wody. Wszy-
scy byli optacani od waru. W 1578 r. oficjalna stawka wynosita: dla
majstra piwowara 11 gr, dla tragarzy wody 9 gr, dla drwala 7 gr.
Oprdcz tego wszyscy mieli prawo do pewnej ilosci "Tafelbier”, nie przy-
stugiwato im natomiast wyzywienie w czasie pracy. W poczatkach XVII mn
deputat piwny objgt réwniez najgorszy cienkusz, tzw. "Schenckbier". Z
reguty jednak wbrew postanowieniom ordynacji piwowarowie i pozostali
pracownicy otrzymywali wynagrodzenie nieco wyzsze od przystugujace-
go, a takze wyzywienie . Jak widaé, model organizacyjny piwowarstwa
malborskiego roéznit sie od rozwigzan praktykowanych w wielkich mia-
stach pruskich w kilku punktach. Po pierwsze, nie doszto tu do powsta-
nia monopolizujgcego (przynajmniej formalnie) catos$ci produkcji cechu
browarnikow. Po drugie, miasto nie kontrolowato miyna stodowego (kro-
lewski - staroscinski) i pozostatych urzadzen produkcyjnych; brak na-
tomiast réznic w organizacji pracy w mieszczanskich stodowniach i bro-
warach. Ich witasciciele czy tez dzierzawcy byli jedynie organizatorami
produkcji, produkowali za$ stody i warzyli piwo - jak w wielkich mia-
stach - pracownicy najemni, specjalisci i niewykwalifikowani. Nie utwo-
rzyli oni jednak, tak jak w Gdansku czy Elblagu, odrebnej organizacji
(cech, bractwo). Odmienny niz w duzych miastach charakter miat w
Malborku problem nielegalnej produkcji piwa. Piwo malborskie miato za-
pewniony zbyt w samym Malborku, a takze w kilkudziesieciu wiejskich
karczmach Ekonomii. Browar zamkowy do potowy XVII w. pracowat w
zasadzie na potrzeby zamku i czeladzi z folwarkéw. Dopiero druga po-
towa XVII w., zwtaszcza za$ przetom XVIUXVII stulecia, przyniosty gwat-
towny wzrost jego produkcji, ktorg lokowano nie tylko w karczmach
przedzamcza i wsi zutawskich, lecz rowniez w samym Malborku. Niekie-
dy wyszynk zamkowego trunku prowadzili rzemies$lnicy. W ten sposéb z
prawie stuletnim opdznieniem daly o sobie zna¢ zjawiska znane z Koro-
ny (wypieranie produkcji miejskiej przez staros$cinskg). Mamy tu jednak

T WAP Gd. 508/1220, f. 181, 267; 508/1222, f. 228v-229; 508/1224,
f. 6; 508/1238, f. 33v, 53-53v.
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do czynienia nie tyle ze sprzeczng z prawem dziatalno$cig produkcyj-
ng, ile z walkg o rynek zbytu i problematyka organizacji handlu, ktora
wymaga odrebnego oméwienia®?

W dwukrotnie mniejszym od Malborka Grudzigdzu (ok. 2000 miesz-
kancow w XVI w? % warzeniem piwa mégt zajmowaé sie kazdy obywa-
tel posiadajacy catg lub pot dziatki budowlanej. Zasade te potwierdza-

ty wilkierze miasta z lat 1466, 1582, 1628 i 1642 ®* Domy mieszczan-
skie z reguty byly zaopatrzone w sprzet konieczny do warzenia. RoOw-
nocze$nie obywatele grudzigdzcy korzystali z podstawowych urzadzen
pozostajacych pod kontrolg starosty lub gminy miejskiej. Kolejne lustra-
cje (od 1565 do 1664) informujg o przemiale stodéw mieszczanskich w
miynie zamkowym za wymiar na rzecz starostwa i odrebng optate dla
miynarza®®. Najpézniej od lat dziewieédziesigtych XVI w. w dalszych
etapach produkcji korzystali mieszczanie z miejskich stodowni (najpraw-
dopodobniej obowigzkowo) i z browaréw. Na przyktad w 1608 r. miasto
posiadato trzy stodownie (Malzhaus) i dwa browary (Brauhaus). Cze$¢
mieszczan posiadata zapewne witasne browary, korzystali tez z miej-
skich wodociggow®®. Od kazdego waru placili na rzecz miasta tzw.
Wassergeld. Jak wida¢, miasto inwestujagc w najdrozsze urzadzenia pro-
dukcyjne®” wspomagato swych obywateli-producentéw piwa, a réwno-
cze$nie tworzylo w ten spos6b nowe Zrodta dochodéw kasy miejskiej,
uzyskujac zarazem mozliwo$¢ kontroli rozmiaréw produkcji. W tej sytu-
acji mieszczanie zabiegali jedynie o uzyskanie odpowiednich ilosci su-
rowca (zboza) oraz materiatbw pomocniczych (drewna). Ich sprawg

2 WAP Gd. 508/1236, £. 85; 508/1237, f. 59-61v; 508/1882 nlb; A.
M g ¢ z a k, "Gospodarstwo chtopskie na zutawach malborskich w po-
czatkach XVII w.", Warszawa 1962, s. 192 przyp. 93; ZDEM, t. IV, s.
66-67.

83"Atlas Historyczny Polski. Prusy Krélewskie w drugiej potowie
XVI w.", oprac. M. Biskup przy wspétudziale L. Koca, Warszawa 1961,
s. 67, tab. 32.

. Proe 1lic h, "Geschichte der Graudenzenen Kreises", Bd.
I, Danzig 1884, s. 130.

5 Tamze, Bd. Il, Danzig 1885, s. 37; "Lustracja wojewédztw malbor-
skiego i chetminskiego 1565", s. 128; "Lustracja wojewddztw malborskie-
go i chetminskiego 1570", s. 85-86; "Lustracja wojewodztw Prus Kré-
lewskich 1624. Z fragmentami lustracji 1615 r.", wyd. S. Hoszowski,
Gdansk 1967, s. 254—256; "Opis krélewszczyzn w woj. chetminskim, po-
morskim i malborskim w r. 1664", wyd. J. Paczkowski, ToruA 1938.

%proelich "Geschichte...", Bd. I, s. 130, 137-139, 145-146;
Bd. I, s. 102-103, 113-114.

8 Np. w 1597 r. zakup browaru za 500 mk, P ro e 1 i c h, "Ge-
schichte...", Bd. Il, s. 113.
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byto tez optacenie ludzi pracujacych w stodowniach i browarach. Przy
przygotowaniu stodu byli zatrudniani fachowi mielcarze (Mélzer), w
browarach za$ mistrzowie piwowarscy i ich pomocnicy (Braumeister,
Brauhelfer), podobnie jak w wielkich miastach i Malborku otrzymywali
wynagrodzenie od waru w gotéwce i naturze (wystodziny, piwo cien-
kusz "Schenckbier"). Nie wiadomo czy przystugiwato im roéwniez wyzy-
wienie w czasie pracy. Mistrz i pomocnik wykonywali cata produkcje
od wywiezienia stodu do miyna, do zlania piwa do beczek, przy czym
mistrz odpowiadat za powierzony surowiec. W razie zepsucia sztuki byt
zobowigzany zwréci¢ jej warto$¢ lub odby¢ kare 3 miesiecy wiezienia.
W browarach pracowali tez niewykwalifikowani robotnicy dniéwkowi, np.
przy myciu beczek®®. Jak wida¢ organizacja pracy w samych browa-
rach réowniez w Grudzigdzu nie odbiegata od obserwowanej w pozosta-
tych miastach. Takze dane dotyczace kontrybucji szwedzkiej (1657 r.)
pozwalajg na wyciggniecie wnioskow o pozycji spotecznej i majatkowej
ludzi zwiazanych z produkcjg piwowarska. Przy pobieraniu podatku ca-
ta ludno$¢ podzielono na 6 w réznym stopniu obciazonych kategorii. W
pierwszej najubozszej znalezli sie robotnicy dnidwkowi (zapewne réw-
niez browarni) oraz komornicy (Kammerleute), w drugiej mielcarze
obok drwali i czeladnikéw rybackich, w trzeciej pomocnicy piwowarscy
razem z woznicami i zagrodnikami dzierzawcami, w czwartej mistrzowie
piwowarscy wraz z szynkarzami, rybakami, zagrodnikami, posiadaczami
domostw oraz ziemi i innymi. W piatej kategorii obok budnikéw i rze-
miesInikéw spotykamy takze "Bierbrauer", w ostatniej za$ tylko kupcow.
Powstaje pytanie, kim byli owi "Bierbrauer" swag zamoznoS$cig ustepuja-
cy jedynie kupiectwu. Czy byli to po prostu obywatele cze$ciej warzga-
cy piwo z racji posiadania catej dziatki budowlanej lub browaru, czy
tez moze w Grudziadzu zaczeta ksztattowaé¢ sie podobna do spotyka-
nej w wielkich miastach pruskich, a wykluczajgca ze swego grona np.
rzemies$lnikow (por. Elblag), organizacja przedsiebiorcdw piwowarskich.
To pytanie niestety pozostanie bez odpowiedzi. Jedno jest pewne, ze
"Bierbrauer” nie spos6b utozsamia¢ z nalezacymi do najubozszych
warstw ludnosci fachowcami-piwowarami, czy tym bardziej innymi pra-
cownikami browaréw czy stodowni®.

Organizacja piwowarstwa w innych miastach i miasteczkach Prus
Krélewskich w zasadniczych rysach nie odbiegata od schematu malbor-

® Tamze, Bd. I, s. 130-131; Bd. Il, s. 105, 147.
8 Tamze, Bd. II, s. 105.



38

skie.ao czy grudzigdzkiego. Na przyktad w Tczewie, Gniewie, Chojni-
cach prawo produkcji piwa posiadali wszyscy wtasciciele catych lub
cze$ci dziatek budowlanych. W innych miastach woj. pomorskiego pra-
wem warzenia piwa cieszyli sie wszyscy obywatele (Czarne, Debrzno,
Nowe, Puck). Podobne zasady obowiazywalty w Ziemi Chetminskiej,
gdzie w biskupim Chetmnie, zgodnie z wilkierzem z 1590 r. warzy¢ pi-
wo mogli obywatele - posiadacze domostw’®. Rozmiary produkcji byty
podobnie jak w Malborku ograniczane przez rotacyjny system warzenia.
Kazdy uprawniony mieszczanin mdgt produkowa¢ piwo raz na kilka ty-
godni. W Gniewie zgodnie z wilkierzem z 1588 r. posiadacze catej
dziatki budowlanej warzyli co 3 tygodnie, 1/2 dziatki - co 6 tygodni. W
Tczewie (1599 r.) posiadacze 1 i 1/2 dziatki warzyli co 3 tygodnie,
mniejszych co 5 tygodni. W Nowem wszyscy uprawnieni warzyli co 4
tygodnie. System taki z pewnymi korektami (wydtuzenie przerw w pro-
dukcji) obowigzywal w Prusach co najmniej do konca XVIl w. Jego re-
alizacja wywotywata tez pewne konflikty. Na przyktad w 1664 r. pospol-
stwo Golubia (woj. chetminskie) skarzyto sie lustratorom, ze burmistrz
i rajcy warzyli piwo poza kolejnosciag. Podobne zazalenie na nieprze-
strzeganie kolejnosci warzenia ztozyt w 1685 r. w urzedzie grodzkim
jeden z mieszczan dzierzgonskich. Mimo tych trudno$ci system lepiej
lub gorzej funkcjonowat na terenie catych Prus’t.

W matych miastach, podobnie jak w Malborku, cze$¢ mieszczan dys-
ponowata wiasnymi stodowniami (mielcuchami) i browarami. Jedynie mie-
szczanie Biatego Boru w drugiej potowie XVI w. nie produkowali stodéw,
zakupujac gotowe w Czarnem, Cztuchowie i innych miastach. Réwno-
cze$nie jednak w wielu os$rodkach znacznie wcze$niej niz w Malborku,
a podobnie jak w Grudzigdzu rady organizowaty miejskie browary i sto-
downie, z ktorych korzystali obywatele nie posiadajacy wiasnych urzg-
dzen. Browar taki istniat np. w sasiadujgcym z Malborkiem Nowym Sta-
wie (1627 r.). Podobnie byto w wielu miastach woj. pomorskiego. W No-
wem w latach 1593-1614 funkcjonowaty 3 miejskie browary > W woj.

"Giersz

i e , "Struktura gospodarcza...", s. 48-49, 53-
54; Z. Zdrojko
no-

w i

w i , "Nieznane zrodto prawa chetminskiego"”,
"Czasopismo Prawno-Historyczne", t. 23, z. 2, s. 158.

w

"Gierszewsk.i, "Struktura gospodarcza... , s. 53-54; A.
Prytowski, "Gospodarka Nowego n.Wistag w latach 1662-1772.
Problemy produkcji i wymiany", Bydgoszcz 1978; "Opis krolewszczyzn...",
s. 7-8; WAP Gd. 2/8, s. 150-151.

"2 L ustracja wojewddztwa pomorskiego 1565", wyd. S. Hoszowski,
Gdansk 1961; Gierszews ki, "Struktura gospodarcza...", s. 50-
51; WAP Gd. 518/2, s. 10.
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chetminskim w 1641 r. w Lubawie dziataty dwa mielcuchy i dwa browa-
ry miejskie. W 1647 r. w Kowalewie wszyscy mieszczanie warzyli piwo
kolejno w jednym miejskim browarze. Nasuwa si¢ tez poréwnanie z wiel-
kimi stodowniami elblaskimi’®. Wyjatkowo mieszczanie korzystali ze sto-
downi i browaréw staros$cinskich. Tak byto np. w 1565 r. w Gniewie i

Tczewie’®. Powstawanie w licznych matych os$rodkach stanowigcych
witasno$¢ miasta stodowni i browaréw Swiadczy z jednej strony o nie-
mozno$ci ponoszenia przez wielu mieszczan kosztéw budowy i zakupu
urzadzen browarniczych, z drugiej za$ o przejmowaniu przez gmine
miejska kontroli nad cato$cig (Kowalewo, Nowy Staw) lub nad pokazng
czedcig produkcji piwa. Natomiast przemiat stodu na potrzeby wszyst-
kich miast odbywat sie wytacznie w miynach krolewskich (staroscin-
skich). Wynikato to z ogélnie obowigzujgcego przymusu mlewnego. Przy-

ktadem moga by¢ miasta woj. malborskiego: Nowy Staw, Dzierzgon,
Sztum, Tolkmicko i sam Malbork’.
Pozostaje jeszcze odpowiedZz na pytanie, kto pracowat w prywatnych

czy tez miejskich mielcuchach i browarach? Piwowara specjaliste zatrud-
niata rada Nowego Stawu. Mielcarze i piwowarowie pracowali tez w mia-
stach woj. pomorskiego, lecz stanowili tam grupe bardzo nieliczng. Ich
liczba wzrosta znacznie dopiero w drugiej potowie XVII w. Ze stosunko-
wo prostg produkcja piwa wielu mieszczan z mniejszych osrodkéw ra-
dzito sobie zapewne bez pomocy fachowcéw, korzystajac jedynie z wia-
snego doswiadczenia i pracy niewykwalifikowanych robotnikéw. Malbork
i Grudzigdz ze swojg liczniejsza grupg piwowardow byly raczej wyjatka-
mi. O ich roli w Malborku decydowaty niespotykane w skali catych Prus
rozmiary produkcji . Natomiast podobnie jak w Malborku, takze w in-
nych mniejszych miastach nie odgrywato powazniejszej roli zagadnienie
. nielegalnej produkcji piwa. Podstawowym problemem dla mieszczan byta
bowiem produkcja wiejska (szlachecka i staro$cinska), ktérych organi-
zacja i ekspansja stanowi odrebny problem.

3 »Ordynacja miasta Lubawy z 1641 r.", wyd. Z. Zdréjkowski, "Za-
piski Historyczne", t. 15, z. 3-4, s. 150.

"Gierszews ki, "Struktura gospodarcza...", s. 51.

S »|_ustracja wojewédztwa malborskiego i chetminskiego 1565", s. 93;
"Lustracja wojewddztw malborskiego i chetminskiego 1570", s. 3; "Opis
krolewszczyzn...", s. 413, 424.

®Gierszewski, "Struktura gospodarcza...", s. 53, 57; WAP
Gd. 518/2, s. 248.
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Koriczagc rozwazania na temat organizacji piwowarstwa w miastach
Prus Krolewskich wypada jeszcze stwierdzié, ze zaréwno w wielkich
jak i matych miastach nie przystawata ona do tradycyjnego modelu pro-
dukcji cechowej. W Gdansku i Elblaggu cechy browarnicze nie byty
zwigzkami rzemie$lnikow, lecz organizacjami ludzi dysponujacymi Kkapi-
tatem i urzadzeniami produkcyjnymi. W matych miastach "powszechne"
prawo produkcji piwa réwniez stato w sprzecznosci z podstawowymi
zasadami cechowego monopolu produkcji. Wypada tez stwierdzi¢, ze
znana w Prusach organizacja produkcji byta zblizona do istniejacej w

wielkich miastach Hanzy i rdznita si¢ do$¢ znacznie od znanej z Ko-
rony’’.

Handel piwem w miesScie

Organizacja sprzedazy piwa w siedemnastowiecznym Elblaggu (stan
zrédet nie pozwala na analize sytuacji z XVI w.) byta nastepujgca. W
samym miesScie hurtowy handel piwem (sprzedaz beczek) byt zastrze-
zony dla cztonkéw cechu browarnikow. Istniata takze sie¢ szynkoéw, jed-
nak szynkarze mieli prawo tylko do handlu detalicznego - sprzedazy
piwa na stofy (14 1). Aktywna role odgrywali tu cztonkowie cechu tra-
garzy piwa, nie tylko Swiadczacy ustugi transportowe, lecz takze pro-

wadzacy wyszynk’®. Zgodnie z ordynacjg dla szynkarzy z 1636 r. pi-
wo mogli szynkowa¢ tylko obywatele Elblagga po uzyskaniu zgody wety.
Szynkarze byli zwigzani z okre$lonymi browarnikami-dostawcami. Od

szynkowanego trunku pobierali tzw. "Schancgeld". Dos$¢ czesto szynka-
rze otrzymywali towar na kredyt i byli zadtuzeni u dostawcéw. W tej

sytuacji ordynacje rady miejskiej zakazywaty ira zaopatrywania sie u in-
nych browarnikéw do czasu sptacenia diugu, przewidywaly tez represje

za ucieczke z miasta’®. Najwidoczniej zadtuzeni szynkarze do$¢ cze-
sto stosowali obie metody. Sprzedazg detaliczng piwa zajmowata sie

tez cze$¢ producentow-browarnikéw. W jednym domu czesto znajdowat
sie browar i szynk. Ceny piwa zaréwno hurtowe (beczek), jak i detali-
czne (stoféw) ustalaty wiadze miejskie. One tez wspo6lnie ze specjalnie

""Szerzej o problemach organizacji piwowarstwa w przygotowywa-
nym artykule "Spoteczna organizacja produkcji piwa w miastach Prus,
Korony i Hanzy".

® WAP Gd. 391/41, s. 96-97, 151; 397/26, s. 3.

" Ordynacja z 1636 r. WAP Gd. Rkps. Elb. 492/647, s. 281-282;
Ordynacja z 1614 r., WAP Gd. 492/1062.
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powotanymi przez cech "instygatorami" nadzorowaly przestrzeganie tych

postanowieri a takze prawidtowo$é stosowanych miar®®. Odrebnym pro-
blemem bylo zaopatrywanie w piwo karczem i miynéw we wsiach woj.
elblaskiego. W teorii karczmarze mieli prawo swobodnego wyboru dos-
tawcy sposréd browarnikéw elblgskich. Jednak calg pierwsza potowe
XVII w. wypetnia spor cechu z cztonkami rady miejskiej bezposrednio
zarzadzajgcymi terytorium miasta. Zmuszali oni karczmarzy do szynko-
wania piwa warzonego w ich browarach. Sprawa wyptywata stale w ro-

kowaniach cechu z radg w latach 1610, 1620, 1626, 1649 81. Rozstrzyg-
niecia rady cho¢ formalnie korzystne dla browarnikdw nie zmienity sy-
tuacji. Podobne problemy na mniejszg skale wystepowaly tez w matych
miastach. Np. juz w 1590 r. wilkierz Chetmna stanowit: "Wilkierujemy
takze, aby karczmarze od wsiow naszych miejskich, u kazdego miesz-
czanina piwo brali u kogo sie im upodobac¢ bedzie. A gdzie by ktdrego
karczmarza do tego przymusit, aby u niego piwo brat ten ma by¢ ...
karany"8? . Podobny do znanego z Elblagga system sprzedazy piwa ist-
niat tez w innych miastach pruskich. W Malborku granica miedzy han-
dlem detalicznym a hurtowym byta jednak czesto zatarta i z reguty pro-
ducenci prowadzili wyszynk w miescie. (Kwestie odrebng stanowi zao-
patrywanie karczem na Zutawach Malborskich. Niezaleznie od uprawnio-
nych do tego mieszczan wyszynkiem piwa i wodki, produkowanych w
browarach ekonomii, a takze przez osadnikéw menonickich w drugiej
potowie wieku, na duzag skale trudnili sie rzemieslnicy). Ptynno$¢ gra-

nicy miedzy handlem hurtowym i detalicznym mozna tez obserwowaé w
Tczewie. W kazdym jednak wypadku ceny piwa w porozumieniu z przed-

stawicielami posp6lstwa ustalata rada miejska®® Analogiczng do istnie-
jacej w Elblaggu organizacje sprzedazy piwa spotykamy tez w innych
wielkich miastach Prus i Rzeczypospolitej, W Gdansku piwo szynkowa-
li gtéwnie szynkarze, ale ubozsi producenci trudnili sie wyszynkiem
osobiscie. Tu réwniez zdarzalo sie, ze szynkarze handlowali piwem

otrzymanym od browarnikéw na kredyt 84. Podobnie byto w Poznaniu,
gdzie dodatkowym problemem byty proporcje sieci punktéw wyszynku,

8 WAP Gd. 391/41, s. 96-97; 397/110, s.3.
8 WAP Gd. 392/41, s. 37, 69, 75-76, 82; 397/110, s. 12.
827z dré6jkowski, "Nieznane zrédto...", s. 174.

8WAP Gd. Miasto Malbork 508/1914, s. 19; 508/1236, f. 85; 508/
1238, f. 57; 508/1882 nlb.

84 Bogucka, "Gdansk jako osrodek...”, s. 216, 251.
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prowadzonych przez szynkarki i ubozszych piwowaréw samodzielnie
sprzedajgcych swoj produkt. Cze$¢ braci dazyta do ograniczenia licz-
by szynkarek. Podobnie jak gdzie indziej tu réwniez szynkarki pobiera-
ty od dostawcéw optate za wyszynk (tzw. dzbanowe). W poczatkach
XVIIl w. miat Poznan okoto 50 szynkow®®,

Spoteczna organizacija piwowarstwa
na WACH pruskie]

Badajac problematyke Prus Krolewskich, a szczegdlnie ich najbar-
dziej zurbanizowanej cze$ci (rejon delty Wisty), nie sposéb jednak
catkowicie poming¢ zagadnienia propinacji na wsi, chocby ze wzgledu
na wyjatkowo w tym rejonie $ciste i réznorodne kontakty miasto - wies.
Pierwszym bardzo istotnym problemem jest powazne ograniczenie catej
produkcji wiejskiej na rzecz miast, zaopatrujgcych takze wie$. Klasycz-
nym przyktadem mogg tu by¢ dobra Elblaga i Gdanska. Tamtejsi wiej-
scy karczmarze przez caty interesujagcy nas okres byli zobowigzani do
zaopatrywania sie¢ w mieScie. Bardziej specyficzny byt przypadek Mal-
borka. W prawie kazdej wsi ekonomii malborskiej znajdowato sie 1, nie-
kiedy 2-3 karczmy. W koncu XVI w. w 64 wsiach zutawskich mieszcza-
nie malborscy byli witascicielami 50 karczem lub tez posiadali wytgcz-
no$¢ dostarczania do nich piwa. W XVII w. ta sytuacja, odmienna niz w
innych cze$ciach Prus i Rzeczypospolitej, nie ulegta zasadniczym zmia-
nom. Tylko przeprowadzona w 1661 r. rewizja Malej Zutawy Malbor-
skiej odnotowuje 7 wsi, w ktérych wiascicielami karczmy byli mieszcza-
nie malborscy. Np. posesorem karczmy w Bisterfeld byt Michael Reyman
rajca malborski, w Ztotowie (Reichenfeld) za$ aptekarz i mieszczanin
malborski Daniel Hekier®®. Z kolei pochodzaca z lat 1743-1760 ksiega
malborska zawiera 14 kontraktéw dotyczacych przymusowego wyszynku
piwa, produkowanego przez mieszczan malborskich w 13 wsiach ekono-

mii ¥ Oczywiécie ani rewizja ani zbiér kontraktéw nie dajg petnej in-
formacji o stanie posiadania mieszczan. Wskazujg one jednak, ze nawet
w XVIII w. mieszczanie malborscy zachowali kontrole nad znaczng cze-

§cig rynku piwnego w ekonomii. O ich ciggle silnej pozycji Swiadcza

8 »Wilkierze poznanskie", wyd, W. Maisel, cz. Il, Wroctaw 1968,
s. 125.

8% ZDEM, t. IV, s. 23-24, 37-38.
S WAP Gd. 508/926, f. 2.
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tez spory jakie toczyli z réznymi konkurentami w drugiej potowie
XVII w. Pojawienie sie w ekonomii kazdego nowego punktu wyszynku
traktowali jako naruszenie prerogatyw miasta. ROwnoczes$nie jeszcze w
1668 r. walczyli z ekonomem Bielinskim o prawo zaopatrywania karczem
na podzamczu, w 1670 r. za$ uzyskali krélewskie potwierdzenie prawa
wytacznosci dostarczania piwa do karczem na Wielkiej i Matej Zutawie.
Powstaje pytanie czy ekonomowie nie prdbowali przejaé intratnej pro-
dukcji browarniczej. Jak wykazat J. Szpak, do konca XVI w. nie byta
ona dla nich zbyt optacalna, takze w pierwszym trzydziestoleciu XVII w.
produkcja browaréw zamkowych szta przede wszystkim na utrzymanie
czeladzi i personelu w Malborku i folwarkach ekonomii ® Sytuacja
zmienita sie od potowy XVII w. Jedyna droga ekspansji byto jednak
stopniowe przejmowanie karczem mieszczanskich lub tez budowa no-
wych. Efekty tych poczynan byty mimo wszystko do$¢ skromne. Np. w
1707 r. browar staros$cinski w Matowach zaopatrywat 14 punktéow wy-
szynku. Wydawatoby sie, ze jest to liczba znaczna, lecz wsréd nich
byto tylko 5 statych karczem oraz tzw. Wachbudy na watach przeciw-
powodziowych nad Wistg, w ktorych "szynkujg piwo kiedy 16d idzie tyl-
ko". Natomiast browar ten nie zaopatrywat karczem we wsiach szarwar-
kujacych dla tego folwarku®®. Inaczej w drugiej potowie XVII w. wygla-
data sytuacja cho¢by w innych starostwach woj. malborskiego. Np. w
wytaczonej od 1654 r. z ekonomii malborskiej dzierzawie nowodworskiej
reguta byto szynkowanie przez karczmarzy piwa dworskiego 90. Podob-
nie bylo w starostwie tolkmickim®. Ta sama zasada obowigzywata tez
w innych czesciach Prus, na przykiad w starostwie puckim®?. Zadnym
wyjatkiem pod tym wzgledem nie byty posiadtosci patrycjuszy gdanskich
czy tez kosciota. W dobrach klasztorow w Oliwie i Kartuzach monopol
propinacji obowigzywat najpézniej od poczatkéw XVII w °® Wydaje sie,
ze poza wojewddztwem malborskim wiasnie pierwsza potowa XVII w. byta
W Prusach okresem przejecia przez starostow monopolu zaopatrywania

8 \WAP Gd. 508/1236, f. 83.
89ZDEM, t. IV, s. 195.

%0 »Opis krélewszczyzn...", s. 391-392, 394-397.
®ITamze, s. 425-426, 428-429.

2 Tamze, s. 106-107, 109, 112-113, 122-123; W. O dy ni e c,
"Starostwo puckie 1546-1678", Gdansk 1961.

% "polskie ustawy wiejskie XV-XVII w.", wyd. S. Kutrzeba, A. Man-
kowski, Krakéw 1938, s. 31, 70; "Ustawa dla wsi Edwarda Rldigera
rajcy gdansnskiego z drugiej potowy XVII w.", wyd. S. Hoszowski, "Zapis-
ki Historyczne", t. 24, z. 1, s. 93.
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poddanych w piwo. W dobrach prywatnych sprawa zostata rozstrzyg-
nieta na korzys$¢ szlachty juz w XVI w. Charakterystyczne jest, ze
przywilej Zygmunta Il Wazy dla miast z 1593 r. dotyczyt tylko krélew-
szczyzn®t,

Organizacja produkcji w browarach szlacheckich czy staro$cinskich
byta znacznie mniej skomplikowana od przedstawionej powyzej spotyka-
nej w miastach (szczegdlnie wielkich). O technice warzenia piwa sze-
rzej pisze ponizej, tu wypada tylko zaznaczy¢, ze najczesciej jedynym
fachowcem stale zatrudnianym przy warzeniu piwa szlacheckiego byt
mielcarz-piwowar, nadzorujacy najpewniej zaréwno przygotowanie stodu,
jak i samo warzenie. Reszte prac wykonywata czeladz folwarczna®®.
Organizacja pracy nie odbiegata od znanej z terenu Wielkopolski czy
tez innych czeéci Korony®®,

W Prusach wystepowatl tez problem warzenia piwa przez karczmarzy
wiejskich. W XVII w. warzyta piwo niewielka grupa karczmarzy. Przy-
ktadem moze tu byé wie$ Trippen w starostwie kiszporskim, gdzie w
1642 r. miat karczmarz "warzenie i szynkowanie piwa wolne". W pier-
wszej potowie XVII w. podobne przypadki znamy ze starostwa gniewskie-
go i grudzigdzkiego®'. W drugiej potowie XVII w. miedzy innymi w Cie-
chocinie w starostwie puckim jeszcze w 1661 r. sottys Jakub Kulesz
miat karczme whasna, “"gdzie i piwo swoje daje’°® Sytuacja byla chyba
zblizona do znanej z Korony, gdzie w niektérych rejonach (np. woj.
sieradzkie) na poczatku XVII w. karczmarze producenci stanowili liczng
grupe, jednak w drugiej potowie kategoria ta stopniowo zanikata. Wydaje
sie, ze z wyjatkiem woj. malborskiego proces ten, moze nieco powol-
niejszy, nie ominat tez Prus Krélewskich®®

Wreszcie istotnym problemem jest sprawa chtopskiej produkcji piwa.
W Koronie zezwalano mieszkaricom niektdrych wsi na warzenie piwa na
uroczystosci rodzinne, wesela, pogrzeby. Najcze$ciej mialo to miejsce

“Gierszewski, "Struktura gospodarcza..." s. 147-148.

% Np. starostwo malborskie, "Lustracja wojewédztw malborskiego i
chetminskiego 1570", s. 43; starostwo cztuchowskie 1609 r.,AGAD ASK
LVI 57, f. 89-90; starostwo sztumskie, "Lustracja wojewo6dztw Prus Kré-
lewskich 1624", s. 86-87.

°Spor. M. Szczepaniak, "Karczma, wie$, dwor", Warsza-
wa 1976.

7 "Lustracja wojewédztw Prus Krélewskich 1624", s.57,135,137,258.
8 Opis krélewszczyzn...", s. 114-115.

M. Bobrzyhs ki "Prawo propinacji w dawnej Polsce", [w:]
"Szkice i studia historyczne", t. I, Krakéw 1922, s. 267; H. S a m-
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we wsiach olenderskich, gdzie gromada wykupywata prawo propinacji.
Wreszcie byty rejony, w ktoérych chtopi warzyli piwo samodzielnie, ko-
rzystajac jednak z urzadzen panskich za okre$long optata od waru®®.
Tymczasem w ekonomii malborskiej znane z Korony proporcje byty
odwrocone. W wydanym w 1695 r. wyroku sad referendarski potwierdzit
wolno$¢ warzenia piwa przez caty rok dla mieszkancow wsi olender-
skich Zutaw Malborskich. Jedynie na wesela, chrzciny i stypy mieli
olendrzy zaopatrywa¢ sie w piwo panhskie. Mieszkancy innych wsi w
woj. malborskim cieszyli sie rdwniez do$¢ szerokimi prawami. Gburzy
z ekonomii mogli legalnie warzy¢ piwo na wiasne potrzeby i wyzywie-
nie czeladzi w okresie siew6w i zniw. Podobne prawa mieli tez chtopi
z Zutaw Gdanskich'®l. Mieszkancy starostwa tolkmickiego jeszcze w

drugiej potowie XVII w. mogli warzyé rocznie 3 beczki piwa > Wresz-

cie warto podkreslié, ze niektoérzy gburowie w ekonomii malborskiej po-
siadali indywidualne przywileje warzenia piwa. O tym, ze z praw tych
korzystali $wiadczg nie tylko protesty mieszczan przeciwko tej produk-
cji i zakazy jej nielegalnego rozszerzania na caty rok, lecz takze ist-
nienie roznych mielcuchéw, browardw czy tez zapaséw stodu, czesto
stanowiagcych przedmiot réznych transakcji handlowych'®?,

Powyzej przedstawitem zarys aktywno$ci produkcyjnej wiejskich pro-
ducentdw piwa w woj. maiborskim. Z tego szkicowego obrazu wynika
nie tylko znacznie wieksza rola miasta na rynku wiejskim (szczegdlnie
Malbork), lecz takze wiekszy zapewne niz w innych rejonach Prus i
Korony udziat chtopéw w produkcji piwa, co stanowito jeden z elemen-
tobw specyficznych wyré6zniajacych caty rejon delty Wisty.

sonowicz, "Rzemiosto wiejskie w Polsce XIV-XVI w.". Warszawa
1954, s. 154-155; Szczepaniak, op. cit, s. 38-39.

3 R aiac z "Przymus propinacyjny w dobrach krélewskich
koronnych w epoce nowozytnej", "Themis Polska", t. VI, 1937, s. 74;
Szczepaniak, op. cit, s. 22-24.

101 WAP Od. 508/1224, f. 187, 191v; B o g u c k a , "Gdansk, jako
o$rodek...", s. 234; M a3 ¢ z a k, "Gospodarstwo chtopskie...", s. 183.

1020pis krélewszczyzn...", s. 426-427, 429.

%M g ¢ z ak "Gospodarstwo chiopskie...", s. 23-24, 53-54, 140,
183.



. TECHNIKA PRODUKCIJI

Na proces produkcji piwa sktadajg sie dwa zasadnicze etapy: przy-
gotowanie stodu i warzenie napoju. Na stéd mozna przerabiaé¢ kazdy
gatunek zboza, jednak w Prusach Kroélewskich w XVI-XVII w. podstawo-
wym surowcem byt jeczmieA. Poniewaz technika piwowarska tak w Pru-
sach, jak réwniez na sasiednich terenach Rzeczypospolitej i Rzeszy
Niemieckiej byta zblizona, w dalszych wywodach o procesie produkcji
bede postugiwat sie materiatem takze spoza Prus. Wedtug ustaw cecho-
wych mielcarze i piwowarzy do produkcji piwa powinni zakupywaé zbo-
ze zdrowe, czyste i nie stechte!. Taki surowiec poddawano obrébce.
Najpierw ziarno czyszczono (szuflami na wietrze, przesiewano przez
rzeszota), nastepnie czyste zboze (bez plew) moczono w kadziach
zlewnych przez kilka dni. Po tym zabiegu tuska ziarna oddzielata sie
od jego czes$ci maczystej. Nastepnie zboze kietkowato na tokach stodo-
wych (duze powierzchnie z palonej cegty, gliny, kamienia). Utozong na
toku warstwe stodu trzeba byto czesto przerabiaé, aby nie splesSniata.
Co pewien czas stéd na tokach (gromade) skrapiano wodg. Przy sto-
dowaniu ziarno zaczynato kietkowa¢. Takie wtasnie wyrosniete ziarno
zbozowe nazywamy stodem?, ktéry nastepnie suszono i rozdrabniano
(Srutowano) w miynach. Zmehy stéd byt juz surowcem gotowym do wa-
rzenia piwa. Stéd zalewano woda i cala mase podgrzewano do tempera-
tury okoto 70° otrzymany zacier odcedzano, pozostate mioto (wystodzi-
ny) i czysty ptyn (brzeczke) ponownie gotowano z dodatkiem chmielu.
Wreszcie brzeczke cedzono, studzono i rozlewano do beczek lub ka-
dzi, gdzie po dodaniu drozdzy zachodzita fermentacja® .

'E.Borkowska-Bagiehska, "Cechowe prawo go-
spodarcze w miastach Wielkopolski w XVII w.", PoznahA 1977, s. 98.

2"Encyklopedia Rolnicza", t. VIIl, Warszawa 1899, s. 151-152; H.
Samsonowicz, "Rzemiosto wiejskie w Polsce w XIV-XVI w.",
Warszawa 1954, s. 151-152.

® M. Bogucka, "Gdafnsk jako o$rodek produkcyjny w XIV-
XVII wieku", Wroctaw 1962, s. 36-37.
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Jak przeprowadzono te wszystkie czynno$ci, jakimi narzedziami po-
stugiwano sie? Kolejne etapy produkcji odbywaty sie w mielcuchach,
ozdowniach i browarach. W mielcuchach najczesciej zalewano zboza,
tu tez nastepowat proces kietkowania ziaren, w ozdowniach odbywato
sie suszenie stodu, w browarach warzenie piwa. W miastach mielcuchy
z ozdowniami oraz browary z reguly byly rozlokowane osobno. Np. w
1565 r. w Tczewie byt "mielcuch... w murze miejskim przymurowany, w
ktérem ozdza stody mieszczanie'* Odrebne stodownie-mielcuchy ( Maltz-
haus) istniaty zaréwno w Malborku, jak i w Elblaggu. Tu stodownie byty
przedsiebiorstwem miejskim. W drugiej potowie XVII w. na terenach by-
tego zamku krzyzackiego skoncentrowano 3 stodownie, w Kktoérych pro-
dukowano, a takze suszono stéd®. Browary natomiast mieszczace tylko
urzgdzenia do warzenia piwa znajdowaly sie na zapleczu doméw miesz-
czanskich. Podobne rozwigzanie spotykamy takze w Malborku. Roéwniez
w Krakowie browary skupiaty sie na tytach poszczegdlnych dziatek bu-
dowlanych, a urzadzenia warzelnicze mieScity sie w budynku mieszkal-
nym. Tam gdzie pozwalaty na to warunki terenowe browary lokowano
bezposrednio nad rzeka, stawem lub jeziorem®. Na wsi w przeciwien-
siwie do miast stodownie (mielcuchy), ozdownie i browary czesto sta-
nowity jeden kompleks lub tez miescity sie pod jednym dachem. Np. w
162* r. na zamku w Rogoznie (woj. chetminskie) lustratorzy stwierdzili
"podle sadu jest dom, gdzie browar, stodownia i ozdzarnia pospotu. Stu-

dnia przed browarem’” Czasami taki wielofunkcyjny obiekt Zzrédta okre-

$lajg jako browar, czasem jako mielcuch. Np. w tymze 1624 r. przy
zamku w Gniewie znajdowat si¢ "mielcuch... dla robienia piw biatych
i do robienia izdebka i ozdownia do suszenia stodéw” ® Podobng role

4 "Lustracja wojewodztwa pomorskiego 1565", wyd. S. Hoszowski,
Gdansk 1961, s. 124-125.

" WAP Gd. (Wojewédzkie Archiwum PaAstwowe w Gdansku) Miasto
Malbork 508/1239, f. 51, wilkierz z drugiej potowy XVI w.,; R. M a s-
salski, "Zamek elblgski w Swietle badan architektonicznych", "Ro-
cznik Elblaski", t. VI, 1979, s. 65; WAP Gd. 269, 1/2980.

®C. L uc z ak, "Przemyst spoiywczi miasta Poznania w XVIII w.",
Poznan 1953, s. 139; "Ordynacja miasteczka Lubcza nad Niemnem z
1647 r.", wyd. S. Aleksandrowicz, "Rocznik Biatostocki", t. 3, 1962, s.
439-448; M. Rendschmidt, "Das alte Eibinge Birgerhaus",
Elbing 1933, s. 20, 23; A. Wy r o b.i s z, "Ze studiow nad budowni-
ctwem krakowskim w koncu XVI i w pierwszej potowie XVII w.", "Prze-
glad Historyczny", t. 49, 1950, s. 655; WAP Gd. 508/1882.

" "Lustracja wojewédztw Prus Krélewskich 1624", wyd. S. Hoszow-
ski, Gdansk 1967, s.

® Tamze, s. 128-130.
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spetniaty mielcuchy w starostwie cztuchowskim, gdzie w jednej izbie
przygotowywano i suszono stody (ozdownia), w drugiej warzono piwo®.
Z kolei na zamku brodnickim w 1664 r. lustratorzy opisujg "browar ze
statkami do robienia piwa i ozdzenia stodu''® Najpetniejszy opis za-
ktadu, w ktérym odbywat sie caty proces produkcji pochodzi z 1624 r.
i dotyczy Borzechowa w woj. pomorskim: "W sieni (mieleucha) komin
murowany, panew i statki browarowe [..] z sieni izba do moczenia sto-
déw (wtasciwa stodownia) [.] z izby ozdownia [.] W sieni, po drugiej
stronie jest komora do zlewania piwa ' Mimo to wiele przyktadéw: po-
twierdza tez praktyke lokowania stodowni (ozdowni) i browaru w odreb-
nych, cho¢ czesto sgsiadujgcych budynkach. Wedtug lustracji z 1565 r.
tak bylo na zamkach w Gniewie i Swieciu, w Kowalewie i Pokrzywnie (woj.
chetminskie)'? czy tez w nalezacym do starostwa gniewskiego folwarku

Wda, gdzie "W rdg tego budynku jest browar do robienia piwa... Podle

tego dalej... jest budynek w ktérym stody ozdza '* W osobnych bu-

dynkach lokowano takze browary i stodownie na zamkach w Sztumie i
Malborku'®. Pewne dane wskazujag ze wraz z rozwojem wiejskiej (sta-
roscinskiej) produkcji zmieniatlo sie usytuowanie browaréw (razem ze

stodownig) w obrebie zabudowan zamku. W 1565 r. opisujagc zamek w

Grudzigdzu lustratorzy stwierdzili: "wedle wiezy jest kuchnia, wedle ku-
chni piekarnia a wedle piekarni jest browar... a miedzy browarem a

piekarnig jest komin, ktérem idzie dym z piekarni i z browaru™® - Po-
dobny cigg kuchnia, browar, piekarnia obok siebie znamy z zamkow w
Bratianie, Swieciu, Czluchowie czy tez Malborku®®. Jednak w miare
uptywu czasu mielcuchy i browary przesuwaty sie na podzamcze, a jed-
noczes$nie blizej dogodniejszych uje¢ wody. Np. w 1565 r. na wysokim

® "Inwentarze starostwa z lat 1609, 1610", AGAD. ASK. LVl S. 7, f.
109, 139, 142.

10 »Opis krolewszczyzn w woj. chetmiriskim, pomorskim i malborskim
w 1664 r.", wyd. J. Paczkowski, ToruA 1938, s. 51.

L ustracja wojewédztw Prus Krélewskich 1624", s. 225.

12| ystracja woj. pomorskiego 1565", s. 189-191, 193-194; "Opis
krolewszczyzn...", s. 3-4, 22-23.

13"0Opis krélewszczyzn...", s. 40.

Y "L ustracja wojewédztw Prus Krélewskich 1624", s. 281-282; "Zr6-
dta do dziejow ekonomii malborskiej” (dalej ZDEM), wyd. W. Hejnosz,
S. Hoszowski, t. IV, s. 243.

15" ystracja woj. malborskiego i chetmiriskiego 1565", wyd. S. Ho-
szowski, Gdansk 1961, s. 175.

Tamze, s. 180; "Lustracja woj. pomorskiego 1565", s. 193-194,
210; ZDEM, t. IV, s. 53.
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zamku w Czluchowie browar miescit sie obok piekarni. W 1609 r. mamy
juz mielcuch na podzamczu bezposrednio nad jeziorem!”. Czluchéw nie
byt wypadkiem odosobnionym. Lustracja z 1565 r. podaje, ze starosta

w Rogoznie zbudowal nowy browar pod zamkiem, sprzet przenoszac z
dawnego browaru®®. W tym samym czasie w Swieciu oprécz mielcucha,
usytuowanego na wysokim zamku obok kuchni, na podzamczu zbudowa-

no jeszcze jeden browar'®. Wydaje sie, ze ilo$ciowy wzrost staroscin-
skiej produkcji (na rynek) powodowat konieczno$¢ rozbudowy urzg-
dzeA poza terenem zamku, gdzie nie bardzo mozna byto znalez¢ dla
nich miejsce. Przyjrzyjmy sie teraz blizej poszczeg6lnym mielcuchom
czy browarom, ich wielko$ci i uzytym materiatom budowlanym. Browary
lub mielcuchy wolno stojgce (nie zajmujgce parteru domu mieszczan-
skiego czy tez zamku) nie byty budynkami wielkimi. Np. zbudowany na
podzamczu w Lipienku (woj. chetminskie) na planie prostokgta browar
miat wymiary 9x6,5 m. Do izby warzelniczej dobudowana byta druga iz-
ba o wymiarach 6x5 m. Sgsiadujgcy z browarem mielcuch byt nieco
wiekszy. lzba, w ktorej suszono stody miata wymiary 10x6,5 m. Przyle-
gata do niej druga izba o wymiarach 6x5 m. Zaréwno browar, jak i

mielcuch byty z pruskiego muru "w drzewo murowane", natomiast przy-
budowki - drewniane. Oba budynki byly przykryte dachéwka?®.

Wiekszy byt browar zamkowy w Gniewie. Ten kryty dranicami budy-
nek miat ok. 17 m dlugosci i 10 m szerokosci?'. Nie znamy wielkosci

innych budynkéw browarnianych. Mozna jedynie przypuszczaé, ze roz-
miary najwiekszych spos$rod znanych mi obiektéw stodowni (mielcuchow)
miejskich w Elblaggu byty wyjatkowo duze. Jedna z 3 stodowni zbudowa-
nych na terenie bylego zamku krzyzackiego zajmowata murowany trzy-
kondygnacyjny budynek $redniowiecznego spichrza. Po 1454 r. spich-
lerz przerobiono na stodownie. Budynek na planie prostokata miat wy-
miary 48,60x12,65 m. Zaréwno wiejskie, jak i miejskie browary byty mu-
rowane lub budowano je z pruskiego muru (szkielety drewniane wypet-
nione cegtami’®?® Oprécz nich zdarzaty sie budowle wznoszone catko-

7 »Lustracja woj. pomorskiego 1565", s. 210; AGAD. ASK. LVI S. 7,
f 109.

18+ ystracja woj. chetminskiego i malborskiego 1565", s. 167.

19+ ystracja woj. pomorskiego 1565", s. 193-194.

20 ystracja woj. chetminskiego i malborskiego 1565", s. 188-189.
2L ystracja woj. pomorskiego 1565", s. 189-191.
22Massalski, "Zamek elblaski...", s. 65; "Lustracja woj. po-

morskiego 1565", s. 189-191; "Lustracja wojewddztw pruskich 1624", s.
161-162; "Opis krdlewszczyzn...", s. 149.
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wicie z drewna, kryte stomg i trzcing (wbrew wszelkim zasadom ochro-
ny przeciwpozarowej). Przyktadem moze by¢ tu Rogozno. W 1565 r.
lustratorzy odnotowali, ze pod zamkiem znajduje sie "browar i mielcuch
i przy nich 2 izby z drzewa, a nad temi izdbami jest sypanie. Przykry-
ty ten browar stoma'?® Spotykamy tez w Prusach browary "w gline...
lepione”. Budowle wznoszono w ten sposob, ze miedzy konstrukcje zto-
zong z 4 murowanych stupkéw i 2-3 belek poziomych, drewnianych,
pionowo taczonych strychulcami, ubijano gline ze stomg?*. W takich
miastach jak Tczew czy Malbork, zapewne tez w innych, wiadze zale-
caty, aby browary byty kryte dachowka. Na ile zalecenia te byty reali-
zowane trudno powiedzie¢®s.

Jednym z materiatow niezbednych do pracy mielcuchéw i browarow
byta woda. Przy stodowaniu zboza woda jest konieczna do zamoczenia
a nastepnie skrapiania stodu, przy warzeniu piwa stanowi podstawowy
obok stodu surowiec. Jest tez potrzebna do mycia beczek, kadzi, tokow
stodowych. Od wody zalezata jako$¢ sporzadzanego trunku. Syreniusz
w wydanym w 1614 r. dziele pisat: "Drugdzie na wielu miejscach biorg
do warzenia piw wody zagnite, stojgce, smrodliwe, stawowe, jeziorne,
bagniste, blotne, plugawe, a to z niedostatku wod chedogich ptynacych
albo dla smaku i dtuzszego chowania. Albowiem z takowych wod piwa
smakowitsze i do picia przyjemniejsze bywaja... Ale zdrowiu szkodliwe.
Bo acz przez warzenie pozbywajg sie z siebie smrodu jednak onego
jadu wpoionego... nie tracg. Zaczym pijagcym sg bardzo szkodliwe, bo
stagd krosty, parszywosci, wrzody, trady, zte liszaje, szkorbuty to jest
wnetrzne gnilce, i wiele inych... choréb pochodzi'?®- Od grzechu korzy-
stania z wody jeziornej nie byly tez wolne browary w Prusach (np.
browary zamkowe w Cztuchowie, klasztorny w Kartuzach itd.). W mniej-
szych browarach po prostu czerpano wode ze studni ( np. na zamku
w RogoZznie 1565 r.). Ze studni czesto doprowadzano wode bezposred-
nio do browaru prymitywnymi rynnami. W potowie XVIII w. w browarze
w Montowach (ekonomia malborska) rewizorzy odnotowali: "Do browaru
studnia przed sienig, ryny trzeba dobrej, bo ta za mata od owiec tylko

23 »| ystracja woj. chetminiskiego i malborskiego 1565", s. 167.
% ZDEM, t. IV, s. 10.

% Wilkierz Tczewa z 1599 r; O. G U n t h e r, "Die Willkiuhr der
Stadt Dirschau vom Jahre 1599", "Zeitschrift des Westpreussischen Ge-
schichtsvereins" (ZWOQO), H. 48, 1905, s. 32.

°s. Syreniusz, "Zelnik", Krakéw 1613, s. 945.
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wzieta, co do browaru wode nig lejg" ?’. Znacznie bardziej skompliko-

wany system dostarczania wody znamy z zamku w Brodnicy. W 1565 r.
lustratorzy stwierdzili: "Sadzawka w polu miejskim, éwieré mile od zam-
ku, z niej rurki idg 2 jedna do mielcucha, druga podle miasta do zam-
ku. Pierwszy stup gtéwny w zamku ciecze, skad bierzg wode do kuch-
niej, z tegoz stupa idzie rurka do browaru, druga do ogrédka..." %,

Wreszcie wiele nawet najmniejszych miast pruskich miato system kana-
lizacji. Nalezata do nich chotby niewielka potozona w ziemi chetmin-
skiej biskupia Lubawa. Grudzigdz w XVII w. réwniez miat wodociggi.
Mieszczanie warzacy piwa, od kazdego waru pfacili tzw. "Wassergeld".
Podobna optate wnosili korzystajacy z wodociagu mieszczanie Wismaru,
a tzw. "Rohrgeldt" znamy tez z miast koronnych? . Do miast skanalizo-
wanych nalezat Elblagg. W piwnicach browaréw i stodowni znajdowaty
sie zbiorniki wody, ze zbiornikéw tych woda byta pompowana na wyz-
sze kondygnacje. O pompach w stodowniach miejskich Elblagga wspomi-
najag zrodta z drugiej potowy XVII w. Urzadzenia do czerpania wody
byty obstugiwane przez odrebne grupy pracownikéow (tzw. "Wasser-
zieher"). Utamkowe dane dotyczgce remontow stodowni nie pozwalajg
odtworzy¢ doktadnie ich systemu zaopatrzenia w wode. Nie mozna jed-
nak wykluczy¢ (wskazujg na to bardzo czeste naprawy wiader, czer-
pakéw - "eimer" przy pompie lub urzadzeniu zwanym "wasserstock"),
ze stosowano tu tez dos$¢ skomplikowane znane w innych gateziach go-
spodarki, np. w gornictwie lub tez w browarach niderlandzkich, syste-
my podnoszenia wody poruszanym przez kierat zestawem czerpakéw *°
Tyle o zaopatrzeniu w wode. Pierwszym zasadniczym etapem pro-
dukcji piwa byto przerobienie zboza na stdd, nastepnie za$ suszenie
stodu. J. Haur pisat w drugiej potowie XVII w.: "Na zalaniu, na wymo-
w3l

czeniu na rosceniu, na ozdzeniu stodow wiele nalezy Ziarno oczy-
szczano najpierw szuflami na wietrze lub przesiewano przez druciane

27 »ustracja wojewddztw Prus Krélewskich 1624", s. 5; ZDEM, t. IV,
s. 195.

28 v ystracja woj. malborskiego i chetmifiskiego 1563", s. 183.

27 zdro6jkowski, "Ordynacja miasta Lubawy z 1641 r.",
"Zapiski Historyczne", U XV, z. 3-4, s. 152; WAP Gd. Rkps. Elb. 492/
646, s. 117; P. T e ¢ h e n, "Das Brauwerk in Wismar, Hansische
Geschichtsblatter", Bd. 21-22, s. 329-330.

SO WAP Gd. 397/26, s. 37-38; 397/110; Innenkammerampt r. 1640/41,
s. 265-269, r. 1650/51, s. 222, 1654/55, s. 254; F. S m e K € n s,
"Maison de brasseyrs", Anvers br. Por. tez A g ri c o 1 a "De re
metalica...", s. 148.

3. H a u r, "Sktad albo skarbiec znakomitych sekretéw oekono-
miej ziemianskiej", Krakéw 1690, s. 20.
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rzeszoto. Nastepnie zboze sptukiwano wodg i moczono w kadziach za-
iewnych. Kadzie te byty z reguty drewniane sosnowe. Takie kadzie
spotykamy zaréwno w browarach wiejskich, jak i miejskich, np. w Wis-

marze czy Poznaniu®?’. W Prusach zrédta wspominaja takze o kory-
tach zaiewnych. W stodowni zamkowej w Malborku w 1707 r. znajdowa-
to sie "Koryto wielkie murowane do zalewania jeczmienia w korcy nro

90" *3. Podobne koryta odrozniajgce sie od kadzi wielkoscig byly insta-
lowane w stodowniach w Elblaggu i Gdansku. W tym ostatnim stosowano
koryta miedziane. O korytach zaiewnych dowiadujemy sie tez na zamku

w Sztumie® . Niekiedy uzywano ich zamiast kadzi w browarach wiej-
kich3®*. Drewniane koryta zalewne stosowano takze w wiejskich stodo-
whniach w Wielkopolsce *. Samo moczenie ziarna w kadziach trwato kil-

ka dni, nieliczne Zrédta precyzujace ten okres méwig o 3 dniach® . W
tym czasie zboze zaczynato kietkowa¢ i po spuszczeniu wody z kadzi
i koryt przystepowano do suszenia stodu. Jak wspominaliSmy powyzej
suszenie (ozdzenie) stodu odbywato sie z reguty w osobnym pomiesz-
czeniu, czasami w osobnym budynku. J. Haur zalecat "ozdownia, aby
opodal innych budynkéw byta zbudowana dla ognia (strzec Boze) przy-
padku..." *%. Stosowano dwie podstawowe metody suszenia. Mozna bylo
suszy¢ rozpostarta w warstwach nieprzekraczajgcych 0,5 m grubosci
na podiodze stodowni tzw. sztuke po prostu mocno palagc w piecu. Po-

dtoga w ozdowni byta kamienna, ceglana, czasami gliniana®®. J. Her-

man gospodarz inflancki zalecat w koncu XVII w.: "stodownie ciepto na-
pali¢, zeby sie zboze w gromadzie dobrze zagrzato, potem rozpostrze¢,
a przez dwa dni czesto przerabia¢ (przerzucaé¢ szuflami, widtami) aby

2T e ¢ hen, "Das Brauwerk..", s. 308; C. £ uc z a k, "Tech-
nika przemystu spozywczego w Poznaniu w XVII wieku", "Rocznik Dzie-
jow Spoteczno-Gospodarczych”, t. XII, 1950, s. 90.

3 ZDEM, t. IV, s. 243.
%4 “Lustracja wojewédztw Prus Krélewskich 1624!', s. 281-282.

% Np. w Borzechowie (woj. pomorskie) uzywano koryto debowe,
"Lustracja wojewodztw Prus Krélewskich 1624", s. 225.

s zczepaniak, "Karczma...", s. 126,

71.i S. R eychmanowie, "Przemyst wiejski na Podhalu",
Zakopane 1937, s. 110-111; H. Samsonowicz, "Rzemiosto
wiejskie...", s. 151-152.

8 Haur, "Sktad albo skarbiec...", s. 20.

B ogucka, "GdaAnsk jako osrodek...", s. 36-37; AGAD. ASK.
K. 14, f 3v-5.
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nie plesniato gdy stéd takim sposobem nadeschnie to go znowu woda
pokropi¢..."*°. Czynno$ci te nalezy powtérzyé kilkakrotnie za kazdym
razem uzywajac mniej wody do zwilzenia zboza. Nie wspomina nic Her-
man o powszechnie stosowanym w Prusach, w Rzeszy i Koronie su-
szeniu na lasach (darach), czasami bezposrednio na piecach. Na zew-
netrznej powierzchni zagtebionych w ziemi ceglanych oblepionych gling
piecéw suszono stody w ozdowniach w Poznaniu*'.

Dary (lasy) byty typowym wyposazeniem browaréw w Prusach i to
nie tylko w miastach, lecz takze w browarach wiejskich. Lasy byty to
duze powierzchnie uktadane w ksztatcie dachu lub ptasko, sporzadzone
z plecionych pretéw lub z desek z wywierconymi otworami. W najprymi-
tywniejszych browarach pod lasami umieszczano palenisko (najczesciej
w piwnicy na nizszej kondygnacji). Palono drewnem osinowym, bukowym,
olszowym, brzozowym, suchym debowym, a takze grabowym. Unikano
smolistej sosny aby nie otrzymaé¢ duzego przydymienia. Jej uzycie po-
wodowato, ze stéd po wysuszeniu mial posmak spalenizny. Jesli dary
uktadano dachowo, woéwczas trudno byto osiggna¢ réwnomierne susze-
nie. Wreszcie ziarna zatykaty otwory w deskach, przez co hamowaty
doptyw cieptego powietrza. Stad konieczny byt staty dozo6r przy susze-
niu i przerabianiu stodu szuflami**. Mimo tych $rodkéw, przypalenie
stodu byto bledem najczesciej spotykanym w sztuce mielcarskiej. Typo-
we jest wyjasnienie Nicolasa Prohrewic obywatela Elblaga, jakie ztozyt
przed sagdem cechowym browarnikéw elblgskich w 1572 r. W zwigzku z
zarzutem zanizania cen piwa ttumaczyt, ze sprzedawat ponizej taksy,
poniewaz: "lhm die Malzer dass zu brandigk gemacht, dementier dass
Bier sehr Brandig"*®. Jeéli nawet klamat to pewne, ze w swojej obronie
uzyt argumentu najbardziej wiarygodnego. Ten sam problem wystepuje
w statutach czeladnikéw piwowarskich, takze miast koronnych. W Kra-
kowie za przypalenie stodu na lasach czeladnik byt karany utratg ty-

3. Her man, "Ziemianin albo gospodarz inflancki", Stuck 1673,
p. XXVI.

¢ ucz ak "Technika...", s. 91; H. K n a u s t, "Funff Bicher
von der... Kunst Bier zu brawen", Erfurt 1614, s. 16.
‘2], Koncewicz, "Piwowarstwo w calej obszernosci prakty-

cznie wytozone", Warszawa 1847, s. 92; Inwentarz majatku Tywezy w
woj. malborskim z lat 1654, 1666, WAP G-d. 2/5, f. 216; Inwentarz fol-
warku w Matowach 1707 r., ZDEM, t. IV, s. 196-197; Szczepa -
niak, "Karczma...", s. 136; H a u r, "Sktad albo skarbiec...", s. 20.

4% WAP Gd. 397/25, f. 29.
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godniowki**. Tym wszystkim niebezpieczefistwom, jak sie zdaje, po cze-
§ci zapobiegaty bardziej skomplikowane urzadzenia stosowane w mias-
tach nadbattyckich. W Wismarze w typowym browarze, na parterze znaj-
dowat sie specjalny piec ("Darrofen"), od ktérego szta rura w mur

przeciwogniowy ("Brandmauer”). Na pierwszym pietrze przez specjalny

otwér ("Loch") gorace powietrze z rury przedostawato sie na dary*® .
Liczne wzmianki o elementach tego urzadzenia (piec, dary, otwoér do-
prowadzajacy powietrze) w rachunkach remontéow elblgskich stodowni

wskazuja, ze byly one tam réwniez stosowane®®. Do przyspieszenia su-
szenia i szybszego przewietrzania ziarna uzywano tez miechéw. Wzmian-
ki o nich pochodzg z Gdanska, Malborka, a takze z wiejskich browa-

row w posiadtosciach biskupstwa chetminskiego. Od stopnia wysuszenia
stodu zalezata barwa i smak piwa, stad wazno$¢ tej czynnosci*’ .

Wysuszony stod przewozono do miynéw. Tam byt wiasciwie rozcie-
rany, Srutowany, nie za$ mielony jak maka. Wielkie miasta posiadaty

odrebne miyny stodowe (np. w Elblagu, Malborku, Toruniu) *®. Wsrod
/

miynéw stodowych byly zaréwno wodne, jak tez wiatraki (Nowy Staw)*°

i kieratowe. Taki miyn istniat najpdzniej od 1581 r. na zamku malbor-
skim. Wiele miynéw kieratowych meHo tez stody w Wielkopolsce i Mato-
polsce®®. W mniejszych miejscowosciach i na wsi stéd najczesciej mie-
lono w tym samym miynie, w ktérym produkowano tez make i kasze.

Mtyny takie mialy osobne koto stodowe. Np. w 1565 r, jeden z miynow
grudzigdzkich miat 3 kota maczne 2 stodowe®', miyn na Wierzycy pod
Gniewem w 1624 r. 5 k6t macznych 1 stodowe®: . Przed $rutowaniem

4 “Statuty cechéw piwowaréw krakowskich i kleparskich z lat 1568,
1578, Prawa, przywileje i statuty miasta Krakowa", t. 1 1507-1586, wyd.
F. Piekosinski, Krakéw 1885, s. 695-696.

T ec h e n "Das Brauwerk...", s. 307-308.

‘¢ WAP. Gd. Miasto Elblag Innenkdmmerampt r. 1637/38, s. 183;
r. 1640/41, s. 265-269.

‘T Bogucka, "Gdansk jako osrodek...", s. 36-37; Samso -
nowicz, "Rzemiosto wiejskie...", s. 150; ZDEM, t. IV, s. 66-67.

‘8 Np, Elblag, Toru. Malborski miyn stodowy nalezal do starosty.
S. He rb st "Torunskie cechy rzemie$lnicze. Zarys przesztosci”,
Torun 1933; "Lustracja wojewo6dztw malborskiego i chetminskiego 1565",
s. 54,

4 WAP Gd. 518/2, f. 4.

% 3.8 z p a k, "Kierunki produkcji dworskiej w ekonomii malbor-
skiej w XVI w.", s. 106; I. B aranows Ki "Przemyst polski w
XVI wieku", Warszawa 1919, s. 138.

51 | ustracja woj. malborskiego i chetminiskiego 1565", s. 128.
52| ustracja wojewddztw Prus Krélewskich 1624", s. 132-133.
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stdd nieco zwilzano. St6d zmielony szed} natychmiast do produkcji, jed-
nak cze$¢ byla przechowywana nawet 1 rok. | cho¢ wspdiczesni nam
badacze twierdzg, ze st6d w przeciwienstwie do maki nie moze by¢ diu-
go przechowywany® , to w siedemnastowiecznym dziele J. Haura znaj-
dujemy stwierdzenie "...do tego im dawniejszy stdd, tym z niego lepsze
[...] piwo [..] a mie¢ je w przykryciu, aby z nich stodowa nie witrza—
ta esencya® . Inflantczyk za$ Herman radzit: "stéd zmielony w fasach
dobrze upakowany chowac¢ potrzeba, bo im diuzej zmehy stod (lecz o
\

dobrym opakowaniu lezy) tym lepiej wydaje"®®. I chociaz zdecydowa-

na wiekszos¢ zmielonego stodu od razu byta kierowana w Elblagu i po-
zostatych miastach pruskich do warzenia, to jednak czasami warzono
tez "stare stody". W drugiej potowie XVII w. w browarach szpitala Sw.
Ducha w Elblagu w niektérych latach stody z zapaséw stanowity ponad
18% catego przerobionego stodu w danym roku. Kiedy indziej byta to
wielko$¢ marginalna, np. 1,3%°%. Stéd byt tez przedmiotem handlu hurtowe-
go. W latach 1562-1650 przez Sund rocznie przeptywato ok. 2000 tasztow

stodu. Jego zapasami dysponowali chtopi z Zutaw Wislanych, mieszczanie
Grudzigdza, Elblaga, Czluchowa®' . Z wyjatkiem jednak wyrywkowych

danych dla szpitala elblgskiego nie sposob okresli¢ zasiegu zuzycia
starych stodéw, cho¢ jak wida¢ praktyka taka miata miejsce.

Po przewiezieniu stodow do browaru przystepowano do warzenia.
Czesto stody skiadano nie w osobnym spichrzu, lecz na gérnych kon-
dygnacjach mielcuchéw czy tez domoéw mieszczanskich, w ktérych mie-
$city sie browary®®. Lapidarny opis procesu warzenia daje Syreniusz:
"Biorg stodu [...] matdr [.] leig na to wrzacej wody chedogiej pilnie
w tej wodzie umieszwszy, godzine i cztery on stéd mely moczg. Po tym
przez stome w kadzi do koryta odcedziwszy w browarny Kkociet leja,

®¥T.Lalik, "Ze studiow nad przemystem spozywczym w Polsce
w XVI w. Miyny krélewskie w Krakowie w 1558 r.", Kw. HKM, 1976,
nr 1, s. 31; T e ¢ h e n, "Das Brauwerk...", s. 338-339.

 H a u r, "Sktad albo skarbiec...", s. 20.
> Hermann, "Ziemianin...", p. XXVI.
56Zob. tab. 1.

M. B oguc K a "Urzad zapaséw a konsumpcja w Gdafsku w |
potowie XVII wieku"”, Kw. HKM, R. XVIII, 1970, nr 2, s. 256; H. H u n-
t e m a n, "Bierproduktion und Bierverbrauch in Deutschland vom 15
bis zum Beginn des 19 Jahrhunderts”, Gottingen 1970, s. 105; M g-

C z a K, "Gospodarstwo chtopskie...", s. 55-60; X. F ro e 1 i c h,
"Geschichte des Graudenzener Kreises”, Danzig 1884-1885, t. Il, s. 163;
AGAD ASK LVl 57, f. 145v-147; WAP Gd. 397/299, f. 10.

8 ZDEM t. TV, s. 195-197; Rendschmidt, "Das alte Eibin-

ge...", s. 20, 23.
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I 1

| |

* - lata gospodarcze liczone od marca do marca.

Zrodto: Wojewddzkie Archiwum Parstwowe w Gdansku. Miasto Elblag

369, 1/2445, s. 42-43; 2446, s. 41-43; 2447, s. 34-38, s. 41.-43; 2453,
S. 23-28; 2472, s. 115-118, 119-122.

chmielu ile trzeba sypig, i to wesp6t godzine trzy pilnie warzg [...]
potym w kadz wielkag wybijaja (wlewajg). Gdzie gdy przechtodnie droz-
dzy mu zadajg, gdy wykisnie w beczki leja, i gdzie ostatek drozdzy z
siebie wyrzuci zaspontujg i chowajg. A na mioto (wystodziny) z tego
piwa znowu wode goracag lejg i spuszczaja, potym warzg, stad bywaja
tazbiry i cienkusze abo poslednie piwa dla czeladzi i ubogich ludzi"®®
Podobne opisy z niewielkimi réznicami znajdujemy u Hermana, a takze
w XIX-wiecznej i nam wspétczesnej literaturze przedmiotu®. W kazdym
browarze znajdowata sie jedna lub kilka drewnianych kadzi, w ktorych
zalewano stdd goracg woda. Robotnicy rozbijali tworzace sie grudy sto-
du tzw. wiostami. Wode zagrzewano uprzednio w kottach. W 1675 r.
browar zamkowy w Malborku wsrod "statkdw piwnych" miat: "kadzi wiel-
kich 4, kadzi matych 2"% . Otrzymany w kadziach zacier spuszczano,
jednoczes$nie odfiltrowujgc mioto (wystodziny). Ptyn cedzono przez war-
stwe stomy. Tak postepowano w Krakowie, w Toruniu, takze w Elblagu,
gdzie stoma stanowita trwatg pozycje ws$rdd kosztéw produkcji browar-
niczej®®. Wysoka temperature zacieru przed odcedzeniem osiggano

Syreniusz, op. cit, s. 945,

*Herman, "Ziemianin..", p. XXVI;, Bogucka, "Gdansk ja-
ko osrodek...", s. 35; "Encyklopedia Rolnicza", t. VIII, s. 637-638.
*’Samsonowicz, "Rzemiosto wiejskie...", s. 152; ZDEM,

t. IV, s. 66-57.

2 S yreniusz, op. cit, s. 945; WAP ToruA, Kat. Il XLW-12,
s. 98-99; WAP Gd. 397/110, s. 9, 397/26, s. 37-38.
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przez dolewanie zagotowanego w kottach wrzatku, albo tez przez wrzu-
canie do piynu rozpalonych kamieni. Taki sposdb znany jeszcze na
Zmudzi w XVI w. zaleca w swym pisanym w drugiej potowie XVII stule-
cia dziele Inflantczyk Jan Herman. Nie mozna wykluczy¢, ze byt on tez
stosowany w Prusach zwtaszcza na wsi. Po odcedzeniu zacieru otrzy-
mang w ten spos6b brzeczke piwng warzono dalej w kottach lub pan-
wiach. Brzeczke z dodatkiem chmielu gotowano 2-4 godzin®. W browa-
rach pruskich piwo warzono powszechnie w panwiach miedzianych.
Miedz nie ulega korozji, dobrze przewodzi ciepto, jest odporna na sta-
be kwasy i zasady. Nie znamy wielko$ci panwi uzywanych w browa-
rach elblgskich. W browarze zamkowym malborskim w 1707 r. panew
miata pojemno$¢ 14 beczek (ponad 17001). Jedna z panwi uzywanych
w 1614 r. w browarach biskupstwa chetminskiego miescita 10 beczek —
ok. 1260 1. % W Toruniu ok. 1600 r. objeto$é panwi wynosita 7 beczek.
Do warzenia uzywano tez chyba nieco mniejszych kottdw miedzianych.
Kotty uzywane w woj. malborskim w drugiej potowie XVII w. i na po-
czatku XVII w. mialy pojemnos$¢ od 1/2 do 7 beczek (ok. 60 i ok.

900 1) % . Panwie o blizej nie znanych rozmiarach byly wykorzystywa-
ne w Gdansku, w Nowym Stawie, Tczewie, Grudzigdzu. Panwie, naj-
pewniej niewielkie, uzywali tez chlopi z terytorium Elblagga® . Montowa-
no je w browarach na state, badz tez przewozono z browaru do bro-
waru. Obok pojemnos$ci, bardzo zrdznicowana byta tez ich waga. Nie-
ktore wazyty ok. 400 kg (Wismar, Hamburg), inne uzywane w Elblagu
350 kg® . Panwie wymagaty ciagtych remontéw, przede wszystkim uzu-
peiniania ubytkéw miedzi. Np. panew wielka z browaru malborskiego w

SBWAP Torun, Kat. II, XW-12, s. 99: H e r m a n, "Ziemianin...",
p. XXVI; Syreniusz, op. cit, s. 945.

 Samsonowic z, "Rzemiosto wiejskie...", s. 150; WAP To-
run, Kat. I, XWI-12, s. 97; ZDEM t. IV, s. 240-241.

v/ 1707 r. w nalezacym do ekonomii malborskiej folwarku Matowy
panew miata pojemno$¢ 5,5 beczki, w Szalencu 7 beczek, we wsiach
szlacheckich za$: Polaszki, Andrzejewo i Liebental od 1/2 do 2 beczek.
WAP Gd. 2/4, f. 315v-317v; 2/5, f. 395; 2/6, s. 441; 3/1, f. 680; ZDEM,
t. IV, s. 195.

® WAP Gd. 392/41, s. 53; ksiega miejska Nowego Stawu rok 1627,
518/2, s. 10; G i n t h e r, "Die Willkuhr der Stadt Dirschau...", s. 48-
49; "Lustracja wojewddztw malborskiego i chetminskiego 1565", s. 175.

*”Hunteman, "Bierproduktion...", s. 138-140; Zob. tez A,
K 1 o n d e r, "Rachunki cechu browarnikow Starego Miasta Elblgga
jako zroédto do badan nad produkcjg i konsumpcjg piwa", Kw. HKM,
1980, nr 2 (w druku).
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1675 r. wymagata wymiany catego dna . Mimo to calg operacjg uznano
za optacalng. Niektore panwie i kotty piwne byly na state wmurowane
w piecach. Tak bylo w browarach gdarskich ® i podobnie w Malborku
w browarze byt "komin wielki, gdzie kociot piwny byt wmurowany na

dwéch filarach kamiennych i na ankrach zelaznych murowany"’®, Cza-

sami panwie przeno$ne wmurowywano tylko na okre$lony czas, poszu-

kujac doskonalszych rozwigzan technicznych. Okoto 1600 r. w Gdansku
zainstalowano udoskonalone panwie, zmieniono tez sposob ich wmurowa-
nia, W efekcie skrdcono czas potrzebny na zagotowanie ptynu w panwi
(zawarto$¢ panwi wrzata juz po 15 godz.), zmniejszono zuzycie drew—

na. Piwo warzone w nich bylo pozbawione smaku spalenizny’. W bro-
warach wiejskich Korony i Prus typowe byto inne rozwigzanie. Kotty
browarne byly tam wmurowane w kotline z cegiet. Pod ich dnem znajdo—
wato sie palenisko’®. WyraZzna dewastacja cennego sprzetu jakim byly
panwie i kotty nastepowata podczas dziatan wojennych. Miedziane pan-
wie byly pozadanym tupem wojska. W 1527 r. w Nowym Stawie Zzotnie-
rze polscy zrabowali, jak podaje ksiega miejska, "unesere newe Brau-
pfannen ’* . Kotly czy panwie, ktére uniknety rabunku niekonserwowane
niszczaty. Zwtaszcza po "potopie" wzmianki, o tym ze w browarze jest
"kociet zly i kadzie stare" byly szczeg6lnie czeste’ . Czesc sprzetu
naprawiano domowymi sposobami. Wskazuje na to przykiad Wielkopolski,
gdzie dziurawe kotlty i kadzie zalepiano ciastem, gling, szmatami, paku-
tami lub chrustem’®. Kotly i panwie przed warzeniem byly czyszczone,
obstuga za$ kottéw nalezata do najbardziej odpowiedzialnych zaje¢ w
browarze. V/ razie przypalenia kotta caty war byt zmarnowany’®. Row-

% WAP Gd. 397/222, f. 56, 87; 397/246 nlb; ZDEM t. IV, s. 66-67.
B ogucka, "Gdansk jako o$rodek..", s. 36-37.

0 “Inwentarz zamku w Malborku 1675 r.", ZDEM t. IV, s. 65.
""Bogucka, "Gdansk jako o$rodek...", s. 37-38.

"2vEncyklopedia Rolnicza”, t. VIIl, s. 562-568; WAP Gd. 508/1914,
s. 178; H a u r, "Sklad albo skarbiec...; Modelariusz inwentarza".

SWAP Gd. 518/2, s. 10.

" Inwentarze wsi: Polaszki (1654 r.), Andrzejewo (1668 r.), Chojty
(1564 r.) w woj. malborskim. WAP Gd. 2/4, f. 316v-317v; 2/5, 1. 120v;
2/6, s. 441; Folwark w Brodach st. Gniew (1664 r.); "Opis krolewsz-
czyzn...", s. 43; "Zamek w Malborku 1675 r.", ZDEM, U IV, s. 65-67.

SSzczepaniak, "Karczma..", s. 28.

WAP Gd. 397/905 nlb; "Statuty cechu karczmarzy Krakowa z_
1558 r. oraz cechu piwowaréw Kleparza z 1578 r., Prawa i przywile-
je.", t. I, z. 2, s. 696, 804.
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noczes$nie umiejetne palenie decydowato tez o mniejszym zuzyciu drew-
na. Jeszcze w drugiej potowie XVI w. mieszczanie elblascy nie mieli
ktopotow z nabyciem drewna z podmiejskich lasow. Jednak juz w la-
tach dwudziestych XVII w. wystgpity i utrzymywaly sie¢ do konca
stulecia trudnosci w zaopatrzeniu w drewno i wysokie ceny. Podobna
byta sytuacja w Gdansku oraz innych rejonach Prus . Braki drewna
powodowaty okre$lone skutki dla jakoSci napoju. Marzenie trwato zbyt
krotko. Nieraz drewno zastepowano chrustem, a nawet stomag i suchymi
lisémi. Tak warzone piwo miato smak spalenizny, a zbyt krotko warzony
chmiel szkodzit na nerki i pecherz’®

Po zakoriczeniu warzenia (czasami chmiel warzono osobno i dopie-
ro po pewnym czasie dodawano do brzeczki), gotowg brzeczke piwng
zlewano do kadzi, gdzie byta studzona. W czasie chitodzenia brzeczki
dodawano don drozdze. Jak pouczat J. Hermann, nalezato doda¢ droz-
dze do brzeczki juz przestudzonej, ale jeszcze nie chtodnej, dodawat
przy tym, ze "od goracego zadania zaraz piwo oskoczy, twardego przy-
krego smaku bedzie". Czasami oprdécz drozdzy dodawano do brzeczki

79

troche naciasty albo kwasu’®. Nastepnie piwo zlewano rurami do piwni-
cy, gdzie w kadziach, a nastepnie w beczkach lub od razu w tych os-'
tatnich nastepowata fermentacja. Do potowy XIX w. byta to tzw, fermen-
tacja gorna "Obergarung”. W trakcie fermentacji drozdze gromadzity sie
na powierzchni piwa. Permentacja trwata kilka dni. Potem mozna byto
zaszpuntowaé¢ beczki

Obok podstawowych w procesie produkcji urzadzen (dary-lasy, pan-
wie i kotly, kadzie do sporzadzania zacieru i studzenia brzeczki) w
browarach znajdowato sie wiele drobniejszego sprzetu. Byty to koryta
do studzenia brzeczki, kosze do chmielu, sita, rynny, czerpaki, wiadra,
szufle czy proste widty. W browarach znajdowaty sie tez duze iloSci
beczek, jak réwniez miary pojemnosci: korce, achtele

T WAP Gd. 369, 1/25, s. 116; 392/41, s. 74, 84; H un te m a n,
"Bierproduktion.,.", s. 196; Z. Zdr d jk ows ki, "Nieznane Zrddto
prawa chetminskiego”, "Czasopismo Prawno-Historyczne", t. 23, z. 2,

s. 171-172; wilkierz Chetmna z 1590 r.

A K1onder "Malo znane szesnastowieczne dzietko Henryka
Knausta o piwie, Kw. HKM, R. XXVII, 1979, nr 1, s, 45.

" WAP Gd. 518/2, s. 248; Herman, "Ziemianin.,,", p. XXVI;
Syreniusz, op, cit, s. 944—945,

8  “Encyklopedia Rolnicza”, t. VIIl, s. 637-6 38, Herman, "Ziemia-
nin...", p. XXVI; T e c hen, "Das Brauwerk...", s. 345-347.

81Bogucka, "Gdansk jako osrodek...", s, 35; Samsono -
wicz, "Rzemiosto wiejskie...", s. 150; Szczepaniak, "Kar-
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Waznym problemem byta konserwacja gotowego piwa, Warunkiem
podstawowym byta tu oczywiscie nalezyta jako$¢ trunku. Wazna byta
tez czysto$¢ beczek, w ktédrych przechowywano piwo. W Elblagu np. w
browarach zatrudniano specjalnych pracownikéw myjacych beczki ("Tho-
nenwascher™")®?.

Gtownym niebezpieczenstwem dla przechowywanego piwa byta wyso-
ka temperatura powodujgca kwasnienie. Jak zapobiegano kwasnieniu.

W drugiej potowie XVII w. J. Haur zalecat, aby "Podczas gorgcego lata
[...] nad zamiar dodawaé chmielu aby nie tak predko kwasniato piwo" %

Prawie sto lat wcze$niej A. Gostomski radzit, zeby przechowywaé¢ pet-
ne beczki i do czasu oprdznienia jednej nie otwiera¢ nastepnych. Obaj
autorzy ostrzegali tez przed umieszczaniem naczyn z octem w poblizu

beczek piwa. Takie sgsiedztwo miato znacznie przyspieszaé¢ kwasnienie
piwa®®. Po odszpuntowaniu beczki dla zapobiezenia kwaénieniu wktada-
no do niej $wieze jajko®.

czma...", s. 126; "Lustracja wojewo6dztw Prus Krdlewskich 1624", s. 269;
ZDEM, t. IV, s. 241-242; Haur, "Sktad albo skarbiec..., Modelariusz
inwentarza".

82 WAP Gd. 397/26, s. 37-38.
8 Haur, "Sktad albo skarbiec...", s. 20.

8 Tamze, s. 20; A. Gostoms ki, "Gospodarstwo", wyd. S.
Inglot, Wroctaw 1954, s. 49.
8% Haur, "Sktad albo skarbiec...", s. 20; K n a u s t, "Funff Bi-

cher...", s. 63; M. R ump o 1t "Ein new Kochbuch", Francfort am
Mayn 1581, s. 199.



IV. ROZMIARY | TENDENCJE ROZWOJOWE PRODUKCII PIWA

Ustalenie rozmiaréw produkcji piwa w poszczegodlnych miastach Prus
ma kapitalne znaczenie nie tylko dla uchwycenia zasadniczych tenden-
cji rozwojowych tamtejszego piwowarstwa czy tez pordéwnania potencjatu
wytwoérczego poszczeg6lnych osrodkow, lecz jest takze istotne do okre-
§lenia minimalnej przypuszczalnej wielko$ci konsumpcji piwa w danym
miescie. To ostatnie dziatanie mozliwe jest tylko w odniesieniu do tych
miast, ktére nie byty wielkimi eksporterami piwa i do ktérych dysponu-
jemy najpetniejszg bazg zrédtowa. Przy ustalaniu skali i dynamiki pro-
dukcji nie trzeba, jak sadze za wszelkg cene, drogg pietrowych nakta-
dajacych sie na siebie szacunkéw dazy¢ do ujecia jej wielkosci w lit-
rach napoju, lepiej chyba ograniczy¢ sie do bezposrednich danych zZro-
dtowych, choéby nawet dotyczyty jedynie niektérych etapéw produkcji,
nie zas$ produktu finalnego. Sadze, ze takim wskaznikiem umozliwiaja-
cym porownanie wielkosci produkcji w catych Prusach Kroélewskich,

w niektorych miastach w dtugich ciggach chronologicznych, jest wiel-
ko§¢ przemiatu stodow piwnych. W piwowarstwie przemiat stodow jest
zabiegiem koniecznym i z reguty bezposrednio poprzedza samo warze-
nie. Mozna wiec zalozy¢, ze po zmieleniu stéd byt zuzywany w miejscu
przemiatu lub jego okolicy®.

Dane o przemiale stodu w Elblagu, najwiekszym mieécie woj. malbor-
skiego, zawierajg rachunki kamlarii wewnetrznej Elblaga oraz szczego6-
towe kwartalne rachunki miynéw. Oba typy rachunkéw odnotowujg wpty-
wy z optaty za przemiat stodéow w miejskim miynie stodowym "Nieder-
muhl" w okresie 1616-1700. Jak wspomniatem powyzej, oplata ta byta
pobierana od "sztuki", ktéra z reguly zawierata 60 korcy stodu?. Do

T. b a1lik "Ze studiéw nad przemystem spozywczym w Polsce
XVI w. Miyny krélewskie w Krakowie w 1558 r.", Kw. HKM, R. XXIV,
nr 1, s. 3-33; T. J. Ko ncewic z "Piwowarstwo w calej obszer-
nosci praktycznie wytozone", Warszawa 1847, s. 125.

2 Zrédta ilo$¢ stodu podajg w sztukach, nie za$ w tasztach, jak w
przypadku zbéz (I taszt = 60 korcy). W Elblaggu i Malborku z pewno-
Scig w drugiej potowie XVII w., a zapewne tez wcze$niej, korzec stodu
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kilku lat XVI w. oraz 1601-1603 i 1670 informacji o przemiale stodow

dostarczyty zestawienia akcyzy krolewskiej, pobieranej dd 1 korca

stodu zmielonego w miynie miejskim. Trzeba przy tym podkresli¢, ze

przemiat stodéw obliczony na podstawie danych o wptywach z akcyzy
nie odbiega swa skala od ilosci odnotowanych przez rachunki kamlarii
czy miynéw w latach sasiednich. Ewentualne naduzycia przy ptaceniu
tego podatku nie byty najpewniej wieksze niz podobne operacje w in-
nych latach, zmniejszajace dochody samego miasta.

Przed przystapieniem do szczeg6towej analizy zestawienia opartego
na przedstawionych powyzej Zzrodtach, wypada zastanowié¢ sie, jaka
cze$é zuzywanego w miescie stodu przechodzita przez miejski miyn.

Z miyna stodowego korzystali przede wszystkim cztonkowie obu cechow
Meltzenbrauer: staromiejskiego i nowomiejskiego. Mieli oni prawie catko-
wity monopol produkcji piwa w miescie. W zrédtach nie znajdujemy roz-
réznienia czy byt to monopol produkcji na sprzedaz, czy tez ogc’)lnys.
Wiele wskazuje na to, ze cechy dazyty do monopolu absolutnego, z wy-
taczeniem moze najdrobniejszej produkcji na wtasne potrzeby. Cech
obejmowat réwniez drobniejszych producentéw warzacych "Kesselbier"

i oddajacych w ciggu roku do przemiatu niecaty taszt stodu. Mimo sze-
rokiego zasiegu monopolu cechowego, warzeniem piwa zajmowali sie
rowniez pozostajacy poza cechem rzemies$lnicy. Co prawda, juz w 1428 r.
wtadze miasta wezwaty ich do rezygnacji z innego rzemiosta lub piwo-
warstwa i nietaczenie tych zaje¢. Jednak kolejne wydawane przez rade
a nawet kréla zakazy warzenia piwa przez rzemie$lnikdw nie byty sku-
teczne. Ponawiane w latach 1428, 1535, 1568, 1636 postanowienia or-
dynacji cechu Meltzenbrauer, dajace mu monopol produkcji w miescie,
spotkaty sie takze z oporem rzemieélnikéw®. Niezaleznie od formalnego,
niekorzystnego dla nich rozstrzygniecia tego sporu pozostaje faktem, ze

zawieral 1,25 korca jeczmienia. Jeczmien poddany stodowaniu traci na
wadze, a réwnoczesnie zwieksza swg objetosé. W tej sytuacji sztuka

(= taszt) stodu zawierata 60 korcy stodu, na ktérego wyprodukowanie
zuzywano 75 korcy jeczmienia. Dzieki swym wiekszym wymiarom korzec
stodowy wagowo odpowiadat korcowi, sztuka za$ tasztowi jeczmienia.
Poniewaz zrodta i literatura dotyczaca innych miast pruskich, podaja
wielkosci przemiatu stodu tylko w tasztach pozostane przy tym terminie,
pamietajac, ze taszt stodu tylko swg waga nie za$ objetosScig odpowia-
dat tasztowi jeczmienia. WAP Gd. 397/25, s. 341; 397/110; 392/41, $. 131;
369, 1/2980, s. 215-217.

® WAP Gd. 392/41, s. 111.

* W specjalnej  suplice rzemie$lnicy prosili rade o pozostawienie pra-
wa warzenia piwa przynajmniej tym  z nich, ktérzy weszli w posiadanie
domu, z ktérym byto zwigzane prawo warzenia. Por. rozdziat Il; WAP
Gd. 369, 1/3142.
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przynajmniej do 1636 r. cze$¢ z nich najpewniej takze korzystata z
miyna miejskiego. Z chwilg gdy konkurencja rzemie$lnicza byta coraz
ostrzej zwalczana przez cech (po 1636 r,), dla kontynuujacych produ-
kcje jedynym wyjsciem byt przemial poza miastem. We wsiach Niziny
Elblagskiej, jak rowniez poza granicami posiadtosci miasta, dziatalty miy-
ny, ktorych klientela byta dos$é zréznicowana. Korzystali z nich podda-
ni miasta majacy prawo do warzenia piwa w czasie zniw oraz w razie
brakbw w zaopatrzeniu. Wielko$¢ waru nie mogta jednak woéwczas prze-
kracza¢ 10 korcy stodu. Natomiast chtopi Wysocczyzny Elblgskiej metli
stody w miynie miejskim. Obok bardzo ograniczonej co do rozmiaréw
legalnej produkcji chlopslciej, przez calg pierwsza potowe XVII w. kwitta

tez produkcja nielegalna prowadzona przez chlopéw i karczmarzy®. Nie-
stety nie jest mozliwe okres$lenie jej rozmiardw. W latach pieédziesia-
tych XVII w. coraz wiecej piwa warzono w stanowigcych witasnos$¢ posz-
czegblnych patrycjuszy folwarkach. Choé produkcja byta zapewne wiek-
sza od nielegalnej chtopskiej, nie sposéb jednak okresli¢ jej rozmiar/.
Panowie rajcy i inni posiadacze folwarkéw meli stody w miynach na
Nizinie lub w pobliskich potozonych poza terytorium Elblagga miejscowo-
§ciach, np, w Kadynach. Dziato sie to, jak podkreslali cechowi bro-
warnicy w 1652 r., z uszczerbkiem wpltywéw z krdlewskiej akcyzy, do-
chodéw miast z przemiatu i zyskéw samych browarnikéw ® . W ten spo-
s6b umyka z pola widzenia istotna cze$é przemiatu stodéw mieszczan-
skich. Wydaje sie jednak, ze w wypadku Elblaga wszelka nielegalna
produkcja, w tym réwniez prowadzona przez patrycjat, nie osiggneta ta-
kich rozmiaréw, jak w Toruniu lub w Gdansku ’ . Wskazuje na to miedzy
innymi fakt, ze ws$rod podawanych przez samych browarnikéw przyczyn
gwattownego spadku produkcji w latach szesédziesigtych XVII w. nie
znajdujemy konkurencji producentéw pozacechowych®. Przejecie przez
cech w dzierzawe miejskich stodowni, wzrost ilosci panwi warzelniczych
szczeg6lnie w ostatnim dwudziestoleciu XVII w. pozwalajg przypuszczag,
ze w odrdznieniu od wspomnianych powyzej wielkich miast (w pierwszym
rzedzie Torunia) gros produkowanego w Elblaggu piwa roéwniez w dru-
giej potowie XVII w. pochodzito z zaktadéw cztonkéw cechu browarni-
kéw. Tak wiec dane o wielko$ci przemiatu stodéw w Elblagu, ktére be-
de analizowat (ryc. 1—3 tab. |), w pierwszej potowie XVII w. obejmuja

SPor. rozdziat Il.
® WAP Gd. 397/26, s. 4, 55.

" Por. rozdziat Il.
& WAP Gd. 392/41, s. 145.



64

takze cze$¢ produkcji rzemieSlniczej i by¢ moze legalnej chiopskiej
produkcji z Wysoczyzny. Poniewaz nie informuja o catej nielegalnej pro-
dukcji mieszczanskiej i chtopskiej, mozna zatozyé, ze okres$lone na ich
podstawie rozmiary przemiatu stodéw na catym terytorium Elblagga nale-
zy traktowaé¢ jako minimalne. W drugiej polowie XVI w. wielko$¢ prze-
miatu mozna okres$li¢ na 1200-2000 tasztdw rocznie. W pierwszej poto-
wie XVII w. przemiat stodéw, przy niezmienionej oficjalnej normie wielko-
§ci sztuki i zuzycia stodu na war, wykazuje do konca lat trzydziestych
tagodna tendencje spadkowa, oscylujac w granicach 1000-1500 tasztow
(lata dwudzieste, 1400-2000 tasztéw). Lata czterdzieste przynosza ponow-
ny wzrost przemiatu w granicach 1200-1700 tasztow rocznie. Kolejne dzie-
sieciolecia charakteryzuje gwattowny spadek produkcji, przy czym Kkry-
tyczne sa lata sze$¢dziesigte. Ostatnie 30-lecie XVII w. byto okresem
pewnego ozywienia, jednak do 1700 r. roczny przemial nie przekroczyt
juz 1000 tasztéow (ryc. 1, tab. 1).

toszty
60004

5000+
4000

- Gdonsk

3000

2000 \

«——Elblgg
1000,
Lata
_ — . . e - — - —_— e — — g
580-82 1601-02 1616-20 1621-30  1631-40 B41-50  1651-60 1661-70 1671-80 168160 6GHT700

Ryc. 1. Przemiat stodu w Elblagu i Gdansku (1580) 1616-1700 w tasz-
tach (Srednie wieloletnie). 2ro6dta tab. 1, 3.

Zanim sprobuje wyjasni¢ przyczyny takiej wtasnie ewolucji, warto
jeszcze upewnié¢ sie czy widoczna w catym XVII stuleciu tendencja spad-
kowa z gwattownym zatamaniem w latach szes$édziesigtych znajduje po-
twierdzenie w innych typach Zrédet nie zwigzanych bezposSrednio ze
skarbowos$cig miasta. Tendencja spadkowag w stosunku do legalnej
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Tabela 1. Przemial slodu w Elblagu w latach 1554-1700 w tasztach®

Rok Szituk-tasztéw stodu m dzﬁ::if::izleciu
1554° 589 (1200)
1580-1582 1607°
1601-1602 1920
1603 1750
1616 1693
1617 1600 1789
1519}1620d 2074
1622 1732
1623 1575
1624 1513
1625 1366 1621
1626 1653
1627 2085
1630/1631 1423 -
1631 1028
1632 1105
1633 1295
1634 1341 —_—
1636 1256
1637 1296
1639 1443
1640 1480
1641 1505
1642[1643 1572
1644 1561
1645° 825 (1650) 1497
1646 1617
1648 1328.
1650 1244
1651 1194
1652 1123
1654 1193
1656 1304 1131




66

tab, 1 c.d.
1657 1274 1131
1658 1215
1660 612
1668 698 698
1670 525 525
1674/1675 657
1675/1676 508
16761677 660 249
1677/1678 783
1678/1679 901
1679/1680 904
1681/1682 B892
16821683 975
1683/1684 955 SHE
L687/1688 965
1688/1689 920
1689[/1690 907
- |
1691[/1692 Bes
1692/1693 791
1693/1694 754 o
16941695 770
1695/1696 725
1699/1700 748

8 Zrédta; lata 1580-1582 - WAP Gd. Recesy Stanow Prus Krdlew-
skich 300, 29/37, s. 189-193; 160/1602 - AGAD ASK Il 35, f. 234v-237;
1603-WAP Gd. 492/850, s. 40-57; 1554 - WAP Gd. 369, 1/1508; 1632,
1636, 1645, 1641, 1646, 1648 - WAP Gd. 397/704, 721, 741, 749, 750;
1670 - WAP Gd. 492/928, s. 7; pozostate lata rachunki z kamlarii we-
wnetrznej Elblaga (zesp6t porzadkowany).

)  Dane z pierwszego pétrocza. W nawiasie szacunek produkcji rocz-
nej.
©Srednia z 2 lat poboru akcyzy.

YW tym 278 sztuk zmielonych w miynach szpitala Sw. Ducha. 2rédta
milcza o pracy tych miynéw w nastepnych latach. Dane z tych lat (przy-
najmniej lata dwudzieste) nalezy traktowaé jako minimalne.

¢ Dane tylko z 2 i 3 kwartatu, reszta doszacowane.
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(przede wszystkim cechowej) produkcji potwierdzajg kolejne rozporza-
dzenia rady i ordynacje cechu Maltzenbrauer z lat 1428, 1636, 1653,
1659, 1666. Ustalaty one dopuszczalng czestotliwo$¢ warzenia przez

1 mieszczanina. W XV w, mozna byto sporzagdza¢ 1 war co 3 tygodnie.
Nie wiadomo kiedy norma ta ulegte zmianie, jednak ordynacja z 1636 r.
zezwala na kolejne warzenie dopiero po uptywie miesigca, w latach
piec¢dziesigtych obowigzywata pieciotygodniowa przerwa miedzy warze-
niami, a w roku 1666, szeSciotygodniowa . Nie znam wielko$ci waru w
XV w., jednak w XVII stuleciu w czasie 1 warzenia niezmiennie zuzywa-

no 1 taszt stodu °. Wspomniane rozporzadzenia $wiadcza wyraZnie o na-
syceniu rynku i tendencji do ograniczenia produkcji. Analizujgc jej roz-
miary w Elblagu, mimo przyjecia optymistycznego zatozenia, ze w calym
badanym okresie, takze w drugiej polowie XVII w., produkcja cechowa
noze stanowi¢ wyznacznik dynamiki i w najog6lniejszych zarysach roz-
miaréw globalnej produkcji miasta i jego terytorium, poszukiwalem danych
pozwalajacych na sprawdzenie moich ustalen réwniez w odniesieniu do
produkcji pozacechowej. Sadze, ze takg mozliwo$¢ daje przesledzenie
liczebnosci pracujgcych w Elblaggu piwowaréw fachowcéw - Schupfen-
brauer. Pracowali oni nie tylko dla. cztonkdw cechéw browarnikéw, lecz
takze dla wszystkich os6b (patrycjusze, karczmarze) i instytucji (np.
szpital Sw. Ducha) warzgcych wieksze iloSci piwa. Najpewniej nie byli
angazowani jedynie do najdrobniejszej produkcji na wtasne potrzeby.

W tej sytuacji ich liczebnos¢ ustalona na podstawie zachowanych ra-
chunkéw cechu Schupfenbrauer (tab. 2, ryc. 4) byta $cisle zwigzana z
aktualnym zapotrzebowaniem na ich ustugi, a wiec z rozmiarami produk-
cji . Wahania liczebnos$ci owych fachowcéw sa uderzajgco zbiezne z
przedstawionymi rozmiarami przemiatu stodéw. W latach 1567, 1577,
1609 oraz kolejnych dziesiecioleciach XVII stulecia, az po 1660 r. pra-
cowato w miescie 20-30 piwowardéw fachowcédw. Ten okres wzglednej
stabilizacji nie byt oczywiscie wolny od pewnych zmian. W latach 1611—
1620 przecietna zatrudnienia piwowardéw wynosi 28 osoéb, przy czym w
1619 r. kiedy przemial stodéw osiggngt maksymalng wielko$s¢ (2074 ta-
szty) pracowato 30 piwowaréw. Lata dwudzieste i trzydzieste to okres
spadku liczebnosci piwowaréw ($Srednio rocznie 24 i 22). W latach
czterdziestych kiedy wzrosta cechowa produkcja piwa wzrosta tez chyba,
na ile to pozwalajg stwierdzi¢ dane jedynie z lat 1646 i 1647, liczeb-
nos$¢ piwowardéw. Wreszcie tu réwniez, cho¢ z nieznacznym w stosunku

° WAP Gd. 397/2, f. 2; 397/26, s. 38, 197-198, 299; 397/110, s. 9.
" WAP Gd. 369, 1/2443, s. 9-17; 398/5; 398/7; 398/8.
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Tabela 2. Liczebnos¢ cechu Schupfenbrauvuer w Elblaggu 1611-1680
(érednie z dziesieciolecia)

Lata llosé mistrzdw
1611-1620 28®
1621~1630 24
1631-1640 } 22
1641~1650 29
1651-1660 25
1661-1670 L7
1671-1680 23

Zrodta: WAP Gd. 398/5; 398/7, 8 nlb.
® Dla poréwnania w 1567 r. byto 21 mistrzéw.

do przemiatlu stodéw opdznieniem, wystgpito gwattowne zatamanie lat
sze$c¢dziesigtych. Po raz pierwszy w ciggu stulecia liczba piwowardw
spada ponizej 20 (1659 - 26, 1662 - 14). Na tym koncza sie zasadni-
cze podobienstwa miedzy wielkoScig przemiatu stodow a liczebnoscig
piwowaréw. Wedtug danych o przemiale, ozywienie produkcji piwa na-
stapito w Elblagu dopiero w konAcu lat siedemdziesigtych i w latach
osiemdziesigtych, nigdy jednak nie osiggnieto poziomu sprzed 1660 r.
Tymczasem liczba pracujgcych w Elblaggu piwowaréw fachowcédw nie tyl-
ko ponownie wzrosta juz w latach siedemdziesigtych, lecz osiggneta po-
ziom niewiele odbiegajgcy od istniejgcego w latach dwudziestych, trzy-
dziestych czy tez piecdziesigtych XVII w. W tej sytuacji nasuwa sie
przypuszczenie, ze globalna produkcja piwa w Elblggu juz w latach
siedemdziesigtych znacznie bardziej zblizyta sie do poziomu sprzed
1660 r. niz wskazywatlyby na to okre$lone na podstawie danych o le-
galnym przemiale rozmiary produkcji cechowej'’.

Jak widaé, prezentowane dane o przemiale w zasadzie oddajg ten-
dencje rozwojowe piwowarstwa elblgskiego w catym XVII w., a takze

1 By¢ moze, stwierdzenie to pozostanie tylko hipoteza, produkcja
osiggneta wielkos¢ 1000-1100 tasztow przerobionego na piwo stodu,
udziat za$ producentéw pozacechowych (patrycjuszy, chtopéw, pastoréw)
wyniostby wtedy 1/3 do 1/5. JeSli przyjmiemy, ze roczna produkcja w la-
tach siedemdziesigtych osiagneta okoto 1000 tasztéw stodu rocznie, wow-
czas znajac S$rednig roczng przemiatu stodéw w miynie miejskim (749
tasztow), mozemy przypuszcza¢, ze producenci pozacechowi dawali oko-
to 25% warzonego w Elblagu piwa. Mozna tez zatozy¢, ze globalne zu-
zycie stodéw w latach osiemdziesigtych wynosito okoto 1200 tasztow,

w latach dziewiecdziesiatych okoto 1000 tasztéw, utrzymywalo sie wiec
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dobrze orientujg nas w skali produkcji, by¢é moze z jednym wyjatkiem

ostatniego trzydziestolecia tego stulecia. Oczywiscie stale nalezy pamie-

ta¢ o tym, ze ustalona na ich podstawie wielko$¢ globalnej produkcji

miasta bedzie zawsze wa-

riantem minimalnym. Charak- |Loszty

terystycznymi i bezspornie  2soo

ustalonymi cechami piwowar-

stwa w Elblagu sa wiec w

XVII w., staty stopniowy spa- s

dek produkcji (w stosunku :

do XVI w.) z wyjatkiem wy- % '

raznego ozywienia w latach \\/”

czterdziestych oraz krdtko-  ippo.

trwate okresy wzrostu na

poczatku kazdej okupacji

szwedzkiej (ryc. 2, 3), po-

ktérych nastepowato wyraz-

ne zatamanie, np. miedzy la- E;lz. N R F e o ,g'

tami 1627-1630 spadek o

32%, miedzy rokiem 1658 a Ryc. 2. Przemiat stodu w Elblagu w la-
tach 1622-1636 w tasztach. Zrodio tab. 1.

2000 s,

5004

1660 o ok. 53%. ROw-

noczesnie wzrost przemiatu w 1627 r. w stosunku do r. 1625 wynidst
ok. 35%, w 1656 r. zas w stosunku do 1654 tylko ok. 9%. W czasie
obu wojen mamy wiec podobne zjawiska jednak o odmiennym nasileniu.
Podczas pierwszej okupacji wzrost przemiatu poprzedzajgcy zatamanie
jest bardzo znaczny, po6zniejszy za$ spadek choé gwaltowny w stosun-
ku do najlepszego w czasie wojny 1627 r. oznaczat w 1630 r. jedynie
powr6t do skali produkcji sprzed rozpoczecia dziatan. Dopiero rok 1631
przynosi dalszy spadek o ok. 25% w stosunku do 1625 r., ostatniego
roku pokoju. Inaczej w czasie "potopu" - ozywienie jest tu znacznie
mniej wyrazne, spadek za$ niezwykle gwattowny nie tylko miedzy latami
1658-1660, lecz takze w stosunku do okreséw poprzedzajgcych druga
szwedzka okupacje Elblagga, np. w 1660 r. w stosunku do 1654 spadek
0 49%. Pozostaje pytanie o przyczyny zaprezentowanych powyzej, zja-

na poziomie legalnej produkcji z lat piecdziesigtych XVII w. Niestety po-
dobnej analizy nie mozna przeprowadzi¢ przy pierwszej potowie stule-
cia, w ktorej zapewne réznica miedzy globalng produkcjg Elblaga a pro-
dukcja legalng (cechowa i woéwczas jeszcze dosé czesto produkcja
rzemieslnikéw z innych cechéw) nie byta tak znaczna.
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Ryc, 3. Przemial stodu w Elblaggu w latach 1651-1675 w lasztach.

Zrédio tab, 1,

wisk. W 1627 r. Szwedzi zazadali od mieszczan elblgskich dostaw piwa
dla swej zatogi i floty. Podobne zamoOwienia zostaty ztozone przez Szwe-
déow w 1656 r. Najpewniej zapotrzebowaniu wojska oraz naptywowi ucie-
kinierow z narazonych na skutki dziatah wojennych wsi mozna przypi-
sywaé wzrost produkcji piwa w poczatkowych okresach obu okupacji.
Réwnoczesnie jednak odciecie miasta od dalszego zaplecza powodowa-
to drozyzng. W 1628 r. taszt jeczmienia w Elblagu kosztowat 390 zt
podczas gdy w Gdansku 149. Miasto otrzymywato woéwczas zboze ze
Szwecji, Prus Ksigzecych i Zultaw. Podobne mechanizmy dziataly tez
podczas drugiej okupacji~“. Rownie niekorzystna byta sytuacja w konAcu
lat piecdziesigtych. W 1659 r, 1 korzec jeczmienia kosztowat 3 razy
drozej niz w 1654 r. (105 gr i 33,33 gr), podobnie byto z cenami chmie-
lu (I beczka 6 fl 15 gr - 2 fl), tymczasem cena beczki piwa wzrosta
w 1659 r. w stosunku do 1654 r. zaledwie o 60% (16 fl - 10 fI)*.

12 WAP Gd. 392/41, s. 133, 142; N. D ra b i A s ki, "2 dziejow

okupacji szwedzkiej Elblagga w latach 1625-1635", "Rocznik Elblgski",
t 2, 1963, s. 161-163.

13 WAP Gd. 392/41, s. 87-88.
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Wojna niosta tez za sobg inne skutki. W latach 1628-1629 w miescie
panowata zaraza. Cho¢ nie znamy jej rozmiaréw, z pewno$cig wptyneta
na ograniczenia popytu na piwo. znacznie powazniejsze byty straty
ludnoSciowe miasta na przetomie lat piecdziesigtych i sze$cédziesigtych.
W jednym tylko 1656 r.
zmarto okoto 3000 o0soéb.
Mozliwe, ze te straty przy-
hamowaty wzrost produkcji
piwa, stymulowany tylko za-
moéwieniami wojskowymi. Na-
stepne lata przyniosty kolej-
ne epidemie, a 1659 r. wiel-
kg kleske gtodu na Zuta-
wach Elblgskich. W latach
1656-1660 w Elblaggu odno-
towano 10400 zgondw i tyl-
ko 2900 urodzin*, Memo-
rialbuch cechu piwowaréw
starego miasta Elblagga za-
wiera zestawienie cen becz- . — V. . .13
ki piwa i korca jeczmienia S ' 1

w latach 1631-1675. Ceny i ) :

w nim zawarte nie odbiega- W Tltiasiow datach -

ja zasadniczo od oficjalnych B

talcs, ani tez od cen rynkowych notowanych w réznych rachunkach el-
blaskich. Z zestawienia zawartych w Memorialbuch cen piwa i jeczmie-
nia jasno wynika $cista ich korelacja. Jednak spadkom cen jeczmienia z
reguty towarzyszyt znacznie wiekszy spadek cen piwa, podobnie bardzo
gwattownemu wzrostowi cen jeczmienia odpowiadat znacznie mniejszy
wzrost cen piwa. Oczywiscie taki uktad cen piwa i jego podstawowego
surowca wplywat takze na ograniczanie rozmiaréw produkcji. W tym sa-
myn czasie rdwnie gwattownie rosto opodatkowanie produkcji piwa. Od
korca stodu w latach trzydziestych ptacono przecietnie ok. 6 gr, w la-
tach czterdziestych (najlepszych dla piwowarstwa) $rednio niecate 4 gr,
w latach piecdziesigtych nastapit skok do $rednio 18 gr od korca. Gwat-

¥ WAP Gd. 492/266, s. 24, 29; E. C ar s te n n "Geschichte
der Hansestadt Elbing", Elbing 1937, s. 383, 388; S. H 0o s z 0 w-
s K i, "Zniszczenia w czasie wojny szwedzkiej na terenie Prus Krolew-
skich", [w:] "Zniszczenia gospodarcze w potowie XVII w.", Warszawa
1957, s. 145.
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towny przeskok miat miejsce jeszcze przed najazdem szwedzkim. W
1647 r. ptacono 1 gr 6 denaréw akcyzy, w 1651 r. podatek wynosit

14 gr, w 1653 juz 19 gr. V/ latach szedc¢dziesigtych akcyza zmalata do
ok. 14 gr, w latach siedemdziesigtych ponownie wzrosta do 17 gr od
korca stodu. Te wzrastajgce w drugiej potowie stulecia obcigzenia po-
datkowe z pewnos$cig nie sprzyjaty zwiekszaniu produkcji. W korcu
XVI w. ludno$¢ terytorium Elblaga szacowano na 7500 os6b, samego
za$ miasta na 15000. Rejestr pogtéwnego z 1662 r, pozwala szacowac
zaludnienie wsi elblgskich na nieco ponad 4000 os6b, miasta za$ z
przedmieéciami na 6500'°. W koricu XVII w. ludnoéé Elblaga ponownie
osiggneta liczhg z konca XVI w. (ponad 16000)'. Nie ma jednak pew-
nosci czy obejmowala ona jedynie mieszkaricéw miasta, czy tez cate te-
rytorium. W kazdym razie nastapit znaczny przyrost. Jak widaé, skala
negatywnych zjawisk z lat 1655-1660 znacznie przekraczata podobne,
znane z pierwszej okupacji szwedzkiej, wpitywajgce na ograniczenie
produkcji zardwno poprzez wzrost cen zboza, jak i przede wszystkim
gwattowny spadek liczby konsumentéw. Pozostaje pytanie dlaczego po-
nowny wzrost zaludnienia nie spowodowat w koncu XVII w. powazniej-
szego, niz to miato miejsce, wzrostu produkcji piwa. By¢ moze jedng z
odpowiedzi sa przedstawione powyzej rozwazania o mozliwym zwieksze-
niu udziatu produkcji pozacechowej w globalnej produkcji piwa w E—
blagu ' .

Trzeba postawi¢ pytanie czy zaobserwowane w Elblagu tendencje
rozwojowe piwowarstwa odbiegaty, czy tez byly bardzo zblizone do wy-
stepujacych w innych wielkich miastach Prus Krélewskich. Przyjmujac
za podstawe porownania wielkosci przemiatu stodéw w "Wielkim Miynie",
mozna stwierdzi¢, ze rowniez w Gdansku w ciggu XVII w. warzono co-
raz mniej piwa. W poczatkach stulecia mielono tu ponad 5000 tasztow
rocznie. Po wyraznym spadku w latach trzydziestych, lata czterdzieste
identycznie jak w Elblagu przyniosty wzrost produkcji, druga za$ poto-
wa stulecia gwattowny i staty spadek (ponizej 2000 tasztow) (tab. 2,

M. Bis kup(przy wspétudziale L, Koca), "Prusy Krélewskie
w drugiej potowie XVII wieku", Warszawa 1961, s. 60-70.

® Odpowiednie liczby dla miasta wedtug rejestru: miasto - 2551,
przedmiescia - 1375, wsie ~ 2571. Przy szacowaniu liczby dzieci i lu-
dzi luznych zastosowano przelicznik 1,66. Takze A. Pigtkowski stwier-
dza spadek zaludnienia w latach 1665-1663 z 6300 do 5760. W tej liczbie
miesci sie tez ludno$¢ przedmies$¢; WAP Gd. 492/648, s. 172; E. Vi e 1-
rose, "Ludno$é Polski od X do XVIII w.", Kw. HKM, R. V, 1957, nr 1, s.
3-49; A. Pigtkows ki "PosiadtoSci ziemskie miasta Elblaga w XVII-
XVIII wieku", "Wroctaw 1972, s. 81.

YpPor.przyp.11.
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ryc. |). Talc wiec gtowne tendencje rozwoju byty zblizone, chociaz
mozna dostrzec pewne rdznice. Podczas gdy w Elblaggu poczatek naj-
wiekszego spadku produkcji wyznaczajg lata okupacji szwedzkiej (do-
ktadniej jej druga faza 1658-1660) (ryc. 5), to w GdanAsku regres ob-
serwujemy nieco poOzniej
(lata szesédziesiate). W
Elblaggu, mimo ze prze- °
miat stodu nie osiagnat a(m‘\

juz w drugiej potowie

wieku poziomu sprzed mgj \

najazdu szwedzkiego, to | \\“\/_\Gduﬁsk
jednak lata siedemdzie- 2000

sigte i osiemdziesigte

byty okresem pewnego 'WQ%N

wzrostu produkcji, gdy .

tymczasem w Gdansku 1654 55 56 57 S8 60 ) i T 67 68 68 M0 M
tendencja spadku miata

toszt
noo| y

Ryc. 5. Przemial stodu w Elblagu i Gdansku
charakter trwaty. Trudno . jatach 1654-1670 (w tasztach)., Zrédia

w petni wyjasni¢ fakt tak tab. 1, 3.

gtebokiego kryzysu pi-

wowarstwa w Gdansku (w ciggu jednego stulecia trzykrotny spadek pro-
dukcji, w Elblaggu dwukrotny). Nie wydaje sie prawdopodobne, aby spa-
dek ten byt wynikiem przede wszystkim zmniejszenia konsumpcji piwa.
Zapewne podobnie jak w Elblaggu produkcja globalna w Gdansku (tacz-
nie z terytorium) nie spadta tak znacznie, jak wskazywatlyby podane
powyzej cyfry. Dane te dotyczg legalnej produkcji - cechowej. Tymcza-
sem w wiejskich posiadtosciach miasta dziataty browary nalezace czesto
do gdanskich rajcow. W tej sytuacji nie mogly mie¢ praktycznego zna-
czenia postanowienia rady o likwidacji tych zaktadéw'®. Wyjatkowo
ostre i przewlekte konflikty cechu z rada, w odréznieniu od Elblaga
wielkie obcigzenia podatkowe prowadzity do wyraznego spadku jakosci
piwa produkowanego na rynek miejski, a tym samym utatwity konkuren-
cje piw obcych. Wreszcie dla browarnikow gdanskich obok produkcji
na potrzeby miasta wazny byt eksport piwa. Tymczasem juz w potowie
XVIl w. morski wywéz gdanskiego trunku zmalat do zera'®. Mozna przy-

M. Bogucka, "Elementy wczesnego kapitalizmu i preburzua-
zji w gdanskim browarnictwie w XV-XVII wieku", "Zapiski Historyczne",
t. XXI, 1955, z. 1-2, s. 13.0-131.

' B oguc kK a "Elementy..", s. 105.
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Tabela 3. Przemial! stodu w Gdarnsku 1576-1700

Roiz Lasztow 5"“”".’“"" rqczma
z dziesigciu lat

1576 3599

1578/1579 4788

1580-~1582 47952

1593/1594 4592

15941595 5738 5066
1595/1596 5000

1601/1602 5625

16021603 5625 5447
1603/1604 5092

1613 4790

1631~1640 3693
1641~1650 3771
1651~1660 3854
1661-1670 2615
1671~1680 2273
1L681~1690 2158
1692 1989

1696 1589 1590
1700 1491

*Srednia roczna z 2 lat.

Zrodta: M, B o g u ¢ K a "Elementy wczesnego kapitalizmu i pre-
burzuazji w gdanskim browarnictwie w XV-XVH w.", "Zapiski Historycz-
ne", t. XXI, 1955, z, 1-2, s. 106; M. F o 1 t z, "Geschichte des Danzi-
ger Stadtshaushalts", Danzig 1912, s. 201, 523, 548; G. Lengnich
"Geschichte des Preussische Lande", st. IV, s. 236, 331; AGAD ASKI
35 f. 234v-237; WAP Gd. 300, 29/37, s. 188-193; 492/928, s. 7.

puszczaé natomiast, ze ograniczenia mozliwosci eksportowych nie od-
czuli browarnicy elblgscy, ktoérzy juz w XVI w. zaspokajali przede wszy-
stkim potrzeby miasta. V/ ten sposdb przy generalnej tendencji spadko-
wej w obu osrodkach doszto do istotnej zmiany w ich potencjale pro-
dukcyjnym. N'a progu XVII stulecia legalna produkcja piwa w Gdansku
trzykrotnie przewyzszata produkcje Elblaga, w koncu wieku przewaga

ta byta tylko dwukrotna (por. ryc. I).
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Do zaskakujgcych rezultatow doprowadza analiza sytuacji w Toru-
niu. W latach szes$édziesiagtych i siedemdziesigtych XVI w. w Toruniu
zuzywano 1300-1500 tasztéw stodu rocznie. V/ latach 1580-1582 roz-
miarami produkcji Torun nieznacznie tylko ustepowat Elblggowi. W sto
lat pdzniej przemiat stodu w miynach miejskich w Toruniu zmalat pra-

ela 4, Przemial stodu w Toruniu w drugiej polowie XVI w, w lasztad

o —meEE eSS — = = Rt S s
e — Rok = = . | 3 o

— 6T L5561 69

miesiae

| ' '
styczen | 116 26 ' 137 ‘ 83"
Ity ‘ 13 | 121 [ 11 "

|

1

MAarze | L54 120 ‘ 172
kwiecien | L38

lipie 90 | 131 82 76
s1erpien 99 91 96 107
wrzesien 131 116 LO7 137
pazdziernilc 142 126 | 118 160
listopad L34 113 ? 153
grudzien 129 134 ‘

_——_—M—.—

Ogdolem 1415 L366

120 1461

_Dane od 15 stycznia.
Zrédta: WAP Torun, Kat. IV, z. 9, s. 1-231; kat. IV, z. 11, s. 88-98,
wptywy z akcyzy od stodu.

wie pieciokrotnie - do ponad 300 tasztow. Oznaczaloby to katastrofalny
spadek, daleko wiekszy niz w Gdansku czy Elblagu (tab. 4, 5). Trzeba
jednak pamietaé, ze dane powyzsze ilustrujg jedynie produkcje obcig-
zong akcyzag, a wiec produkcje cechu browarniczego Torunia. Rzeczy-
wiscie cech ten przezywat w XVII w. gieboki kryzys. W latach 1578-
1658 liczba jego cztonkéw zmalata z 86 do 232°. Mimo to mozna z
pewnoscig stwierdzi¢, ze spadek torunskiej produkcji piwa nie byt az
tak wielki. Od 1608 r. dziatet tu stanowigcy wiasno$¢ miasta browar w
Przysieku. Do konca stulecia w dobrach Torunia uruchomiono jeszcze

S, Herb st "Torunskie cechy rzemie$lnicze", Torun 1933,
s. 103.
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Tabela 5. Przemial slodu w wielkich miastach Prus Krdlewskich
wg zestawien akcyzy w laszlach
= — 1 -
: 2ok 1580-1582% 1593/1594" 1670
miasto —
rorun 1472 1096 884°
Elblag LGOT L1448 525
Gdansk 4795 4592 2250

Zrodta: tab. 9 oraz P o 1 t z, "Geschichte des Danziger Stadtshaus-
halts...", s. 143.

aSrednia z 2 lat.
Dane minimalne z doszacowaniem 4 kwartatu.

Produkcja cechu (384 taszty) z doszacowaniem przerobu stodu w
komunalnych browarach (ok. 500 tasztow).

trzy podobne mniejsze zaktady. Przemial stodu na ich potrzeby nie pod-
legat optatom. Nie wiemy ile stodu zuzywaty te przedsiebiorstwa w XVII w.,
wiadomo jednak, ze w nastepnym stuleciu jeden browar w Przysieku
przerabiat rocznie 250-500 tasztéw stodu. JeSli przyja¢ ostroznie, ze u
schytku XVII stulecia wszystkie browary miejskie Torunia zuzywaty rocz-
nie okoto 500 tasztow stodu, woéwczas Torun wielkos$cig produkcji (ok.
800 tasztéw) dorownywatby, a w niektérych latach przewyzszat Elblag,
spadek za$ cho¢ znaczny (prawie dwukrotny) w stosunku do lat osiem-
dziesigtych XVI w. okazuje sie nie tak katastrofalny, jak wskazywatyby
na to jedynie dane o produkcji cechowej21

Podsumowujac, mozna stwierdzi¢, ze legalna produkcja przede wszy-
stkim cechowa stanowigca gros globalnej produkcji piwa w trzech wiel-
kich miastach pruskich w drugiej potowie XVI w., pochtaniata od okoto
5000 w Gdansku do okoto 1500 tasztéow stodu w Elblagu i Toruniu.
W XVII w., szczegdlnie w jego drugiej potowie, we wszystkich wielkich
miastach nastgpit wyrazny spadek zuzycia stodu. Podczas gdy liczba
produkcji Elblaga i Torunia byty nadal zblizone (700-900 tasztéw )wy-
raznie zmniejszyt sie dystans dzielgcy te miasta od Gdanska (okoto
2000). W Gdansku tez tendencja spadkowa byta najbardziej trwata i np.
w drugiej potowie stulecia nie mozna tu zauwazyé obserwowanego w
Elblaggu w latach 1670-1680 przejsciowego ozywienia produkcji. Oczy-
wiscie przedstawiona powyzej analiza ukazuje przede wszystkim tenden-

2J,W 6 jtowic z "Studia nad ksztattowaniem sie uktadu kapi-
talistycznego w Toruniu. Stosunki przemystowe miasta Torunia w XVII w."
Torun 1960, s. 140.
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cje rozwojowe piwowarstwa trzech wielkich miast. Natomiast ustalone
wielko$ci przerobu stodu nalezy traktowac¢ jako minimalne, szczegdlnie
w XVII w. dla Gdanska gdy nasilata sie pozacechowa, czesto organizo-
wana przez patrycjat produkcja, ktérej rozmiary sg nieuchwytne. Jedy-
nie patrycjat torunski, organizujagc browary jako przedsiebiorstwa miej-
skie, umozliwit przysztym badaczom przynajmniej szacunkowg ocene
rozmiarow ich produkcji.

Drugim obok Elblagga na terenie woj. malborskiego, a zarazem jed-
nym z najwiekszych w catych Prusach osrodkiem produkcji piwa, byt
Malbork. To liczagce w drugiej potowie XVI w. ok. 4500 mieszkancow
miasto przez cate poéttorawiecze (1550-1700) rozmiarami swej produk-
cji doréwnywato takim "kolosom", jak Elblag czy Torun. W drugiej po-
lowie XVI w. przemiat stodow mieszczanskich w miynach malborskich
wynosit rocznie okoto 1500 tasztow. W pierwszej potowie XVII w. wiel-

koséci te nie ulegly istotnym zmianom??, Lata “"potopu” przyniosty gwat-
towny spadek przemiatu do okoto 900 tasztow. Jest to spadek mniejszy
niz w tym samym czasie w Elblagu, jednak jak mozna wnioskowaé¢ z
fragmentarycznych danych, az do lat dziewieédziesigtych XVII w. utrzy-
mata sie tendencja do dalszego spadku produkcji. Np, w 1675 r. zmie-
lono tylko 439 tasztéw stodow zaréwno mieszczanskich, jak i chiop-
skich (tab. 6). W tym czasie produkcja Elblgga wynosita najmniej, oko-
to 600 tasztow, i wykazywata tendencje wzrostowe. W Malborku wyraz-
ne ozywienie produkcji przyniést dopiero przetom XVIIXVII w. Wowczas
to przemiat stoddw ponownie osiggngt rozmiary niewiele ustepujgce
notowanym w Elblaggu (okoto 700 tasztéw). Nasuwa sie pytanie, w jaki
spos6b tak maly osSrodek mogt przez péitora wieku rozmiarami swej
produkcji konkurowa¢ z pobliskim Elblagiem. Decydowato o tym posia-
dane przez mieszczan malborskich prawo zaopatrywania karczem w Kil-
kudziesieciu wsiach ekonomii. W drugiej potowie XVII w. rynek zbytu

skurczyt sie jednak nie tylko na skutek strat demograficznych, lecz
23

takze wielostronnej ekspansji piwowarstwa staro$cinskiego . To spowo-
dowato trwaty spadek produkcji. Inne mniejsze miasta Prus nigdy iloScig

228redni roczny przemiatl stodéw mieszczanskich i chtopskich w
mtynach malborskich w latach 1646-1648 wyniost 1615 tasztdw. Nie spo-
sob ustali¢ jaki byt w nim udziat chiopéw z Zutaw. W latach 1580-
1582, 1598 nalezato do nich odpowiednio 18% i 9% mielonego stodu.
Przyjmujac, ze w potowie XVII w. udziat ten wynosit nadal okoto 10%
wysokos¢ przemiatu stodéw mieszczan malborskich w potowie XVII w.
mozna szacowac na okoto 1500 tasztéw. Zob. tab. 6.

23 por. rozdziat II.
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Tabela 6. Przemial slodu w miynach Ekonomii Malborskiej
1565-1711/1712 w lasztach
R albork - slody
Malbork - stody e — b = J.I'
Rok 3 N Nowy Staw mieszczanskie
| mieszczanskie . ; "
| i chtopskie
1565 1 o2 1405
1571/1572 1754
1 -
1580/1582" 1441 121" 1762
i -
L5385 | 1567
|
L598 | L5875 147 L722
|
1601/1602 ] 1491 122
: P - . i
L645/1648 l | 1615
1657 200 |
|
1668/1669 l 504
1669/1670 ’ 471
LGT5 | l 439
1695 | \ 572
1707 -| 727
L711/1712 ! 693

® Stody mieszczanskie i z okolicznych wsi.

® Srednia roczna na podstawie wplywéw akcyzy z 2 lat.
W zrodle okreslenie "stody z Nowego Stawu i Zutaw",

d Ilo$¢ warow piwnych w ciagu roku, 1 war = 1 faszt stodu.

¢ Srednia z 3 lat.

Zrodta: "Lustracja wojewo6dztw chetminskiego i malborskiego 1565",
s. 4, 39; Szpak, "Kierunki produkcji dworskiej...", s. 106; WAP Gd.
508/1220, i. 10; 300, 29/37, s. 189-193; M g ¢ z a k, "Gospodarstwo
chtopskie,..", s. 180; F o 1 t z, "Geschichte des Danziger Stadtshaus-
halts...", s. 143; AGAD ASK Il 35, f. 234-237; ZDEM, t. lll, s. 28, 70;
WAP Gd. 508/1877 nlb.; tamze, 508/1883, f. 77; ZDEM, t. IV, s. 85, 173,
237, 259; WAP Gd. 508/1445 nlb.

warzonego trunku nie mogty konkurowa¢ z Malborkiem. W drugiej poto-
wie XVI w, liczagce okoto 1000 mieszkancéw miasteczka woj. malborskie-
go (Nowy Staw, Dzierzgon, Tolkmicko) produkowaty piwo z 100-150
tasztéw stodu rocznie. Na poczatku XVII stulecia w matych miasteczkach
(bez Malborka) warzono piwo z okoto 400 tasztéow stodu. Przy gwai-
townym spadku przerobu stodu w Malborku w drugiej potowie XVII w.
zastanawia majacy miejsce w tym samym czasie wzrost produkcji w
miasteczkach wojewo6dztwa (ogotem przerabiano 500 tasztéw stodu, (tab.
6-7).



79

W drugiej potowie XVI w. ws$rédd matych miast Prus rozmiarami pro-
dukcji wyrézniaty sie jeszcze tylko Tczew (przerob okoto 700 tasztow
Oba miasta produkowaty

stodu) oraz Grudzigdz (400-600 tasztow).
takze na potrzeby okolicznych wsi.
Tczewie w XVII

Brak jest danych o sytuacji w
najp6zniejsze z lat 1601/1602 wskazujg na znacz-

ny spadek produkcji (przeréb ok. 350 tasztow stodu 24 wiecej wiemy

Fabela 7., Przemial stodu w mniejszych miastach Prus Krdlewskich
(w lasztach)
s Rok :

P s btk 1580-1582" 1601/1602 1670

wojewodztwo —
"—‘-—\___‘__‘_‘_‘,- e

malborskie 2105 1897 LO24
pomorskie 1509 1389 443
chetminskie 1134 914 143
biskupstwo chelminskie 601 614 125

® Srednia z 2 lat.
Zrédta: WAP Gd. 300, 29/37, s.
237; WAP Gd. 492/928, s. 7.

189-193; AGAD ASK Il 35, f. 234v-

0 Grudzigdzu. W XVII w. warzono tu mniej piwa z reguty zuzywajgc ok.
300 tasztow stodu. Gwaltowny krach nastgpit nieco wcze$niej niz w mia-
stach potozonych w delcie Wisty, juz w 1653 r. Wdwczas warzono piwo
z okoto 150 tasztow stodu (tab. 8). Wojna pogiebita jeszcze tendencje
spadkowsg, tak ze w 1664 r. w Grudzigdzu przerobiono jedynie ok. 100
25

tasztow stodu Nie zamierzam tu mnozy¢ przykladow z poszczegdl-
nych miast, warto jednak zwro6ci¢ jeszcze uwage na zbiorcze dane do-
tyczace matych miast w poszczegdlnych wojewddztwach z dodatkowym
wyodrebnieniem biskupstwa chetminskiego. Danymi umozliwiajgcymi peine
poréownanie, a opartymi na zestawieniach wpltywoéw z akcyzy stadowej,
dysponuje dla trzech przekrojow chronologicznych: 1580-1582, 1601-1602,
1670 (tab. 7). Uderza fakt, ze w zasadzie produkcja (przeréb stodu)
we wszystkich miastach woj. pomorskiego i chetminskiego skalg wielko-
§ci niewiele ustepowata produkcji Elblagga i Torunia, w woj. malborskim
za$ dzieki specyficznej pozycji Malborka przemiat stodu w matych mia-

24 " ystracja wojewddztwa pomorskiego 1565", wyd. S, Hoszowski,
Gdansk 1961, s. 124-125; AGAD ASK Il 35, f. 234v-237.

% »Opis krélewszczyzn w wojewddztwach chetmifnskim, pomorskim i
malborskim w 1664 roku", wyd. |, Paczkowski, "Pontes TNT", t. 32, To-
run 1938, s. 77, 79-80.
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Tabela 8. Przerob stodu w Grudzigdzu w latach 1634-1656

Rolk llodé wardw oS¢ tasztow

1634 169 235%
1637 421 211
1648 636 318
1649 560 280
1650 520 260

1653 299 L50

1656 325 163

81615r. sztuka stodu zawierata 30 korcy. Z lat objetych tabelg
brak danych.
Zrodta: X. F ro e 1 i c h, "Geschichte des Graudenzener Kreises",
Bd. I, s. 145-146.

stach byt wyzszy niz w Elblaggu. Rdéwnocze$nie mate miasta wszystkich
wojewddztw (ze wspomnianym powyzej zastrzezeniem co do Malborka)
wykazywaty te same tendencje rozwojowe. Do potowy XVII w. poziom
produkcji byt w zasadzie ustabilizowany (przy lekkiej tendencji spadko-
wej na poczatku stulecia), a ozywienie lat czterdziestych widoczne jest
gtownie na przyktadzie Grudzigdza i Malborka. Druga potowa XVII w.
przynosi gwattowny spadek produkcji (dane z 1670 r.) w woj. malbor-
skim i chetminskim dwukrotny, w pomorskim trzykrotny. Pozostaje pyta-
nie, na ile byt to spadek trwaly i czy w réwnym stopniu dotkngt wszys-
tkie miasta. Przykiad woj. malborskiego i Malborka zdaje sie wskazywac,
ze najdiuzej tendencja spadkowa mogta sie utrzymywaé¢ w tych os$rod-
kach, ktére znaczng cze$¢ swej produkcji uprzednio lokowaly na wsi.
Tam gdzie przewazata wytwoOrczo$s¢ na wiasne potrzeby, zaréwno skut-
ki wojny, jak i skutki ostrej konkurencji wiejskich producentéw mogty
by¢ mniej widoczne (miasteczka woj. malborskiego). Warto tez zwrocic
uwage na znaczny udziat matych miast w globalnej miejskiej produkcji
piwa poszczeg6lnych wojewo6dztw. W drugiej polowie XVI w, mate miasta
dawaty ok. 57% produkcji woj. malborskiego (z Malborkiem), bez tego
za$ potentata - 18%; okoto 1670 r. ich udziat wzrést do 66%, bez Mal-
borka do blisko 36%. Odmiennie ksztattowata sie sytuacja w woj. pomor-
skim i chetminskim. W pierwszej potowie XVI w, mate miasta na Pomo-
rzu dawaty ok. 24% produkcji, w drugiej potowie XVII w. za$ udzial ich
zmalat do okoto 16%, mimo krachu produkcji gdanskiej. W woj. chetmin-
skim udziat matych miast z okoto 44% w XVI stuleciu zmalat do okoto
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Tabela 9, Przemiat stodu w poszczegdlnych miastach Prus Krdélewskich

wg wplywéw z akecyzy (w tasztach)

woj, malborskie

y woj. pomorskie

— ok 1580-1582 1670
Elblag 1607 525
Malborlk 1441

Nowy Staw i Zulawy 321

Dzierzgon 124 1024
Tolmicko 137

Sztum 82

Gdanslk 4795 2250
Gniew 263 1
Stargard 270

Skarszewy 225

Tuchola 198 2694
Nowe 156

Puck 128

Swiecie 118

Koscierzyna a9

Czluchow 11

Chojnice 210

Debrzno 36

Czame 20

Bialty Bér 9

Tczew - )
Torun 1472 334
Grudzigdz 944

Nowe Miasto 245

Brodnica 149 443
Golub 102

bLasin 62

Radzyn a9

Lidzbark Welslki 55,5

Kowalewo 38

f woj. chelminskie
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Zrédta: WAP Gd, 300, 29/37; 492/928, s. 7.

1/3, réwniez pomimo spadku globalnej produkcji torunskiej (cechowej

i miejskiej). O takim wtasnie generalnym rozwoju z nieznacznymi ten-
dencjami do ponownego ozywienia w pierwszej potowie XVII w. i najcze-
§ciej trwatym spadku produkcji piwa w miastach (zagadkowy wyjatek
stanowia miasteczka woj. malborskiego), obok czynnikdéw przedstawio-
nych powyzej (wojny, spadek zaludnienia, trudno$ci surowcowe, a tak-
ze konkurencja wodki) istotne znaczenie miata wiejska produkcja piwa
- chtopska a przede wszystkim szlachecka i staro$cinska. Wiadomo, ze
szlachta przez caty XVII w. rozwijata coraz wiekszg aktywno$¢ na polu
propinacji, jednak rozmiary tej z reguty nieobcigzonej podatkami i opta-
tami produkcji daja sie uchwyci¢ tylko utamkowo.

O produkcji chtopskiej (na wtasne potrzeby) i karczmarskiej na wy-
szynk wiemy najmniej. Na podstawie rejestrow akcyzy z woj. malborskie-
go z 1586 r. mozna stwierdzi¢, ze na wsi przerobiono 457 tasztéw zboza,
z czego tylko 27 tasztéw przypada na tutejszg szlachte, pozostata
czesé na chtopow . W latach osiemdziesigtych szlachta czesto uchyla-
ta sie od ptacenia akcyz forsowanych na sejmikach pruskich przez
wielkie miasta. Je$li przyjmiemy sporg poprawke na naduzycia, wieksze
niz chtopéw i karczmarzy, i podwoimy przypuszczalng produkcje szla-
chty, to i tak pozostanie ona wielkoscig catkowicie marginalng nie tylko
w stosunku do produkcji miast (sam Malbork okoto 1500 tasztow), lecz
takze zutawskich chtopéw (co najmniej 430 tasztow). Z zestawien
sporzadzonych na podstawie ksiag sadowych ekonomii z pierwszego

¢wieréwiecza XVII w. wynika, ze ws$rod 58 gospodarstw wzmiankowanych
27

w kontraktach kupna sprzedazy, 13 posiadato browary . Trudno usta-

lic czy sytuacja ulegta radykalnej zmianie w drugiej potowie stulecia.

26 WAP Gd. 508/1223, f. 259-259v.

2 A. M ac z ak, "Gospodarstwo chtopskie na Zutawach Malbor-
skich w poczatkach XVII w.", Warszawa 1962, s. 53-56.
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Chiopi nadal zachowywali prawo warzenia trunku na wtasne potrzeby ?®
Nie mozna nawet wykluczyé, ze ta produkcja utrzymata sie na podob-
nym poziomie przez caty XVII w. Ekspansja trzeciego partnera, o kto-
rym szerzej ponizej, mogta bowiem uderza¢ gtéwnie w miasta, nie za$
w drobnych producentow.

Jeszcze w drugiej potowie XVI w. propinacja nie odgrywata w gospo-
darce ekonomii malborskiej wiekszej roli. Przynosita jedynie poS$rednie
korzysci w postaci stodu wymiernego z miynoéw, z ktérych czes$¢ sprze-
dawano gtownie mieszczanom malborskim i chtopom z Zutaw?®. W bro-
warze zamkowym warzono piwo jedynie na potrzeby administracji, cze-
ladzi folwarcznej, robotnikéw sezonowych. Pewne nieznaczne ozywienie
przyniést dopiero schytek wieku, kiedy np. w 1590 r. sprzedano piwa
za 479 grzywien®®. Istotne zmiany nastapity w XVII w. Juz w jego po-
czatkach na zamku w Malborku pracowaty 3 browary. Przed pierwszg
wojng szwedzkg istniato tez 7 karczem zamkowych. Powstat réwniez
nowy browar w Montowach3!'. Po pierwszej wojnie szwedzkiej browar
montowski odbudowano, w 1649 r. za$ dziatat juz kolejny na folwarku
Szaleniec. Réwnoczes$nie ekonom malborski odbudowat i przejat na wia-
sno$¢ ekonomii, trzymang dotgd prawem dziedzicznym, karczme przy
tymze folwarku. Pozostawit w niej jednak wdowe po dawnym posesorze

pod warunkiem szynkowania piwa zamkowego3?*. W ten typowy dla in-
nych starostéw sposdb zapewnit rozszerzenie rynku zbytu na piwo zam-
kowe. Wowczas przybyt tez ekonomii browar zatozony w olenderskiej
wsi Marcushoff (Marxhoff) na Matej Zutawie®*. W 1622 r. dochéd z
browaru zamkowego (czysty) wyniost 1084 grzywny. W 1649 r. pozytek
z browarow zamkowych liczyt juz 8250 grzywien. W ciggu C¢wieréwiecza
warto$§¢ grosza w Prusach zmalala o okoto 30%. Ceny piwa w sasied-
nim Elblagu, takze w Malborku, w zasadzie nie wzrosty. W tej sytuacji

2 Tamze, s. 183; Por. réwniez rozdziat I. A. Hartwic h, "Geo-
graphische-Historische Landes-Beschreibung derer dreyen im Pohlni-
schen Preussen liegenden Werdern”, Kd&nigsberg 1722, s. 355; J. R a-
f a c z, "Przymus propinacyjny w dobrach krolewskich koronnych w
epoce nowozytnej". "Themis Polska"”, VII, 1933, s. 64.

293, S z p a k, "Kierunki produkcji dworskiej Ekonomii Malborskiej
w XVI w.", Wroctaw 1972, s. 108-109.

30 Tamze, s. 1009.

31 Tamze, s. 109; "Zrédta do dziejéow Ekonomii Malborskiej”, wyd. W.
Hejnos z (dalej ZDEM), t. Il, Torun 1960, s. 78.

%2 7ZDEM, t. I, s. 78; t. I, Toruh 1963, s. 37.

3 WAP Gd. 369, 1/25, s. 213, 397; 397, 26/137; K. R. B o h m e, "Die
schwedische Besetzung des Weichseldeltas 1626-1636", Wirzburg 1963,
s. 30.
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po uwzglednieniu inflacji mozna przyja¢, ze zamkowa produkcja wzrosta
pieciokrotnie® . Wreszcie w odréznieniu od drugiej potowy XVI w. ra-
chunki ekonomii z 1649 r. nie odnotowujg sprzedazy stodu wymiernego.
Najpewniej byt catkowicie zuzywany w browarach ekonomii® .

W drugiej potowie stulecia wszystkie browary pracowaty nadal Naj-
pézniej bo w latach siedemdziesigtych ruszyta tez zamkowa gorzelnia. Na
poczatku XVHI w. (r. 1707) niewielki browar w Montowach obstugiwat
5 karczem 3® . Liczne konflikty z mieszczanami Malborka, préby ograni-
czenia produkcji chtopskiej i réwnoczesnie sprzedazy piwa w samym

Malborku *" wskazuja wyraznie, ze produkcja ekonomii co najmniej utrzy-
mywata sie na poziomie z potowy stulecia, a najpewniej nadal rosta.
Trudno powiedzie¢ czy ekspansji propinacyjnej ekonoma malborskiego,
mimo wszystko ciggle ograniczanej uprawnieniami miasta Malborka, to-
warzyszyty réwnie dynamiczne poczynania malborskiej szlachty. Z utam-
kowych danych ksigg grodzkich kiszporskich wynika raczej obraz upad-
ku niz rozwoju produkcji. Np. w inwentarzu dworu Kuksy w parafii
Dzierzgon z 1652 r. jest mowa tylko o niewielkim wymagajacym remon—
tu "browarku"3®. W dwéch dalszych posiadto$ciach Czerwony Dwor i
Dziesie¢ Witok (inwentarze z lat 1655 i 1668) w ogo6le brak dwor-
skich browaréw®’. We wsi Polaszki (parafia Postolin) w 1654 r.
przy dworze znow znajdujemy tylko "browarek maly poprawy potrzebu-
jacy, w ktérym kociot o dwdch beczkach, kadzi dwie poprawy potrzebu-
jace..."*® . Wreszcie we wsi Chojty (parafia Zutawka), gdzie wedtug in-
wentarza z 1651 r. browar dworski posiadat petne cho¢ stare wyposa-
zenie, rok 1664 daje obraz catkowitego spustoszenia. Z browaru pozosta-

ty gote $ciany bez dachu*’. W niektérych majatkach stopniowo urucha-
miano zniszczone w czasie wojen szwedzkich browary. Np. w Andrze-
jowie inwentarz z 1664 r. ukazuje browar catkowicie spustoszony, w 4
lata pézniej urzadzenia pracujg “*. Z tych faktéw mozna wysnué przy-
puszczenie o do$¢ skromnych rozmiarach produkcji szlacheckiej (cze-

*4ZDEM, t. Il, s. 73.

¥ M g c z a k, "Gospodarstwo chtopskie...”, s. 158.
%ZDEM, t. IV, s. 165-156, 195.

$7por. rozdziat Il

% WAP Gd. 2/4, f. 54-65.

% WAP Gd. 2/4, f. 415; 2/5, f. 404v.

40 WAP Gd. 2/4, f. 316v-317v.

““WAP Gd. 2/3, s. 578-581; 2/5, f. 120v.

42 WAP Gd. 2/5, f 119, 395.
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sto nadal przede wszystkim na domowe potrzeby). Zapewne wigzato
sie to z brakiem w woj. malborskim wiekszej wtasnos$ci szlacheckiej, a
co za tym idzie szerszego rynku zbytu na panskie piwo.

Inaczej byto w innych rejonach Prus. Juz w drugiej potowie XVI w.
starostowie z wojewddztw pomorskiego i chetminskiego rozwijali produk-
cje na duzag skale. Np. w 1565 r. nowo zbudowany na koszt starosty
browar w Rogoznie byt jedynym dostawca dla pobliskich wsi. W 1624 r.
z ponad 30 tasztéw stodu otrzymywano tu rocznie powyzej 1300 beczek
napoju*®*. W 1609 r. browar staroécinski w Cztuchowie przerabiat na
wtasne potrzeby dworu 750 korcy, na zaopatrzenie za$ okolicznych
karczem 840 korcy stodu. Poniewaz na wyprodukowanie beczki piwa
zuzywano 1,5-1,66 korca stodu, mozna szacowaé, ze do karczem rok
rocznie kierowano okoto 500 beczek piwa staroscinskiego®’. Jak wida¢,
narzekania matych miast na rozwdj konkurencyjnej produkcji szlachec-
kiej nie bylty bez pokrycia. Ekspansji szlacheckich producentéw dowo-
dzi tez zachowane w recesach pruskich zestawienie browaréw i stodo-
wni wiejskich w woj. pomorskim, przygotowane w 1581 r. z myS$lg o po-
borze uchwalonej wowczas przez stany akcyzy. Ws$rod potencjalnych
podatnikéw znajdujemy 8 starostow (miedzy innymi tczewski, gniewski,
mirachowski, S$wiecki), produkujacych piwo na zaopatrzenie karczem
(pro tabernis), dalej ponad 50 panow braci. Przy 7 nazwisku znajduje-
my adnotacje o warzeniu pro tabernis, przy innych z reguty brak infor-
macji czy piwo warzono jedynie na witasne potrzeby (pro se), czy row-
niez dla karczem. WSs$réd wiejskich producentéow znajdujemy tez klaszto-
ry w Oliwie i Pelplinie, proboszcza w Zukowie® . Takze przyktady z
dobr biskupéw chetminskiego i kujawskiego czy tez z sasiedniej Wiel-
kopolski, dowodzg, ze aktywno$¢ duchowienstwa na tym polu byta nie
mniejsza niz braci szlacheckiej i wzrastata zwtaszcza w drugiej poto-
wie XVII w. *°

Rozwazajac zagadnienia wielkosci produkcji piwowarskiej w Prusach
operowatem dotagd danymi o przemiale stodu umozliwiajagcymi pordwnanie

4% v ystracja wojewddztw malborskiego i chetmiriskiego 1565", wyd.
S. Hoszowski, Gdansk 1961, s. 159; "Lustracja wojewodztw Prus Kré-
lewskich 1624", wyd. S. Hoszowski, Gdansk 1967, s. 33.

4 AGAD ASK LVI s. 7, f. 65v-68, 84, 89-90, 95.
45 WAP Gd. 300, 29/35, f. 55v-57v.

“6 pPor. np. S. Cackowski, "Gospodarstwo wiejskie w dob-
rach biskupstwa i kapituty chetminskiej w XVII-XVII", cz. 2, Torun 1963;
W koncu XVII w. w dobrach biskupstwa poznanskiego dziatalo ponad 40
browaréw, z tego 28 dworskich. W ciggu roku produkowaty z gérg 8500
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sytuacji w tamtejszych miastach. Pozwolity one okresli¢ skale i ten-
dencje rozwojowe produkcji oczywiscie w przyblizeniu i przy licznych
zastrzezeniach wskazujacych, ze ustalone wielkoSci przemiatu stodu,
zwitaszcza dla Gdanska a w mniejszym stopniu Elblgga i Torunia,
szczegO6lnie w drugiej potowie XVII w., z uwagi na wyrazny wzrost nie-
uchwytnej zrodtowo produkcji pozacechowej, nalezy uwaza¢ za minimal-
ne. | choé nawet te ustalenia bezpo$rednio oparte na materiale zrddto-
wym trudno uzna¢ za catkowicie pewne, wypada jednak oderwaé sie
od "bezpiecznych" rozwazan nad rozmiarami przerobu stodu i podjac
prébe oszacowania iloSci produkowanego przynajmniej w niektdrych mia-
stach napoju. Skiania do tego po pierwsze oczywisty fakt, ze mieszkan-
cy ich pili piwo nie za$ stéd, po drugie mozliwosSci poréwnania danych
z Prus z wielko$cig produkcji w miastach Hanzy, Slagska i Korony, po-
dawang w literaturze najcze$ciej w litrach lub beczkach. Wielko$¢ pro-
dukcji napoju sprdbuje ustali¢ dla dwéch sposréd czworki pruskich po-
tentatow piwnych: Elblaga i Malborka. Przez caty XVII w. w Elblagu z
jednego waru otrzymywano wedtug norm oficjalnych 25 beczek piwa,
przy czyn z 3 korcow jeczmienia (nie za$ stodu) warzono 1 beczke.
Pojemno$¢ beczki wynosita ok. 90 stoféw, co w przeliczeniu daje okoto
126 litréw (tab. 10)* . Dane dla Malborka obliczatem podobnie. Zgodnie
z zestawieniem kosztéw produkcji z 1589 r. mozna przyja¢, ze z jed-
nego waru (ok. 60 korcy gotowego juz stodu) otrzymano co najmniej
22 beczki piwa petnego, 3 beczki tafelbier i nieokre$lone ilosSci cienku-
sza*®. Normy ulegly zasadniczym zmianom w potowie XVII w. (1659 r.)
kiedy na jedng beczke trunku zuzywano tylko 2 korce stodu, a wiec z
waru otrzymywano 30 beczek®®. Zakazy warzenia piwa ciefiszego wska-
zujg, ze prawdopodobnie z waru otrzymywano wowczas jeszcze wiecej
trunku. W tej sytuacji przy 1580 r. przyjatem norme 22 beczki, przy la-
tach nastepnych 30 beczek, natomiast pojemno$¢ beczek podobnie jak
w Elblaggu - 126 litrow. Jak wynika z pordwnania danych tab, 6 i 11,
w Malborku w potowie XVII w. produkowano znacznie "wiecej piwa niz
pét wieku wczes$niej, jednak byt to trunek gorszy. Druga potowa XVII

beczek piwa. Najwiekszy w Pszczewie dal w 1691 r. 1920 beczek. T.
Czwojdrak Z Z ak, "Przemyst propinacyjny i karczmarstwo
w dobrach biskupa poznanskiego w XVI-XVIII w.", "Studia i materiaty do
dziejow Wielkopolski i Pomorza"™, t. Il 1957, z. 2, s. 82, 91.

STWAP Gd. 397/26, s. 38; 397/905; 492/1247, s. 15.
“S\WAP Gd. 508/1224, t'. 6.
“SWAP Gd. 508/1877.
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Tabela 10. Produkecja piwa w Elblagu w hl

Rok Piwo pelne lafelbier L Ogdlem

1580 50620 ’ 7 |
1646 50035 { 20374 | 71309

1656 41076 16430 | 57506

1692/1693 27972 9967 ] 37939

11'-'1'-|_|'|]TH|\ 23562 9425 1 32987
Zrodta: zob. tab. 1.

Tabela 11, Produkcja piwa w Malborku w hl

Rok Piwo pelne Tafelbier Ogdtem
1580 40578 5447 46025
16461648 56700° 5670 62730
16567 34020 3402 37422
1711/1712 26195 2620 28815

2Srednia roczna z 2 lat.
Zrddto: patrz tab, 6.

stulecia przyniosta w stosunku do kornca XVI w. wyrazny spadek pro-
dukcji nawet tego cienkiego napoju. W Elblagu, choé¢ oficjalne normy po-
zostaty niezmienione, rdwniez nie mozemy wykluczyé rozcienczania trun-
ku, poza tym warzono tu wiecej tafelbier niz w Malborku. Wielko$¢ pro-
dukcji Elblagga i Malborka mozna poréwna¢ z miastami Hanzy i Rzeszy.
W Wismarze (tab. 12), jednym z gtdwnych o$rodkéw piwowarstwa nad
Battykiem, znanym z produkcji eksportowej jeszcze w drugiej potowie
XVII w., liczbg mieszkaricéw za$ odpowiadajacym Elblaggowi, produkcja
w drugiej potowie XVI w. wyraznie przewyzszata elblagskg. W latach
czterdziestych XVII w. w okresie dobrej konjunktury elblgskiego piwowar-
stwa skala produkcji obu miast byta zblizona (okoto 50000 hl) jednak
w Elblagu juz w latach pieédziesigtych nastapit wyrazny spadek produk-
cji, natomiast w Wismarze te same lata (1656) przyniosty gwattowny jej
wzrost, Pézniej ilos¢ warzonego piwa maleje, jednak u schytku stulecia
nie spada ponizej poziomu z lat czterdziestych. Tak wiec cho¢ rdéwniez
w Wismarze produkcja stopniowo spadata, to jednak proces ten w drugiej
potowie XVII w. przebiegat znacznie wolniej i tagodniej niz w Prusach.
By¢é moze o lepszej sytuacji Wismaru decydowat znaczny wywdz piwa
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do Szwecji. Oprocz tego przeprowadzone powyzej porédwnanie dotyczy
tylko piwa petnego. Mozliwe ze proporcje produkcji Elblagga i Wismaru
wygladatyby nieco inaczej, gdyby mozna byto ustali¢ ilo$¢ tafelbieru
warzonego w Wismarze (tab. 12).

Tabela 12, Produkcja piwa w Elblagu i Wismarze w hl

Rok Wismar Rok Elblag
1572 83363 1580 50620
1644/1645 54290 1644 50207
1645/1647 46706 1646 50935
1655[1656 70936 1656 41076
1692 48153 16921693 27972
1702/1703 44201 1699/1700 23562

Zrédto: T e ¢ h e n, "Das Brauwerk in Wismar,..", s. 165-166.

Zjawiska kryzysowe w browarnictwie wielkich i matych miast prus-
kich szczeg6lnie w drugiej potowie XVII w., mimo wszelkich podnoszo-
nych powyzej zastrzezen wskazujacych na ich by¢ moze mniejszag ska-
le w wielkich miastach niz wynika to z opartych na z koniecznoSci
niepetnych materiatach zrédtowych obliczen, znajdujg potwierdzenie nie
tylko w Wismarze (tu w tagodnej postaci). Podobne tendencje wystepo-
waty na terenach pdétnocnoniemieckich. Np. w Hanowerze $rednia rocz-
na produkcja w latach 1615-1655 wyniosta okoto 73 000 hl, w latach
1665-1695 - 47 000 hl, w pierwszej potowie XVIII w. 44 000 hl i dalej
spadata. W Hamburgu w pierwszej potowie XVII w. produkowano rocznie
okoto 300 000 hl, w latach 1660-1690 juz tylko 230 000, w pierwszym
trzydziestoleciu XVIII w. okoto 160 000 hl piwa. Ta wyrazna tendencja
spadkowa dotkneta tez piwowarstwo $laskie. W latach 1610-1700 cztero-
krotnie spadta produkcja w Swidnicy, réwniez blisko czterokrotnie we
Wroctawiu. Kryzys miejskiej produkcji dotknat tez Pomorze Zachodnie®®
Zdaniem H. Huntemana gtéwnymi przyczynami spadku popytu na piwo
miejskie byta konkurencja producentéow wiejskich (szlachty), spadek ja-
kosci piwa produkowanego w miastach (dla utrzymania rentownosci pro-
dukcji trzeba byto obnizaé¢ jako$¢), rozpowszechnienie sie woédki, wresz-
cie niejako w nastepstwie istniejacych trudno$ci ze zbytem stopniowo

®H Hunteman, "Bierproduktion und Bierverbrauch in Deutsch-
land vom 15. bis zum Beginn des 19 Jahrhunderts", Gottingen 1970,
s. 167-168.
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zanikat dalekosiezny handel piwem® . Podobne do zachodzacych w mia-
stach Hanzy czy Slaska zjawiska, chyba wczeéniej miaty miejsce w
Koronie niz w krajach Rzeszy i Prusach. Ma swojg literature rozpo-
czeta na wielkg skale juz w XVI w. ekspansja piwa warzonego przez
szlachte najpierw na wsi, p6zniej takze na rynki miast, przede wszyst-
kim matych. Niestety rozmiary produkcji miast koronnych, rzadko sa

ujete liczbhowo®?. Pewne wydaje sie jednak, ze ekspansja ta byla sil-
niejsza i wystgpita znacznie wczes$niej niz w woj. malborskim, a zapew-
ne tez w pozostatych wojewddztwach pruskich. Sposréd nielicznych, za-
wartych w literaturze, warto wymieni¢ przyktad Piotrkowa, gdzie w la-
tach szescédziesigtych XVI w. produkowano okoto 2 000 waréw piwa, w
1629 r. za$ juz tylko 900 waréw® . Podobnie w kohcu XVI w., gtéwnie
na skutek spadku sity nabywczej chtopoéw, po czesci tez konkurencji
tanszej gorzatki, zmniejszyta sie produkcja piwa w mazowieckim Pia-
secznie®

Powyzej skoncentrowatem uwage na przedstawieniu rozmiaréw i ten-
dencji rozwojowych piwowarstwa w Prusach. Staralem sie przedstawié
zaréwno wahania produkcji w poszczeg6lnych latach, jak tez rdznice w
potencjale produkcyjnym poszczeg6lnych o$rodkéw. Oprécz zmian wiel-
kosci rocznych produkcji okreslanych przez takie czynniki, jak urodzaj
jeczmienia czy tez w diuzszych przedziatach czasowych spadek liczby
lub zmiana sity nabywczej ludnosci, w produkcji piwa dajg sie tez za-
uwazy¢ wahania sezonowe w obrebie roku. Bardzo ciekawy materiat do
rozwazan nad tym zagadnieniem dostarczaja rachunki cechu browarni-
kéw Starego Miasta Elblgga zawierajace dane o rozmiarach produkcji
w panwiach cechowych, w poszczegdlnych miesiacach, w latach 1604-
1700. Doktadnej analizie, ze wzgledu na luki w serii rachunkéw podda-
tem rachunki z 24 lat z tego okresu, odnotowujac miesigce najnizszej

°1 Tamze, s. 167-228.
52pgr. rozdziat Il

¥ H Rutkows K .i "Piotrkbw Trybunalski w XVI i pierwszej
polowie XVII wieku jako miejsce zjazdéw szlacheckich w 750 lat Piotr-
kowa Trybunalskiego", Piotrkéw Trybunalski 1967, s. 61.

“ T. L a1lik "Piaseczno w dawnej Polsce XV-XVIII w.", [w:] "Stu-
dia i materiaty do dziejow Piaseczna i Powiatu Piaseczynskiego", red.
J. Antoniewicz, Warszawa 1973, s. 90; Sprawa przyczyn upadku miej-
skiego piwowarstwa w Koronie wymaga dalszych studiéw. Przyktad
Ostrowi Mazowieckiej wskazuje, ze tam gdzie z roznych przyczyn nie
dochodzito do konkurencji miasta z dworem krach nastgpit dopiero po
"potopie”. "Ostréw Mazowiecka", red. S. Russocki, Warszawa 1973,

s. 79-80.



90

Tabela 13, Wahania sezonowe produlcji piwa w Starym Miescie Elblasu
w latach 1604-1700
Liczba wzmianek o ] Liczba wzmianek o
Miesiac najwyzszym poziomie | najnizszym poz:omie
produlkeji ‘ produkeji
|

styczen a8 12
luby 9 11
marzec 20 l 7
lkwiecien 25 i 2
rj 19 | 5
czerwiec 4 l 27
lipiec 5 a8
sierpien 4 I 32
wrzesien 5 11
pazdziernilc 9 7
listopad 21 3
grudzien 12 1

Wzmianki dotyczg dochoddéw z wydzierzawiania poszczegdlnych pan-
wi nalezgcych do cechu. W latach 1604-1627 cech posiadat 3 panwie,
1628-1633 - 4 panwie; 1646-1660 - 6 panwi; 1661-1678 - 5; 1681-1700
- T

2rodto: WAP Gd. 397/188-276.

i najwyzszej produkcji poszczeg6lnych panwi 55. Z tab. 13 wynika, ze
istniaty dwa szczyty produkcji: pierwszy wiosenny (marzec, kwiecien,

maj), warzono wtedy duzo piwa, zapewne ze wzgledu na Swieta Wiel-
kiejnocy i na dogodne warunki klimatyczne, zgodnie zreszta z zalece-

niami 6wczesnych teoretykow piwowarstwa (Kunaust); drugi po6zna jesie-
nig (listopad, grudzien). Mozna przypuszczaé, ze na ten ostatni szczyt
produkcji wpitywata wzgledna obfitos¢ zboza z nowych zbioréw, a na

grudzien przedtuzaty go zblizajgce sie Swieta Bozego Narodzenia. Naj-
nizszy poziom produkcji z reguty odnotowywano latem (czerwiec, lipiec,
sierpien), mimo ze wi#asnie wowczas nalezato sie spodziewaé¢ zwiekszo-
nego popytu na piwo (upaty, zniwa). W przededniu lub nawet w trakcie
zniw ceny zboza osiggaly wysoki poziom (czasami byty trudnos$ci z za-

57 uwagi na zmienng ilo$¢ panwi (np. lata 1628-1633 - 4, lata
1681-1700 - 7) oraz wystepowanie najnizszego lub najwyzszego pozio-
mu produkcji w Kilku 'miesigcach danego roku, ilo$¢ rozpatrywanych
wzmianek o miesigcach najlepszych i najgorszych nie jest jednakowa
i nie zgadza sie takze z iloscia lat.
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kupem) rownocze$nie wysoka temperatura utrudniata prawidtowe warzenie
zanizajac wielko$¢ produkcji. Oczywiscie takie byty tendencje generalne,
wyjatkowo (kilkakrotnie w badanych 24 latach) poszczegdlne panwie
daty najwiekszg produkcje wia.snie w miesigcach letnich. Weryfikacje
przedstawionych powyzej wnioskéw umozliwiajg rachunki miynéw elbla-
skich. Np. w 1631 r. na og6lng liczbe 134 producentdw 27 w ogole
zrezygnowato z przemiatu stodéw w trzecim kwartale, kontynuujac pro-
dukcje w kwartale czwartym®® . Podobne sezonowe wahania produkcji
mozna zaobserwowac tez w Toruniu w drugiej potowie XVI w. (tab. 4).
Jak wynika z tamtejszych zestawien wptywdéw akcyzy stodowej w 1567 r.
najwiecej stodow przerobiono w marcu i pazdzierniku, najnizszg za$
produkcje odnotowano od maja do sierpnia. Je$li nawet podatnicy zani-
zali wielkos$ci produkcji, to zapewne czynili podobnie przez caty rok,
dlatego mozna mie¢ pewno$¢, ze zestawienia akcyzy oddajg sezonowe
wahania produkcji. Podobnie w 1568/1569 r. szczyty produkcji przypa-
dajg na grudzien-styczen, marzec-kwiecien oraz pazdziernik, najwiekszy
spadek na czerwiec-lipiec. Swego rodzaju wyjatek stanowi lipiec 1568 r.,
kiedy warzono wiele wiecej piwa tylko w kwietniu i grudniu. W ciagu
trzech lat: 1567, 1568, 1577, o ktérych dane sa peitne, na cztery miesia-
ce (od maja do sierpnia) przypadato odpowiednio ok. 24%, 27%, 21%
catorocznego przemiatu. Wydaje sie, ze przytoczone powyzej przyktady
wystg;czajaco uzasadniajg poglad o sezonowos$ci miejskiej produkcji
piwa

56 WAP Gd. 397/689.

*"zdaniem T. Lalika sytuacja w Krakowie byta odmienna. Jednak
opart on swe wnioski na rachunkach miynéw tylko z jednego roku. Brak
wyraznych wahann sezonowych mdgt by¢ tu kwestig przypadku, b a 1i k,
"Ze studiéw nad przemystem spozywczym...", Kw, HKM, R. XXIV, nr 1.



V. PIWO JAKO ELEMENT POZYWIENIA

Gatunki piwa w Prusach

Rozwazania nad rolg piwa w wyzywieniu mieszkancéw Prus Krolew-
skich wypada rozpocza¢ od charakterystyki r6znych gatunkéw tego trun-
ku, warzonych w Prusach, a takze importowanych. W charakterystyce
tej najwazniejsze beda walory odzywcze napoju, w dalszej kolejnosci
smak i barwa. Najpetniejsza, ze wzgledu na stan zrédet, bedzie charak-
terystyka piw produkowanych w miastach, znacznie rzadziej zrédia po-
zwalajg na doktadny opis trunku produkowanego przez browary staro-
§cinskie, prywatne browary szlacheckie lub chtopéw.

O wartos$ci odzywczej piwa w znacznym stopniu decydowat dobor
surowca. Nasuwa sie pytanie, jakie zboza byty przerabiane w pruskich
stodowniach i browarach. W potowie XVI w. Marcin Kromer pisat,
"W Prusach piwo robi sie z jeczmienia, na pozostatym za$ obszarze
Polski réwniez z ... pszenicy gotowanej w wodzie z dodatkiem chmielu;
do pszenicy dodaje sie niekiedy zyta badz orkiszu czy owsa"!. Podob-
ny poglad w odniesieniu do XV w. przyjmuje tez literatura? . Czy opinia
Kromera odpowiada rzeczywistos$ci drugiej potowy XVI w. w catych Pru-
sach. Niewatpliwie odzwierciedla ona sytuacje w gtéwnych osrodkach
woj. malborskiego: Elblagu i Malborku. O tym ze jeczmien byt dla elbla-
skich browarnikdw surowcem absolutnie podstawowym, je$li nie jedynym,
Swiadczg ich ustawiczne zabiegi o peitne zaopatrzenie tylko w to zbo-
ze®. Przy ustalaniu cen piwa brano pod uwage wylacznie ceny jeczmie-
nia. Np. w sierpniu 1603 r. witasnie trudnosci w zakupie jeczmienia by-
-y gtébwnym argumentem uzasadniajagcym podwyzke cen, o ktorg zabie-
gat u rady Elblaga cech browarnikéw. Takze w zawartym w ksiedze pa-
migtkowej cechu browarnikow Starego Miasta Elblaga zestawieniu kosz-

M. K romer "Polska", wyd. R. Marchwinski, Olsztyn 1977, s. 60.
M. DembifAska "Konsump%jga zywnos$ciowa w Polsce S$red-
niowiecznej”, Wroctaw 1963, s. 137-138.
® Por. rozdziat Il. Takze statut cechu browarnikéw z 1636 .
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téw produkcji i cen piwa w latach 1630-1678 pominieto inne zboza, o—
notowujac jedynie cene korca jeczmienia®. Wreszcie w trakcie czesto
ponawianych starain o ustalenie korzystnych dla cechu cen piwa radzie
przedstawiano kalkulacje optacalnos$ci produkcji, uwzgledniajagce ze zboéz
tylko jeczmien. Zestawienia takie zachowaty sie z lat 1622, 1636, 1653,
1666°. Piwo z jeczmienia warzyli takze producenci pozacechowi. Wiele
rachunkéw szpitala Sw. Ducha z lat piecdziesigtych, sze$c¢dziesigtych
i konca XVII w. réwniez wskazuje na jeczmienn jako surowiec catkowicie
dominujacy® .

Podobnie byto w Malborku. Tu réwniez w drugiej potowie XVI w. w
szacunkach kosztéw produkcji ze zbdéz brany byt pod uwage tylko je-

czmien’. W latach osiemdziesigtych XVI w. dochodzito do ostrych kon-

fliktbw na tle zmuszania mieszczan posiadajgcych karczmy na Zutawach
do nabywania okre$lonych ilosci jeczmienia z zapasdw ekonomii. Rola

jeczmienia nie zmniejszyta sie takze w nastepnym stuleciu. W poczat-

kach XVIII w. w rozbudowanym wowczas do znacznych rozmiaréw bro-
warze zamkowym w Malborku warzono wytacznie piwa jeczmienne®.

Rzut oka na mape obrazujgcg stan rzeczy w drugiej potowie XVI w.
(zrédtem obok wspomnianych powyzej materiatdw byty lustracje z lat
1565, 1570) pozwala stwierdzi¢, ze tak"ze w mniejszych miastach woje-
wodztwa, takich jak Nowy Staw, Sztum, w produkcji browarniczej pano-
watl jeczmien. Odnosi sie to takze do zamieszkujgcej wojewddztwo szla—
chty i chtopow®.

Nie mnozac dalej przyktadéow, mozna stwierdzi¢, ze cytowana na
wstepie notatka M. Kromera znajduje peine potwierdzenie w woj. malbor-
skim zaréwno w XVI jak i XVII w. Czy taka sama byta sytuacja w in-
nych cze$ciach Prus Krdélewskich? Wspomniany juz H. Knaust podkre-
S§lat w koncu XVI w., ze specjalno$cig Prus sg piwa warzone ze stodu

* WAP Gd. 392/41, s. 87-88.
® WAP Gd. 369, 1/25, s. 208; 397/110; 397/26, s. 37-38, 298.

® WAP Gd. 369, 1/2445, s. 24-25; 369, 1/2446, s. 41-43; 369, 1/2447,
s. 41-43; 369, 1/2452, s. 29-30; 369, 1/2453, s. 23-28; 369, 1/2472,
s.115-118.

T WAP Gd. 508/1220, f. 12; 508/1224, f. 6.

8 WAP Gd. 5/1, s. 18; 508/1222, I. 366; 508/1223, f. 181; "Lustracja
wojewodztw malborskiego i chetminskiego 1565", wyd. S. Hoszowski,
Gdansk 1961, s. 4; "Zrodta do dziejow Ekonomii Malborskiej”, t. IV, wyd.
W. Hejnosz, S. Hoszowski, Torun 1960, s. 241-242.

® 7 pisanego w 1578 r. przez Fabiana Ceme listu do malborzan wy-
nika podstawowe znaczenie jeczmienia przy kalkulacji cen piwa, WAP
Gd. 508/1222, f. 188-188v. .
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jeczmiennego, na pierwszym za$ miejscu ws$rdéd piw jeczmiennych w
Rzeszy Niemieckiej stawial gdanskie. Rownocze$nie jednak stwierdzit,
ze w Gdansku, w mniejszym za$ stopniu w innych miastach Prus, pro-
dukowano tez piwo biate - ze stodu pszennego®’. Stanowiagce przed-

Legenda

jeczmien +
pszenica ©O
pszenica (piwo
biate) ®
inne zboza +

+ ChDjI'IICe
(:Z,al ne gzluctuﬁw

Debrzno Tuchola
+ +0

Gatunki zbéz zuzywanych w piwowarstwie w Prusach Krolewskich w
drugiej potowie XVI w.

miot wywozu gdanskie piwo dubeltowe warzone ze stodu jeczmiennego.
Takze w Gdansku dostawy jeczmienia decydowaty o cenach i zaopa-
trzeniu rynku réwniez w posledniejsze gatunki piwa, przede wszystkim
tafelbier!* Czasami jednak produkowano tu piwo ze stodu pszenicznego

A, K1o0nder "Malo znane szesnastowieczne dzietko Henryka
Knausta o piwie", Kw. HKM, R. XXVII, 1979, nr 1, s. 43-45.

M. Bogucka, "Gdansk jako osrodek produkcyjny w XIV-
XVII w.", Wroctaw 1962, s. 182-183; t e j z e, "Z zagadnien techniki
rzemiosta w Gdansku w XVII w.", "Studia i Materiaty z Historii Kultury
Materialnej", t. XX, s. 49.
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z dodatkiem owsa. Z drugiej potowy XVII w. pochodzi receptura napoju,
wedtug ktoérej na war zuzywano pszenice, zyto i owies w proporcji
6:1:1'. Nie spos6b jednak okresli¢ liczbowo udziatu tych zb6z w
produkcji piwowarskiej. Mozna jedynie przypuszczaé, ze byt on margi-
nalny.

St6d pszenny przerabiano takze w browarach torunskich. Tu jednak
istnieje mozliwo$¢ okreslenia rozmiardw jego zuzycia dzieki zestawie-
niom akcyzy pobieranej osobno od stodu jeczmiennego i pszennego.
Np. w 1577 r. stéd pszeniczny stanowit okoto 11% wykorzystanego w
produkcji stodu. Na pytanie czy stosowano domieszki pszenicy do sto-
du jeczmiennego, czy tez warzono piwo okre$lonego gatunku tylko z
pszenicy, nie mozna da¢ zdecydowanej odpowiedzi. Jednak przepis z
1600 r. na produkcje piwa biatego "Albae cerevisiae", w ktorym mowi
sie wylgcznie o uzyciu pszenicy wskazuje raczej na drugg ewentual-
no$¢. Mozna przypuszczac¢, ze w Toruniu obok piw jeczmiennych, ktére
dominowaty, znaczgce rozmiary (ok. 10% produkcji) osiagneto warzenie
piwa z pszenicy®. Podobnie bylo w innych miastach woj. chetminskiego:
Golubiu, Grudzigdzu, tasinie. W Grudzigdzu w latach sze$édziesiatych
XVI w. stosunek zuzywanych przez piwowaréw pszenicy i jeczmienia
uktadat sie jak 1 : 4, a wiec korzystniej dla pszenicy niz w Toruniu™
Brak zrodet uniemozliwia przesledzenie ewentualnych zmian tych propor-
cji w XVII w. Wiadomo jedynie, ze nadal uzywano obu surowcéw. Np. w
latach 1679-1683 dla robotnikéw zatrudnionych przy budowie kosciota
w Radzyniu (takze woj. chetminskie) warzono tylko pszeniczny trunek

Takze w wojewddztwie pomorskim w drugiej potowie XVI w. jeczmien,
cho¢ dominowat, nie byt jedynym zbozem piwowarskim. Wyjatkowa w
skali catych Prus byta sytuacja Swiecia, gdzie produkowano “biate" pi-
wo ze stodu pszenicznego z niewielka tylko domieszka jeczmienia ®.

W browarze staro$cifnskim w Cztuchowie w 1535 r. gromadzono zaréw-
no zapasy stodu jeczmiennego "czarnego", jak i pszenicznego "bialego",

'2Bogucka, "Gdannsk jako osrodek...", s. 36-37; tejze,
"Z zagadnien techniki...", s. 49.

B WAP Torun, Kat. IV z. 11; Kat. Il, XIl1-12, f. 13-13v.

Y ustracja wojewédztw malborskiego i chetmifiskiego 1565", s. 140,
155-156; "Lustracja wojewo6dztw malborskiego i chetminskiego 1570",
s. 102.

SvSumaryusz zebrany z regestéw percepty i wydatkéw na repa-
racya kosciota farskiego Radzyminskiego od roku 1679 do roku 1683
czynionych”, wyd. 3. Czapiewski, "Zapiski TNT", t. 3, 1913, nr 10, s.198.

6 »| ystracja wojewddztwa pomorskiego 1565", wyd. S. Hoszowski,
Gdansk 1961, s. 164-165.
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przy czym ich stosunek ksztattowat sie jak 6 : 1. Rachunki starostwa
cztuchowskiego z roku 1609/1610 moéwig juz tylko o warzeniu piwa z

jeczmienial’. Milczenie zrédet o pszenicy trudno uznaé jednak za wy-
starczajgcg podstawe do wniosku o catkowitym wyparciu piw pszenicz-
nych z Cztuchowa lub tym bardziej innych rejonéw woj. pomorskiego.
Podsumowujac mozna stwierdzi¢, ze w drugiej potowie XVI stulecia je-
czmieA byt w pruskich browarach podstawowym, lecz nie jedynym su-
rowcem zbozowym. Pszenica, szeroko stosowana na ziemiach Korony,
rowniez w Prusach, szczeg6lnie w ziemi chetminskiej, a takze na po-
tudniu woj. pomorskiego byta podstawowym surowcem do produkcji piw
tzw. "biatych". Informacje z Gdanska i Radzynia z drugiej potowy XVII w.
wskazujg, ze réwniez w tym okresie nie mozna moéwi¢ o wylacznosci
jeczmienia.

Czy zatem wojewo6dztwo malborskie byto obszarem wyjatkowym, na
ktérym przez pottora wieku wszyscy producenci warzyli piwo tylko je-
czmienne. Tak chyba nie byto, choé¢ dominacja jeczmienia byta tu za-
pewne bardziej przyttaczajagca niz w innych wojewdédztwach. Wyjatkowo
przy produkcji stodu stosowano tu domieszki owsa. Np, z rachunkéw
elblaskiego szpitala Sw, Ducha z roku 1651/52 wynika, ze owies stano-
wit woéwczas okoto 14% przerobionego na stéd zboza (reszte stanowit
jeczmien). Inne rachunki z drugiej potowy XVII w. nie wspominajg juz
o stosowaniu owsa, ktéry prawdopodobnie byt uzywany jako domieszka
do stodéw jeczmiennych®®

Czy w Elblaggu i sagsiednich miastach warzono piwa pszenne. Catko-
wite milczenie zrodet podsuwa odpowiedZz negatywng, zwlaszcza w Swie-
tle bardzo licznych informacji o jeczmieniu. Jedynie F, Hoffman w swej
wierszowanej apologii cechu piwowaréw elblaskich z 1666 r. pisze o
stosowaniu najpierw ziarna pszenicznego, w dalszej kolejnosci jeczmien-

nego ("Die beste Gerste auch")'®. Innych wzmianek o pszenicy nie zna-
my. Statuty cechu browarnikéw Starego Miasta z 1636 r. zakazywaty oso-
bom z poza cechu warzenia piwa "biatego"="Weisshier". Dysponujemy tez
wczesniejsza wzmiankg o sprzedazy elblgskiego biatego piwa na Zuta-
wach Malborskich (1575 r.)?°. Wiadomo tez, ze w XVII w. "Weisshier"

warzyli réwniez mieszczanie malborscy (1619 r.). Z dzietka H. Knausta,
cho¢by z karty tytutowej wynika tozsamo$¢ piw pszenicznego i biatego.

7 AGAD ASK LVI, s. 7, f. 35v-36, 68.

18 WAP Gd. 369, 1/2445, s. 42-43.

19 WAP Gd. 392/41, s. 5.

20 WAP Gd. 392/41, s. 111, 114; 369, 1/3411; 508/1914, s. 5-8,
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Réwnoczes$nie wspotczesny mu (1568 r.) Siennik pisze w swoim "Her-
barzu", "Piwo biete czyte... z pij. Piwo jeczmienne dobrze wystate...

dobrze jest pic"?'. Tak wiec piwo biate jest czym$ roznym od jecz-

miennego. W tej sytuacji mozna przypuszcza¢, ze w miastach woj. mal-
borskiego produkowano niewielkie ilosci piwa z pszenicy, tak niewiel-
kie, ze w kalkulacjach optacalno$ci produkcji, jak tez w innych zrod-
tach, witasciwie nie znajdowaty odbicia. Za tym przemawiataby tez odpo-
wiednia receptura znana z Gdanska.

Hipoteza ta ma jednak istotne stabo$ci. Zaréwno w Elblagu, jak
przede wszystkim w Malborku informacje o handlu piwem biatym, nieste-
ty bez rozrdznienia czy chodzi tu o towar importowany czy tez miejsco-
wy, sg czeste (zwihaszcza w XVII w.). Jego ilosci na rynku musiaty by¢

dose znaczne??. Réwnocze$nie wiadomo, ze biate piwo mozna bylo
otrzymywac takze ze stodu jeczmiennego. Tajemnica koloru lezata bo-
wiem nie w surowcu, lecz w mocniejszym lub stabszym wysuszeniu sto-
du. Np, okre$lane przez Knausta jako najlepsze z piw pszenicznych
piwo hamburskie w XV w. byto warzone z mieszanki jeczmienia i psze-

nicy w stosunku 9:1%%. Stad analizujac zasieg gtéwnych surowcéw
piwowarskich pszenicy i jeczmienia, tylko tam stwierdzam wystepowanie
piw pszenicznych, gdzie obok informacji o kolorze napoju, znajdujemy
dane o zuzyciu pszenicy. W innych przypadkach (dotyczy to Malborka,
Elblaga, a takze Gniewa) zakladam, ze rdéwniez biate piwa warzono tam
podobnie jak w miastach Hanzy z jeczmienia, by¢ moze z niewielkg do-
mieszka pszenicy.

Na obrazie woj. malborskiego, jako krainy piwa wytgcznie jeczmien-
nego wystepuje jeszcze jedna rysa, dotyczaca produkcji wiejskiej. Lus-
tratorzy odnotowujacy w 1565 r. wplywy ekonomii z tytutu przymusu
mlewnego obejmujgcego Malbork, Nowy Staw, jek tez wie$ pisali o su-
mie "stodéw jeczmiennych i pospolitych"?* . 2rédta z Prus Krélewskich
nie wyjasniaja znaczenia terminu pospolity. Natomiast Syreniusz w swym
wydanym w pdt wieku pdzniej Herbarzu" pisze, ze w Polsce warzg piwa
najczescip 1@ Samel sPIZetHeYr BaltheY VUASHRGN. ZK ALY BiekDieHraNEH,
Erfurt 1614, s. 1; M. S i e n n i k, "Herbarz to jest zidt tutectnych
postronnych i zamorskich opisanie”, Krakow 1568, s. 480-

22 WAP Gd. 508/1914, s. 8.

2 K naust op. cit, s. 25; H. Hunteman, "Bierproduktion und
Bierverbrauch in Deutschland von 15 bis zum Beginn des 19 Jahr-
hundrts”, Gottingen 1970, s. 14-15.

24 | ystracja wojewodztw malborskiego i chetmifiskiego 1565, s. 75.
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pszenicy i zyta w stosunku 1:1) dla siebie. A na karczmy z pospo-
litego mieszanego zboza"?®. Tak wiec zboze “pospolite” to najpewniej
réoznych proporcji mieszanki wszystkich zb6z, najczeSciej zapewne sto-
sowane w woj. malborskim przez chiopow.

Podobnie jak w Prusach, piwa jeczmienne przewazaty zdecydowanie
w nadbattyckich miastach Hanzy. Zdaniem Syreniusza przewaga jecz-
mienia w piwowarstwie byta charakterystyczna w krajach niemieckich 2°
Nie wykluczato to produkcji piw pszennych - biatych, z ktérych takie
os$rodki jak Hamburg, stynety w calej Rzeszy. Czesto niezbyt odlegte
od siebie o$rodki przyjmowaty swoisty podziat pracy. Np. na Slasku
piwo $widnickie warzono z jeczmienia, za$ wroctawskie z pszenicy ?’
(schytek XV w.). Jeszcze wieksza rozmaito$¢ surowcdw wystepowata
w piwowarstwie w Koronie Polskiej, gdzie chyba zadne ze zb6z nie
miato tak zdecydowanej przewagi, jak jeczmien w Prusach i krajach
pétnocnoniemieckich. 1 choé Siennik w swym "Herbarzu"” (1568 r.)
stwierdzat, ze "Piwo z pszenice jest najzdrowsze i sytniejsze czlowie-
kowi"?®  to w tej samej epoce praktyczny gospodarz A. Gostomski
wsérod obowigzkéw urzednika folwarcznego wymienia "z jeczmienia piwo
rozkazywaé"?°. Najpetniej sytuacje w Koronie przedstawit Syreniusz
piszac, ze w Polsce piwa warza, "Indziej z samej ... pszenice, indzie
z sazyce to jest pszenice na poty z zytem, indzie z mieszanego zboza
rozmaitego, z jeczmienia szczeg6lnego, indzie z owsa"® . Réznorodnosé
taka utrzymywata sie takze w XVII w. na Mazowszu i w Wielkopolsce®! .

255, 8 yreniusz, "Zielnik herbarzem zwany", Krakéw 1613,
s. 942.

% K naust "Funff Bicher...", s. 38-65; G. G 1 i A s kK i, "Die
Konigsberger Kaufmanschaft des 17 und 18 Jahrhunderts”, Marburg/Lahn
1964, s. 109, 110; F. T e ¢ h e n, "Das Brauwerk in Wismar", Hansi-
sche Geschichte blatter, 1911, s. 146-147; Sy renius z, "Ziel-
nik...", s. 942-943, 966.

Hunteman, "Bierproduktion...", s. 14—15.
65 jennik, "Herbarz...", s. 219-220.

2 A, Gostomski, "Gospodarstwo", wyd. S. Inglot, Wroctaw
1954, s. 127.
0% yreniusz, "Zelik.", s. 942.

*lE. Bokowska-Bagienska, "Cechowe prawo gos-
podarcze w miastach Wielkopolski w XVII w.", Poznan 1977, s. 99; T.
Czwojdrak Z Z ak, "Przemyst propinacyjny i karczmarstwo w
dobrach biskupa poznanskiego w XVI-XVIIl w.", "Studia i Materiaty do Dzie-
jow Wielkopolski i Pomorza", t. Il, 1957, z. 2, s. 87; B. S'1as ki, "Dawne
przywileje cechu piwowaréw miasta Warszawy", Warszawa 1909, s. 21;

J. Haur, "Sktad albo skarbiec znakomitych sekretéw oekonomiej zie-
mianskiej", Krakdéw 1690, s. 19.
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Fabela 1, Konsumpcja jgczmienia na polrzeby szpitala Sw., Ducha

1664/1665 161 | | 72,7 [ 3.7
|

1700 554 103 - 72,7 | 81 |

I | |

® Pozostaty jeczmien przeznaczano na zapasy, ordynarie dla ratajow,
uposazenie dla polskiego kaznodziei.
Zrddta:, WAP Od. 369, 1/2445, 2446, 2447, 2452, 2453, 2472.

Prusy Krdlewskie byly wiec mimo znaczacych wyjatkdw, szczegol-
nie w drugiej potowie XVI w., kraing piwa jeczmiennego. Przyttaczajgca
cze$¢ tego zboza byta spozywana w postaci piwa. Jeczmien byt takze
spozywany w postaci krup. Jednak w drugiej potowie XVII w. w elbls-
skim szpitalu Sw. Ducha na krupy przerabiano najwyzej ok. 15% spo-
zywanego jeczmienia (zob. tab. I). W starostwie cztuchowskim w latach
1609-1610 na kasze przeznaczano tylko 1,5-3% jeczmienia®2.

Nastepnym po stodzie surowcem wptywajacym w sposéb decydujacy
na jakos$¢ spozywanych w Prusach piw byt chmiel. O powszechnos$ci
jego uzycia Swiadczg rozliczne przekazy poczawszy od dziet literac-
kich lub tez zajmujacych sie fachowymi problemami piwowarstwa, skon-
czywszy na rachunkach kosztéow produkcji, w ktérych nie pomijano
chmielu. Przekonanie o nieodzownos$ci chmielu wydaje sie byé powsze-
chne. P Hoffman w 1666 r. stwierdza, "... ohne Hopfen wird kein gutes
Bier gemacht"®* . Nieodzownosc uzycia chmielu uzasadnit tez o 100 lat
wczes$niej H. Knaust, "... der Hopffe thut und allerding das bey dem
Getrancke, was das Saltz thut bey dem Essen..., die man auff eine lange
Zeit sparen und behalten wil*3 . Przekonanie o konserwujgcym dziata-
niu chmielu byto powszechne, nie tylko w Prusach. Syreniusz pisat:
.. chmiel do piwa wchodzi dla smaku i dla dalszego zachowania"®®

2AGAD ASK LVI. S. 7, f. 65v-68, 146v.
SWAP Gd. 392/41, s. 5.

4K n a u s t, "Funff Blicher...", s. 14.
®Syrenius z "Zelnik..", s. 945-946.
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Takie opinie byty udziatem nie tylko uczonych autoréw, lecz takze o0g6-
tu piwowaréw. Np. w uzyciu zbyt matej ilosci chmielu czesto producen-
ci widzieli przyczyne kwasnienia piwa. Doceniano réwniez wptyw chmie-
lu na smak trunku (charakterystyczna goryczka)3®. Réwnocze$nie nie-
ktérzy autorzy jak np. Michat z Urzedowa twierdzili, ze witasnie chmiel

powoduje zamroczenie po wypiciu duzych iloéci piwa® . Wreszcie chmie-
lowi przypisywano korzystny wptyw na krwiobieg, choroby narzadéw

wewnetrznych (watroby), choroby nerek i pecherza®®. Wiekszo$é spo-
strzezen XVI- i XVIl-wiecznych autordw potwierdzajg tez wspdétczesni

nam technologowie piwowarstwa. Zawarte w chmielu substancje gorycz-
kowe i olejki zywiczne dziatajg silnie bakteriostatycznie, réwnoczesnie

niektére z nich pobudzaja procesy trawienne® . O rzeczywisécie pow-
szechnym uzyciu chmielu $wiadczg jednak nie tylko dzieta 6wczesnych
teoretykdw czy tez panegirystow piwowarstwa. Ceny chmielu byty gtow-
nym obok cen jeczmienia elementem ksztattujacym koszty produkcji piwa.
Dziatajaca w Elblagu w 1568 r. komisja krélewska postanowita, ze rada
miejska i starsi cechu przy ustalaniu cen piwa muszg bra¢ pod uwage ce-
ny chmielu i jeczmienia®. Do lat 1630-1678 dysponujemy przygotowanym
na potrzeby elblagskiego cechu browarnikéw Starego Miasta zestawieniem
cen piwa z cenami jeczmienia i chmielu. Czesto w zabiegach cechu o pod-

wyzke cen (lata 1620, 1636, 1653) postugiwano sie argumentem wzrostu

cen chmielu*!. Istotng role w produkcji piwa i ksztattowaniu jej kosz-
téw odgrywat chmiel takze w Malborku, Gdansku. Podobnie bylo w mia-

stach po6inocnoniemieckich, jak réwniez w Koronie*
Skad pochodzit chmiel zuzywany przez piwowaréw w Prusach. Czy
byt produktem miejscowym podobnie jak jeczmien, czy tez pochodzit z

% proéba jednego z browarnikéw elblaskich o zgode cechu na prze-
cene piwa (1670 r.), WAP Gd. 397/25, f. 26-26v; K n a u s t, "Funff
Bacher...", s. 14; Sy reniusz, "Zelnik...", s. 945-946.

M ichat z Urzedowa, "Herbarz polski, Krakéw 1695, s.
196-197.

®K naust "Funff Bicher..", s. 14; Syreniusz, "Ziel-
nik...", s. 945-946.

*¥W. Kaim, "Spozycie piwa, jego walory i jako$é surowca",
"Przemyst fermentacyjny i rolny”, 1976, nr 3, s. 8, F, Kac z m a-
r e k, "Technologia browarnictwa", cz. Il, Warszawa 1966, s. 14.

‘0 WAP Od. 392/41, s. 112-113.
1 WAP Gd. 392/41, s. 67, 86-88, 112-113.

“2Bogucka, "Gdansk jako osrodek...”, s. 182-183; WAP Gd.
508/1882; H u nt e m a n, "Bierproduktion...", s.134-136, 195; H a u r,
"Sktad albo skarbiec...", s. 19.
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importu. Bardzo wielkie zrdznicowanie cen chmielu zuzywanego przez
browar zamkowy w Malborku w drugiej polowie XVI w. sktonito J. Szpa-
ka do przypuszczenia, ze obok chmielu z produkcji wiasnej i zakupdw
wykorzystywano tez chmiel dziko rosngcy. To przypuszczenie zdaje
sie potwierdza¢ przyktad z Chetmna, gdzie w 1590 r. rada miejska
przyznata prawo zbioru dzikiego chmielu w miejskim lesie tylko obywa-
telom miasta. Podobnej tresci rozporzadzenie wydata w 1605 r. rada

Torunia®®. Niestety nie sposéb okreéli¢ skali stosowania dzikiego chmie-
lu, jednak piwo z niego warzone, cho¢ smakiem nie ustepowato innym

gatunkom, nie nadawato sie do diugiego przechowywania**

Cze$¢ zapotrzebowania wiejskich i miejskich browaréw na chmiel
ogrodowy pokrywata produkcja miejscowa, koncentrujgca sie czesto w
najblizszej okolicy miast. Np. na przedmiesciach Elblagga, w drugiej po-
towie XVI w. znajdowaty sie liczne chmielniki. Najprawdopodobniej ogro-
dy te byly wiasnosScig warzacych piwo mieszczan. Z wilkierza z 1563 .
wynika, ze uprawg chmielu zajmowali sie tez zagrodnicy ze wsi potozo-
nych na terytorium elblgskim, prawo pierwokupu ich plonéw za$ mieli
mieszczanie elblgscy®® . Sytuacja byta wiec zblizona do znanej z miast
niemieckich (Wismar, Lubeka), w ktorych piwowarzy w znacznej mierze
polegali na wiasnej produkcji lub dostawach chmielu z najblizszego za-
piecza®®. Wydaje sie, ze najpézniej na progu XVII w. rola produkcji
miejscowej w zaopatrzeniu browaroéw Elblagga w chmiel zmalata. Z 1603 r.
pochodzg rachunki kamlarii miejskiej z 6 wsi elblgskich odnotowujgce
optate zwang "Hoppengeld" pobierang od wioki chiopskiej. Optate taka

notujg tez rachunki z lat 1619, 1636, 1631, 1652*" . Jej istnienie wska-
zuje na wczesniejsze pobieranie daniny w naturze, a zatem na znacz-
ne rozmiary uprawy, moze jeszcze w koncu XVI w. Trudno ustali¢ co
zadecydowato o jej zaniku. Nie sposob tez wykluczy¢, ze chmielniki

3. Sz p ak, "Studia nad stosunkami rynkowymi w ekonomii mal-
borskiej w XVI w.", Malbork 1976, s. 33; Z. Z d r 6 j ko ws ki,
"Nieznane zrodto prawa chetminskiego"”, "Czasopismo Prawno-Historycz-
ne", t. 23, z. 2, s. 172; "Polskie ustawy wiejskie XV-XVIII w.", wyd. S.
Kutrzeba, A. Mankowski, Krakéw 1938, s. 57.

“ 3. H er man, "Ziemianin albo gospodarz infla.ndzki", Stuck 1673,
p. XXVI.

% C. P a1lc k "Lobspruch und Beschreibung der Stadt Elbing",
Konigsbherg 1564; WAP Gd. 492/647, s. 752.

“® Hunteman, "Bierproduktion...", s. 62; T e ¢ h e n, "Das
Brauwerk in Wismar...", s. 264.

“ WAP Gd. 369, 1/2127, f. 8-12v; 369, 1/2141, f. 12-15; 369, 1/2148,
f. 12-15; 369, 1/2150, f. 12-15; 369, 1/2155, f. 12-15.
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istniaty nadal, lecz chtopi w zamian za $wiadczenia pieniezne uzyski-
wali petng swobode dysponowania cato$cig zbioru, O uprawie chmielu
w duzym stopniu decydowaty lokalne warunki. Z XVI w. pochodza
wzmianki o uprawie tej rosliny w najrdzniejszych rejonach Prus: w nie-
dalekim od Elblagga Nowym» Stawie, w Nowem, w potozonym na zyznych
glebach nadwislanskich pomorskim Zajgczkowie, takze w starostwie mi-
rachowskim*®. Mamy tez wzmianke o chmielnikach nalezacych do sta-
rosty cztuchowskiego. W tym wypadku mozna rowniez oceni¢ role tej
produkcji w zaopatrzeniu staro$cinskiego browaru. Np. w 1609 r. zuzy-
to tam 4,25 taszta chmielu, w roku nastepnym za$ ze staroscinskiego

chmielnika zamek otrzymat niecaty taszt surowca®®. Podobna byla sy-
tuacja w staroscinskim browarze w Rogoznie. XVIdrugiej potowie XVI w.
starostwo otrzymywato od chiopdéw z Zajaczkowa 2/3 taszta chmielu
dannego. O rozmiarach produkcji browaru informuja dane dopiero z

1624 r. Woéwczas rocznie zuzywano ponad 400 korcéw chmielu®®. W za-
opatrzeniu zdecydowanie przewazaty zakupy w sytuacji, gdy zaréwno
w woj. malborskim, jak i pozostatych rejonach Prus trudno moéwi¢ o
uprawie chmielu na wielka skale. Najprawdopodobniej chmiel importowa-
no spoza Prus. Posrednikiem w "wielkim handlu chmielem" byt Gdansk,
W latach trzydziestych i czterdziestych XVII w. wysytano stamtad rocz-
nie ponad 1000, czasami 4000 workéw chmielu koronnego. Do Torunia
na poczatku XVII w. docierat w niewielkich ilosciach chmiel litewski.
Réwnoczesnie w chmiel z Korony i Niderlandéw zaopatrywali sie piwo-
warowie z Malborka (XVI w.), czasem tez Elblgga (XVII w.). W koncu
XVII w. tylko w tych dwéch os$rodkach uzywano chmielu z Rusi, Litwy,
Saksonii i Niderlandéw?®!.

W zarysowanym uprzednio obrazie powszechnego uzycia w piwowar-
stwie roznych gatunkéw krajowego i importowanego chmielu wystepuja
jednak réwniez pewne rysy.

Syreniusz charakteryzujac piwa krakowskie z poczatkéw XVII w.
wskazywat, ze tamtejsi piwowarowie czesto "chmielu podtug potrzeby nie
dajg" lub co gorsza zamiast chmielu "wierzbowe liscie, i inne ziota roz-

* Encyklopedia Rolnicza, t, VIIl, Warszawa 1899, s, 614.
* AGAD ASK LVI. S. 7, f. 89v, 95.
% »uystracja wojewodztw Prus  Krolewskich 1624", s. 33.

M. Bogucka, "Handel zagraniczny Gdafska w pierwszej po-
towie XVII w.", Wroctaw 1970, s. 36; Z. Gu 1l don L Step K o-
w s K i, "Handel Torunia z Wielkim Ksiestwem Litewskim w poczatkach
XVII w.", "Zap. Hist.", t.44, 1979, z. 2, tab. 8; WAP Gd. 369, 1/2453,
s. 91-94; 369, 1/2472, S. 41.
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maite, drudzy $winie bagno, szmer kiada, sadze z kominéw sypig" °?
Rowniez w pisanym w drugiej potowie XVIII w. "Gospodarstwie...", Mit-
terpachera znajdujemy caty szereg ros$lin, ktoére cho¢ chmielu zastgpié
zdaniem autora nie mogty bywaty jednak stosowane w krajach Europy
Srodkowej °® (bylica, szatwia, kakol pijany, rzesa ptucna).

Trudno przypuszczac, .zeby piwowarzy z miast pruskich byli catko-
wicie wolni od tego typu grzechéw. Swiadcza o tym choéby akta sadu
cechowego w Elblagu (cech staromiejski), ktdre wspominaja o uzywa-

niu zbyt matych iloéci chmielu®. O nieco mniejszym i nie tak powsze-
chnym uzyciu chmielu moéwia tez informacje o gatunkach piwa, przy
produkcji ktoérych chmiel w ogéle nie byt uzywany. Np. do XV w. na
zachodzie krajéw niemieckich warzono piwo bez chmielu (tzw. Grut-
bier). Z XIX w. z Podhala znamy recepturg piwa owsianego niechmie-
lowego. Rowniez w Prusach w XVII w. produkowano piwo bez chmielu.
Takim napojem byt warzony w Toruniu pszeniczny (biaty) tafelbier®®
Inne znane receptury piw produkowanych w browarach mieszczanskich
i starosScinskich méwig o uzyciu chmielu w bardzo zresztg zréznicowa-
nej zaleznie od gatunku piwa ilosci. Mozna stwierdzi¢, ze chmiel byt
surowcem podstawowym zuzywanym w wielkich ilo$ciach gtéwnie w pro-
dukcji jeczmiennych piw petnych, w mniejszych ilosciach piw stotowych
itd. Przy produkcji niektérych gatunkéw rezygnowano z uzycia chmielu.
Trudno natomiast ustali¢, czy piwo masowo warzone w woj. malborskim
przez chiopow (gtéwnie na potrzeby wiasne) byto réwniez chmielone.
Nie znamy bowiem zadnych receptur takiego napoju. Wspomniane powy-
zej przyktady z terenow niemieckich i Podhala kaza przynajmniej liczy¢
sie z mozliwoscig, ze czes$¢ chiopskich piw mogta by¢ niechmielona.

Postawmy wiec pytanie, jak wspdtczesni oceniali walory piw jecz-
miennych, jakie byty wartosci odzywcze trunkéw konsumowanych przez
mieszkafcow woj. malborskiego i reszty Prus, jakie walory smakowe i
trwatos¢. Przeglad tych probleméw zakonczymy krotka charakterystyka
czotowych piw pruskich.

Podstawowym rodzajem piwa, produkowanego w catych Prusach, by-
to sporzadzane zawsze z dodatkiem chmielu petne piwo jeczmienne

2 yreniusz, "Zielnik..", s5.943.

¥ L Mitterpacher "Gospodarstwo", t. I, Warszawa 1787,
s. 321. Rosliny te to bylica, kakol pijany, szatwia, rzesa ptucna.

** WAP Gd. 397/25, f. 26-26v.

*Hunteman, "Bierproduktion...”, s. 29; I.i S. Reychm a-

nowie, "Przemyst wiejski na Podhalu", Zakopane 1937, s.110-111; WAP
ToruA. Kat. II, XIII-12, f. 105v.
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(tzw. czerwone). Wedtug panegiryku Hoffmana z 1666 r. trunek taki w
Elblagu charakteryzowaty ztocisty kolor i srebrzysta piana®®, H. Knaust
prawie sto lat wcze$niej stawiat napdj elblgski na drugim miejscu w
Prusach pod wzgledem zdrowotno$ci i smaku po piwie gdanskim. Ten
sam autor dat rdwniez charakterystyke najlepszego jego zdaniem piwa
jeczmiennego w Rzeszy warzonego w Gdansku. Pisze o nim "Dantz-
scher Bier in Preussen, eine Konigin aller anderer gersten und Rothen
Biere". Ws$rdd wszystkich niemieckich piw byto ono zdaniem Knausta

najmocniejsze® . O gdaAskim "Jopenbir" zwanym tez "Dupelbir" obszer-
nie pisat tez Syreniusz (1613 r.), stwierdzajac, ze jest to piwo "ciem-
norumiane, mocne, i piiane, posilajagce, a jako syrop geste". Piwo to
produkowano takze w drugiej potowie XVII w, korzystajgc przy tym z
najlepszych gatunkéw stodu i chmielu®®

Dopelbier byt tez artykutem eksportowym Gdarnska. Np. tylko w la-
tach 1592/1593 do piwnicy miejskiej Torunia sprowadzono 117,5 fas te-
go trunku. Oczywiscie w drugiej potowie XVI w. docierat on takze na

Wielka Zutawe Malborska®®. Powstaje pytanie o jako$é (wartosci od-
zywcze) piw jeczmiennych: elblgskich, malborskich, gdarnskich czy tez
produkowanych w innych os$rodkach. Oficjalna norma zuzycia stodu na
wyprodukowanie 1 beczki piwa przez blisko pditora wieku pozostawata
niezmienna i wynosita w Elblaggu i Malborku 3 korce na 1 beczke. Za-
tamanie przyniosta tylko druga okupacja szwedzka (1656-1660), kiedy
norma w obu miastach spadta do 2 korcy. Materiaty cechowe elblaskie
pozwalajg przypuszczaé¢, ze cze$¢ piwowaréw warzyta tez 1 beczke z
15 korca stodu (por. tab. 2). Mozna watpi¢ czy w praktyce zawsze
trzymano sie ustalonej przez cech (Elblag) lub rade (Malbork) normy.
Jednak zrddiem tych informacji sg nie tylko kosztorysy produkcji spo-
rzadzane na uzytek rad przez cech, lecz takze dla drugiej polowy
XVII w, rachunki elblgskiego szpitala Sw. Ducha. Jest zrozumiate, ze w
sgsiadujacych os$rodkach, konkurujacych czeste na tym samym rynku
(np. Mata Zutawa Malborska), jako$¢ produkowanych trunkéw musiata
by¢ zblizona. Zadziwia natomiast fakt utrzymywania sie, mimo ewentual-
nych naduzy¢, tej samej normy przez tak diugi okres. Warto przy tym
okresli¢, ze miasta woj. malborskiego pod tym wzgledem nie byly w

56 WAP Gd. 392/41, s.6.
K n au st "Funff Bicher...", s. 36-37.

_ 8 Syreniusz, "Zielnik..", s. 946; B o g u ¢ Kk a "Z zagad-
nien techniki...", s. 4

%9 "|_ustracja wojew6dztw malborskiego i chetmifiskiego 1570", s. 6.
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Tabela 2, Zuzycie stodu w korcach na beczke piwa pelnego
jeczmiennego

Rok Elblag ?\.]u!hol'l;“-‘ Zrodto

1572 3 t s08(1220,f. 12

1575 3,3 | soaf1220, 1. 181

1575 ] 3,3 'l 508/1220, f, 267

1580 | l 3 508/1224, £, 6

1622 3 369, 1/25, s, 208

1635 3 397/110

1651 3 ' 369, 1/2445, s, 34-37

16563 3 i! .\“IT'I',_"-P, 5, 38

1654 3 | 369, 1/2447, s, 24

1659 2(1,5; 3)™ - | 397/26, s. 197-198, 202
508/1887

1665 ; 3 397(26, s. 299

1666 ' 3 369, 1/3395, s, 3

L700 l 3 169, 1/2472, =,126

1701 | 2 369, 1/2473, s. 94, 116

1707 i e ZDEM IV, s, 242-243

* W grudniu witadze miejskie w uzgodnieniu ze Szwedami wprowadzi-
ty norme 2 korcy, jednak cze$¢ piwowardéw nadal warzyta piwo 3 Kkor-
cowe, byty tez postulaty wprowadzenia normy 15 korca. By¢ moze sto-
sowano jg tez w praktyce.

** Norma dotyczy produkcji browaru staroscinskiego, nie za$ miesz-
czanskiego.

Prusach odosobnione. W XVI w. 1 beczke piwa z 3 korcdw stodu wa-
rzono takze w Gdansku oraz w potozonym w Prusach Ksigzecych
Pasteku i w Toruniu, Taka sama norma jeszcze w koncu XVII w. obo-
wigzywata w produkcji chtopskiej w woj. malborskim (wie§ Bagart

1691 r.)%° . Fragmentaryczne dane pozwalajg natomiast przypuszczag,
ze znacznie mniejsza byte. zawarto$¢ stodu w trunku warzonym na wsi
w browarach staro$ciriskich, by¢ moze tez szle.checkich w innych rejo-
nach Prus. W 1609 r. w browarze w Cztuchowie warzono beczke piwa
z 15 korca stodu jeczmiennego. Taka sama norma obowigzywata w

B ogucka, "Gdansk jako oérodek...”, s. 39; R. He 1 wi g,
"Geschichte der Stadt Pr. Holland", Marburg/Lahn 1960, s. 88-89; S.
Herbst, "ToruAskie cechy rzemie$lnicze", Torun 1933, s. 96; GIlin-
ski, "Die Konigsberger Kaufmanschaft...", s. 109; WAP Gd. 358, 12/3,
f 17.
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browarach staro$cinskich w Rogoznie (woj. chetminskie - 1624 r.) i w
Bzowie (woj. pomorskie - 1615 r.). By¢ moze normy te w drugiej po-
towie XVI w. byly wyzsze. Wskazuje na to przyktad Rogozna, gdzie w
latach 1565-1570 na produkcje 1 beczki piwa ciemnego zuzywano 2,5
korca stodu® . Mielibyémy wiec do czynienia, ze stopniowym spadkiem
ja.kosci produkcji staroscinskiej. Drugim obok piwa petnego powszech-
nie produkowanym i spozywanym w Elblaggu, Malborku, a takze w in-
nych miastach, trunkiem byto piwo stotowe “tafelbier”. Rozliczenia kosz-
téw produkcji, ktére przynosza wiekszosé danych o piwie petnym, z
reguty podaja tylko ilos¢ beczek tafelbieru, jakg otrzymywano z drugie-
go warzenia., niejako przy okazji warzenia piwa petnego, z tej samej
sztuki stodu. O zuzyciu stodu specjalnie przeznaczonego na tafelbier
informujg tylko rachunki elblgskiego szpitala Sw. Ducha z lat 1700,
1701. Wowczas na wyprodukowanie 1 beczki tego napoju zuzywano 0,6
korca stodu, a wiec zaledwie 1/5 normy obowigzujacej przy produkcji
piwa petnego. Z tych przypadkowych danych, jak tez z rele.cji cen pi-
wa petnego i stotowego mozna przypuszcza¢, ze podobna réznica ist-
niata w Elblagu przynajmniej przez caty XVIl w., zapewne podobnie
byto w innych miastach. Ro6znice w ilosci stodu zuzywanego do produk-
cji piwa w znacznym stopniu przesadzatly o wartosci odzywczej posz-
czegdlnych gatunkéw. Wartosé kaloryczng 1 1 piwa, w zaleznosci od
iloSci przerobionego stodu przedstawia tab. 3.

Przy obliczaniu kalorycznos$ci przyjatem nastepujace zasady. O Kka-
lorycznosci piwa decyduje zawartos¢ ekstraktu stodowego i alkoholu:
1 g ekstraktu zawiera 3,8 kcal, 1 g alkoholu - 7,08 kcal. Niestety nie
miatem mozliwos$ci ustalenia procentu alkoholu w poszczegdlnych gatun-
kach piwa. Poniewaz piwa produkowane obecnie zawieraja wedtug roz-
nych zrédet 1,5-6% alkoholu lub 2,5-5,7%, dla dalszych obliczen przyja-
tem Srednig 4%. Przyjecie statej $redniej prowadzi do zanizenia kalo-
ryczno$ci piw najmocniejszych (gdanskie podwdéjne) lub tez zawyzenia
w wypadku piwa stotowego, jednak wobec niemozliwos$ci ustalenia tych
danych przy wykorzystaniu zrédet z epoki byto to jedyne wyjscie. So-
lidniejsza podstawe majg dane o zawarto$ci ekstraktu. Zrédia informuja
bezposrednio o ilosci przerabianego stodu, jak tez gotowego napoju.
Objetos¢ beczki ustalitem w relacji, 1 beczka = 90 stoféw = 126 |. Ob-
jetos¢ 1 korca stodu wynosita 55 1 ( 1lstodu jeczmiennego wedtug
danych z pierwszej potowy XIX w. réwna sie 0,56 kg). W procesie

81 “|ustracja wojewddztw Prus Krélewskich 1624", s. 33, 270-271.
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produkcji znaczna cze$¢ uzytego stodu nie rozpuszcza sie w brzecz-
ce piwnej, lecz pozostaje w produktach ubocznych (wystodziny). Nie
wiemy jaki byt procent tych odpadéw w browarach w XVII w. Podrecz-

Tabela 3. Zawartos¢ ekstraktu i kalorycznos$é 1 litra piwa

.
|
P R ) [l

| " | ! i
Zrédta: tab. 2, 5 oraz s. 113, roz. V.

niki piwowarstwa z pierwszej potowy XIX w. informujg, ze stanowity one
okoto 50% ogélnej masy stodu®®. Tak wiec ustalajac procent stodu w
brzeczce pierwotnej (przed fermentacjg) nalezato zmniejszy¢ znang ze
zrodet globalng wielko$é stodu o potowe. W procesie fermentacji prze-
fermentuje sie dalszych 47-70% pozostatego w brzeczce stodu (réwniez
wedtug Zrodet z XIX w.). Dla. moich potrzeb przyjatem S$redni stopien
przefermentowania - 59%. W ten sposéb w gotowym piwie pozostawato
Srednio 4-1% zawartego uprzednio w brzeczce ekstraktu stodowego. Po
ustaleniu w ten sposob globalnej ilosci ekstraktu stodu w 1 beczce,
sprawg prostego dzielenia byto juz tylko ustalenie % ekstraktu w 1 1
napoju. Obliczajac taka metodg zawarto$¢ ekstraktu i alkoholu, a w kon-
sekwencji kaloryczno$¢ kilku najbardziej rozpowszechnionych w Pru-
sach gatunkéw piw, oczywiscie zdaje sobie sprawe z szacunkowego i
przyblizonego charakteru otrzymanych wynikéw. Umozliwiaja one jednak
poréwnanie wartosci odzywczych piwa i innych produktow, a takze ze-

82 "Encyklopedia Rolnicza", t. VIII, s. 686; F. H 1 av a c e k, "Tech-
nologia piwowarstwa", Warszawa 1966, s. 485-486; T. Kaczmarek,
T. Rzemieniu k, "Technologia Browarnictwa", cz. Il, Warszawa
1964, s. 109-110; J. Koncewlicz, "Piwowarstwo", Warszawa 1847,

s. 314-315, 321; Rozmiary beczek (ok. 126 |) ustalone na podstawie A.
Gilewic z "Studia z dziejéow miar i wag w Polsce"”, cz. I, Lwéw 1936,
s. 320; Hunte man, "Bierproduktion...", s. 242-244; Ch. P. N o b a Kk,
"Vollstdndiges Taschenbuch der Miinz-Maas- und Gewichts Verhaltnisse",
Bd. I, Leipzig 1851, s. 430-431; J. P e 1 ¢, "Ceny w Gdansku w XVI-XVIl w
Lwow 1937, s. 42-43; WAP Gd. 492/1242, s. 15.
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stawienie waloréw poszczego6lnych piw 6wczesnych i wspdtczesnych.
Nap6j wspoétczesny przy zawartosci ekstraktu 4-15%, alkoholu 1,5-6%

i kalorycznos$ci od 350-500 kalorii z litra ustepuje wielko$ciom ustalo-
nym przy XVII w. Z piw produkowanych obecnie jedynie porter ma war-
to$¢ ok. 800 kcal®®. Bardzo wysoka kaloryczno$é, zwlaszcza piw
podwojnych i petnych (w GdanAsku i woj. malborskim), budzi¢ moze jed-
nak watpliwosci. Umacnia je cytowana w pracy A. Wyczanskiego eks-
pertyza, z ktorej wynika, ze przy zalozeniu najprymitywniejszej techni-
ki browarniczej z 1 1 stodu mozna otrzymaé¢ 2,2 1 piwa. Tymczasem z
moich ustaledn wynika, ze przy produkcji piw petnych w woj. malborskim
w catym XVII w. wydajno$¢ ta byta trzykrotnie nizsza, nie wspominajac
0 jeszcze nizszej przy dubeltowym piwie gdanskim. Mimo to inne Zréd-
ta zdajg sie potwierdza¢ moje ustalenia. Syreniusz pisat o gdanskim
piwie dubeltowym, ze jest "jako syrop geste... tego gdzieby dobry tru-
nek do garnca piwa innego... wlal, uczyni smaczny i uzyteczny trunek,

osobliwie posilny"® . Mozna sadzie, ze gdanski “"dupelbir* byt wtasci-

wie koncentratem piwa i to wyjasnia bardzo duzy procent zawartego w
nim ekstraktu a zarazem niezwykle wysoka kaloryczno$¢. Podobnie wy-
soka byta zawarto$¢ ekstraktu w piwach z terenu Rzeszy. W XV w. w
Wismarze z 1 1 stodu otrzymywano 0,6-0,8 1 piwa. Sytuacja zmieniata

sie stopniowo, w XVI w. w tym samym miescie z 1 1 stodu otrzymywa-

no 1,6, w XVIl w. zaé 19 1 piwa petnego®. Tak wiec jako$¢ produko-
wanego tam trunku (podobnie byto w Hamburgu, Lubece i Hanowerze)
odbiegata od norm stosowanych w woj. malborskim i GdanAsku, byta
za to zblizona do wydajnosci uzyskiwanej w Toruniu, browarach staro-
scinskich woj. pomorskiego i chetminskiego czy tez Elblaga w czasie
drugiej okupacji szwedzkiej.

Bardzo wysoki procent zawartosci ekstraktu stodowego w produko-
wanym w woj. malborskim i Gdansku piwie decydowal o jego znacznej
wartos$ci kalorycznej, przewyzszajacej pod tym wzgledem nie tylko piwo
produkowane obecnie, lecz takze piwa innych miast Hanzy i jak mozna
przypuszcza¢ (na podstawie fragmentarycznych danych) pozostatych
rejonébw Prus. Tabela 3 zawiera szacunkowe obliczenie kalorycznosci
podgatunkéw produkowanych i konsumowanych na terenie wojewddztwa.
Elblaskie czy tez malborskie piwo petne zawierato tyle kalorii, ile 0,6 kg

*Kaczmarek, op. cit, s. 109; Hlavacek, op. cit,
s. 110.

S yreniusz, "Zelnik..", s. 946.
®H unte man, "Bierproduktion...", s. 21-22, 221.
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chleba zytniego lub pszenicznego, 1/4 kg kaszy jeczmiennej, 1 kg sa-
dta lub 0,6 kg $ledzi. W wypadku piwa petnego lzejszego (7,5% ekstra-
ktu) wielko$ci te byty odpowiednio mniejsze, jednak nawet elblgski ta-
felbier zawierat w 1 1 tyle kalorii, ile 15-20 dkg chleba, okoto 10 dkg
kaszy jeczmiennej, 0,4 kg sadta czy wreszcie 30 dkg $ledzi. Na dru-

Tabela 4, WydajnosS¢ piwa z 1 litra stodu w litrach

Miasto Gatunelk 2 pal, ivpol 2, P
fan A XV1 w. XVIT w, | XVI w.
Elblag pelne jeczmienne
( 3 korcowe) 0,76 0,76,
stolowe jeczmienne
(0,6 korca) 3,8
Malbork pelne jeczmienne
(3 korce) 0,75
pelne jgczmienne .
( 2 korce) 1,1
Gdarislk jeczmienne dubeltowe
(6 korcy) 0,38
Torui pszenne pelne 1,9
Bzowo 1,1
Cziuchdw 1,5
Rogozno 1,5

2rédta: patrz dla Malborka i Elblgga tab. 2, dla pozostatych miejsco-
wosci tab. 5.

gim biegunie mozna postawi¢ gdanskie piwo dubeltowe. Byto wiec piwo
nawet tafelbier napojem pozywnym, jego za$ lepsze gatunki prawdziwym
chlebem w ptynie®®

Piszac o walorach odzywczych piwa trzeba podkre$li¢, ze obecnie
sktadniki ekstraktu piwa sg przyswajane przez organizm w 95% (biat-
ko, cukier ). Oprocz tego piwo zawiera tez znaczng ilo$¢ witaminy B.
Wedtug obecnych badan 1 1 moze pokry¢ 10-35% dziennego zapotrze-
bowania cztowieka na te witamine®’

Piwo produkowane w Prusach byto z reguty chmielone (warzone z
chmielem). Dawki chmielu na 100 1 stodu wahaty sie od 3-40 1 (zob.
tab. 5). Jak wskazuje na to przykiad malborski, ilos¢ chmielu zwiek-

® A. W yczans ki "Studia nad konsumpcjag zywnoéci w Pol-
sce w XVI i w pierwszej potowie XVII w.", Warszawa 1969, s. 91, 94.

H1avacek op. cit, s 85.
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Mabela 5, Zuzycie chmielu (w 1) na 1 hl stodu jec Zmiennego
Miejscowosc Gatunek piwa 2 pohk XVI w, | 1L pot, XVII w,
- I
Elblag ‘ pelne ‘ 22
Malbork | pelne "mtode" . LO |
| peine "stare" 17 |
Grdansk pelne | 8
Torut pelne 8 l 7-8
stotowe (tafelbier) 3
Bzowo petne 40
Czluchow pelne 13
Rogozno peine 17

Zrodta: dla Malborka i Elblaga zob. tab. 2; Torun, WAP Torun, Kat.
I, XII-12, f. 13-13v, 97; Gdansk - B 0 g u ¢ kK a, "Gdansk jako oSro-
dek...", s. 31; Bzowo - "Lustracja wojewddztw Prus Krdélewskich 1624",
s. 270-271; Cztuchéw - AGAD ASK LVI, s. 7, f. 84, 95; Rogozno -
"Lustracja wojewodztw Prus Krolewskich 1624", s. 33.

szano przy produkcji piwa "starego" przeznaczonego do dituzszego
przechowywania. llo$¢ zuzywanego chmielu nie ulegta istotniejszym zmia-
nom w okresie 1550-1650. Nie daje sie tez zauwazy¢ powazniejszych
réoznic miedzy zuzyciem chmielu przez producentéw mieszczanskich i
szlacheckich. Natomiast bardzo zr6znicowany byt stopien zuzycia chmie-
lu przy produkcji poszczegdlnych gatunkéw (mniejszy przy piwach "mio-
dych" przeznaczonych do szybkiego spozycia, cienkuszach typu tafel-
bier). Podobnie byto w Rzeszy; wedtug obliczen H. Huntemana w XV w.
do 100 1 stodu dodawano tam $rednio 20 1 chmielu, w XVII w. za$ 10-
50 1. W drugiej potowie XVII w. w Wismarze na 100 1 stodu zuzywano
okoto 16 1 chmielu, w sasiadujagcym za$ przez granice Elblagu czy
ksigzecym Pasteku 12 |. Mozna stwierdzi¢, ze typowe peine piwo elblg-
skie zaliczato sie do mocniej chmielonych (22 I) nawet w poréwnaniu
do Rzeszy, nap6j za$ warzony w Malborku, a jeszcze bardziej w To-
runiu bardzo mu pod tym wzgledem ustepowat®®

Podsumowujac, mozna stwierdzi¢, ze w catym woj. malborskim do
konsumentdw docieraty przede wszystkim pozywne (15% ekstraktu) piwa
petne, jeczmienne elblaskie i malborskie, rézniace sie gtéwnie stopniem

®T e ¢c h e n "Das Brauwerk in Wismar...", s. 221, 344; H u n-
t e m a n, "Bierproduktion...", s. 85, 195; H e 1 w i g, "Die Geschich-
te...", s. 88-89.
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chmielenia, oraz znacznie lzejsze tafelbier (3%). Masowa produkcja
miejska zmuszata, jak wskazuje na to przykiad browaru zamkowego w
Malborku, réwniez producentéw szlacheckich a nawet chlopéw (przy-
ktad wsi Bagart) do wytwarzania produktu o przynajmniej zblizonych
walorach odzywczych. Szereg niestety fragmentarycznych danych wska-
zuje, ze podobne odzywcze piwo produkowano w Gdansku, natomiast w
Toruniu i browarach staro$cinskich innych wojewddztw piwa byly mniej
pozywne.

Oczywiscie obok szeroko powyzej omawianych piw petnego i tafel-
bier mieszkaricy Malborka i Elblgga pijali tez inne piwa produkcji miej-
scowej i importowane. O ewentualnos$ci produkcji piw z pszenicy pisa-
tem powyzej. Pozostaje jeszcze charakterystyka piw innych, produko-
wanych w wojewo6dztwie obok czerwonych jeczmiennych. W Elblagu
obok piwa petnego i tafelbieru otrzymywano tez nieznane blizej ilosci
cienkusza, tzw. "Schenckbier". Jak wynika z materiatbw cechowych, znaj-
dowat on zbyt przede wszystkim w posiadtosciach wiejskich miasta.
Dysponuje tez wzmiankg o produkcji w Elblaggu "Schwarzbier". Zrodta
nie podaja blizej charakterystyki tego gatunku®®. Nie mozna z pewno-
§cig stwierdzi¢, ze odpowiadat on obecnym piwom ciemnym.

Jakos¢ miejscowej produkcji czesto odbiegata od przyjetych norm i
czasami zamiast ztocistego przezroczystego napoju oferowano elblaza-
nom ciecz metng, nadmiernie rozcienczong woda, z powodu przypalenia
stodu gorzka (?) lub skwasniatg. Jak wynika z zapisek sadu cechowe-

go z drugiej potowy XVII w., piwo byto wéwczas przeceniane’®. Wyste-
powaty tez w Prusach podobnie jak w innych rejonach Polski naduzy-
cia zwigzane z falszowaniem miar piwa. Rady miejskie stale kontrolo-

waty rozmiary stoféw, halb, a takze beczek i fas. Klasycznym przykta-
dem moga by¢ tu wielkierze Chetmna z 1590 r. i Elblaga z 1700 r.

Sprawa byta ciaggle aktualna. Rajcy z Chetmna postanowili, "a gdzieby
u kogo fatszywa miara byta nalezona, tedy cynowa majg pobra¢ a gli-

niang pottuc..."™ . Podobne rozporzadzenia zapewne z niklym skutkiem
produkowatly witadze stoteczne Krakowa, jak réwniez wielu miast i mia-
steczek sasiadujgcej z Prusami Wielkopolski. Masowos$¢ i trwato$é pro-
blemu pozwala przypuszczaé, ze réwniez mieszkancy Prus otrzymywa-

8 WAP Gd. 397/41, s. 24-25; 391/41, s. 98; 397/26, s.38.
" WAP Gd. 397/25, f. 29, 52-52v, 54,

"zZ drojkows ki "Nieznane Zrodto prawa chetminskiego...",
s. 158.



112

li niejednokrotnie trunek nieco stabszy niz wskazywalyby na to jego
nazwa i cena’?. Oprécz fatszowania miar hurtowych i detalicznych z
Krakowa znamy jeszcze inny proceder. Jeden z punktéw statutu cechu
piwowaréw Kleparza zakazuje czeladnikom odlewania piwa z beczek i
uzupetniania brakéw woda. Kie mozna wykluczyé, ze pomysty takie by-
ly tez znane czeladzi browarniczej w Prusach’®

Oprécz produktu miejscowego na rynek elblaski przez caty XVII w.
docieraty piwa obce z blizszych i dalszych okolic. Juz w 1610 r. elblg-
ski cech browarnikow skarzyt sie na znaczne rozmiary tego importu
prowadzonego zarowno przez szynkarzy, jak i poszczegdlnych miesz-
czan, ze szczegdlnym nasileniem w okresie letnim. W latach czterdzie-
stych cech powotat Instygatora, ktérego zadaniem byto miedzy innymi
wykrywanie nielegalnego importu piw obcych. Zjawisko miato wiec po-
wazne rozmiary’*. Do Elblaga docieraty przede wszystkim trunki z nie-
dalekich miast Prus Krolewskich i Ksigzecych: Malborka, Tolkmicka,
Moraga, Pasteka, Swietej Siekierki, a takze piwa wiejskie, np z browa-
ru ekonomii w Marcushoff na Malej Zutawie. Z drugiej potowy XVII w.
pochodzi wzmianka o piwie bydgoskim i przysieckim (torunskim). O im-
porcie ze znacznie odleglejszych rejonéw mowig natomiast Zrodia z
pierwszej potowy XVII w. W piwnicy miejskiej znajdowaty sie wowczas
piwa lubeckie (lubische Israel), rostockie i oczywiscie angielskie. Nie-
stety milczenie Zrddet nie pozwala na charakterystyke tych gatunkow.
Wiadomo jedynie, ze piwa produkowane w Malborku i Pasteku przy po-
dobnych walorach odzywczych, byty stabiej chmielone niz elblgskie, a
wiec najpewniej o tagodniejszym smaku (mniej goryczki). Piwo bydgo-
skie byto warzone ze stodu pszenicznego, podobnie jak angielskie i
lubeckie’®

Rynek elblgski ustepowat nieco rdznorodno$cig piw obcych Gdan-
skowi. Docierato tam réwniez piwo lubeckie, rostockie, angielskie, lecz

" Borkowska— Dagiens k a, "Cechowe prawo...", s.
139|; "Alétfg przywileje i statuty miasta Krakowa", wyd. F. Piekosinski,
t. I, nr ,

8 Akta, przywileje...", t. I, nr 659.
" WAP Gd, 397/41, s. 24-25, 98.

S WAP Gd, 392/41, s. 65, 114, 134-135; 397/224, s. 10; 397/110,
s. 12; 397/241, s. 15; 397/242; 397/251; 369, 1/2447, s, 66; 397/26, s.
15; 369, 1/1447, s. 123; Innekammerampt: 1610 r., s. 189; 1619/1620 r.,
s. 117-118; K n a u s t, "Funff Bucher...", s. 25; T e ¢ h e n, "Das
Brauwerk in Wismar...", s. 146-147,
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oprécz tego stynne, ciemne i mocno chmielcne brunszwickie Mumme
oraz piwo z Zerbst. Z piw krajowych nap6j warzony w Bydgoszczy, a
takze w mniejszych miastach Prus Krélewskich (Swiecie, Grudzigdz)
i Prus Ksigzecych (Swieta Siekierka) ®. Z kolei Elblag byt lepiej za-
opatrzony niz Torun. Jeszcze w potowie XV w. sprowadzano do Toru-
nia znaczne ilosci piwa gdanskiego i elblaskiego (mocne czerwone) ze
Swidnicy, Wroctawia oraz z pobliskiej Bydgoszczy. W drugiej potowie
XVI w. w piwnicy miejskiej Torunia brak juz piw $laskich. Gtéownymi
dostawcami lekkich biatych piw pszennych byty Cheitmno i Nieszawa, w
dalszej kolejnosci Bydgoszcz, Pigtek, Wtoctawek. Oprécz tego importo-
wano piwo dubeltowe z Gdanska. Np. w 1592/1593 r. sprowadzono tu
235 beczek piwa petnego gdansiciego oraz 1 200 beczek piwa biatego
z okolicznych miast woj. chetminskiego i Kujaw’’. Piwa obce doc.era-
ty do Malborka i Ekonomii Malborskiej. W drugiej potowie XVI w. piwo
gdanskie stanowito element $Swiadczen chtopskich na rzecz Ekonomii.
Sporadyczne wzmianki o nim pochodzg takze z drugiej potowy XVII w.
Prawdopodobnie przedmiotem zakupéw byt bardzo mocny doppelbier,
opisywany juz powyzej, drogi, lecz mocg zdecydowanie przewyzszajacy
piwo miejscowe. Do miasta i ekonomii docieraty blizej nie okre$lone
ilosci piwa elblgskiego (mocniej chmielone) oraz trunki z Prus Ksigze-
cych (Swieta Siekierka). W pierwszej potowie XVII w. pojawito sig piwo
rostockie, docierato tu za posrednictwem Elblagga lub Gdanska. Do Mal-
borka naptywaty tez piwa biate - w drugiej potowie XVI w. - gitownie
ze Swiecia a w pierwszej potowie XVII w. z Bydgoszczy '®

Przedstawione powyzej wywody dotyczyty piw jeczmiennych. Trudno
natomiast blizej scharakteryzowaé¢ piwa pszenne. W opinii wspotczes-
nych byly one najbardziej pozywne. Palimirz pisat: "Piwo z pszenice
iesth nazdrowsze cztowiekowi. JeczmieA nie jest tak tuczny iako psze-
nica"’®. Byli jednak takze autorzy, ktérzy w zbytniej pozywnos$ci upa-
trywali wade trunku, zalecajac lzej strawne piwa warzone z mieszanki
stodu pszenicznego z jeczmieniem. Piwa pszeniczne z reguty wyréznia-

"Bogucka, "Handel zagraniczny Gdanska...", s. 52; M. F o—
1 t z, "Geschicht des Danziger Stadthaushalts”, Danzig 1912, s. 263.

"H., Samsonowicz, "Pozne $redniowiecze miast nadbatty-
ckich", Warszawa 1968, s. 250; WAP Torun, Kat. 11-XVI-3.

"8 | ustracja wojewédztw chetmiriskiego i malborskiego 1565", s.27,
30, 39; "Lustracja wojewddztw malborskiego i chetminskiego 1570", s
WAP Gd. 358, 12/9; 508/1914, s. 19; "Polskie ustawy wiejskie...", s.
Szpak, "Studia nad stosunkami rynkowymi...", s. 19-21, 118-120.

S Falimirz "O ziotach i moczy ich", s. 241, 251.

. 6;
228;
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ty sie jasnym kolorem (czasami z odcieniem zielonkawym)® . O wspom-
nianym powyzej piwie lubeckim wiemy, ze byto podobne w smaku do
hamburskiego, lecz nieco stabsze. Piwo za$ hamburskie zdaniem H.
Knausta (koniec XVI w.) miato smak winny. Rowniez dobre piwo litew-
skie miato wyrdznia¢ sie stodkim smakiem. Takie stodkie czy winne na-
poje byty oczywiscie znacznie stabiej chmielone, niz petne goryczki
piwa czerwone (jeczmienne). Zaletg wszystkich piw pszennych byta
tez niska zawarto$¢ alkoholu. K.naust podkreslat krétkotrwato$¢ upoje-
nia alkoholowego oraz brak bélow gtowy (kaca) nawet po wypiciu
znacznych jego ilosci. Przy tylu zaletach piwa pszenne stale importo-
wane znajdowaty zbyt na opanowanym przez nap6j jeczmienny rynku
Elblaga®?

Ceny piwa

Pozostaje jeszcze pytanie, jakie byty rozmiary dziennego spozycia
poszczeg6lnych gatunkéw, ich dostepnos¢ dla réznych grup spotecz-
nych, a wiec pytanie o ceny. Analiza cen podstawowych gatunkow piwa,
zestawienie ich z dochodami niektérych grup ludnosci oraz z cenami
innych napojow alkoholowych moze rzuci¢ Swiatto na zagadnienie popy-
tu na piwo w ogéle i na jego poszczegdlne gatunki, na rozszerzanie
sie badz zawezanie kregu konsumentéw lepszych i gorszych piw. Ze-
stawienie cen nominalnych piwa petnego czerwonego w Elblagu wskazu-
je na staty, w stosunku do sytuacji z kornca XVI w. wzrost cen.

W latach osiemdziesiagtych beczka piwa elblaskiego kosztowata 84-
105 gr, lata najwiekszego wzrostu to lata trzydzieste oraz przetom lat
pieédziesigtych i szes$¢dziesigtych XVII w. Stary spadek cen w stosun-
ku do okresu bezpos$rednio poprzedzajgcego przynosza lata siedemdzie-
sigte, osiemdziesiate tego stulecia. W okresach najlepszych $rednia ce-
na beczki w pietnastoleciu wynosita 348 gr oraz 362, 372 i 357 gr w
kolejnych piecioleciach lat 1656-1670 (tab. 6, 7), Najwieksza drozyzna
miata miejsce w okresach (1630 r. - 480, 420 gr) wojen lub w latach
po nich nastepujacych (1661 r. - 450-480 gr). Wreszcie w latach
1670-1690 nastapit spadek cen nominalnych do poziomu nieznacznie
przekraczajacego stan z lat dwudziestych wieku. Przeliczenie cen nomi-

8% Bogucka, "Z zagadnien techniki rzemiosta...", s. 49:Knau st,
"Funff Bdicher...", s. 19; H a u r, "Sktad albo skarbiec...", s, 19; M i-
c h at =z Urzedowa, op. cit, s. 436-437.

8 K nau st "Funft Bucher...", s. 25; WAP Gd. 508/1224, f. 338.
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1647| 270 | 330 | 300 | 270 3
330
1648 274 | 330 4
1649 280 | 300
390
1650 360 | 390 6 80
1651 | 360 | 450 | 405 | 360 2 70 |90 |80
1652 360 | 360 4,6 47,3
1653 405 | 300 3,3 33
1654| 270 | 300 | 285 | 300 | 3,3 | 4,6 | 3,6 | 3,6 60
1655 | 270 | 360 | 315
1656 360 4 52,3|57,3| 55
1657 | 300 | 380 | 340 32,6 | 37,3| 35
1658 | 360 | 420 | 390 64
1659 | 320 | 450 | 265 | 360 6 4,6 50
480
1660 450 | 360
1661 | 450 | 480 | 465 | 480 5,3
1662 300 6
1663 450
1664 | 300 | 480 | 390 | 330 | 3,3 | 4 3,6
330 | 390 | 360 4,6 | 4 4,3 | 4 60
1665 | 255 | 300 | 278 | 240 a 20 |a7,5|30
1666 240 | 300 4
1667 360 330 [2,6] 3,3| 3 30
1668 360 | 270 3,3 | 4
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Tabela 7. Srednie ceny hurtowe beczki piwa pelnego i tafelbier
w Elblagu w latach 1621-1700
= Wskaznik Wskaznik
e | o | WS | e | My
w groszach w g Ag
Piwo pelne
1621-1625 L88 61,5 LOO LOO
1626-1630 273 77,3 145 126
1631~1635 348 92,6 185 152
1636-1640 276 73,4 146 120
1641-1645 258 68,6 137 113
1646~1650 324 86,2 172 e
1651~1655 327 74,6 174 123
1656~1660 362 82,5 193 136
1661-1665 372 , 84,8 198 139
1666-1670 357 81,4 190 133
16711675 282 64,3 150 105
1676-1680 295 68,4 157 111
1681-1685 287 66,9 183 110
1686-1690 240 55,9 128 92
Tafelbier

1621-1630 28 B,5 100 100
1631-1640 32 8,5 114 100
1641-1650 56 14,9 200 167
1651~1660 53 12,1 189 133
1661-1670 40 9,1 143 107
1671-1680 37 8,2 132 96
1681~1690 39 9,1 139 105
1691-1700 51 11,9 182 133

Zrédla: zob, tab, 6,

nalnych na srebro wnosi do nakre$lonego powyzej obrazu istotne ko-
rekty. W latach osiemdziesigtych XVI w. beczka piwa kosztowata 72,9 ¢
srebra, w sto lat p6zniej ponizej 70 graméw (tab. 7). Nastgpit wiec spadek
wartoéci produkowanego w Elblagu trunku. Ewolucja w obrebie XVII w.
miata natomiast przebieg zblizony do nakre$lonej powyzej (ryc. 6). Ce-
ny osiaggnety apogeum w latach 1630-1635 oraz 1656-1670. Okres
1670-1690 przyniost wyrazny spadek, przy czym w latach 1686-1690
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ceny spadly ponizej stanu z lat 1621-1625. Nieco inaczej ewoluowaty
ceny drugiego powszechnie spozywanego piwa - tzw. tafelbier (tab. 7).
W stosunku do cen nominalnych z kohAca XVI w. ceny w koncu XVII w.
wzrosty trzykrotnie (1681—1690) Ilub nawet pieciokrotnie (1691-1700).

i n
IB‘DJ wskoink ce

1604 — Elbigg
----- Gdarisk

ol
1204 I  ememmem T e S

62125 2630 3135 3640 4145 4650 5155 5660 6165 6670 7175 7680 8185  B6-90 95

Ryc. 6. Dynamika cen 'hurtowych piwa w Elblagu i Gdansku ($rednie
piecioletnie). Zrédta tab. 6, 7. J. Pelc, Ceny w Gdansku, s. 57-58

Réwnocze$nie po przeliczeniu na srebro wzrost ceny piwa stotowego
w ciggu stulecia mozna oceni¢ na okoto 18% lub 55%. Cena beczki ta-
felbier osiggneta szczyt w latach 1641-1660, nastepnie spadata, aby
znow rosng¢ w ostatnim dziesiecioleciu stulecia. Ten wzrost potwierdza
tez przypuszczenie, o podobnej zwyzce ceny piwa petnego w tym okre-
sie. Rekordowe ceny tafelbieru w skali wieku przyniosty lata 1650,
1651 (70-90 gr = 16-20,6 g Ag). Wysoki poziom az do 13 lub 14,6 g
Ag osiggaty rowniez podczas drugiej okupacji szwedzkiej w latach
1656-1658. Brak danych o cenach tafelbier w 1630 i 1661 r. nie poz-
wala stwierdzi¢, czy lata te byly okresem maksymalnego ich wzrostu.
Podobnie jak w wypadku piwa petnego, ceny tafelbier liczone w srebrze
spadty ponizej poziomu lat 1621-1630 w drugiej potowie wieku, w la-
tach 1671-1680. Jednak w odr6znieniu od piwa petnego, najwiekszy
spadek miat miejsce nieco wcze$niej i byt mniejszy. Cena nie spadia
ponizej notowanej w latach osiemdziesigtych XVI w. Pozostaje pytanie,
czy ten generalny trend cen obu podstawowych gatunkéw piwa byt
podobny do obserwowanego w innych miastach Prus Krolewskich.

W Gdansku ruch cen piwa petnego byt bardzo zblizony do znanego
w Elblaggu. W latach 1646-1660 mamy do czynienia ze staltym nieznacz-
nym wzrostem (w stosunku do stanu z lat 1611-1615), pdézniej do lat
dziewiecédziesiatych nastepuje powolny spadek cen. Ceny sg tu bardziej
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stabilne, wykazujg, mniejsze wahania niz w Elblaggu. Wreszcie kiedy w
Elblagu lata 1661-1.665 byty okresem szczegdlnie wysokich cen (skut-
ki wojny, gtodu), w tym samym czasie w Gdansku powoli spadaty. Ce-
ny gdanskie takze w koncu lat osiemdziesigtych w najgorszym okresie
piwowarstwa spadty tylko nieznacznie ponizej stanu z lat 1611-1615,
na tym poziomie utrzymywaty sie do kornca wieku nie wykazujgc ten-
dencji do zmian. Fragmentaryczno$¢ Zzrddet z innych miast nie pozwala
przeprowadzi¢ podobnej analizy ruchu cen piwa w tych o$rodkach.
Pewnym wyjatkiem jest tylko sytuacja Malborka (tab. 8). Wiele wskazu-
je na to, ze tutaj ceny piwa swe apogeum osiggnety w latach czter-
dziestych XVII w., w ostatnim za$ trzydziestoleciu spadaty (do 45 g Ag).
Generalny trend i tu bytby wiec zblizony do znanego z Elblgga i Gdan-
ska. Wspdlny dla miast trojkata Gdansk-Malbork-Elblag byt wyraZzny
wzrost cen piwa w pierwszej polowie XVII w. (szczeg6lnie w latach
czterdziestych i pieédziesiagtych), nastepnie za$ ich gteboki spadek po-
nizej poziomu z poczatku wieku, czasami nawet z konca XVI w. W ElI-
blaggu w latach dziewiecdziesigtych daje sie zauwazy¢ tendencja do
wzrostu cen, szczegdlnie tafelbier. Oczywiscie kazde z miast miato swa
specyfike, miedzy innymi na ceny w Elblagu wyrazny wptyw wywarty
wojny i towarzyszgce im Kkleski elementarne (drozyzna w latach 1630,
1631, 1659-1665). Podobna tendencja wystgpita w miastach pdéinocno-
niemieckich. Po statym, trwajacym tam do okoto 1660 r., wzro$cie cen
piwa kolejne trzydziestolecie przyniosto gwattowne zatamanie, lata 1690-
1720 za$ ponowng nieznaczng, dalekg od poziomu z lat 1660 r., pod-
wyzke cen® . Do kofca XVII w. ceny w krajach niemieckich nie spadty
jednak ponizej poziomu S$redniego z drugiej potowy XVI w. Spadek byt
wiec mniej gwattowny niz w Elblagu lub Gdansku. Trzeba tu dodac, ze
w drugiej polowie XVI w. ceny w Rzeszy, podobnie zresztg jak ceny
gdanskie, rosty. Np. w latach 1550-1554 beczka piwa kosztowata w
Gdarnsku $rednio 43,2 g Ag, w latach 1596-1600 za$ 62,4 g Ag®.
Jesli dynamika cen piwa petnego w gtéwnych miastach woj. malbor-
skiego i w Gdansku byta zblizona, pozostaje pytanie o uktad cen w
ptaszczyznie geograficznej, wielko$¢ rdéznic miedzy poszczegdélnymi re-
jonami Prus i miastami. Fragmentaryczne dane Zrodtowe uniemozliwiajg
przeprowadzenie precyzyjnego pordéwnania $rednich cen tego samego
gatunku piwa dla wielu miejscowosci w danym okresie. Pojedyncze

2 unteman, "Bierproduktion...", s. 211.
8 Tamze, s. 149-150; Pelc, "Ceny w Gdafsku...", s. 57-58.
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Tabela 8, Ceny piwa jeczmiennego pelnego i tafelbier w Malborku
1572-1701 w gr

Piwo pelne Tafelbier

Rok
R0 beczka stof beczka

miri., | max. | &, taaxa | min. Sr. |max. taxa | mir. | max, Sr. | laxa

1589 60

~1

68 0,3 0,6 20

1627 360 4
1632 390 | 4 4,3
1636 | 360 375 a68

1640 | 360 450 405

e
©

1641 360 450 405 4 90
1642 | 360 150 405 4 5
1643 | 360 450 405 405 5

1644 | 360 | 450 | 405

'
{411

L6456 | 360 | 450 | 405

L

—_—
[1]
w
[

1646
1648 360 | 390
1649

]
L2
#]

= W

1653

W

1659 360 | 4 5]
1660 3

1671 330 |4 6

&1
Ly

1674 4
1675
1676

(51 &

&

1679 4
1682 210

1701 4,6

Zrodta (wszystkie WAP Gd.): 1572-508/1220, f. 12; 1575-508/1220, f. 181;
1576-508/1220, f. 267; 1589-508/1224, f. 6, 31-32; 1627-508/1914, 5. 90-95; 1636-
508/1914, s. 104-108; 1640-508/2173, f. 4, 6v-7v; 1641-508/2173, 10-23v; 1642-
508/2173, f. 26, 28-32; 1643-508/1914, s. 141-146; 1644-508/1914, s. 156-159, 166;
1645-508/2173, f. 40, 42v-48v; 1646-508/1914, s. 169, 181-184, 186; 1648-508/1914,
s. 202, 207; 1649-508/1914, s. 221; 1653-508/1914, s. 240-241; 1659-508/1887 -
maj 1659, pazdziernik 1659; 1671-508/746; 1574-508/747; 1675-508/747; 1676-
508/748, s. 6, 12, 15, 20; 1679-508/747; 1682-3/1, s. 676-677; 1701-508/749, s.
19, 20, 32, 33, 36.

*Jak przy tab. 6.
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wzmianki, moga tylko wskaza¢ na pewne roznice i podobienstwa. W tej
sytuacji zestawitem mozliwie najblizsze sobie chronologicznie wzmianki
o cenach piwa petnego w réznych miastach. W Elblaggu w ostatnim dwu-
dziestoleciu XVI w. w latach 1587, 1588 beczka piwa kosztowata odpo-
wiednio 105 i 84 gr. W rok pdézniej w Malborku cena zamykatla sie w
granicach 60-75 gr, w Grudzigdzu w granicach 70-90 gr (lata 1591-
1596) w Gdansku (lata 1589, 1590) 60-80 gr ®*. W latach czterdzie-
stych XVII stulecia $rednia cena beczki piwa wynosita w Gdansku

220 gr, w Elblagu 291 gr, w Malborku za$ 400 gr. V/ latach 1660-1670
ceny piwa we wszystkich tych osSrodkach byty znowu zblizone. W Elbla-
gu w 1667 r. cena piwa wedtug taksy wynosita 330 gr, w Gdansku w
tym samym roku w mie$cie 285 gr, w posiadtoSciach za$ na Mierzei
Wislanej 300 gr. W Malborku (niestety tu dane pochodza z 1659 r.)
360 gr, w Andrzejowie, za$ jednej ze wsi woj. malborskiego 270 gr
(1668 r.), a wiec rozpieto$¢ ceny najwyzszej i minimalnej wyniosta ok.
25%. Mozna przypuszczac, ze ceny piwa na obszarze catego wojewddz-
twa i pobliskich posiadtosci gdanskich byty bardzo zblizone, moze na-
wet jednakowe® . Do podobnych wnioskéw sktania poréwnanie danych

z lat siedemdziesigtych. Rozpietos¢ cen w Gdansku (1675 r.), Elblagu
(1674 r.), Malborku (1671 r.), a takze w odlegtym Toruniu (1675 r.)
jest w zasadzie niewielka 240-330 gr. Przy czym dla trzech pierwszych
miast zamyka sie w granicach 270-330 gr®. Przy zblizonym poziomie
cen w gtdwnych osrodkach wojewodztwa malborskiego i w Gdansku za-
skakujg z reguty nizsze niz w Malborku lub Elblagu ceny gdanskie
(wyjatek stanowi koniec XVI w.) oraz w XVII w. najwyzsze ceny w Mal-
borku. By¢é moze o nizszych cenach w Gdansku decydowata niechetna
tamtejszym browarnikom polityka wtadz miejskich, moze masowy naptyw
piwa z okolicznych wsi i innych miast. Jednak konkurencja piwa obce-
go i miejskiego miata tez miejsce w miastach woj. malborskiego, gdzie
ceny trunku byly jednak wyzsze. Trudno tez wytlumaczy¢ wyjgtkowo wy-
sokie ceny w Malborku w latach czterdziestych XVII w. Nie mozna wy-
kluczyé, ze o wysokiej Sredniej cenie 450 gr za beczke, przy réwno-

8pelc "Ceny w Gdansku...", s. 57-58, 149; WAP Gd. 397/39,
f. 7; 508/1224, £. 6, 31, 32; X. Froelich, "Geschichte des Grau-
denzener Kreises", Danzig 1885, t. I, s. 111-112.

8 WAP Gd. 2/5, f. 396; 508/1877; Paczkows ki, "Opis Krélew-
szczyzn...", s. 107-108; F. B e ¢ Kk, "Vom Volkslebern auf der Danziger
Nehrung (1594-1814)", Marburg/Lahn 1962, s. 51-52.

8 polskie ustawy wiejskie...", s. 321; WAP ToruA, Kat. Il. XVI.45,
s. 304-309, 362, 409, 418, 419, 423. 446.
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czesnym wystepowaniu piwa kosztujgcego 360 gr, zadecydowaty nieuch-
wytne w zrddiach rdznice gatunkowe.

Wtadnie rdznice w cenach poszczegdlnych gatunkéw piwa wypada
przedstawi¢ obszerniej. W Elblagu, a takze w innych miastach i wsiach
pruskich trunkiem spotykanym pospolicie obok piwa petnego jeczmien-
nego byt znacznie stabszy tafelbier. O jego nieco odbiegajgcej od ob-
serwowanej w wypadku piwa petnego dynamice wzrostu cen pisatem
powyzej. Teraz wypada okresli¢ stosunek ceny tafelbier do ceny piwa
petnego. Stosunek ten w Elblaggu ksztattowat sie od 1:5 (lata 1650, 1651,
1654, 1687) do 1:21 (rok 163l), Srednio w pierwszej potowie XVII w.
wynosit on 1:11, w drugiej za$ 1:8. Byt wiec tafelbier napojem wielo-
krotnie tanszym niz piwo peine. Podobnie stosunek ten uktadat sie w
drugiej potowie XVI w. Np. w 1587 r. beczka piwa petnego kosztowata
w Elblggu 105 gr, tafelbier za$ 11,5 gr (por. tab. 6). Inny byt uktad
cen piwa peinego i tafelbier w Malborku. Piwo peine malborskie byto
jednak stabsze od elblgskiego (w Malborku 2, w Elblaggu 3 korce sto-
du na beczke wedtug oficjalnych receptur). Stad w Malborku w koncu
XVI w. stosunek cen piwa petnego i stotowego ksztattowat sie w przy-
blizeniu $rednio 1:4, w pierwszej potowie lat czterdziestych XVII w. 1:4
lub 1:5, tylko ostatni, rok, przy ktérym mamy odpowiednie dane, 1:8
(por. tab. 8). Nie wykluczone takze, ze w Elblaggu jako tafelbier sprze-
dawano tez najgorszy cienkusz "Schenckbier”, nie ma jednak wzmianek
0 jego cenie. W 1659 r. w Malborku beczka tego trunku kosztowata
40 gr. Kwota ta stanowita 1/9 ceny piwa petnego i udziat ten jest zbli-
zony do stwierdzonego w Elblagu, takze w drugiej potowie wieku, wia-
$nie przy tafelbier. Nie wiemy, jak w miastach ksztattowal sie stosunek
cen tafelbier i cienkusza. Jedyna wzmianka na ten temat pochodzi z
okolic Cztuchowa. W 1636 r. za piwo stotowe ptacono 40-50 gr, za

cienkusz za$ 12-16 gr® . Niewiele wiadomo o uktadzie cen piwa petne-
go i stotowego w innych o$rodkach piwowarstwa. W Gdansku w XVII w.
tafelbier kosztowat potowe ceny piwa petnego (gdanskie piwo stotowe

zawartos$cig stodu nie ustepowato piwu peinemu w Elblaggu). W Gdansku
produkowano takze cienkusz (tzw. krolling). W drugiej potowie XVI w.

beczka tego napoju kosztowata okoto 1 grzywny wobec 6 grzywien ce-
ny piwa petnego gdanskiego® . Wyrywkowe dane z hanzeatyckiego Wis-
maru wskazujg na jeszcze szerszg, niz obserwowana w Prusach, game

8 WAP Gd. 508/1222, f. 269; 508/1877 - uchwata rady Malborka z
16 XIl 1659.

8 Bogucka, "Gdansk jako osrodek..,”, s. 38-39.
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mozliwosci. Np. w 1557 r. beczka piwa peinego kosztowata tu 30 szy-
lingdbw, w 1561 r. tafelbier 12 szylingow (1:2,5), w 1709 r. beczka pi-
wa 6,5 marki, tafelbier za$ 4,5 marki. Ro6znica w cenie i najpewniej
tez jakosci wyraznie malata i byla znacznie mniejsza niz w Prusach ®

Jak widaé, w niektérych os$rodkach tafelbier byt lzejszym piwem sto-
towym niewiele ustepujgcym piwu peinemu (Gdansk, Wismar), w innych
za$ najgorszym cienkuszem (Elblag). Zestawiajgc ceny piwa petnego
czerwonego i gorszych gatunkéw trzeba tez pamieta¢ o rodznicach mie-
dzy poszczeg6lnymi gatunkami piwa petnego jeczmiennego. W Elblagu,
a takze w Toruniu i innych miastach z reguty wyr6zniano tzw. "Althier"
i "Junghier". Do produkcji pierwszego przy takiej samej ilosci stodu zu-
zywano wiecej chmielu zapewniajgcego napojowi odpowiednig trwatos¢.
Jungbier byt w zasadzie przeznaczony do szybkiego spozycia. Niestety
rachunki odnotowujgce wydatki na piwo z reguty podajgc cene nie okre-
$lajg czy chodzi o piwo stare czy miode. Do wyjatkéw nalezy wzmian-
ka z rachunkéw Elblgga z 1623 r. podajagca cene beczki piwa starego
(220 gr) i miodego (180 gr) (zob. tab. 6). Prawdopodobnie swoisty
gatunek "Altbier" stanowito tez piwo "marcowe" wzmiankowane w Elbla-
gu w latach 1656-1657 w cenie 360 gr za beczke. W tym samym cza-
sie beczka piwa petnego kosztowata 300 gr (tab. 6). Niestety sporady-
czne informacje o cenach poszczegdlnych podgatunkéw piwa peinego
uniemozliwiajg ich zestawienie w odrebnych ciggach chronologicznych,
a niskie ceny "Jungbier" czy tez wysokie "marcow" wplywajg na S$red-
nie z poszczeg6lnych lat, ktore przedstawitem powyzej. Wysokie ceny
wyrozniaty tez produkowane na niewielka skale w miastach pruskich
piwo "czarne". W 1576 r. w krdélewskim obozie pod Gdanskiem beczka
tego trunku kosztowata 48 gr, piwa za$ biatego tylko 40 gr. W Malbor-
ku w 1628 r. beczka piwa "czarnego" kosztowata 400 gr, podczas gdy
miejscowe piwo jeczmienne (czerwone) tak wysoka cene osiggneto do-
piero w latach czterdziestych® .

Oprécz piw miejscowych mieszkancy miast konsumowali piwa produ-
kowane na wsi, w sasiednich miastach oraz poza granicami Prus Kro-
lewskich i Rzeczypospolitej. Ciaggte narzekania cechdw browarnikow
sktaniajg do przypuszczen, ze piwa wiejskie i z pobliskich miast na
terenie miast wielkich, jak Gdansk czy Elblag, konkurowaty cenami z
miejscowym produktem. Ta prawidtowo$¢ dotyczyta czasami takze impor-

8 T echen, "Das Brauwerk in Wismar...", s. 212-213, 215.
O WAP Gd. 398/5; 369, 1/4011-1014; 508/1222, f. 269; 508/1224, f.338.
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tu z dalszych regionéw. Np. w latach siedemdziesigtych i osiemdziesig-
tych XVI w. S$rednia cena sprowadzanego do Malborka piwa biatego
bydgoskiego zamykata sie w granicach 35-52 gr za beczke, w tym sa-
mym czasie beczka miejscowego piwa jeczmiennego kosztowata 60-

75 gr.

Inaczej ksztattowaty sie ceny piwa importowanego drogg morskg z
miast poétnocnoniemieckich i Anglii. Np. w 1610 r. w Elblaggu 1 stof piwa
rostockiego kosztowat 1,66 gr, piwa za$ miejscowego biatego 1,2-1,3 gr.
W 1640 r. za stof piwa czerwonego elblgskiego ptacono 2 gr, za te
samg ilos¢ trunku z Lubeki (biate pszenne) 2,5 gr, z Anglii (biate

pszenne) 3,5 gr®. Znacznie wieksze rozpietoéci niz w miastach por-
towych wystepowaty w os$rodkach zaplecza. Np. w Malborku w 1628 r.
stof piwa rostockiego kosztowat 9 gr, ta sama ilo$¢ trunku miejscowe-
go 4 gr. O tej zwiekszonej ro6znicy decydowaty najpewniej koszty tran-
sportu z Gdaniska lub Elblaga®®

Powyzej analizowatem przede wszystkim ruch cen hurtowych (I becz-
ki). Powstaje pytanie, jak zmiany cen hurtowych wptywaty na ceny de-
taliczne piwa (1 stof = 14 1). Ceny nominalne piwa elblaskiego petne-
go od lat siedemdziesiatych XVI w. do polowy lat dwudziestych XVII w.
nie ulegaty zasadniczym zmianom stale mieszczac sie w przedziale
1,3-2,3 gr (por. tab. 6, 9). Po okresie drozyzny w korncu lat dwudzies-
tych (15 gr), do konca XVII w. ceny nominalne utrzymywaty sie w gra-
nicach 3-4 gr, ze skokami w go6re 5-6 gr tylko w 1650 r, oraz w la-
tych 1659-1662 (okupacja szwedzka, gt6d). Znacznie bardziej fragmen-
taryczne dane z Malborka (tab. 8, 9) wskazujg na wyrazny skok cen
w goére w koncu lat dwudziestych XVII w. (od 1,6-4 gr), a nastepnie do
poczatku XVIII w. stabilizacje na poziomie okoto 4 gr. Poczawszy od
lat trzydziestych stulecia mozna stwierdzi¢ stagnacje cen detalicznych
na poziomie okoto 1 g srebra (wahania w Elblaggu 0,798-0,980, w Mal-
borku 0,957-1,144). Ponownie, jak przy cenach hurtowych zaskakujag
od lat trzydziestych stale nieco wyzsze ceny piwa w Malborku. Rdéwno-
cze$nie inne informacje, np. zawarte w rachunkach z odbytej w 1644 r.
podrézy kancelisty elblgskiego do Malborka i Sztumu, wskazujg na
brak roéznic w cenach detalicznych na terenie wojewo6dztwa. Hoffman w

°15 7z pak, "Studia nad stosunkami rynkowymi...", s. 35-36, 122.

%2 WAP Gd. Miasto Elblag, Innenkdmmerampt 1640/1641 r.,s. 12,
140-146.

% WAP Gd. 508/1224, f. 338.
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Tabela 9, Ceny detaliczne (1 stof) piwa pelnego jgczmiennego
w Elblagu i Malborku™

Elblag Malborlk

e cena cena Lata cena cena

w gr w g Ag w Bgr w g Ag

1598 1,3 0,878 1589 0,5 0,347

1621-1630 5,4 1,647 1620 1,6 0,710

1631-1640 T3 0,984 1632 1 1,064

1641-1650 3,7 0,843 1636 4,3 1,144

1651-1660 4,3 0,980 1641-1650 4,2 0,957

1661-1670 4,3 0,980 1651-1660 4,6 1,048

1671-1680 4 0,888 1671-1680 4,5 0,999
1681-1690 4 0,932
1691-1700 B3 0,932

*7rédto: tab. 6, 8. Srednie z poszczegdlnych lat i dziesiecioleci.

ciggu Kilku dni na przetomie maja i czerwca 1644 r. odnotowatl ceny
piwa w Nowym Dworze i Malborku (2,5 gr piwo petne, a takze piwo
biate). Nieco nizsza byta cena (2,3 gr) piwa petnego w Elblaggu w sier-

pniu tegoz roku®®. Réwniez produkowane i szynkowane we wsiach szla-
checkich piwo petne nie odbiegato ceng od napoju szynkowanego w El-
blaggu. Wedtug kilku wzmianek z 1653 r. stof piwa w tych wsiach kosz-
towat 3,2-3,5 gr, w tym samym czasie w Elblaggu 3,3, w Malborku za$

4 gr %, Czy wzglednie jednolite ceny detaliczne piwa woj, malborskiego
odbiegaty znacznie od cen notowanych w tym samym czasie w innych
rejonach Prus. Lakoniczne wzmianki zrodtowe, nie podajg charakterys-
tyki piwa (surowiec, zuzycie stodu), w zasadzie uniemozliwiajac szer-
sze pordwnania. Pewng wskazowka jest wzmianka o piwie sprzedawanym
chtopom w starostwie cztuchowskim po 3 gr za stof (1636 r.). Wedtug
receptury z 1610 r. beczke takiego piwa warzono z 15 korca stodu.
Jesli proporcje te nie zmienity sie, to r6znica w cenie tego piwa i dwu-
krotnie mocniejszego (przynajmniej wedtug znanych receptur) napoju wa-
rzonego w Elblaggu lub Malborku byta minimalna. W tym samym roku w

Elblagu stof piwa kosztowat 4 gr, w Malborku za$ 4,3 gr®

““WAP Gd. 369, 1/1428.
SWAP Gd. 2/4, s. 239, 252.
SWAP Gd. 359, 28/82.
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Przedstawione powyzej rozwazania nad zmianami i wzajemnym ukta-
dem cen piwa majg znaczenie tylko pod warunkiem zestawienia ich z
dochodami przynajmniej niektdrych grup ludnos$ci. Jak w warunkach ge-
neralnie rzecz ujmujac powolnego (z wyjatkiem okreséw og6lnej drozy-
zny) wzrostu cen piwa w XVI w. i pierwszej potowie XVII w. (do lat
sze$Cdziesigtych) oraz stagnacji a nawet spadku tych cen u schytku
wieku XVII ksztattowata sie sita nabywcza ludnosci. Przy braku komple-
ksowego opracowania cen i ptac w Prusach (wyjatek stanowi Gdansk)
odpowiedz sitg rzeczy musi by¢ fragmentaryczna. Stan zrddet pozwala
jedynie na analize ptac dnidowkowych np. elblgskich czeladnikéw cie-
sielskich i murarskich. W Elblaggu, podobnie jak w innych wielkich mia-
stach Prus, robotnicy dniowkowi stanowili liczng grupe, ptace za$ jakie
otrzymywali byty podstawg ich dochodéw. Dochody tej grupy mozna
okresli¢ dos¢ precyzyjnie, podczas gdy w wypadku innych kategorii
spotecznych (rzemie$lnicy samodzielni, czeladz ptatna tygodniowo z wy-
zywieniem, kupiectwo) jest to problem wymagajacy odrebnych studidw
nad strukturg spoteczng i majatkowg miasta. W XVII w. obserwujemy
witasciwie catkowita stagnacje ptac realnych (w srebrze) ciesli oraz
nie nadgzajacy za wzrostem cen piwa wzrost ptac murarzy (tab. 7, 10).
Nawet w okresie drozyzny artykutéw zywnosSciowych w latach 1656-
1660, kiedy ceny piwa petnego wzrosty w stosunku do lat 1621-1625
0 36%, a stotowego o 33%, ptace cies$li wzrosty o 7%, murarzy za$ o
22% w stosunku do pierwszego C¢wieréwiecza XVII w. W ostatnim trzy-
dziestoleciu ptace obu grup powaznie spadly; w wypadku ciesli ponizej
poziomu z lat 1604—1625. W efekcie stale malaty mozliwosci nabywcze
czeladzi. Za jedna dniéwke czeladnik murarski mogt w latach trzydzies-
tych zakupi¢ 5,6 1 piwa petnego, u schytku wieku prawie o litr mniej
(4,7), czeladnik ciesielski stale gorzej uposazony mogt naby¢ odpo-
wiednio 5,3 i 4,2 1. Trzeba zaznaczyé¢, ze najwiekszy spadek sity na-
bywczej tych grup miat miejsce w latach czterdziestych i na poczatku
piecdziesigtych, druga za$ potowa XVII w. przyniosta juz tylko bardzo
powolny i nieznaczny dalszy jej spadek. Poréwnanie dynamiki cen piwa
petnego i stotowego oraz ptac dwdch wyzej wymienionych grup robotni-
kow dniéowkowych skiania do przypuszczenia, ze wyrazny spadek cen
piwa petnego w ostatnim trzydziestoleciu XVII w. mozna wigza¢ wtasnie
ze stabnagcg sitag nabywczg ubozszych grup ludnosci. By¢ moze odwrot-
noscig tego zjawiska byt u schytku XVII w. pewien wzrost cen tafelbier
wywotany najpewniej rosngcym popytem na ten znacznie tanszy gatunek
napoju (por. tab. 7). Pozostaje jeszcze pytanie, w jakim stopniu ustale-
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Tabela 10. Place dnidwkowe czeladnikéw ciesielskich i murarskich
w Elblagu 1604-1699 (&rednie wieloletnie)
o Wskaznik w srebrze
Ciesla Murarz
Lata Sy
ciesla murarz
gr g Ag ar g Ag

1604-1624 5,9 2,9 5,6 2,7 100 100
L630~1634 10,8 2,8 12,2 3,2 96 119
1637-1640 12,2 3;2 12 3,2 110 119
1651-1653 13,3 3 15,3 25 103 130
1656-1659 13,6 3,1 14,5 H3 LO7 122
1676-1679 12,7 2,8 13,8 3 96 111
1681-1684 12,5 2,9 14,3 3,3 100 122
1687-1.689 12,3 2,9 13;5 31 100 115
1691-1694 12,5 2,9 13,6 3,2 100 119
1699 12 2,8 13,5 3,1 96 115

Zrodta: WAP Od. ksiegi kamlarii Innenkammerampt z odpowiednich
lat, zespot w porzadkowaniu, 1604, s. 45, 51, 65, 106; 1610, s. 50, 125; 1615,
s. 105-107. 139, 145; 1619 - s. 69, 75; 1624 - s. 70; 1627 - s. 80; 1630. s. 125-
129; 1633 - s. 119-123; 1637 - s. 172-176; 1640 - s. 133-134; 1644 -
s. 259-261; 1650 - s. 222; 1651 - s. 195; 1652 - s. 195-196, 201-202;
1654 - s. 254-256; 1655 - s. 230; 1658 - s. 118-119, 124-125; 1676 -
s. 184-187; 1677 - s. 152-154; 1678 - s. 193, 197, 202-203; 1679 - s.
233, 235, 241, 247; 1681 - s. 191, 195, 197-198, 225, 229; 1683-397/
905; 1687 - s. 196, 201, 205; 1688 - s. 191-200, 236-244; 1689 - s.
155, 163, 166; 1692 - s. 200, 239, 249; 1693 - s. 233, 191; 1694 - s.
195, 197, 221, 227, 231-232; 1699 - s. 195-196, 225, 233-234.

nia dotyczgce cies$li i murarzy w przekroju catego XVII w. s3g reprezen-
tatywne takze dla sytuacji innych pracownikéw najemnych. W 1596 r.
niewykwalifikowany robotnik dnidéwkowy zarabiat w Elblaggu 3 gr dzien-
nie, suma ta wystarczata na zakup 2,8 1 piwa petnego lub okoto
7 1 piwa stotowego. W 1677 r. taki sam robotnik za dniéwke wyno-
szacg okoto 10 gr mogt naby¢ okoto 3,5 1 piwa petnego. W Malborku
w 1643 r. dniowka robotnika niewykwalifikowanego wystarczata na za-
kup 2,1 1 piwa petnego, w 1701 r. za$ na 2,7 1°". Te utamkowe dane
wskazujg na mniejszg site nabywczg robotnikéw niewykwalifikowanych
niz cie$li i murarzy, réwnocze$nie na stopniowy wzrost plac tych pierw-
szych i zmniejszanie sie roznic miedzy grupami.

Podsumowujac mozna stwierdzi¢, ze w Elblaggu wzrost sity nabyw-
czej robotnikbw najemnych nie nadgzal za wzrostem cen, co zmniejsza-

" WAP Gd. 397/255; Miasto Elblag Innenkdmmerampt 1596 r.



131

to rozmiary konsumpcji piwa petnego na korzys¢ tafelbier szczeg6lnie
u schytku XVII w. W XVII w. pracownik najemny za catg dnidwke mogt
nabyé od 2-5 1 piwa petnego.

Podobnie w Elblagu, takze w Gdansku i innych miastach Hanzy
wartos¢é ptac wiasciwie tylko wyréwnywata skutki inflacji, a i to nie za-
wsze.

W Gdansku $rednia dnidwka murarska w latach dwudziestych XVII w.
spadta ponizej poziomu z lat 1600-1620, lata trzydzieste przyniosty nie-
znaczny wzrost (7%). Wyrazny skok widoczny jest dopiero w drugiej
potowie stulecia, jednak nawet w latach pieédziesigtych kiedy byt on
najwyzszy dniowka przekraczata tylko o 33% stan z pierwszego dwu-
dziestolecia. Natomiast lata 1680-1700 przyniosty wyrazny spadek ptac® .

Piwo a inne napoje alkoholowe

Problemem zasadniczym przy rozwazaniu roli piwa w wyzywieniu
ludnosci jest nie tylko problem uktadu cen piwa i innych podstawowych
artykutow spozywczych (chleb, kasze, ryby, sol, mieso), lecz ukitad
cen, a takze wielkosci produkcji innych napojéw mogacych stanowi¢
substytut piwa. Konkurentem piwa na mieszczanskich i wiejskich sto-
tach byta w omawianym okresie wddka, w mniejszym zakresie wino i
miéd.

Sposrdod trzech wielkich miast pruskich w Elblaggu masowa produk-
cja wodki ma najpdézniejsza dokumentacje zrédtowa. Uchwata rady z
1622 r. potwierdzita prawa wszystkich obywateli do pedzenia wodki ®°
Z lat dwudziestych XVII w. zachowaty sie rowniez w rachunkach miej-
skich wzmianki o podatku tzw. "Grapengeld" od produkcji woédki. Pakt
opodatkowania $wiadczy juz o znaczacej skali produkcji, z drugiej jed-
nak strony zestawienia z reguty nie wyodrebniaja dochodéw w tej po-
zycji, podajac jg razem z niewielkim w sumie wpltywem z innych Zrdodet.
Na rosnace znaczenie produkcji wodki wskazuje zaostrzenie sie w
potowie XVII w, konfliktu gorzelnikéw z browarnikami. Chodzito o pier-
wszenstwo w przemiale stodéw ' . Wiecej informacji o gorzelnictwie
przynoszg jednak dopiero materiaty z drugiej potowy XVII w. Produkcjg
zajmowata sie wowczas liczna grupa osob. Np. w 1689 r. przed sadem

% p e 1 c, "Ceny w Gdansku...", s. 107.
® WAP Gd. 369, 1/25, s. 97.
10WAP Gd. 369, 1/2981, s. 18.
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wety stawalo 29 osdb oskarzonych o uchylanie sie od podatku z tytu-
tu pedzenia wodki. A przeciez z pewno$cig stanowili oni tylko cze$¢
0g6tu producentédw. W ostatnim trzydziestoleciu XVII w. gorzelnictwem
legalnie zajmowali sie nie tylko mieszczanie elblgscy, lecz takze miesz-
kancy wsi menonickich w posiadtosciach miasta. W niektérych latach
produkcja prowadzona przez tych ostatnich ($Scislej zuzycie przez nich
stodow) byta wieksza niz mieszczan. Bardzo trudno okre$li¢ ilo$s¢ wadd-
ki pedzonej z tych sporych ilosci stodu (tab. 11). Nie znamy miejsco-
wych receptur. Nalezy tez pamieta¢ o gatunkowym zréznicowaniu wadki.

Tabela 11. Przerdb stoddéw gorzatczanych w Elblaggu w korcach

Rolk Miasto TG LR Zrédlo
miejslkie

1668/1669 2681 ? Innenkimmerampt s, 50-62
]i')'."l,"ll":?:'J 2023 3000 n i s. 57-58
1679/1.680 2592 2955 " " s. 56-60
1682 7597 7 492/646, s, 379
1688[1689 4238 1560 Innenkdmmerampt s, 67=-70
1689[1690 3700 1877 " i S. 40-49
1699[/1700 2016 3180 " " s. 57-60

Miasto i terytorium ogdétem

Mimo to, tylko dla najogdlniejszej orientacji, mozna okresli¢ rozmia-
ry elblaskiej produkcji na podstawie receptury stosowanej w dru-
giej potowie XVII w. w Matopolsce. Wedtug Haura ze 100 1 zboza
mozna bylo otrzymaé 13,5 1 wédki *°*. Przyjmujac ten przelicznik moz-
na stwierdzi¢, ze np. w 1682 r. (najwieksza produkcja) w Elblagu wy-
produkowano legalnie okoto 56 000 1 wddki, za$§ w 1674/75 (najmniej-
sza produkcja) 37 000 I. Srednia do odnotowanych w Zréditach lat wy-
nosi okoto 43 000 1 (por. tab. 11). Wydaje sie, ze bioragc pod uwage
zanizenie danych na skutek uchylania sie od podatkow pokaznej liczby
gorzelnikéw, oraz domowej produkcji mozna przypuszczaé, ze roczna
produkcja wddki u schytku XVII w. (lata 1674-1700) zamykata sie w
granicach 40 000-60 000 1 rocznie. Oznaczatoby to 2,5-4 1 na gtowe
mieszkanca.

Y14 aur, "Skiad albo skarbiec...”, Wzér rozliczenia gorzelni.
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Wiele wskazuje na to, ze wddka powoli i stopniowo wypierata piwo
z mieszczanskich i chtopskich stotow. Poniewaz sprawy rozwoju go-
rzelnictwa wymagaja jeszcze dalszych badan, w tym miejscu zwréce
uwage na kilka tylko zjawisk. W 1640 r. stof (1,4 1) wodki kosztowat
w Elblaggu 35 gr, stof piwa petnego za$ 3 gr (stosunek 12:1), w 1664 r.
stof wodki 40 gr, piwa za$ 4 gr (stosunek 10:1). W drugiej potowie
wieku podobny uktad cen (10:1) na korzysé¢ wodki wystepuje w Toru-
niu (1674 r) i w Bydgoszczy (1664 r.) %> . Zakladajac optymistycznie,
ze w obu notowaniach cen w Elblaggu chodzi o wodke i piwa tych sa-
mych gatunkéw, mozna przypuszcza¢, ze wodka powoli taniata w sto-
sunku do piwa, co rozszerzato krag jej konsumentow. O stopniowym
rozszerzaniu spozycia wodki Swiadczg tez inne fakty. W latach czter-
dziestych XVII w. podczas uczt cechowych nowomiejskiego bractwa bro-
warnikéw w Elblaggu podawano wytgcznie piwo i minimalne ilosci wina.
Pierwsza wzmianka o wddce pochodzi dopiero z 1651 r. Natomiast sta-
tym zwyczajem picie wodki stato sie dopiero w latach sze$cédziesig-

tych 1°* . Tradycjag w czasie $winiobicia byt w Elblagu poczestunek pi-
wem. W latach sze$édziesiatych tu roéwniez wystepujg zmiany. W ra-
chunkach szpitala elblgskiego na 14 wzmianek o poczestunku dla rzez—
nika 9 méwi o podawaniu piwa, 5 o podaniu wédki'® . Mozna wysunaé
hipoteze, ze dopiero druga potowa XVII w. byta okresem powolnego
umasowiania wodki i stopniowego wypierania piwa, oczywiscie przy za-
chowaniu globalnej ilosciowej przewagi tego drugiego. Wydaje sie, ze
druga potowa XVII w. byta tez pewnym przetomem je$li chodzi o kon-
sumpcje woédki w matych miastach i na wsi malborskiej. W Malborku w
ksiegach sadu wety zamiast lub obok r6znego rodzaju naduzy¢ w han-
dlu piwem (np. wyszynk w niedziele w czasie mszy lub w nocy) poja-

wiaja sie dane o takich samych naduzyciach szynkarzy wédki°®. Usta-
wy wiejskie dla wsi Zutaw Malborskich i Gdarskich coraz czesciej
regulowaty sprawy wyszynku woddki obok piwa, a przeciez utwierdzaty
one stan juz istniejacy, nie wprowadzaty za$ nowos$ci. Niebagatelne
znaczenie miata tez prowadzona na duzg skale przez samych chiopow
produkcja wodki (przyktadem moga by¢ tu menonici na terytorium El-
102 \WAP Gd. 397/708, 709, 710; Sz pak, "Kierunki produkcji...",

s. 109; Innenkd&mmerampt 1640/1641, s. 140-144, WAP Torun, Kat. II-
XVI. 45, s. 258-310.

103 WAP G-d. 397/905.
104 WAP Gd. 369, 1/2452, s. 95-96.
105 wWAP Gd. 508/1914, s. 231-232, 235,
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blagga). Mozna wiec zatozy¢, ze w drugiej potowie XVII w. woddka byta
napojem powszechnie spozywanym w miasteczkach i wsiach woj. mal-

borskiego, co roznitoby ten skrawek Rzeczypospolitej np. od Wielkopol-
ski, gdzie jeszcze w drugiej potowie XVII w. wiekszo$§¢é karczem nadal
dysponowatatylko piwem?*®

Oczywiscie wddka mogta konkurowaé¢ z piwem jedynie jako uzywka,
nie za$ jako napdj codzienny i jeden z zasadniczych skitadnikéw po-
zywienia.

Drugim konkurentem piwa, wytgcznie juz na stolach szlachty i miesz-
czanstwa byto wino. Do Elblagga w XVII w. docieraty rdzne gatunki win
(w latach trzydziestych okoto 10), jednak gtdwnie wino biate reniskie
i czerwone francuskie. Wina importowane, a takze produkowane na miegj-
scu (np. wisniowe) byty sktadowane w piwnicy miejskiej. Piwnica do-
starczata win na stot rady, zwtaszcza z okazji przyjeé¢ licznych gosci
miasta. Reszte wina sprzedawano. W roku gospodarczym 1650/1651

sprzedano okoto 5600 1 wina redskiego *®” . Porédwnanie ceny stofa wi-
na renskiego (najpowszechniej spozywanego) i piwa petnego elblaskie-
go wskazuje, ze w okresie 1610-1668, do ktérego dysponuje wyrywko-
wymi danymi, rozpieto$¢ cen obu gatunkéw napojéw nieznacznie
wzrastata (tab. 12). Mozna przypuszczac¢, ze kragg konsumentow
wina stopniowo zawezal sie. Zwraca tez uwage fakt, ze w drugiej po-
towie XVII w. z zestawien dochodéw miasta Elblgga znikajg dane o wy-
datkach i zyskach z prowadzenia piwnicy, cho¢ nadal figuruje w nich
odpowiednia pozycja. By¢ moze spadek popytu spowodowat, ze cate
przedsiewziecie stawato sie nierentowne. Tendencje do zwigkszania sie
rozpieto$ci cen piwa i wina potwierdzajg tez dane z kilkunastu miast

niemieckich i polskich (m.in. Gdansk, Hamburg, Wismar, Krakdw), ze-
braneprzezHuntemana'®®

Wino docierato na stoty nie tylko patrycjatu wielkich miast: Gdan-
ska, Torunia, Elblaga. Niewielkie jego iloSci byty tez spozywane w trak-
cie uczt cechowych (por. wyzej cech browarnikéw). Piwnice winne, naj-
cze$ciej wydzierzawione, posiadaty tez mniejsze osrodki; Malbork oraz
Grudzigdz co najmniej od 1592 r. W latach 1664-1676 szynkowano tu
3 gatunki wina, wérdd nich wina renskie po 36 gr, a wiec w tej samej

1065 7czepaniak, "Karczma...", s. 15.

7 WAP Gd. Miasto Elblag, Innenkammerampt, 1627/1628 r., s. 152-
158, 1633/1634 r., s. 13; 1634/1635 r., s. 19; 1650/1651 r., s. 125-137;
369, 1/2980, s. 219-224.

1% Hunteman, "Bierproduktion...", s. 146, 224.
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rabela 12, Ceny detaliczne (1 stof) piwa petnego, wina i wdodki
w Elblagu (w gr)

Rolc Piwo Wino reriskie Waodka
1610 2 12

1624 2 12,5

1636 4 20

1640 3 20 35
1650 6 36

1656 4,6 a6

1664 4 40
1668 4 31,5

Zrodta: WAP Gd. 397/25, f. 20v; 398/5, 369, 1/2452, s. 95-96; Innen-
kdmmerampt 1640/41, s. 140-144; 1650/51, s. 24-28, 125-137; 1668/1659,
s. 101-102.

cenie co w Elblagu, oraz gdarskie piwo dubeltowe !°° . Do grona kon-
sumentéw wina zaliczat sie tez "patrycjat" miast najmniejszych. Np. w
1641 r. posp6lstwo zarzucato rajcom Lubawy (woj. chetminskie), ze na
koszt miasta zakupujg corocznie na swdj stét wina za 17 grzywien 3 gr.
Za taka kwote wedtug cen elblgskich mozna byto zakupi¢ okoto 25 1

wina renskiego. Jak wynika z protestow pospolstwa, juz nawet taka nie-
wielka konsumpcja byta uwazany za luksus? .

Trudno odpowiedzie¢ na pytanie czy ubozsze grupy ludno$ci miej-
skiej nalezaly rowniez do konsumentéw wina. Grawamina pospoélstwa
przekazane radzie Malborka w 1659 r. zawieraty miedzy innymi narze-
kania na drozyzne wina. Najwidoczniej przynajmniej cze$¢ pospolstwa
przywykta do konsumowania pewnych iloSci tego napoju. Na taki stan
rzeczy wskazywatoby tez szynkowanie wina w niektoérych karczmach
wiejskich aglomeracji gdanskiej (XVI w. Biskupia Gorka). Sa to jednak
tylko wskazowki pozwalajace przypuszczaé, ze czasami ws$rod pijacych
mogli sie tez znalez¢ odwiedzajacy miejskie szynki i karczmy chiopi.
Wreszcie najtansze produkowane na miejscu wina owocowe, np. wisnio-
we byty dostepne nawet dla pensjonariuszy miejskich szpitali. Np.
w 1640 r. hurtowych zakupéw tego trunku dokonat szpital Sw. Ducha

109 wAP Gd. 508/1882; 508/1914, s. 73; Froe 1 i ¢ h, "Geschi-
chte...", t. Il, s. 103.

1107 zdréjkows ki, "Ordynacja miasta Lubawy z 1641 r.",
"Zapiski Historyczne", t. 15, z. 3-4, s. 152.
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w Elblagu. Szpitale zakupywaly tez wina importowane, lecz jesli wie-
rzy¢ analogiom z Hamburga i Wismaru wino w szpitalu bylo przezna-
czone jedynie dla jego zarzadu lub wizytujagcych szpital rajcow ***

O rozmiarach konsumpcji i produkcji ostatniego artykutu konkuruja-
cego z piwem - miodu nie sposéb powiedzie¢ co$ blizszego. Jedynie
rejestr pobieranej w 1577/1578 r. w Toruniu akcyzy od miodu pozwala
ustali¢, ze w mieScie wypijano w ciggu roku co najmniej 80 beczek te-
go napoju (ok. 10 000 1) 2 Nie wiadomo jaka byta skala konsumpcji
w innych miastach. W XVI i XVII w. sycono tez miody w Malborku i El-
blagu, przy czym w tym pierwszym jeden producent miat prawo wyrobu
do 20 beczek rocznie. W Elblaggu sprzedaz miodu prowadzit miedzy in-
nymi Urzad Sedziego Ziemskiego (Landrichter Amt), a nabywcami byli
z reguly tamtejsi patrycjusze ™ . W 1619 r. beczka miodu w Elblagu
kosztowata 120 gr, poczawszy za$ od 1625 do 1652 r. cena utrzymy-
wata sie na wyjatkowo niskim poziomie 180 gr (beczka piwa - 240,
360 gr . Do Elblaga i Malborka docieraty tez miody litewskie. Mimo
stabilizacji cen zrédia nie podajg zadnych informacji wskazujgcych na
jaki$ wyrazny wzrost spozycia miodu kosztem wina czy piwa. Tymcza-
sem juz w ostatnim trzydziestoleciu XVI w. w Malborku $rednie ceny
miodu wahaty sie w granicach 384-514 gr. W 1569 r. miéd produkowa-
ny przez bartnikbw starostwa sztumskiego osiggat cene 510 gr za becz-
ke. W 1624 r. beczka miodu syconego w starostwie Grudzigdz i Czar-
ne kosztowata 450 gr. W cztery lata pdézniej w Malborku stof miodu
kosztowat 28 gr czyli 7 razy wiecej niz stof piwa'®. Ceny elblaskie
z pierwszej potowy XVII w. i lat pieédziesigtych tym bardziej zaskakuja,
ze réwniez w latach sze$c¢dziesigtych (1663, 1664 r.) ceny miodu w
Prusach nadal rosty osiggajagc w starostwie tucholskim 600, w gniew-
skim za$ 900 gr za beczke, W cenie 900 gr (beczka piwa - 360 gr)
sprzedawano tez miéd w Elblagu w 1700 r. *® Mozna przypuszczaé,
“Hunteman, "Bierproduktion...", s.55; WAP Gd. 508/2173.

MZWAP Torun, Kat. IV, z. 11, s. 233-235.

113 WAP Gd. 359, 1/2141, f. 31v; 359, 1/2144, f. 31v; 369, 1/2155,
f. 53v; 369, 1/2472, s. 22; 508/1238, f. 53V-54.

14 WAP Gd. 359, 1/2144, f. 31v; 369, 1/2155, f. 53v.

1557 pak, "Studia nad stosunkami rynkowymi...", s. 121-122; "Lu-
stracja_wojewodztw malborskiego i chetminskiego 1570", s. 67; "Lustra-
cja wojewodztw Prus Kroélewskich 1624", s. 42; WAP Gd. 508/1224,

f 338.

118 WAP Gd. 359, 1/2472, s. 22; Paczkowski, "Opis krélew-
szczyzn...", s. 39, 220.
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ze o zdecydowanie nizszej niz w innych rejonach Prus cenie miodu w
Elblagu w pierwszej polowie XVII w. decydowaty: zta jako$¢ miejscowe-
go trunku lub tez po prostu sprzedaz w beczkach o mniejszej pojem-
nosci. Literatura fachowa zna bowiem receptury sycenia miodu z bar-
dzo znacznym dodatkiem jeczmiennego stodu. By¢ moze wiasnie wtedy
w Elblaggu sposéb ten stosowano na szerszg skale '’

Podsumowujgc rozwazania nad cenami piwa wypada stwierdzi¢, ze
druga potowa XVI w. oraz pierwsza potowa nastepnego stulecia (po la-
ta szescdziesigte) byta w miastach woj. malborskiego, w Gdansku, a
takze licznych miastach Hanzy okresem ciggtego wzrostu cen piwa,
druga potowa XVII stulecia przyniosta generalne zatamanie. U schytku
wieku pojawity sie oznaki ponownego wzrostu cen, szczeg6lnie gor-
szych gatunkéw. Na uwage zastuguje tez stosunkowo niewielka rozpie-
tosé cen tych samych gatunkéw' piwa w calym woj. malborskim (w mie-
§cie i na wsi) oraz na pobliskim terytorium gdanskim, jak réwniez w
trzech wielkich miastach pruskich. Przy wielkim zréznicowaniu jakoS$ci,
a co za tym idzie ceny poszczegdlnych gatunkéw do najdrozszych na-
lezaty piwa peine jeczmienne (czerwone), ustepujac jedynie rzadszym
w Prusach piwom czarnym oraz gatunkom specjalnym (piwa dubeltowe).
Nizszy byt zawsze poziom cen piw stotowych (tafelbier), najnizszy roz-
nego rodzaju cienkuszy. Piwa importowane z Anglii oraz miast pdétnocno-
niemieckich (miedzy innymi biale pszenne) z reguty przewyzszaly ceng
trunki miejscowe, cho¢ warto podkre$li¢, ze rdéznice te byly nieznaczne.
Natomiast piwa sprowadzane do wielkich miast pruskich czy tez Malbor-
ka z mniejszych os$rodkéw Prus Krdlewskich, Ksigzecych czy tez Ko-
rony (Sw. Siekierka, Bydgoszcz) z reguty konkurowaty cenami z pro-
ducentem miejscowym. Warto tez zwrd6ci¢ uwage na charakterystyczng
dla terenu woj. malborskiego stabilno$¢ cen detalicznych piwa (cena
1 stofa). Znaczaca role odgrywata tu polityka stabilizacji cen prowa-
dzona przez wiadze miejskie, gtéwnie poprzez taksy na piwo. Popyt na
piwo okreslaty jednak nie tylko wahania jego ceny, lecz rdéwniez - co
oczywiste - poziom dochodéw ludnosci. Da on sie wzglednie precyzyj-
nie okresli¢ dla grup ludnoSci utrzymujacych sie z pracy najemnej. Ty-
powe w tym wzgledzie (podobna byta sytuacja w Gdansku) ptace cze-
ladzi murarskiej i ciesielskiej w Elblaggu wskazujg na malejgce powoli
w ciagu catego XVII w. mozliwosci nabywcze tych grup ludnosci mimo
spadku cen piwa petnego w drugiej potowie XVII w. Taki stan rzeczy

'S yreniusz, "Zielnik...", s. 978-979; Herman, "Ziemia-
nin...", p. XXVI.
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musiat prowadzi¢ do zwiekszania przez te grupy konsumpcji tafelbier

i cienkuszy, wzglednie do rozszerzenia konsumpcji innych alkoholi.
Wiele wskazuje na to, ze przynajmniej na terytorium woj. malborskiego
petne upowszechnienie spozycia woédki, zaré6wno w miastach jak i na
wsi, przyniosta dopiero druga potowa XVII w. Nastgpito tez nieznaczne
zmniejszenie roéznicy w cenach obu napojow. Natomiast wino przy stale
utrzymujacej sia lub nawet nieco wzrastajacej roznicy poziomu cen by-
to za wyjatkiem win miejscowych (owocowych) artykutem, ktérego krag
konsumentéw z pewnoscig nie wzrastat, a w drugiej potowie XVII w.
ulegt pewnemu zawezeniu (przyktady z Elblagga, Malborka, Lubawy).
Trudno okresli¢ role jaka w konsumpcji mieszczanskiej odgrywat miod.
Jedna ze wzmianek z Torunia z konca XVI w. pozwala przypuszczaé, ze
skala konsumpcji miodu w miastach odpowiadata konsumpcji win.

Piwo jako sktadnik dziennego
wWyzZywienia

Przedstawiony powyzej ruch cen piwa i ptac (niestety tylko najuboz-
szych grup ludno$ci) wskazywatby po pierwsze na stopniowe ograni-
czanie konsumpcji piw petnych kosztem gorszych gatunkéw, po drugie
na coraz wieksza konkurencyjnos¢ woédki. To ostatnie stwierdzenie od-
nosi sie zarowno do miast, jak i wsi malborskiej. Na problem wypada
tez spojrze¢ z innej strony, probujac okresli¢ nie tylko globalne zmia-
ny produkcji i konsumpcji piwa, lecz takze rozmiary spozycia na gtowa
ludnosci. Nie chodzi tu jednak o czysto gospodarczy wskaznik wynika-
jacy ze stosunku produkcji globalnej do liczby mieszkancow danego
miasta. Dla wsi taka operacja jest prawie niemozliwa. Chodzi o proéba
ustalenia dziennej konsumpcji okreslonego gatunku piwa w pewnych
§cisle okreslonych s$rodowiskach. 'Do takich w miarg jednorodnych grup
nalezato $rodowisko pracownilcéw najemnych. Dnidwkarze przebywali w
pracy praktycznie caty dzien czasami z przerwa, czasami nawet bez
oficjalnej przerwy na positek. Tymczasem bardzo czesto statym skitad-
nikiem ich wynagrodzenia byto piwo. Wydaje sig, ze wystepujgcag tam
wielko$¢ piwa mozna uwaza¢ za minimalng norme dziennego spozycia.
Piwo byto np. statym elementem ptacy ciesli, murarzy i robotnikéw zatrud-
nionych przy wykopach w czasie budowy elblagskiej stodowni w 1677 r. Ro-
botnicy otrzymywali zaréwno tafelbier, jak i piwo petne. Murarze w ciagu
dnia pracy otrzymywali 1 stof (1,4 |I) piwa peinego, podobnie wynagradza-
ni byli cieSle. Z kolei tracze i robotnicy niewykwalifikowani otrzymywali
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wylacznie tafelbier, tu jednak norma dzienna nie jest znana *'%. Takze
w Malborku w 1671 r. w czasie remontu cze$¢ wynagrodzenia ciesli i
murarzy stanowit 1 stof piwa dziennie. Ta sama norma obowigzywata

tez w 1679 r. Dla czeladnikéw murarskich, ciesielskich traczy i drwali
piwo stanowito 14-21% dniowki, réwnoczes$nie stanowito 18% wydatkéw

miasta na ptace '*° . Réwniez w Toruniu i w Gdafsku piwo byto elemen-
tem wynagrodzenia cze$ci czeladzi (np. w Toruniu u piekarzy i kotla-
rzy, w Gdansku w cechu szewcdédw i do 1646 r. u piekarzy). Rowniez
w Krakowie czeladnicy rzezniccy otrzymywali piwo w czasie pracy,
przy czym okoto 1600 r. norma dzienna wynosita, podobnie jak w mia-

stach pruskich 15 1 '*° Piwo byto tez trwalym elementem wynagrodze-
nia personelu folwarcznego i czeladzi wiejskiej. W folwarkach ekonomii
malborskiej w latach 1649 i 1675 czeladZz otrzymywata deputat piwny w

ilosci 1-1,5 beczki na osobe, dziennie dawato to okoto 0,5 1 piwa na

osobe 2 | Obok piwa w sktad ordynarii wchodzito jeszcze zyto, jecz-
mien, groch, stonina, sadto i sél Podobnie wynagradzany byt personel
folwarczny w majatkach szlacheckich (np. Andrzejowo, woj. malborskie)
czy tez w innych starostwach pruskich (np. starostwo puckie) *?2. W
drugiej potowie XVI w. przed rozkreceniem catej machiny propinacyjnej
personel folwarczny w ekonomii malborskiej otrzymywat ordynarie w sto-
dzie '3 . Przedstawione tu dane o sytuacji na wsi pozwalajg jedynie na
stwierdzenie obecnosci piwa w podstawowym jadtospisie, jednak obliczo-
nego na podstawie przyznawanym na rok ordynarii dziennego spozycia
‘piwa nie mozna moim zdaniem uznaé¢ nawet za minimalng granice spo-
zycia. Zrodla dotyczace miast czesto wrecz podkre$lajg, ze stanowigce
czes$é dniowki piwo byto wypijane po pracy lub w ciggu dnia pracy,
mozna wiec przyjmowaé, ze byta to norma powszechnie uznawana za
wystarczajacg dla pracujacego caty dzien mezczyzny. W wypadku rocz-
nych przydziatdw piwa nie spos6b juz pomina¢ kwestii zakupdw dodat-
kowych, a takze udziatlu w konsumpcji rodziny pracownika. Przyjmujac

118 WAP G-d. 397/255.
119 WAP Gd. 508/746.

120B o gucka, "Gdansk jako oérodek...", s. 334 przyp. 40; P.
Reinstein, "Dzieje piwowarstwa w Polsce”, Warszawa 1917, s. 13.

) 121 7ZDEM, t. IV, s. 86; Wy c zahhs ki °“studia nad konsump-
cja...", s. 94.

22paczkowski, "Opis krolewszczyzn...", s. 107, 126.

123w ystracja wojewédztw malborskiego i chetminskiego 1565, s. 82;
"Lustracja wojewo6dztw malborskiego i chetmifnskiego 1570", s. 45-46.
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za punkt wyjscia norme wystepujacg w placach czeladniczych w Elblg-
gu i Malborku (15 1) sprébujmy skonfrontowa¢ jg z danymi dotyczacy-
mi innych grup. W 1694 r. organizowano w Elblagu przytutek dla sie-
rot. Rada przewidywata, ze znajdzie tam schronienie 30-40 dzieci, 15-
20 chorych, 30—40 starcow. Mieli by¢ oni obstugiwani przez 12—15 os6b.
Ogétem w szpitalu miato przebywaé¢ 87-115 osdb. Uznano przy tym, ze
na wyzywienie tygodniowe tych ludzi wystarczy 5 beczek piwa petnego.
Przy maksymalnej liczbie pensjonariuszy i obstugi daje to 0,8 1, przy

minimalnej 1 1 dziennie**. Oczywiscie mozna przypuszczaé, ze potrze-
by dzieci bylty mniejsze niz os6b dorostych. Warto dodaé, ze w
wismarskim szpitalu Sw. Ducha w kohAcu XVII w. dzienna racja wynosi-
ta 3 1 na gtowe pensjonariusza, w Lipsku w 1609 r" na 1 pensjonariu-
sza tamtejszego szpitala Sw. Jerzego przypadaty 2 1 piwa, podobna
ilo§¢ w jednym z dunskich doméw pracy (Arbeitshaus) - 1621 r. '
Niestety nie znamy ewentualnych réznic w jakos$ci tych trunkéw. Jednak
i w tym wypadku elblaski 1 1 dobrego piwa (trzeba pamieta¢, ze wedtug
oficjalnych receptur ciagle jeszcze byto to piwo 3 korcowe) mozna uz-
na¢ za granice dolng wystarczajgcego w pojeciu wspoétczesnych dzien-
nego spozycia. Ta norma konsumpcji piwa petnego (1-1,5 I) ma swoj
odpowiednik takze w odlegtym s$rodowisku dworu krélewskiego w Polsce.
W XV w. na krakowskim dworze 1 zasiadajacy przy krolewskim stole
biesiadnik spozywal przypuszczalnie 15 1 piwa na 1 positek. Z kolei
wedtug ustalen Z. Michalewicza na dworze Zygmunta Ill podawano dzien-
nie na gtowe okoto 15 1 piwa '?°. Mozliwe zresztg, ze najwieksze ilo-
§ci piwa podawano do obiadu stad zbiezno$¢ tych pochodzacych z réz-
nych epok, dotyczacych tego samego S$Srodowiska danych. Przedstawio-
ne powyzej wywody zmierzaty do ustalenia dolnej granicy dziennej kon-
sumpcji piwa lub tez jej Sredniego poziomu. O granicach rozmiaréw jed-
norazowego pijanstwa niewiele mozna powiedzie¢. Utamkowe dane w tej
kwestii pozwalajg na pewne przypuszczenia. W lipcu 1637 r. przebywat
w Elblagu poset krélewski Sadowski. Towarzyszyto mu 5 os6b stuzby.
Dla stuzby do jednego positku podano 7,5 stofow piwa elblaskiego, co
daje okoto 2 litréw na osobe'* . W 1636 r, w Toruniu nowo przyjety

124 WAP Gd. 492/266, s. 30; 492/267, s. 49, 51.
2 Hunteman, "Bierproduktion...", s. 59, 126-127.

226pembifska, "Konsumpcja zywnosciowa...”, s. 156; J. M i-
chalewicz, "Z badan nad konsumpcjg spozywczg w Polsce. Kuch-
nia krdlewska Zygmunta 1", Kw. HKM, R. XIIl, 1965, nr 4, s. 708.

12T WAP Gd. Miasto Elblag, Innenkdmmerampt, 1637/1638, s. 78.
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do cechu kowali mistrz podejmowat 4 beczkami piwa przysieckiego 10
braci cechowych wraz z matzonkami i 2 wdowy. W przyjeciu uczestni-
czyty co najmniej 23 osoby. Kazda z nich wypita okoto 3 1 piwa dzien-

nie 1® | Piwo przysieckie nie nalezato do najbardziej pozywnych i naj-
mocniejszych, mozna wiec uznaé ten poczestunek za pijanstwo umiarko-
wane. O pijanstwie szczytowym daje poglad tylko 1 wzmianka Zzrddiowa,
bardzo niepewna, witasciwie o charakterze ciekawostki. W przechowywa-
nym w zbiorach elblgskich podreczniku matematyki znajdujemy zadanie:
pieciu spragnionych braci wypito beczke piwa (schwartzbier) w ciggu
trzech dni, w jakim wiec czasie takg ilo$¢ piwa wypije 9 mezczyzn.
Jesli optymistycznie zatozymy, ze autor zadania podawat liczby odpo-
wiadajgce w przyblizeniu codziennej rzeczywisto$ci, to wowczas po
obliczeniu, ze wyjatkowo spragnieni bracia wypijali ok. 85 1 pozywne-
go, lecz o niezbyt wysokiej zawarto$ci alkoholu piwa, mozemy przypu-
szcza¢, ze 8 moze 10 1 stanowito gdrng granice dziennego spozycia
tegogatunkupiwa?®.

Wydaje sie, ze za dolng granice spozycia dziennego piwa peinego
w Prusach mozna przyja¢ 1-1,5 1. Wihasciwie nie sposéb z powodu bra-
ku odpowiednich Zzrodet przeprowadzi¢ podobne obliczenia do r6znych
specjalnych gatunkéw piwa czy cienkuszy. Pordwnanie tej normy, prze-
ciez minimalnej z produkcjg w Elblaggu na gtowe mieszkanca, moze dacd
interesujgce rezultaty. Elblagg miat okoto 15 tys. mieszkancéw. W dru-
giej potowie XVI w. i w potowie XVII w. produkowano tu legalnie okoto
1,3 1 piwa wszystkich gatunkéw na gtowe, u schytku stulecia np. w
1692 r. juz tylko 0,6 1™°. Réwnoczeénie jednak elblascy piwowarzy
stale mieli klopoty ze zbytem produkcji. Swiadcza o tym nie tylko stale
narzekania cechow, lecz takze niekorzystny zwtaszcza w drugiej poto-
wie XVII w. rozw6j cen. Trzeba przy tym zaznaczy¢, ze sady wetowy
w Malborku, czy tez cechowy piwowaréw w Elblggu nie znaty spraw o
zawyzanie ceny, natomiast bardzo czesto rozpatrywaty oskarzenia o
sprzedaz piwa po cenach nizszych niz zapisane w obowigzujacych tak-
sach. W Malborku w 1635 r. za wyszynk ponizej taksy odpowiadato 21
0s6b, w 1640 r. 5 oséb, 1643 - 12 os6b ' . W Elblagu problem tez
byt powazny. W 1612 r. rada wydata zakaz sprzedazy piwa ponizej

28 erbst, "Torufiskie cechy rzemie$lnicze...", s. 45.
129\WAP Od. 492/1247, s. 220.
130K aim, "Spozycie piwa...", s. 7-8. W 1973 r. dzienne spozycie
na gtowe w Polsce 0,1 1, w Czechostowacji i NRD - 0,4 1*
131 WAP Gd. 508/1914, s. 104-108, 134-148.
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taksy obwarowujac go dotkliwg kara podwojenia ceny zakwestionowane-
go towaru. W 1649 r. elblgski cech browarnikéw ustanowit przepisy re-
gulujace egzekwowanie cen, przede wszystkim zapobieganie wypadkom
ich zanizania '®2. Od 1549 r. dziatat w Elblagu Execution Gericht zaj-
mujacy sie wytacznie kontrolg cen, W latach 1667-1669 rozpatrywano
rocznie 11-17, w latach siedemdziesiatych od 1 do 7 spraw o zaniza-
nie cen. Dziatalno$¢ ta sad kontynuowat z mniejszym nieco nasileniem
w latach osiemdziesiatych *** . Tak wiec wiele wskazuje na to, ze na-
wet w okresach wyraznego kryzysu browarnictwa elblgskiego popyt byt
zaspokojony. Wyjasnienia nalezy szukaé w dwoch czynnikach. Po pier-
wsze jest bardzo prawdopodobne, ze browarnicy zanizali ilo$¢ uzyski-
wanego z jednego waru piwa petnego i stotowego. Tymczasem przed-
stawiane przez nich rozliczenia sg jedynym zrodtem do badania norm
produkcji. Po drugie istniata w Elblagu produkcja nielegalna nie obcig-
zana optatami i podatkami, wreszcie wiemy o statym naptywie piwa ze
wsi oraz pobliskich miasteczek Prus Krélewskich i Ksigzecych. Te
wszystkie zrodta dostaw najpewniej niwelowaty skutki ograniczenia pro-
dukcji prowadzonej przez miejscowych browarnikow.

Formy konsumpciji piwa

Piwo nie byto wytacznie napojem. H. Knaust tak pisat w swym dziet-
ku o piwie, "B6g nie zapomniat o ludziach zyjacych w miejscach, gdzie
nie rosnie wino, dajac im w zamian nap6j z pszenicy i jeczmienia row-
nie wzmacniajacy sity jak wino" *** Piwo bylo podstawowym napojem
wszystkich warstw spotecznych, podawano je takze w przytutkach dla
ubogich i wiezieniach. Byto np. napojem wiezniéw przebywajacych na

zamku w Malborku '®® . Zdaniem niektérych badaczy o utracie znacze-
nia piwa jako $rodka zywnos$ci zadecydowato dopiero upowszechnienie
po 1800 r. kartofli *®, Zupy piwne oraz lzejsze gatunki piwa stanowity
element wyzywienia nie tylko dorostych, lecz takze dzieci i miodzie-

132 WAP Gd. 369, 1/2980, s. 41; 397/25, i. 77.

133 WAP Gd. 397/25, f. 28-63v. Podobne problemy w XVI-XVIl w.
mieli browarnicy w Wismarze, T e ¢ h e n, "Das Brauwerk in Wismar...",
s.

134K naust, "Funff Bicher...", s. 2
135 ) ystracja wojewédztw malborskiego i chetmifiskiego 1565", s. 82.

¥ H Hunteman, "Bierproduktion...", s. 232; A. W. Sch i r-
m a n, "Das Bier", Berlin 1936, s. 14-15.
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zy '¥. Czesto spozywano piwo grzane z dodatkiem jaj, zupe piwng, a
takze gesta breje z chleba razowego i piwa. Przepisy sporzadzania
zup piwnych podaje miedzy innymi wydana w 1581 r. we Frankfurcie
n.Menem, znana w Polsce, ksigzka kucharska Rumpolta. Do piwa doda-
wato sie jajka, masto i nieco soli. Wedtug innego przepisu do grzane-
go piwa biatego dodawano kminek i masto, cato$¢ zagrzewano, przed
spozyciem wrzucano kawatki chleba i sdl do smaku. Wreszcie miesza-
no tez biate piwo ze $mietang i Swiezym mastem, cato$¢ warzono i so-
lono po czym zupa byta gotowa do spozycia. Czesto do zup piwnych

podobnie jak do grzanego piwa dodawano korzenie®® . Oczywiscie zu-
py piwne byty znane nie tylko w Prusach i Rzeszy. Syreniusz pisat,
"nie tylko do picia przychodzi piwo, ale i do inakszego uzywania, jako
do biermusek albo gramatek z chlebem a z mastem, albo oliwg, z cuk-
rem, badZz miodem czynionych". Staropolszczyzna zna trzy okreslenia
na polewke piwng (biermuska - gramatka - chlebowka). Gramatki pole-
cano réwniez na $niadanie dla matych dzieci **°. Piwu przypisywano
walory lecznicze. Najobszerniej scharakteryzowat je Syreniusz piszac,
ze piwo "ciato tuczy, cere [..] cialu wdzieczng daje [...] Od kamienia ny-
recznego zachowywa, nyrki i przechody uryny wychedaza, mocz pe-
dzi" '° Jego zdaniem dobre piwa pszenne réwniez ".. meze gnusne
do Wenusa wzbudzajg. ObfitoS¢ przyrodzonego nasienia daja, zacz po—
tezniejsze do skutku matzeriskiego czynig" '*'. Piwo daje tez obfito$é

mleka kobietom karmigcym, gérujac pod tym wzgledem nad winem *#2

Piwo nie tylko utatwiato trawienie i dziatalo moczopednie, lecz row-
niez stanowito obok wina rozpuszczalnik, w ktéorym rdzne lekarstwa mo-
gty by¢ zazywane bez wstretu. Wedlug Knausta piwo z kminkiem regu-
lowato trawienie, usuwato kolke i wiatry. Podobng role odgrywato piwo
z anyzkiem. Na nerki szczeg6lnie polecano piwo wierzbowe, piwo z ko-
prem wilosi im zalecano na kaszel i choroby oczu, piwo z rozmarynem

3"M.Dembifska, "Pozywienie dzieci w XVI-XVI1 w.", Kw,
HKM (w druku); F r o e 1 i c h, "Geschichte...", t. I, s. 120-121 -
zapasy kolegium jezuitow w Grudzigdzu,

¥R umpolt "Ein new Kochbuch...", s. 163; Hunteman,
"Bierproduktion...", s. 120, przyp, 25.

3%y renius z "Zelnik..", s. 948.

140 Tamze, s. 946-947.
Y1Tamze,s.948-949.

142 Tamze, s. 948.
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na serce i regulowanie miesigczki u kobiet'*®* . Podobnie szerokie za-
stosowanie piwa jako rozpuszczalnika réznych ziot i lekarstw podajag

tez autorzy polscy. Palimirz w XVI w, jako lekarstwo na zo6ttaczke po-
leca, "mieczyk ziele w 'wodzie albo piwie uwarzone", miesigczke miato
pobudzaé, "wréble proso w piwie albo winie uwarzone"** . Wydane w
Poznaniu w 1686 r. "Nauki gospodarskie" podajg natomiast, ze olejek
anyzkowy od wiatréw na zotadek nalezy rozpuszczaé¢ w piwie lub wi-
nie. Rowniez i piotun roztarty na proszek i zmieszany z rdestem moz-

na pic z piwem cieptym jako lekarstwo na robaki*®. Pewne zastoso-

wanie medyczne mialy tez stody piwne. W koncu XVI w. Michat z Urze-
dowa pisat, "stdd jeczmienny, ktéry czynig z jeczmienia [...] przysu-
szony albo przypalony, stlukwszy na make, a rozpu$ciwszy czymkol-
wiek, czynigc plaster przylctada¢ na twardosci zapuchte, guzy albo
twarde wrzody" '*®. Wedlug Syreniusza ogrzany st6d w woreczkach

mogt by¢ uzywany do oktadow w razie kolki i boléw brzucha. Liste le-
czniczych zastosowan piwa wyczerpuje stosowanie go przy bélu zeba.
Wedtug Knausta nalezy piwo stotowe ugotowa¢ ze $wiezym chmielem

(dodatek chmielu podnosi dziatanie dezynfekujgce napoju) i jak najdtu-
zej mozliwie najcieplejszy nap6j trzymaé w ustach'*’

Miato tez piwo zastosowanie kosmetyczne. Mycie w biatym piwie
miato zapewni¢ piekng cere. ROwniez kapiel ndg w cieptym piwie lub
oktady z gorgcego trunku mialy zapewni¢ utrudzonym wedrowcom szyb-
kie odzyskanie sit*®,

Liste wielorakich zastosowan piwa wypada zamknaé ciekawostka.
Wspomniane powyzej "Nauki gospodarskie" zalecajg uzycie piwa do wal-
ki z muchami. Autor pisze, "Item mucharnie szklane z piwem troche z
miodem dla zapachu zaprawiwszy stawiaé, i gdy tego natonie wylaé"'*® .

Powyzej przedstawitem rozne formy konsumpcji piwa, powszechnie
spozywanego do konca XVII w. przez wszystkie grupy spoteczne bez
roznicy pici i wieku, sktadnika potraw (gtdwnie zup), rozpuszczalnika

143 K n a u s t, "Funff Bucher...", s. 69.
144 p a1 imirz "O ziotach...", s. 86-87.
G ostomski, "Gospodarstwo...", s. 98-100.

M ichat z Urzedowa, op. cit, s, 168.

M“7syreniusz, "Zelnik..", s. 942; K n a u s t, "Punff Bi-
cher...", s. 65-66.

148 K n a u s t, "Punff Bicher...", s. 65-66.

149»Nauki gospodarskie dla zabawy ku pozytkowi pospolitemu stuza-
ce", Poznan 1686, s. 76.



145

ziot, O jego roli w wyzywieniu ludnos$ci $wiadczg nie tylko duze w po-
rownaniu ze wspotczesnosécig wskazniki dziennego spozycia na osobe

(por. przyp. 130) w poszczeg6lnych grupach spotecznych czy tez pro-
dukcji globalnej na gtowe mieszkanca, nie tylko deklaracje éwczesnych
autorow o wychowaniu na piwie. Jeszcze bardziej charakterystyczne

sa tu postanowienia wilkierza dla wsi torunskich z 1605 r. W razie za-
razy rada nakazywatla zamkniecie wszystkich karczem, jednak piwo na
wynos do doméw nadal mozna byto kupowaé. Jak widaé¢ nawet w sytu-
acji zagrozenia zycia trzeba bylo rozwiaza¢ jako$ problem zaopatrze-

nia w podstawowy artykut spozywczy, jakim byto wéwczas piwo *°°

Piwo oraz rézne poéifabrykaty i produkty uboczne warzenia odgrywa-
ty tez istotng role w produkcji niektérych artykutéw spozywczych, a
takze w hodowli.

Piwo i stéd piwny byto surowcem do produkcji octu. W GdanAsku w
drugiej potowie XVII w. rozlewano piwo do czystych otwartych naczyn
i czekano az skwasnieje **'. Inny sposéb postepowania proponowal w
swym dziele Syreniusz (Korona pocz. XVII w.): ".. piwa wzig¢ dobre-
go (bo ze ztego nie bedzie nic dobrego) zwarzyé go i grochu dobrze
przyprazonego co najgoretszego wiozy¢ i troche drozdzy, abo kwasnej
naciasty, tak krotki czas bedziesz miat bardzo osobliwy ocet. Drudzy
miasto grochu pszenice ziarnistg takze w panwi abo w garncu praza,

i co nagoretszg w ten ocet sypia, i skorki z grzanek chleba rzanego
a Mirrhy troche. Tym sposobem ocet bedzie osobliwie kwasny"%?

Bardzo zblizone przepisy znajdujemy w pochodzacej z tej samej co
dzieto Syreniusza epoki ksiedze kucharskiej Rumpolta®®. Wreszcie
barwny opis robienia stodu z piwa charakterystyczny dla stosunkéw
wiejskich znajdujemy w pisanym w drugiej potowie XVII w. dzietku Her-
mana z Najdenberku "Gospodarz inflandzki". Jego zdaniem nalezy do
czystej beczki wlaé¢ "mtodego z czopu piwa, ktére jeszcze nie doszio".
Dalej zaleca "wsyp przygarstnig jedng i drugg chmielu, a kaz to reko-
ma w piwie dobrze rozetrze¢, po tym to naczynie nalane nakryj worem,
albo jakag chustg, na ktérg znowu wysyp nieco chmielu i drugg chustg
powierzchni przykrywszy mocno, kaz na cieptym miejscu postawi¢, zeby
tym lepiej kwasngé mogto, tedy w dziesieciu dniach, dobry kwasny ocet

180 wpglskie ustawy wiejskie...", s. 63-64.

1 Bogucka, "Z zagadnier techniki rzemiosta...", s. 49-50.
%25 yreniusz, "Zelnik..", s. 949,

¥ Rumpolt "Ein new Kochbuch...", s. 197.
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dostaniesz: strzec jednak trzeba zeby biatoglowy pewnego czasu octu
nie tykaty" ***. W miejskich przepisach zastrzezen takich jak ostatnie
nie spotkatem. Ocet robiono nie tylko z piwa, lecz takze ze stodow
piwnych. Np. w Gdansku stéd polewano wodg, nakrywano szczelnie i
czekano az zacznie fermentowa¢. Otrzymang ciecz przepompowywano
do beczek, w ktorych trwata dalsza fermentacja. Zmiana barwy kozusz-
ka na powierzchni ptynu z biatej na z6tta Swiadczyta o pojawieniu sie
kwasu *°°. Ocet piwny choé produkowany, jak mozna przypuszczaé
do$¢ powszechnie, miat jednak istotng wade. Syreniusz pisat, "Piwny
ocet najostrzejszy i najkwasniejszy byt tedy skutkami [.] winnemu nie
moze bydz poréwnany. Tylko do satat abo do potraw uzywania wcho-
dzi, do lekarstw nieuzyteczny. Do skruszenia migs starego zwierza,
abo bydta twardego, ocet piwny jest najosobliwszy, moczac je w nim,
abo tylko chuste w nim rozmoczyé a obwina¢ go, bedzie kruche i
barzo smaczne. Takze czasu letniego i gorgcego obwinione od chro-

bachtwa, od zasmrodzenia i zatechto$ci bywa zachowane" *°¢. Jak wi-
da¢ ocet piwny nadawat sie jedynie do kuchni, nie za$ do apteczki.
Jednym z ubocznych produktéw warzenia piwa byty drozdze. Jak
wynika z rozwazan Syreniusza, drozdze piwne byty juz na przetomie
XVIXVII w. powszechnie stosowanym dodatkiem do chleba i ciast. Ten

sam autor zaleca dodawanie drozdzy do paszy swin % .

Wazng pozostatoscia po kazdorazowym warzeniu byty tez wystodzi-
ny (nierozpuszczalna cze$¢ zacieru stodowego powstata po odcedze-
niu brzeczki). Pewna ilos¢ miota (wystodzin) stanowita cze$é wynagro-
dzenia zatrudnianych w browarach robotnikéw. Mitoto byto cenng pasza

158

dla bydta i trzody chlewnej . A. Gostomski pisat, "kady rozchod piw-
na wielki ma to byé wszystko znaé¢ na S$winiach". Stwierdzit tez, ze
piwowar dworski "miota albo stodzin ma pilno dogladaé¢ aby nie szto
na strone, bo wiec na to takome kmiotéwny, wieprze przy tym i krowy

utuczy" ®°. Réwniez w Prusach nabywcami miota najpewniej byli miesz-

czanie prowadzacy hodowle, chtopi z okolicznych wsi. Wystodziny
sprzedawali browarnicy elblgscy i malborscy. W 1659 r. w Malborku

1% 3. Herman, "Ziemianin...", p. XXVL.

5 Bogucka, "Z zagadnieA techniki rzemiosta...", s. 49-50.
%6 yreniusz, "Zelnik..,", s. 949.

157 Tamze, s. 949,

%8 Herbst, "Torufiskie cechy rzemie$lnicze...", s. 98.

%°G ostomski, "Gospodarstwo...", s. 84, 99-100.
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¢wiertnia wystodzin kosztowata tyle, ile beczka najgorszego cienku-

sza %% Ciepte mioto bylo tez uzywane na oklady w razie béléw reuma-

tycznych®®!

Kultura konsumpciji piwa

Mimo istnienia wielorakich przedstawionych powyzej form spozycia
piwa i jego produktow ubocznych, oczywisécie byto ono przede wszyst-
kim napojem pitym na co dzieA i od $Swieta. Rozwazania na temat roli
piwa w wyzywieniu ludno$ci Prus Krdlewskich chciatlbym wiec zamknaé
uwagami na temat kultury konsumpcji piwa i innych alkoholi, funkcjonu-
jacych w tej dziedzinie obyczajéw, a takze norm ustanawianych przez
witadze miejskg i wiejska.

Oprécz codziennych positkow zaréwno w miescie, jak i na wsi oka-
zje do picia piwa stwarzaly wszelkiego rodzaju uroczysto$ci rodzinne
i towarzyslcie: chrzciny, wesela, pogrzeby, uroczystosci i spotkania bra-
ckie i cechowe wreszcie transakcje handlowe. Oczywiscie zaleznie od
zamoznos$ci S$rodowiska, w ktérym odbywata sie uroczysto$¢ piwo byto
badz jedynym napojem badz jednym z kilku, rézne tez byty ilosci trun-
ku. Np. w 1682 r. podczas stypy po $mierci wdowy po Samuelu Zawa-
dzkim, wojcie rnalborskim, serwowano piwo robione na miejscu, piwo ku-
pne, wino, wodke ro6zang i inne gatunki wédek. Po pogrzebie zmartego
w 1689 r. tracza z jednej wsi na Mierzei Wislanej podawano tylko pi-
WOlGZ

Wiele okazji do picia dostarczatlo zycie cechowe. Np. w torunskich
bractwach czeladniczych towarzysze schodzili sie wieczorami na tzw,
"Virchen", czeladnicy w trakcie wedrowki przybywajacy do miasta byli
goszczeni przez starszych piwem. Wspolne uczty potgczone z piciem
piwa odbywali tez mistrzowie cechéw, nawet tych najubozszych (np. w
Elblaggu tragarze piwa i najemni piwowarzy). Piwem oblewano tez na
wsi transakcje kupna-sprzedazy '®% Uczty i skromniejsze przyjecia od-
bywaty sie oczywiscie w domach mieszczan czy chtopow, istniata jed-
nak rozbudowana sie¢ rdéznego rodzaju punktéw wyszynku. W miastach
byty to szynki, karczmy i gospody gwarantujace go$ciom takze nocleg.
Wreszcie miejscem konsumpcji byty gospody cechowe oraz ekskluzywne

180 WAP Gd. 300, 97/110; 369, 1/4011-4015; 508/1877.

1 s yrenius z "Zelik..", s 945-946.

182 WAP Gd. 3/I, s. 676-677; Beck, "Vom Volksleben...", s. 51-52.
163 WAP Gd. 426/1, f. 3; "Polskie ustawy wiejskie...", s. 210.
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siedziby kupieckich bractw, radzieckie piwnice, ogrody i strzelnice.
Wiasciwie wszystkie tego typu zaktady istnialy nie tylko w wielkich,
lecz takze w mniejszych miastach. Byty natomiast rdéznice iloSciowe i
jakosciowe. W Malborku najwiekszym z mniejszych miast pruskich mozna
byto kupi¢ piwo bezposrednio u producentéw i szynkarzy. W 1670 r.
tylko na przedmiesciach dziatato okoto 20 szynkéw. Juz w pierwszej
potowie XVII w. na podzamczu byto 7 karczem zamkowych o nazwach
ilustrujgcych wymownie ich usytuowanie w terenie "Za mostem"”, "Pod
wiezg", "Przy spichrzu", "Przy kosSciele Sw. Wawrzynca" itp. W poOzniej-
szych okresach ilo$¢ czynnych karczem zmieniata sie, malejagc na sku-
tek dziatan wojennych potem rosngc, lecz byly one statym elementem
krajobrazu miasta. Karczmy istnialy tez na przedmiesciach (np. na Pia-
skach w pierwszej polowie XVII w. "Zloty pier$cien”). W samym miescie
byty rozlokowane gospody-zajazdy. Z XVII w. pochodzg wzmianki jedy-
nie o pojedynczych obiektach '®* (np, gospoda przy ul. Kowalskiej).
Dopiero z 1800 r. pochodzi informacja podsumowujgca O6wczesny stan
posiadania Malborka. Poniewaz liczba mieszkancéw nie ulegta w tym
czasie (od XVII w.) zasadniczym zmianom, moze da¢ poglad na stan
bazy hotelowej w stolicy wojewo6dztwa. Miasto miato 4 gospody w $rod-
miesciu i 4 na przedmiesciach. W ich stajniach mozna bylo pomiescié
jednorazowo 105 koni ®°. Oprécz tego przez cate XVI i XVII stulecie
Malbork posiadat zarzadzang przez rade piwnice winng. Zajazdy, piw-
nice radzieckie, karczmy i liczne drobne punkty wyszynku (szynkarze
i sami producenci) tworzyly solidng sie¢ takze w innych malych mias-
tach: Chojnice, Grudzigdz, Nowe, Tczew, Hel '*® Karczmy, o ktérych
mowa, trudno uzna¢ za lokale luksusowe. Przynajmniej niektére z nich
w drugiej potowie XVII w. wilasciwie nie roznity sie od karczem wiej-
skich. Lustratorzy opisujacy zamek malborski w koricu XVII w. stwier-
dzili, ze karczma na dolnym zamku to niewielka chatupa z sienig, jed-
ng izbg o trzech oszklonych oknach i komorg za izbg. W izbie znajdo-
wat sie zielony piec najpewniej kaflowy. Przecietny szynk w miescie
rowniez nie wyrdézniat sie elegancjg. Niektére z nich miescity sie na ty-
tach domow, czasami tzw. "Trinkstube" ozdabiaty polichromie. W jednym
z XVIl-wiecznych szynkéw elblaskich na suficie widniato storice, ksie-

184 WAP Gd. 508/1882; ZDEM, t. Il, s. 78.
185 WAP Gd. 508/1236, f. 100-100v.

F roelich "Geschichte...", t. Il s. 151; Giers z e w-
s K i, "Struktura...", s. 110-112.
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zyé i gwiazdy '®’. Na drugim biegunie wéréd miejsc odwiedzanych
przez piwoszéw znajdowaty sie zajazdy Gdanska, Elblaga czy niekto-
rych wsi zutawskich. Przyktadem tych ostatnich moze byé gospoda w
Wisle (20 km od Malborka, d.Schoneberg). W 1674 r. byt to wtasci-
wie qlélzgy kompleks ztozony z karczmy z pokojami noclegowymi i bro-
waru

Miejscami odwiedzanymi przez mieszczanska elite byty siedziby
bractw patrycjuszowskich takie, jak gdanski Dwor Artusa. W Elblagu
tamtejsze bractwo Sw, Jerzego miato oprécz siedziby w mieécie (Jun-
kerhof) takze ogrod. Ogrod byt czynny od Wielkanocy do korca listo-
pada. Na dworze dwoch kelneréw podawato piwo w cynowych naczy-
niach. W ogrodzie pijagcym przygrywata muzyka. Piwo podawano od 2-5
po potudniu i po przerwie od 6-9. Elblaski Junkergarten byt opiewany
przez panegiryste Elblgga Krzysztofa Falcka w 1564 r., a niemal w
sto lat pdzniej przez E. Hoffmana w jego pochwale elblgskiego piwa.
W Elblagu, podobnie jak w Toruniu, piwo byto tez szynkowane na
strzelnicy, elblaskie za$ cechy browarnicze rywalizowalty o prawo za-
opatrywania tego miejsca '®°. Poza miastami prawie wszystkie wsie i
osady woj. malborskiego, a takze pozostatych wojewddztw pruskich po-
siadaty karczmy. Czasami konkurowaly ze sobg 23 lokale. Mozna
wsérdod karczem wiejskich wyodrebnié¢ dwa typy zalezne od petnionej
funkcji - karczme wytgcznie szynkujaca piwo wzglednie inne napoje al-
koholowe i tzw. goS$ciniec, a wiec karczme dysponujacg pokojami nocle-
gowymi i stajnig. Wiekszo$¢ tych budynkéw byta budowana w drugiej poto-
wie XVII w. (niestety brak wcze$niejszych danych) podobnie jak w
Wielkopolsce z drewna i gliny. Np. gosciniec usytuowany na drodze z
Czerwonego Dworu do Malborka byt drewniany, kryty stomg i trzci-
ng '°. Z dala od wsi byla tez potozona karczma przy drodze z Lie-
bental do Dzierzgonia. Karczmy posiadaty 1-2 pomieszczehn (izba mata
i duza), w wielkiej izbie piec i przeszklone okna. Na normalne wypo-
sazenie izby karczemnej oprécz pieca skiladaty sie 1-2 stoly, 2-4 tawy,

1877DEM, t. IV, s. 67-68, 161; M. Rend sch mi dt "Das
alte Eibinge Burgerhaus", Elbing 1933, s. 26.

168 »Dje Bau und Kunstdenkmaler der Provinz Westpreussen”, t. IV,
Danzig 1919, s. 281-282.

169 WAP Gd. 392/41, s. 6; 492/646, s. 114, 194-195; A. i G. G r u-
n a u, "Die St. Georgen-Bnuderschaft zu Elbing", Marburg/Lahn 1955,
s. 77-81; E a 1 ¢ k, "Lobspruch und Beschreibung...", nlb.

5 zczepaniak, "Karczma..", s. 78-80; WAP Gd. 2/5,
f. 403 - inwentarz folwarku Czerwony Dwor 1668 r.



150

szynlcwas, szaia do naczyhA. Sprzedawano piwo na stofy, poistofy (halb)
i kwarty. Karczmy wytgcznie szynkujgce najczesciej byty lokowane w

centrum wsi. Plan zutawskiej wsi Suchy Dab (Zugdamm) sporzadzony

w 1667 r., obok domostw rozlokowanych wedtug klasycznego schematu
ulicowki (réznig sie charakterystycznymi szczegdtami), ukazuje w sa-

mym centrum wsi obok kuzni bardzo skromny w pordwnaniu z domami

gospodarzy budynek karczmy?'’!.

Pozostaje pytanie, jak bywalcy korzystali z karczem i innych po-
dobnych przybytkdw, jakie przyjemnosci i niebezpieczenstwa oferowaty
one swym gosciom. Wiadze miejskie i wiejskie w trosce o trzezwosg,
kieszen i bezpieczenstwo mieszkafcow staraty sie ogranicza¢ czas ich
funkcjonowania. Karczmy obok alkoholu oferowaly takze inne rozrywki.
Czesto odbywaty sie tam, oficjalnie ciagte i bezskutecznie zakazywane,
gry hazardowe (kos$ci, karty). Byly tez miejscem pracy "kobiet nierza-
dnych", ktére rdéwniez mimo zakazéw czesto sie w nich zatrzymywa-
ty > . Problem ten by} nieobcy tez wielkim miastom koronnym. Np. w
Poznaniu cze$¢ szynkarek réwnoczes$nie trudnita sie nierzadem. Podob-
ne zjawisko miato miejsce w Krakowie '’ i mozna przypuszczaé, ze
byto powszechne. Uprawiany w karczmach hazard i rozpusta mialy
okreslone skutki gospodarcze. Chilopi z Zutaw znaczng cze$¢ uzyska-
nych dochodéw trwonili w Elblaggu i Malborku. W karczmach przepijano
pienigdze przeznaczone na zaptate dla czeladzi, kupno koni, ziarna
siewnego. Pijafstwo prowadzito do zadtuzenia chtopéw u mieszczan®™
W Chetmnie chcac zapobiec zadtuzeniu ludnosci stuzebnej, w wilkierzu
z 1590 r. rada stwierdzata, "Kaczmarki nie majg parobkom stuzebnym
wiecej przedawaé piwa, jedno co gotowymi pieniedzmi zaptaci¢ moga,

a jesliby mu co wiecej data albo borgowata, tego sie prawnie nie ma
upominaé ale owszem to traci" '’°. Zjawisku picia na kredyt towarzyszy-
to tez przepijanie catych dniéwek '7®. Naduzywanie piwa prowadzito do

1 WAP Gd. 3/, s. 682, 5/216, s. 271; Falc k, "Lobspruch und
Beschreibung..."; Szczepaniak, "Karczma...", s. 128; "Das Weich-
sel Nogat Delta", mapa zalgcznikowa.

72 M g ¢ z a k, "Gospodarstwo chtopskie...", s. 304, przyp. 65; O.
Ginther, "Das Willkihr der Stadt Dirschau vom Jahre 1599", s.
51; "Polskie ustawy wiejskie..,", s. 112.

173 “prawa i przywileje miasta Krakowa", t. I, z. 2, s. 659; "Wilkie-
rze poznanskie", t. I, s. 14.

'7“M 3 ¢ z a k, "Gospodarstwo chiopskie...", s. 302,

1757 d r6j kows ki "Nieznane zrédto prawa chetminskiego... ,
s. 141-182.

176 »prawa, przywileje i statuty miasta Krakowa", t. I, nr 466.



151

oczywistych skutkéw dla samych pijacych. W statucie cechu murarzy
Torunia z 1593 r. przewidziane byly kary na tego z braci, ktéry sie
"zbytnim piciem a obzarstwem obcigzyt, coby jego przyrodzenie znosié

nie mogto” " . Inne stadium pijaistwa ukazuje Michat z Urzedowa pi-
szac: "chtop [..] upiwszy sie piwem lezy jako kamienny, rozum straci,
czujnoéci nie ma, bywszy czlowiekiem bedzie bestia niemg" ’®. Réwnie

sugestywny obraz cztowieka pijanego daje Syreniusz, jednocze$nie
zwracajac uwage na trwate skutki pijanstwa, "ciezkie bolenia glowy, pa-
ralize, cztonkéw pokurczenie, choroby padajace, [...] podagry, chyra-
gry, scjatyki, artetyki, puchliny” '"°. Knaust piszac o pijafistwie jako
wadzie narodowej Niemcow do tej dtugiej listy dodaje jeszcze choro-
by oczu '®°. Naduzywanie alkoholu prowadzito do awantur i bijatyk w
karczmach. Najgorszym skutkom takich awantur miaty zapobiec zakazy
wnoszenia do karczmy jakiejkolwiek broni, kary za naruszenie spoko-
ju ' jednak nie zawsze udawalo sie temu zapobiec, Np. w 1636 r. w
karczmie Eichwald na Zutawach doszto do bijatyki miedzy sezonowymi
robotnikami a miejscowymi gburami. W Malborku w 1659 r. powaznymi
ranami zakonczyta sie bojka w piwnicy winnej. Sprawa miata epilog sa-
dowy 2. Czasami dochodzito do zabdjstw. W 1605 r. w karczmie w
Diebstal na Zutawach pewien gospodarz zostat przez swojego sasiada
"mit einem grossem Messer erstochen". Przed popetnieniem tego
czynu morderca przez poét godziny pit w karczmie. Zostat skazany na
$mieré 8%, Jak widaé goscie karczem zutawskich nie réznili sie bardzo
temperamentem od chtopéw z innych rejonéw Polski. W wydanej w 1696 r.
ustawie dla majetnosci suskiej ( Sucha) znajdujemy punkt, "wina na kar-
czemniki furjaty", ktéry stanowi, "gdyby sie taki nalazt, coby w karcz-
mie [...] opiwszy sie, desperatnym obyczajem wazyt sie rgba¢ [...] sto-
ty badz tawy [...] takowy ma by¢ karany winy panskiej grzywien dzie-

'""Herbst, "ToruAskie cechy rzemie$lnicze...", s. 45.
78 Michat z Urzedowa, op. cit, s. 196-197.

s yreniusz, “"Zelik.", s. 944.

180 K n a u s t, "Funft Bucher..,", s. 75.

81 Np. wilkierz dla wsi miejskich Torunia z 1605 r., "Polskie usta-
wy wiejskie...", s. 59, 215.

2 p s zafran, "Ludno$¢ najemna Zutaw Gdahskich w XVII w.
w Swietle rekopismiennych Zrddet bibliotecznych"”, "Libri Gedanenses",
t. IX, s. 168-169; WAP Gd. 508/1882 - reces rady Malborka z 9 VI
1669 r.

83 4 artwic h "Geographisch-Historische Landes-Beschrei-
bung...", s. 528.



152

sie€. A strzez sie Boze, gdyby krwi rozlanie jakie sie stato [..] tako-
wy jako gwattownik ma by¢ imany i prawem sadzony" %% Przyktady z
Zutaw i Malborka wskazuja, ze czesto po diuzszych pijatykach atmo-
sfera w tamtejszych karczmach i szynkach nie odbiegata od spotyka-
nej w przeciwlegtym rejonie goéralskim, w Koronie. Wobec karczemnych
awantur sprzeczki, kiotnie w gospodach, na ucztach i spotkaniach ce-
chowych byty sprawg mniej groZzng. Mimo to statuty cechowe zakazy-
waty nadmiernego upijania sie (powszechny byt przepis o karach za
rozlanie piwa). Zabranialy tez noszenia broni i ttuczenia naczyn. Kary
byly tez przewidziane za uzywanie nieparlamentarnych stéw '8°. Statut
piwowaréw z Chetmna, uchwalony w 1471 r., obowigzujacy w tym punkcie
bez zmian przez caly wiek XVI1-XVII stanowit: "Je$liby tez ktéry brat w
kompanjej naszej miat pi¢ nadmiare, ten przepoda beczke piwa. Do tego
jeSliby tez piwa rozlat, zeby dionig zakry¢ nie mogt alboz szklenice
albo statek, z ktorego pije sttukl nie obacznie ten ma piwa beczki tej,
z ktérej bracia pija dola¢" '®5. Prawie identycznie sformutowane przepi-
sy znamy chocby z Warszawy czy Bydgoszczy (statut cechu sukienni-
kéw z 1665 r.). Zamkniety charakter spotkan cechowych powodowat,
ze pomimo i tu czestego naduzywania alkoholu nie dochodzito do krwa-
wych bdjek, kiotnie zad§ konczyty sie tak, jak w 1653 r. u szewcow
elblgskich, kiedy jeden z braci drugiemu mistrzowi "Kleine ohrfeige ge-
geben"t®’

Wobec licznych niebezpieczenstw jakie odwiedzanie karczem niosto
dla kieszeni bywalcoéw, jak tez dla interesow ich pandéw lub pracodaw-
cow (pijany parobek lub czeladnik czesto nastepnego dnia nie byt
zdolny do pracy) witadze dazyly do pewnego ograniczenia czasu wy-
szynku, jak tez ilosci spozywanego alkoholu. Powszechne byty zakazy
wyszynku wédki i piwa podczas mszy w niedziele i $wieta %8 Od tych
postanowienn czyniono wyjatek dla podréznych, ktérym mozna byto posy-
ta¢ piwo do gospody '®. W rozny sposéb starano sie tez regulowaé

184 vpolskie ustawy wiejskie...", s. 196.

185 WAP Gd. 392/41, s. 119; 426/la, k. 5.

¥z dréjkows |l i, "Chetminski wilkierz...", s. 159
BT WAP Gd. 392/41, s. 126.

188 Np wilkierze Elblaga z lat 1563, 1588, 1636, wilkierz Nowego
Stawu 1584 r., ustawa dla wsi gdanskich - lata sze$cdziesigte XVII w.,
protokoty sadu wety w Malborku 1690 r.; WAP Gd. 492/647, s. 750;
518/1, f. 1l-1lv; "Ustawa dla wsi Edwarda Rudigera...", s. 90; WAP Gd.
508/1915, s. 231-232.

189 Np. Elblag 1588 r., WAP Gd. 392/41, s. 151.
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czas otwierania tych przybytkéw. Wikierze miejskie z reguly zakazy-
waty szynkowania w nocy i goszczenia czeladzi przez catg noc. Naj-
cze$ciej spotykanym terminem zamykania szynkéw byta godz. 10 wie-
czorem. Byly wilkierze ostrzejsze, np. Tczewa z 1599 r. nakazujace
zamykanie szynkéw latem o godz. 9, zimg o 8, byly tez tagodniejsze,
np. Chetmna z 1590 r. stwierdzajgce "niema tez zaden gospodarz po
pétnocy w domu swym szynkowaé albo o pienigdze dopusci¢ gra¢ pod
wing trzech grzywien" '°°. Dziesiata jako czas zamykania szynkéw wy-
znaczaly rozporzadzenia wiladz Grudzigdza (1642 r,), Malborka (1696 r.),
a takze ustawy wiejskie *°'. Masowo$é tych przepiséw, ciezkie kary za
ich naruszanie pozwalajg przypuszczaé, ze czesto byly one obchodzo-
ne. Swiadczag o tym réwniez akta spraw o wyszynk poza dozwolonym
czasem. Np. sad wety w Malborku w ciggu jednej sesji (27 11 1690 r.)
rozpatrzyt trzy sprawy o sprzedaz piwa, wodki i tabaki w niedziele %2
Wtadze zaréwno w miescie, jak i na wsi probowaty ograniczaé¢ ilosé
trunkéw spozywanych na uroczystosciach rodzinnych. W wydanej w
1630 r. "Hochzeit und Kleider Ordnung" Rada Elblgga okres$lata jakie
trunki moga podawaé¢ na weselu poszczegdlne kategorie obywateli. Po-
dobne przepisy zawieraty tez wilkierze wiejskie, np, "Ustawa dla Zutaw
Malborskich™ z przetomu XVIIXVIII w. stanowigca, ze chtopi "Zur Hoch-
zeit sollen aufs hochste 8 Thonnen Bier ... genommen werden" %3

190 G inther "Das Willkihr der Stadt Dirschau...", s. 44;

Zdro6jkows K i "Nieznane Zzrodto...", s. 158.

11 Froelich "Geschichte...", t. I, s. 131; WAP Gd. 508/1883;
"Ustawa dla wsi gdanskich...", s. 169.

192 WAP Gd. 508/1915, s. 231-232.

193 s Herb st "Poznahskie cechy rzemieélnicze...", s. 30-31;
"Polskie ustawy wiejskie...", s. 234; F r o e 1 i ¢ h, "Geschichte...",

t. I, s. 147; WAP Gd. 492/1219, s. 106-108.



ZAKONCZENIE

Praca ta stanowi podsumowanie pierwszego etapu badan zagadnie-
nia propinacji w Prusach Krélewskich, przede wszystkim za$ w tamtej-
szych miastach. Za najwazniejsze spos$réd przedstawionych powyzej
mozna uzna¢ nastepujgce ustalenia.

Wielkie miasta pruskie (Gdansk, Elblag, Torun) wytworzyty specy-
ficzng spoteczng organizacje browarnictwa, w ktérej decydujacag role
odgrywaty monopolizujgce produkcje rynkowa grupy przedsiebiorcow
browarniczych. Cechy piwowaréw-fachowcéw wykonywaty jedynie funkcje
ustugowe. System ten byt zblizony do znanego z miast Hanzy (Hamburg,
Wismar), odbiegat od stanu rzeczy w Koronie. W mniejszych miastach
z Malborkiem na czele wszyscy obywatele posiadali prawo warzenia
piwa. W tych osrodkach duzag role w organizacji produkcji odgrywata
gmina miejska, udostepniajgca mieszczanom komunalne browary i sto-
downie. W wielkich miastach rada kontrolowata tez miyny, w matych miy-
ny znajdowaty sie w rekach starostéw.

Produkcja piwa w miastach pruskich w ciggu XVII w. malata. W wiel-
kich osrodkach ewidentny byt spadek produkcji cechowej, w drugiej po-
towie stulecia, mimo przejsciowego ozywienia w latach czterdziestych
oraz szes$cdziesigtych i siedemdziesigtych. Skala spadku produkcji glo-
balnej jest jednak dyskusyjna, by¢ moze byt on nieznaczny. Ocene
rozmiaréw zjawiska utrudnia brak danych liczbowych o produkcji poza-
cechowej.

Okresy wojen szwedzkich z reguly poczatkowo przynosity wzrost
produkcji, w koncowej za$ fazie, na fali gtodu i drozyzny, gwattowny
jej spadek. Produkcja piwa podlegata nie tylko zmianom dtugofalowym.
Wykazywata réwniez wyrazne wahania sezonowe. Szczyty produkcji
przypadaty na marzec-kwiecien, pazdziernik, grudzien-styczen. Najmniej
piwa warzono od maja do sierpnia. Decydowato o tym zaréwno zaopa-
trzenie w surowce, jak i wzgledy klimatyczne,

W catym okresie czotowg role w produkcji odgrywaty cztery miasta:
Gdansk, Elblag, ToruA i Malbork. O silnej pozycji Malborka decydowa-
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to posiadanie kontroli nad wigkszo$cig karczem w Ekonomii Malborskiej.
Wieki XVI i XVII przyniosty powolny, ale staty wzrost wiejskiej produk-
cji piwa. W wojewodztwie malborsicim znaczng role odgrywata produkcja
chtopska. Ekonomowie malborscy dopiero w drugiej potowie XVII w. pod-
jeli powazniejsze préby wprowadzenia wiasnego piwa na wie$, napoty-
kajagc zresztg silny op6r malborzan. Pod tym wzgledem ekonomia byta
opdzniona o poét wieku nie tylko w stosunku do ziem Korony, ale tez
innych wojewddztw pruskich. Trzeba podkresli¢, ze wielkie miasta prus-
kie w swoich posiadto$ciach przynajmniej formalnie gwarantowaty sobie
wytgcznos$¢é sprzedazy piwa.

W technice piwowarstwa w omawianym okresie nie zaszty wieksze
zmiany. W miastach browary i stodownie korzystaty z wodociggéw. Sto-
sowano tez miedziane panwie o duzej pojemnosci. Browary wiejskie z
reguty byty wyposazone jedynie w najprostszy sprzet (kotty, male pan-
wie), a technika produkcji, m.in. suszenia stodu, zwiekszata niebezpie-
czenstwo przypalenia stodu. W browarach wiejskich szczeg6lnie wido-
czne byly skutki dziatan wojennych, powodujacych ich dewastacje.

Mieszkancy Prus pili przede wszystkim wysokokaloryczne (1 | po-
nad 800 kcal) piwo peine jeczmienne. Powszechnie byt takze spozywa-
ny stabszy, bardzo zrdéznicowany jakosSciowo tafelbier. Rynek piwny w
miastach byt rynkiem konsumenta. Zjawiskiem statym byta nadmierna po-
daz podstawowych gatunkow piwa. Spozycie dzienne w Prusach wyno-
sito co najmniej 15 1 piwa na osobe. Po systematycznym wzros$cie cen
piwa w XVI w., XVII w. przynidst stagnacje, a u swego schytku nawet
spadek cen (liczonych w srebrze). Ruch cen w drugiej potowie XVII w.
sprzyjat przesunieciu popytu na gorsze lecz tansze gatunki, ze szko-
da dla piwa petnego. Wydaje sie tez, ze dopiero w drugiej potowie
XVIl w. wodka zaczeta zajmowal miejsce piwa ws$rdd codziennych na-
pojow mieszkancow woj. malborskiego. W tym czasie zmalaly tez nieco
réznice miedzy cenami piwa i wadki.

Mimo tych zmian do XVIII w. piwo obok chleba byto jednym z pod-
stawowych elementéw wyzywienia mieszkancéw Prus. Spozywano je w
réznych formach (napdj, zupy), miato zastosowania lecznicze i kosme-
tyczne. Bylo surowcem do produkcji octu. Odpady produkcyjne (wysto-
dziny) wykorzystywano w hodowli. Z piwem wigzata sie interesujgca
sfera obyczajowos$ci. Woko6t punktow wyszynku ogniskowato sie zycie
towarzyskie, rozrywki i nierzad. Picie piwa stanowito cze$¢ uroczysto-
§ci rodzinnych, cechowych, zawierania transakcji handlowych.
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Oprécz postawienia i wyjasnienia szeregu probleméw praca ta poz-
wolita na sprecyzowanie dalszych, nie zawsze mieszczgcych sie w
§cistych ramach historii kultury materialnej pytan badawczych. Wsrod
nich duze znaczenie ma sprawa propinacji jako zrédta dochodoéw pan-
stwa, miasta, szlachty. Szerszych badan wymaga historia produkcji i
konsumpcji innych napojow alkoholowych: wdédki, wina i miodu. Proble-
mem niezwykle interesujgcym dla badacza historii gospodarczej czy na-
wet politycznej jest tez walka miast ze szlachtg pruska o wiejski rynek
zbytu. Walka zakonczona zwyciestwem szlachty, lecz pdzniejszym i nie
tak petnym, jak w innych czeSciach Polski.



ZUSAMMENFASSUNG.

Bier war in Polen im 16. und 17. Jahrhundert ein Grundelement der
Nahrung und seine Herstellung ein wichtiger Wirtschaftszweig in der
Stadt und auf dem Land. Trotz alledem wurde bisher die Bierbrauerei
sowohl hinsichtlich des ganzen Landes als auch der einzelnen Landes-
teile nicht komplex untersucht. Der Autor konzentrierte seine Forschun-
gen auf die gesellschaftliche Organisation der Bierproduktion, die Pro-
duktionsausmaRe, die Menge und die Qualitdt der von der Bevdlkerung
konsumierten Getrdnkemengen sowie die verschiedenen Konsumptions-
formen. Er analysierte die in Polnisch—PreuBen, am Unterlauf der Weich-
sel, dem Gebiet mit der hbchsten wirtschaftlichen Entwicklung und dem
hdéchsten Urbanisierungsgrad in Polen, auftretenden Erscheinungen.
Seine Erdrterungen betreffen den Zeitraum von der Mitte des 16. bis
zum Ende des 17. Jahrhunderts, wodurch die Entwicklungstendenzen im
Brauereiwesen sowie die langfristigen Verdnderung in Bierangebot und
- nachfrage, als auch der EinfluB der Kriege mit Schweden (1626-1635,
1655-1660) auf den Stand dieses Nahrungsmittel Industriezweigs in
einem unmittelbar vom Krieg betroffenen Land erfalt werden konnen.

Polnisch-PreulRen war ein wirtschaftlich sehr differenziertes Land,
weshalb der Autor besonders dem Gebiet des Weichsel-deltas - der
Wojewodschaft Malbork - seine Aufmerksamkeit schenkte. Die Problema-
tik dieser Wojewodschaft besitzt gewisse Eigenheiten. Die Mehrheit
ihres Gebiets nahmen die Besitzungen der Stadt Elblagg (ca. 15000 Ein-
wohner) und das dem Kénig gehdrende Krongut Malbork ein. Die in
anderen Gebieten Polens und auch PreuBens sehr wichtigen Adelsgi-
ter waren hier eine Randerscheinung. Gleichzeitig war Elblagg ein gro-
Res Brauereizentrum. In dieser Hinsicht kann man es mit den anderen
groBen preuBischen Staddten (Gdansk, Torun), die ebenfalls weitlaufige
Stadtglter besaBen, sowie den Hansestddten des Reichs vergleichen.
Der andere groBe Bierproduzent in der Wojewodschaft war Malbork.
Dieses ca. 5000 Einwohner starke Zentrum kam in den Ausmafen sei-
ner Bierproduktion Elblagg gleich. Darliberhinaus gab es in der Wojewod-
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schaft einige kleine Stadtchen, deren Einwohner sich ebenfalls mit Bier-
brauerei befaBten. Obwohl die Wojewodschaft Malbork der am starksten
urbanisierte Teil Preufens war, gab es auch hier zahlreiche landwirt-
schaftliche Gebiete, wo die gesellschaftlich-wirtschaftlichen Verhdltnisse
nicht von den in anderen Regionen Preufens und Polens angetroffenen
abwichen (Burggrafschaft Sztum). Der Vergleich der Forschungsergeb-
nisse dieser kleinen Wojewodschaft mit der Situation in anderen Regio-
nen kann nach der Meinung des Autors sehr interessante Ergebnisse

bringen. Uber die Wahl der Wojewodschaft Malbork als Hauptforschungs-
objekt entschied vor allem das Fehlen von Bearbeitungen Uber die
Alkoholproduktion in diesem Gebiet sowie der Reichtum der archivali-
schen Materialien, die im Staatsarchiv in Gdansk aufbewahrt werden
und vor allem Elblagg und Malbork betreffen. Unter anderem erhielten
sich viele Jahre umfassende Rechnungsserien der Stadtkdmmerei Elblag,
der dortigen Bierbrauerzunft und die reichhaltige Korrespondenz der
Stadt Malbork.

Die Analyse der gesellschaftlichen Organisation der Bierbrauerei in
Elblag und Malbork vor dem Hintergrund der anderen Stddte Polnisch-
PreuRens bildet den Inhalt des Kapitels Il. Sowohl in den groBen Stad-
ten (Gdansk, Elblag, Torun), als auch den kleinen (Malbork, Tczew,
Grudzigdz) wich diese Organisation vom traditionellen Zunftsystem ab.
Die in ersteren tdtigen "Maltzenbrduerzunfte" waren eigentlich eine Ve-
reinigung der Produktionsmittelbesitzer. Mit der Bierbrauerei befaBten
sich in einer besonderen Zunft organisierte qualifizierte Lohnarbeiter
und ungelernte, die in der Regel nach der PaBzahl bezahlt worden. In
den kleinen Stddten (unter 5000 Einwohner) stand, trotz der sich in
der zweiten Halfte des 17. Jahrhunderts verschdrfenden Beschrdnkun-
gen, prinzipiell jedem Mitblrger das Bierbrauerecht zu. Hier spielte
auch die Stadtgemeinde bei der Organisation der Produktion eine bedeu-
tende Rolle, indem sie die Bau- und Unterhaltungskosten der Brauereien
und Malzh&user bestritt.

In der groRen Stddten war das Patriziat, das in der Regel in den
dorflichen Stadbesitzungen Brauereien anlegte der Hauptkonkurrent der
zunftigen Produzenten. Dieses Vorgehen war eine der Ursachen der be-
sonders in der zweiten Héalfte des 17. Jahrhunderts sichtbaren Krise der
zliinftigen Bierproduktion. Gleichzeitig erreichte die Bierproduktion auf
dem Land im 17. Jahrhundert, in der Wojewodschaft Malbork erst in der
zweiten Halfte, immer gréBere AusmaRe. Mit ihr befaBten sich der Adel,
die Péachter der Kronglter und die Geistlichkeit. In der Wojewodschaft
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Malbork behielten die Bauern, im Gegensatz zum restlichen Preufen,
weitgehende Rechte zum Brauen von Bier und anderen Getranken. Der
Adel bemihte sich um das Braumonopol und versuchte gleichzeitig sein
Bier in den Stddten einzufiithren. Natirlich wirkten sich diese Tendenzen
unginstig auf die Entwicklung der Bierproduktion in den Stddten aus.
In den 150 Jahren kam es jedoch zu keinen bedeutenden Verédnde-
rung in der Bierbrauereitechnik (Kapitel I1ll). Der Malz wurde in den
Malzhdusern vorbereitet, indem man ihn in Holztrbgen oder - bottichen
Uibergoss. Die Malztrocknung fand in den sog. Darre Bretterebenen, die
sich uUber den Ofen befanden, meist in besonderen Raumen statt. Dann
wurde der Malz in Mihlen gemahlen. Der Brauvorgang fand in Braue-
reien statt. Das Hauptausstattungselement waren die Braupfannee und
- kessel. In den groRen Staddten waren die kupfernen Braukessel oft
fest Uber dem Peuer angebracht. In den Stadtbrauereien besalen sie
eine Passungskraft von 1200-1700 1, auf dem Land 60-900 I. In einigen
Stadten (z. B, Elblagg, Grudzigdz) benutzten die Brauereien Wasser-
leitungen, in anderen wurde das Wasser Brunnen entnommen. Auf dem
Land wurde das Wasser oft direkt aus dem Pluss oder dem See
geschopft. Die Malztrocknereien und Brauereien bildeten dort meist
einen Geb&udekomplex, manchmal befanden sich alle Anlagen in
einem Geb&ude. In den Stédten waren die Breuereien oft von den
Malztrocknereien entfernt (z. B. Elblagg, Tczew). Sowohl in der Stadt,
als auch auf dem Land fielen die Brauereigebdude nicht durch be-
sondere GrofRe auf. Die grosste aus Elblgg bekannte stadtische
Malztrocknerei war in einem viereckingen Gebdude von 48,6x12,7 m
eingerichtet. Es wurden verschiedene Bautechniken wund -materiale
angewandt: Holz, Pachwerk, Ziegel. Die Kriege wirkten sich auf
das technische Niveau der Brauereien sehr schlecht aus. Beson-
ders in den kleinen Stddten und auf den Dbrfern waren die Braue-
reien wéhrend der Schwedischen Besetzung zerstért worden. Die
Braupfanne und Kessel waren namlich ein beliebtes Beutegut.

Das Kapitel IV enthédlt Feststellungen Uber die Ausmale und Entwi-
cklungstendenzen der Brauerei in den Stddten der Wojewodschaft Mal-
bork. In der zweiten Halfte des 16. Jahrhunderts wurden in Elblgg 2000
Lasten Malz zu Bier pro Jahr verarbeitet, zum Ende des 17. Jahrhun-
derts Uberschritt diese Zahl nicht 1000 Lasten. Bei einer st&ndig fallen-
den Tendenz kam es in den 60-er Jahren des 17. Jahrhunderts zum
grofRten Abfall. Der Zeitabschnitt der schwedischen Okkupation ist erst
durch ein Ansteigen und dann ein deutliches Abfallen der Produktion
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charakterisiert. Ahnliche Abfalltendenzen kann man auch in anderen
Stadten (Malbork, Gdansk, Torun, Grudziadz) beobachten. Eine Aus-
nahme bildeten die 40-er Jahre des 17. Jahrhunderts, in denen es zu
einem deutlichen Anstieg der Bierproduktion kam. Die Ausmafe der
dorflichen Bierproduktion lassen sich viel schwerer bestimmen. Man kann
nur feststellen, daR die groBe Offensive der Krongutpachter auf dem land-
lichen Markt in Preuflen erst gegen Ende des 16., in der Wojewod-
schaft Malbork erst: in der Mitte des 17. Jahrhunderts begann. Ein
besonderes Problem ist die Frége der Saissonabhéngigkeit der Bier-
produktion. Aus den auf stadtischen Quellen (Elblag, Torun) basieren-
den Erkenntnissen des Autors folgt, dal die Wochen vor Weihnachten
und Ostern, der Frihling (Mé&rz-Mai) sowie der November die Zeiten
der Spitzenkonjunktur waren. Der grofte Produktionsabfall war in den
Monaten von Juni bis September zu beobachten. Der Autor versuchte
auch, die Bierproduktion einiger Stadte in Liefern abzuschétzen. In EIl-
blag wurden 1580 ca. 50000 hl Vollbier hergestellt, 1656 ca. 400000
hl, 1700 ca. 23000 hl. In Malbork schwankte die Produktion von ca.
40000 hl im Jahr 1580 bis zu ca. 26000 hl im Wirtschaftsjahr 1711/12.
Hierbei handelt es sich um Minimalwerte, da die Quellen nur die legale
Bierproduktion erfaften.

Die Einwohner Polnisch-Preuens tranken vor allem sehr kalorinhal—
tiges (I 1 = uber 800 kcal) Gerstenbier (Kapitel V). Allgemein wurde
auch schwécheres Tafelbier von verschiedener Qualitdt konsumiert. Der
Biermarkt wurde von den Konsumenten diktiert Ein Uberangebot der
Grundbierarten war eine stdndige Erscheinung. Die Einwohner Polnisch-
Preuens tranken t&glich pro Person mindestens 15 1 Bier. Nach dem
Preisanstieg im 16, Jahrhundert, brachte das néchste stagnierende
Preise und gegen seinem Ende sogar einen Preisabfall (in der Umrech-
nung auf Silber). Die Preisentwicklung in der zweiten Halfte des 17.
Jahrhunderts beglinstigte eine Nachfrageverlagerung vom Vollbier weg
zu schlechteren und billigeren Bierarten hin. Man kann auch vermuten,
daB der Schnaps erst in der zweiten Hélfte des 17. Jahrhunderts die
Stelle des Biers unter den téglichen GenuBmitteln der Bevdlkerung ein-
zunehmen begann. In dieser Zeit ndherten sich die Preise fir Bier und
Schnaps auch etwas an. Trotz dieser Verdnderungen war Bier bis zu
Beginn des 18. Jahrhunderts neben dem Brot eine der Hauptern&dhrungs-
komponenten der Bevdlkerung von Polnisch-PreuBen. Es wurde auf ver-
schiedene Weise konsumiert (Getrédnk, Suppe) und auch als Heilmittel
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und Kosmetikum verwandt. Um die Ausschdanke konzentrierten sich das
gessellige beben, die Belustigungen und die Prostitution. Pamilien -
und Zunftfeierlichkeiten und Handelsabschlusse wurden von Biertrinken

begleitet.

Ubersetzung: Rainer Sachs



